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Ingegno di Mz2 
dama Pochetti , 
che in qiie/lc^ 
niioua impreflio, 
ne . comparifco. 
no illuftrati dal* 
V- accrcfcimento. del Terza..* 
parte dottamente cfprcilà , di 
quello che vantano vnirfi aJI 
voftra degna ifperienza , mi fa 
cercare pccafioni , perche ìp 
pofTa tributarle nuoui attcftaii 
dellamedéma, è perche in quc** 
flivirtuofi fogli rifpl e nda qual- 
che raggio di quelle qualità 
^erfonali, che in ìci fi ammaira- 
no con tantigcadidilucc . Io • 

chiamerei a|Ji E nicomii cutter 

' ■ . »; ."."" - j ' i ' ' Diyillzua by GoOgl 



Jc liaguc de fauolofi Mcrcti: 
tii rai prclentanti DEI DEL- 
LVE L O QV E N Z A , 
la faconda delli Demoftent dcU 
la Grcc.a> c degli Oratori Ro- 
maoipcr inalzar al fcguo le vo- 
(Ire gloriofc alcioni » cohfcf. 
sandoui fenza ampliarioni di 
finezze Retcoriche fplcodidif^ 
limo aftro di fulgida' lucc,^ 
mai otcenebi^ato da tetri » e 
unebrofi vapori di paffiooi % 
perche in voi fcmpre remirw 
va continuo fcreno anco nel 
mezza di agitate proccUc^H» ^ 
cne vi circondano » fi fcorge va 
anima incontaminato , vn Zela 
coneradiftinto ^ viia pinta fcnzi 
tcrmini^ vna bontà (cnza lidi % 
& vul Oceano imnìcninrabile 
vfia ginfiiflima mente che yl 
rende lodabile ^ apprcilo gli A« 
mori) che hanno la fartnnii <U; 
conueriarui appfeackndo da 
vmefempi di (ingoiar Virtù • La 
vofira faisiaa i chi comempla 

la&(anMii» » ó pcofcfla 1* A*^ 
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. Arologia/moilra Stggio di mae. 
'ìtà nel cuor del Lcoae vnico 
al Sole , c Marce » ^be vi 
rende vno de pili rigutrdeito» 
li ira Vircuofi nella prefcfio* 
: ne > che efercicace , e Te 
beue r Inuidia aguzza il den» 
- re Jatrando contro di Voi fé* 
I co i lacract de Cani contro 
io (plcndof delia Lana • Fa* 
I bricarei gli E logli uonviti al 
voftro Nome fi . nella peritia 
com e neli^indiiftria della 
fira mano tutta intenta i fa* 
i^re , ed applicata à Com^ 

pofitioii gioueuolt ri^fouate 
dagli Efcufèpiì à beneficio de 
Viuenti , mà la voftca mo« 
deftia mei niega , ricuraa. 
do i roffi>rl del v^ro voU 
co le adulatioai inof portiu' 
eie • Io non trono à chi pf & 
proportionataniente poteffi hu« 
milKire ^iie^' Segreti Partoriti 
dalla &iUime Virtù > H eleuata 
fvigegno di qucfta Madama 
f€uipr<^ applicata alli lauorì 



0 

I 

dell' Arte per bene de Corpi ha-* 
Alani ; Qiiefta nuoua aggiunta , 
di più eleoatc o&ruationi chia-* 
'mano le Stampe alla Jatica, & il 
mìo cuore alle douute humilia- 
tioni col dedicargliele , iicuro 
, non sdegnarà di applicarui Io 
sguardo , eiTendo di tanca con^ 
nc/Gone' con la di lei Arte « on-« 
de supplicandola di benigno ag* 
gradimento , mi refta folo ii di« 
chìauiarmi ad ogni pròua, che 
fonO)C fatò Tempre • 

' Di,V.S. Mok'IllMftrc. 

• - » 

• * • 
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* ALL' INGENVO 

9 « 

: L E T^T O R E ; 

E CcQ,AmÌ€o,cli'io ci pref«oto final fsé. 
te quel Libro dalli Amici tanto alpet • 
tàco, dalli Aiuierfarij taoco iofidiaio, dalli 
Interefati tanto tcmutcQu^fta volia,fc no 
fei {cièco, è il tempe ài prouedere con po. 
«Ili foldi la tua Cafa d' vn M^dicoic d'un 
Chirurgo a'quati potrai aItneRoseza aroi. 
i6rC)e con tutta libertà discoprire U cuoi br 
logni.fenza afpettacione,che ti rifacino l ; 
Moi dirocdìoisfenza forpcct«,<h*ritteIino i 
tuoi fecreti,equelchcè meglio, fcnz'obii.i 

go di pagar loro i còtanti C9$i viue mertifit 
cazìoni. 

Jo qui t'ho aperta vnt Guardarobba ii 
i Ceite.vn'Officiaa di Ricnedii,vfl En)P«ria 
41 Salttte.Se nò fai peettt lettene, il daoo fia ^ 
tao Sono i R imedij di Madain4 Focheti,ba. 
fti qoefta foia dichtraz one Di Q|iclla Ma. 
aacnapoch(tci,fopra la di cui Ptctà tutto d 
Módouerfa dilu j di Befledizioai, e'I di cut 
^loriofo Nome regaa più che mai viuo^é 
diro Tofo nel Cuore di tutta la Franciai m* 
anzi di tutti i Popoli* 

Téterd darti ad intédfre l'ìnuida di «o?, 
A^V^f^^ CiarUtan«rÌ€f0 pare di4]ue'S«^ 
creci,ch*(i(itto l'efcadi premere rra/'cé'iPO. 
ti aÌ«oad«io l'inganode^lm^rfieti Tù«t9. 

la coBue £afii« S9^*hmet^»biia ikim? - . 

: - - ' • > - 

- . . , ♦ .- 
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ftlUPeiuUie'Pr«fe£rori dell'Arte ; ma ( | 
(e no»I (ii)irtcficctùootr«iierti,ch*itpr^ t 
le altrui mjtifature giu<!i«ii*inai il »ero ti, 
f meno (opra queftcRJceic.frà le quali f« 
molte nò (e netr<^»»»"a«o «.o«i curatiue c». i 
me prcferaacitiedal vcleno,iw)fo ilirtf,cb'i* 

le veitfu i pttAto ^ ^ cadere ìaf elìce tf iòfo 
il! qtieU*inuidia,ch*fpv»to loro in faciàrab 

b ofaraèce 1 1 veleo vuoi tù dùqiM (apcrc d% 
ch*folo puoi Magnarne la vcrki'Darvnic» 
vÈlperienza Fuor d'eflatmti gli altri iaso 
giudici incereflati^e ctiì è talepaxU ie pué 
en/.a paiB*ne. 

Jo ftcflo hauerei r»puco prauederti d*vo* 
Atteftato delia perfeiiooe , e bontà loro 
ma lu di chi lon proprie quette fatue, 
chicrie,? De Monta iatianctit^*qua|i è d«. 
lodi g«bbai$ii^^^* fede B^n darr fof petto 
della propria boati il «endlfamei Tetti 
in^nij,percio€beé«o(^t^a>o^<> bacile fiero . 
Uftre cht dica il falfo, I 

QualFede più bel^t «« puoi tà faaiier« , 
(degli iafìrtiti loro fncelfi^ cbe haneo lian. j 
uto Credito di roir«colà0^Bfe6iff àpìcn* 

bocca da que'medeiimi.cfae ne kai^^o pa[ 
licipato il bensoefìcio?L*Appr«baeio.«e,c/j 
ÌOTO^hàditt AUnst* t^tlef(»trs Medico dii 
luigi Vefcouo d*Àgde,e fielio della (icfi a 
I^clietci con le pre cjie .{xai ole: ét>r«i 4m^ 
nuéUìeMffmeur ex^mììtècej Kfc^pfn,l* j0r* 

ptnfita» O* U MétuH de ms*^ x,fm l(j ìxì - 



4ir tifiunft.O'c, oon tccreice loro p uaca 
éi msfico^perci ocàe gli eftètti haoo loro 
OMglio partirò primt di 'iti Uai dfiqjc^fo', . 

le foooo per %9^t^^ per ce ag («no Uifii^tr 

; Ohèpiift «ligfta v«Bttggio il fabr« 
f»rfi co« le proprie maai |e Medfcioc Sé| 
«Ile fn*to<«adMNoi vi ir pencolo, cb< H«ao^ 
t^Jccr^te ter^u«iloio t*ho la quei» ti* 
bto imprigionato vn Medìc*,the ci ìrics°^ 
U Dota <icgJ'Ìa£redieati;vao Speciaie^k* 
et insegna c&porne i Rimedi va'Ciiirorga 
ittalaia nce,cbe ti iaiegna a4 appiicaf |li i 
tpbevoi di più. 

]o so «Ile motti ,clie agi Juiao ieatt per 
taeraric publi?o,iiaueranao poi lingue 
in «ecrec# per laoibirle Eili sarine f primi 
V alerseoe poicJie t proprio di cbi caa^r» 
Ddispreszare: 

I rideae qoefteRicette di chi le t ilip« 
ie % pereieciie gli altrui btafi mi soao le 
glorie iore.Gracchi pare à «aa pafta chi 
vuoIejCiie aHa fine ragghio d'Agno aoN 

può h w r ictc2a.di eaaft«rt l'armoaia 4%f 

Cieli- • ' 

^ Oggi tlfaH>fae al Pablica, é aafacqiii» 
mrfì «liio ptri/cfltare » . l»se ma en^a • ucco 
ùnhft ytactil dQqereyfaiamo se mai Mi 
^ìporlc aHeiNWse, tjcardaii d'haaer Kec« 
. i| 6iudicfd«acoiQche al fine dell'iaipi^esa f9 
fatto ti riuicjffel^^etiOfiiNMa Jiabia à c$i 



Ci auoiedel «»1e i chi aqo vuol lire le co» | 

je insulse Pensaci, '^'^ 
Quattro pai;ote mi rimarebera ancora k 

dircrintorup alla TKADVZJoNfi fopra 
1^ quale ooomaiK^erajCbi (enitcra di fUàtu i 
ipeotai-ne Quoue calunie;ma fe brami tCb'io 
te la ém dreue^ogm volta cbela pafl&one è i 
^Hciiai^i)*parla,f»4 in credito oc puic la ve. 
rìca n):'de<iroa t'iio franare a cocempla^io 
ne d'vo uuauo ECculapio ^ei'^cà noftratd'vl 
»ero Apollo di lapcre^A me baftahanerft 
cpda^o >. i Geoio 4 *uo c^t'H^osio Jnolcre la 
T'radttz oQ oro è ftaCa r-goroiamcte caftiga 
la daila Cenlara^'vf>9 de* mig lor^Chifur 
ghi.ch'edercit voa tal Carica dqìL^o^O 
Pto più iurinac di quefta Ct(cà,huoiRO dif» 
pj^rinnétacaDorfioa^aicrc yp te Anatgraifta 
|n PaaiayFrancefe ài aazjoneje perfcco poC 
^eii«>re ^ella aoiira fiogua.Se qi)eftanon ci 
par fuficfenp^^cenlvralo ^ocop cù^ma QQH 
ìp mordere. ' ^ I 

Finifco d 'atted farti col ranteporre alla . 
%niicQi\éfftAzÌQf q^efta vltima rastPQC'Se. ' 
col prczzo^chc ft compra dal Medico vn» 

|li4je5a'iola,clie jiyf oó fai fe valeri per ia, ' 

|iarti,tù hai ^ui agio dicompfar^e lecen, 
(ifiaia,pari:i p uoco vaniag,ìo ^ Ma fìràltutcc 
quefte tùne ntrottalp ^©i vn%iroJa,\;h*fof» 
fé bUQna,penfì to fprfe d*lia Her male fpefo 
H denajrojo pai: benché eò q4ft0 ci»l!afcia. | 

' * \ •• . * - ' . - 
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P R O ^ M I O 

FRt le Pf«P"*et? ctt^ntiaN del Bene 
(lilcttiflimi.Lcrtori ) <)i4elle acU'. 
bile^ge tonofrovalttQ.e le p»ù no^ 
i)4ii,e U Piftvtil;.(4) B si come la fanit^ 
éMl Corpo, e certaonète i liiuig4ÌQr^ di 
til bc-oi efterni, poiane fen^'^^JI il7>oife<?ci 
boQori,delle,rKcJiez£«, e d* ogni pi^ 
. Icgitima fodi^fazione i fempro finderfet- 
t9-,e(p6fle vQ|te no ofoiCosi eliti deae s^t^ 
IkVCuq (dubbio pQdedere per ecce) cn^a | 
que^e^de infeparab'li prQpr\cti(h)lì de. 
iSderiodi (apere , li pr eoe rpe de* Fdo^o^ 
pagani iiffe efferenataraliwmo aìIWo* 
l)||o,DO0L'è ancor taaiOt^ua^CQ queilà di 
^'oaferaar^ in fan ràj perc;8iche doppo la 
«^dièC» dal priaio Padre ,l*iiel|etco, il qua| 
prima or^ per le ftefTo fapiente^nq pué ha 
liere là «og»izioiié (e ) ««r(a delle cofe ,ch4 
per tncw de'(eQ(i:edaqQe(|i mai faprcbC" 
Àcenefia, a|lor ctie il Corpo , che gli io* 
ifene* li %CQ\iMt qoubilQieQte alteratoli ^ 
^ > . A 6 (4)tel • 

^ b 9ifHiff ^0«f|i£^i nupètéfm* difUttit» 

■ - 1. Mtfaph' ^ 

• r - 

• - - " - ^ . . . ■■ — Digitized by GoogI 
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£4 ) iieUft tggittftttWt àekù» TOPpfiffA^ > 

fl[)éco|9 osU'/atesf KÀ delie fttc pam Que.; 

nelle^acre earte»3c xa^ioaedciino(4 ) ja 
PMOietKe pef r icQai^giia acIi'oderuaiuA 
ledeie ^n^^^oi Coianaaaaiqenc^ 

Mà quefta Reioa ditlk Uicc4 4el Cdep* 
aoB dcue ellcre «l^nderabiie lolaoseace , 
f èr èaaet'€flaAal>a eoafttcatféae 4«1 Amc | 
Ift parte aitsl(«rffj(nià -fa 4i i|ieftieri,«h'«L^ 
lAH(iaco«ai.uoieaèileaacora JI4 in efiet. 
to ella è utl^ A«»a p«r Xe Ac(sa«p^cà( 
èoa è attréyfih^ va.iiiefa acci«iieateit«i ca» 
Ic4ii!uc/)e, £ (i9Ì mcao {liai«4ii, e coi 
t)ea.*fi^o «fe'Scmpiici, cbe gli foanp«flCo« 

ifiifìnità di qiùalicà appropriate , e €«oue. 

oieaùpcr fare riiattKca. iiBpoctaiicc«eiie* ; 
ctlsana diffM^«iic. • * 

Hor 4Mi^Ve,«iil«ttiaai Lanari 1 percba. 1 
4|uattro per or^iaar ioXoao U cagtaai , cbe ' 
iaana aeiU iafirsiicà «aii fateroe « carne 
fittcrac crafcurace 1 riaiedii«(sii'iiK^da ia 
quelli, a'qaali rìene particola rmeoce la* 

ériazara l'Opera Pfa8é«e>itìca^^ Pt 
iiiina>(9d'%oltà pr« ©ararli , rAuuef- 
*<>''^"»i"^^^^^li,tnaàeftcr*a<legii eff(rt 
ti|. ficoui va jHccioIo st. ma rara, e fi ci# 
l>««o»**»* *aa dcJla p«ià|4i«ièfi,più pie * a 1 

' ■ ■ i 
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Mi 

: >ià ctricACctioIì Dame gn^ ÌBe(ier«. 

Ì«iiié^ «1 la fer Cup«rare tutti filetti oiU. 
i coli della pxc&éce jracolca éi lecite Ricet« 

i( 4i fié!te loco a'Pplt$aK4one,« iicuriigme nc^l 

» ^^t(cola-riz>ctc^Keri«rf,fa<tid4oHje jribelU 

e «ofrod-'iìnl^tto I pducrr^^fcrRU toni 

i-aticri A a'ic*'''**^!^ fi"^ air^Itino de' 
^ Smoì giorni.uA don«,ch« ut fa,dico, Uaa d|. 

Raceolca aicutie se ne croaiao^ó delle mie 

• Partecipale da pcrGtae Utel li gé(i,e defae 
41 fede, iwlladìiiieap potcJie la magglar 

Hirc€i{e'fnisliart,e le più cpfidcralMU a?« 
* ^ faitégeno a lei^e perche tbke vigono aiià 

* ' Iticele vi "^oRo p efentase dal aelo«c camita 
y «el ooftfo Illaftr.PrefaooiVero Ere.^e delle 
t nittH d'iMui 4i degoa Niadrei io àenm dire, 

eJ]«fei,e ooaaÌcr4 vi fa unjcanco Preieote* 
^er aae^il i^ua^ toao gìttrAcoiieflitco di 
Mtti coloro^ cht fanno protelIìoAe di co* 
Attlai-^etifctìiCiiltajijdpee la ce«) miiai. 
cactoae,doppa d*faauer leriaoieate eiUmi 
oscele Riaeccc pre£Mtr<ta uirco drgli jt^^ 
fredìécj,e la oatura le'naalMi ciii 
MgaMér irócraiiieece obligatof 

^1 floa soiQ.acoBceder lora ia^^ Appr(«oa. 

d*«tecar spiare |i)fi«!re^£^e^l 
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limili Tnferm^tdf arano grauatt a fera ir fr,' 
ae>francam'iltc,e eoo ogni ^4ucia* £4 oU 
tre,cl»claragione,5c approda 'a rperieoz* 
fteHa^ chemegiffi 4i l^is^ecoRia Cìak<J)o, 

felicemente tante volte tawa,Hof>p« mou« 
mooiUaucotM.Quanu d'ogni (elfo , ^ 
età , che per riirouartì m pQtterti mani» 
teila,ò m viia vergpgnoU indigcoza noq 
fon ptinto meco Inoag'ne di Dio, chei pJui 

tUkh ^ »'<l»»ali non 4 pjnto maacera. U 
Vita» che a'più doqiz.ioh, l'hanno felice, 

Wience coaferuaca eoa Tvio prudente di 
quette ioef^imabil» Kieette/ Quanti fcab* | 
biq(i,e colmi di tigna iICap>o, ae (««eifta' 
ti affatto mèdati? ^iiantidi ri^ogMafto, e 
cefo difforme dal/a pertinacia della Vola* 
UcUe,hanOo.nc«p€raca con pAppUca?ion « 
4i qucftì rari Vngoenti la loro prioiia , 
ifttiera fal4Ce,e vagbeua^ quanti mrz^* 
aggrinzati in qualcl^e parte del Corpo^da-A 
la violenza dVn fuoco improuìso , bann^ 
lanciata nella virtù di queftì BaluVni inc^ 
' parato li,J«ij»preiSone 4oIor&sa che la viOj- 
leote a(tiuita d'vaelcnfi^to co$i feroce, gU 
haa 

pÌas„V,>.»Ji« .--r - — M. 5 ^ - 

materia maligna deli« viceré corrote,^^^ 

ai cui guarigione fi è trouaca diffettos* 

più^fiita Chirurgia, ilall^eflicacìa di qaeftt 
Inaranigliofi EmpiaAri «onorate consQl>« 
<date) Bquaat^aUre^atto fiate -presfru^i^.^ 

\ ■ r / cattai 
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quàl non può guarirai* che eoo la foia ain» 
putatioae,ò taglio della parte, eoo la me. 
deUma vircu iocol lAiomina, s'io voIeiS 
tutte qui annouerare le Cure fttaordina* 
rjttsoperace dà qùc&i Rimedjj^la loogbez* 
za del Proemio eccedcrei>be d*aiiai quella 

i$l l.>bro. ■ ' - 

Jo mi pcrHiado adunque, ben gniflìmi 
I.éctorf^Jieft6 faciano puaco qaeilieri 4* 
aitn Bjotiuiper aoimarui all'vfodi qUefte 
foiiraae ricetre,«iie quelli che vengono di 
àixui iondati fopia il voftro proprio, tate, 
refle , eche hannoobligato vn« de'Craa 
Prelati della ChieXa di coiegnatinele pec 
formarne la presécc Ra,ccolta, edi darl* 
ro liei paofio tempo » che hò hauuto l*or 
dìacy che vi vedete per dartó *lla luce 
Sferuiteaeire adunque fcancaflaeaté^ e eoo- 
fiiientementc alle occafiom, le qaali' noa 

yiarriuefiioao , che pur £i;pppo Xouence. 
%ii affetti miracolori,che ne vedrete, v* 
iafegaer«iino)reni«.«lcttO dubbio, a man» 

^iar voM inceUaotemence al Cielo per la^ 
profpérità di qùefta buqna, e caritat^oa 
paeaa, .e di quello buon Prelato per noe 
zo del quale qaefte Ricette (eoo perueaf. 
%i4iellé oùe malli » ech« non ne preten* 
dono altro per ricompenia» che per U glo- 
ria di Gie$ù Chaiilo , le il loUeuamento 
delle fue membra, eh e fono i Pouer». Pot 
ueri>dico, che oioffi dallo Spirito S»co , 
e da rnstufto delio d'cHere liberati dalla 

. Tiraaaide de' mòrbi iaueteraci , che gli 
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<l*ì pr^foQdo idei loro cuore* «lU cifità to« 

r» ttfdrìKzano quelle «morofe parole delU 

Cofrecetti pure » e «m moka (ollecitti* 
4iàe,l.aogiieoc; frACeUi mici c«rt,per rice« 
W«Oc«a certezza e f te ìli cà it Alluce <Ic*« 
ir«ftrijiMli più vecGiii,e più òelii.£^aUof 
che rìeupefftM felicemente l*iifturete,dt(e»^ 
«e ^e casi V 'aggrada , qualciie parte aeU 
le v«ftre prcgierc i cotttf\che per cemmu* 
■e benefici» s,*é ngcgoato di dare a qiiefti 
caritaeiui Rimcdii U forma d*vo Libro , 
•el quale feiitta ritrouace per auuentttfs 
tacra la pompa» e reraaoitfito <let|*Opcre 
de*aotri tempi ,habbjate alaeoo la Cari. 
•i,cucto poueri|Che voi fiate di perdonare 
•Ila Iraaclitgia dVna Pecorella, c/)e ^otk 
hk fttt'ìUre^ciie^eguire i moti del W le 

SiEìano Pallore, e di Icufare la ri uerent fe 
eltà di TA VaiaUe» cbe nealià •Uie5ie« 
fènpiteemente » che agli %téisÀ del (U9 



Pi WtMfi ^ •fitti in Me il ti mèi 
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•AUERTJMENTO. 



IN tré Facci li é divini ;i*Oper«, caafor. 
melppHato fi ve^e fatto net Te(l# 
Franccie:e Ticfto à ca^ÌMe delle Infirmi* 
Jntcroe) e E^crotr : ponendo neila Sti 
coada lc/acer£e«. e le E&fitnc cooic pi» 
r9flipouai,e che richiedono minor f^repa» 
r»jrt«ae dei Corpo nella Primat Ic ia ^ae* 
la dooua licpreflìone aggiuntoui la Ter- 
ra pane cfi e coati oae vn Metodo fidale A 
jeocaeirHofpitale <lc ^rinttalididi Pai 
'ì0 per carare^gni torte di «Mil Fra0cel«^ i 
ó il qso^o di fare la panacea Mercarialcr 
te ftelleue la 4mt^ ìw^H oHèrutae » 
oaferuoaoad altro^cfa^ per fe^aare al* 
noe Ricette tccrefc iute allMrìM BdU I 
Ione Frtacefa , ^ome pare io eflft fi vc4« < 
icto, 1 

Mà Je Aaaotatioai (uffegueaii faiM^o 
inasgfor inteliigeoza di chi del prc* 
ore Ricettario vorrà ferairfi» 
Le voci poi di ValOf Bacìao, Pignatta, 
ioain». Padella , efiviili fi £oao ¥(at« 
afi iadiferenten:)eate(ll gtudicio (joueii 
ere (l>|«ellro. ] 

Pu^dLbraaeate,maaip0li, fitcfoRo itna 
'ft menu. 

*cec biaca,é Io fteflO)Che Kafa di piao, 
.iiMcartd'agJtU lo (Ieir0« cike limats^ ^ 

A. , 

0 

' - ' Digitized by Google 



Puglillo è quanto fi può prcaJcre eoa 
tutta la icmmita delii decci. 

Scai«d*ero,e lo fteffo, che dr aaia c I*ot* 
tauo.d<vn<oocia, cioè tré deai^ri. 
. Une fintei^ « fradotto lo tutti i/ decori 
fo «'ci Libro per l^n^ Vinta] ma qu/ s*aiu 
uertifca bene»chc qucfta Pinta nò è U no- 
ftr* Milaaefcjciaé due bochaii,ma c fna 
folo. 

Ddrtres fi foBo meffe per le Volatiche; 

MHtons du 'vilàgc t C7*r. fi foao PoAi per 
Puftu/e del viiOjScc. 

Mi oeiia seconda Parte alU pag? fa* , 

fine piilUrt *un^dgif tatto ntl fi»rH9^<7*t, fiè 
me/Io coii col parere di moltj Intendenti ^ 
per -eoa efleriì aitraineiite iaputo interpre* 
tare il vocabolo Francefe mUet. ma alcuni 
gromi doppo l</aipre(fi«ne di quel foglio , 
e/fendotni à caso Preiienuto alle mani il 
Cfociaholario dj Celare Oudin, ritroua» ac. 
cidentalmence in edo quefta parola 4Ì//o/i 
onde <//7/of pi«ì»toftoch*4,//,f aii perfuafi, 

cbc poCieffe d /re il ooftro Tcfto Fraace^tf • 
cflendoquefta { /"econdoil detto Oudiii J 
vna fpctie di Narcil?o,ii4rHa di cui Cipolla,* 

ò fia radice meglio forfè potrebbe eflere , 
che nell'aglio %tteila*yi>ttt soluiiuaiChe dì 
ce la Ricetta. X 



• > 
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s • DILLA ^ 

; RACCOLTE 

i ' D E' SEGHETTI. 

» ■ • DI 

; MADAMA FPCHETIT. 

: 

Fcr fanare àinerl e in fi rm i ti E ftcrne ttìol- 
* ' tocoBifniiaf.inueterMe, c difficili 
^ ."■ da guarire, 

■ PARTE prima ; 

* * * 

i^mpidjtro per ognl[^tc plaghe , thUnut^ 
^ \ iEmpi4(tn,_Mfr9,hli/»iueiH$ncn. 

iNGilfiDi^NTl, ' 
( Oglio «l'Olila 7.1ib, 
( Sfilacci dhcela vcccbia i.iìb, 

. . . " C Bi*<^€**"-^®^*'9«" »*on^ 
* l*igliate 3 Litàrgirip 4?cra 5 quarte 

• f Mirra poiuerizata ; i-iib. 
C Albe polH<s(iaa;o* , »»<|0<4i 

Modo iicmpwlà» 

MEttete due lib. di tela vedila ,e fot. 
tile in vna gran C&idara, gettatelli 

lojpra le 7.UW#gU« di CUiiia*<ii,»«do 
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|« pene fitrotittt* |«tupp»tc, poi mettete 
■lUutcoìopc* uo tutco di carboni, il qua) e 
n«n Ha troppo ^agliarrf»» ftecÌ4»;che aesf» 
appi)(li «iroglio,e non abb(ìicci le pcxze* 
bii«gna rimcfcoUrgli «denteo convaa vef» 
(ttiorpacoU (cro j|n6beI« fe2%e iiaoo 
tutte disfate?, il the cooofcerctc metien, 
itoìie va PH06O («pra vn ionio, ò tAfliero ^ 
offeruàdoych^eo vi firicoaofca pi H ilo di 
forte t icuna 9sdKo <}ue(U ieui^roce 'ft Cai; 
darà dal fuoco, e quando ccfsarà d« boi. 
lire»vi gettftfèi(oà,piiocoà puoco^ tempre 
cìmefcòlanilo; lalibr^di biae»,doppo lo 
ritomartceà fuoco por t fiMooieat* 4t t<» 
fo.poi io latterete) e vi aictter^te , ancor 
fcmpre rìttcfcolftBtfo , le ciaqiie quat 
U«ci^ à dire tutodeci oocie 4i llUrgirio 
d'oro^au«aio prima ti tatto bene polue. 

f^atiydopo biiogoa fa^rU ciboUire puoi 
<^o,e mcttcrui la meza libra ài erra nuoua 
'sallgliau ÌQ pezeui,egii darete aocoia voa 
boiitaje poi fa /euarete» e vi inettcr?rc & 
pMOfioi puoco, come <oprt rimei^olaada 
IeiDpre,U Ifbra di Mirra polfuerizata, e 1* 
^cete bollire asc Qf'va paocQ, poi la ieua.- 
(ctc dal fuoco,e vi aggiungerete, $5pre ri, 
mfcoland >^e dac ooeie d^aJoè bea polae» 
rìtàco, e ritornarecela CaMara ai fuoco^ 
lafjfiandola pigi taretncota due^ò tre toU 
ii te.popf0^ne metterete vo qualche j»ou« 
^o Kopra va tondo per vederé (e fi atta«« à 
perche (e farà troppo teaero,bi fognerà far 




»» >> *• *_ 



Parte Vrlm> « 
T><3ppOy€be (ari fitto, bifof>f>ft (ettari* 
dtl fuoco; e metteiio £opra vna tauoia, # 
biQCo cauau^olo con vnan}efcoIa,latciar« 
Ip raffre<li<ftrei« qaaad«(àrà Cceddo la fsn 
r'tte io pafleiii longhctti) e rotondi. 
Se pn la difgratia ael farlo Mire vi «'ap 
^^Ua^e il fuoco; bìfognabauer pronto vr 
CDp6rchi»per fubHo euoprtrae il vaib,clic 
cosi lo fofiecarete-ed acciò che aoO vadt» 
matecofaalcnoa bifogna mettere quaft» 
' irafo ip va a*tro vaio maggiore. E ^ueAa* 
f é'uurrèimetftodueferaire per ftutte l' 
I^C riceccQ di quefia lutyta. 



se fa piafia è fopra pelte,biTogQa appll 
<ar.ui /oprava* cnpiaftro', e afciuga«<iolA 
tàtr? le fere > e continuar così fino . che 
£a guarita. - ' 

Se vi appare .qualche efcrcfcnia dì caf* 
o?;bi(o£na »edt<ar)a,coaie haarte cosai^' 
ciato,poiche ella fi ahbafla aatura^m^B^^* 

Se ri é della cArae ««rea, e che la piaga 
lia veccbiaibirogoa figliare va paftrllo^ 
£iBpiaftr»,niecterlo ia vaa pignatta c6 fei 
cucchtari d'ogiio rofato^é ta (aa inacaza, 
^V»g io d*oIiaa,e far liauefare il tutto infit< 
mf ,poi pigliate de iffilacci di tetla à pra* 
portionr,meiterueli détro, e farli tutti ÌB. 
btbre dopo ineteerli 10 va^ltra pigaata^la 

qual dil f éreméte cuoDrircte^ accioche «f 
cififerut la fiirt&«Qiiado la vorerp adoperar*^ 

if |'i)j^iarct,e ra pa^««fili «cwrerff «d'a. 
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»1 1{4ct^4deSftnth : 
ga,Ia qaal faretc,chc rcftì tutta còpertt de 
sfi/a^Hc <iuel^i ve U msctecece legiermeo. 
te senza che fiaiio cakattine intortigliati, 
ftccioche ii'efca l'iiuaif re à Tuo agio Qae- 
ai sfilacci hifogna mutarli Icra,e matina 
ma lo ftefio empiaftro può feruir per vn 
giorao e quàdoicora foffc fcopertol'offo , 
voi VI metterete lopra quefta tela così pre* 
f aratale quando bene la pia^a foHe ocra j 
•ella leua ogni nerezza/ fenza che cadano 
£U.oiiì.. ' 

Notate I. Che fe il buco della piaga, é 
troppo piccioio^e profoadOfVi bllogna ap« 
pllcare vna p ccioi benda di lino,per tema 
cne no fi pedono jri^aucre i stìlacci» haué. 
do^^crò prima bagnata )a detta bcda ncll' 
yngaenta liquefatto^e guardate che non 
vi ^ à rroopo^calcacn, accid che ne poi^a 
vfcir l'ilumfire. . ■ ^ ' 

Nocate ».cl]e la béda nó deue adar fino 
al fondo^per la carne,cbe crefce, che fe Ja . 
Ì;icatrice c troppo picciola^o che il patiéte 
fentiiie incoaimodo per la benda bifogne- 
f ebbe ftfijiar nella piaga dell'vngueato li. 
q[ucffatto ocll*oglio,cFo'i applicami iopr^ 
lempi:iftro. 

Notate },cbe bisogna mutar 'V€pi^&t9 . 
ógni gioroo,ed oigoi (era purgar la piaga, 
. Notate 4. che quefto empìaftro li puoi 
taf di maggior^ò minor quantità, fecondo^ 
che tof aa pi u céirnodo^Q . i'acciefcre ,ò ice. 
maré a porportione ìa cofadi ciafcun'in-^ 
' gredUme w^ fi quefto auuerttineBto' deue 
éf uire per tfuic TaUxc Ricette «psi e^^cr^ 
*c,€om€ interne, ; ' ' VCa«f»' 

■ ^ # — 4» » J< ■ , ■ . ' , ■ • . -, . 
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Ctrottg tcelUnte per ogni forti dtpiàiJjc 

INGREDIENTI, 
r Celio «l'Oliu» 
>. [ RafadiP.no i \(bét 

( Ceragia'lanou» . i.lib* 
( FoRUed'herb,a della Reina , /<> 
( Nicotiana , oggi volgarmctc 
(. detta Tabacco , vi» mani^oe 

Pifilidtc } lo. 

( Foglie d'Jperi con ^ òfia Pcrfo! 

/ r3^ta,vn manipolo. 

r Tretrétina di Venezia io oii^ 

f Vinro^o Sagli*r^^> P^^c^ P^^ 
^ d'vnbicchicro. 

Modo di cowpQrtol 

Bjrogna pigliarla Iib.de]la cera gialUsé 
la lib'Heira rafa d; pinotridotte in piii 
priic t»»inetterle n vn Cali^aio,e farle li. 
^ucfare/empr" rimcricolaodoui dentro. 
Quando quefte cole fono ii;quefate 
VI fi onee^erà /f v.Iib.d*oiiUe d'Oli uà, r me» 
f celando. $ ai fi a enarra il fucco dell'* 
herba del a R.eioa,c dcli'Ipericon, eipr ef- 
fe con ^anno Uno, bàoen^o prima 
fie le deue berbr io vu^ morta o s que^o 
iiicco farà crea à tre te»*' <<*vna fco^eflÀ 
lo inefcolarete «:6 Jr dc'tc mattenr njme; 
Icolando feunpre fcnza farlo boUire.4. Ut 

«netterete U creine oun» di Venezia , jFi's 
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.ffftlmeiite vi sig^iong^rctc il vinroff© pk^ 

Cltardo, QuftoHo quefta mtfturft ftrà ftttt 
Ia larciereter«iFre<ldaretia impslUreteiiel 
*Ca|4laroper vitirlailalafcierete cosi i fnaf 
it farete in piccioU^paOdi rotondi^ e 
longhetti il liqiiQrefCh? limftrrà nel Cai' 
jiaro ptu) r«niire per Uua« le piasse • 
ji modo d'^far qocUo cmpiaiiro, e ilmij 

le f^o Qucl di ^cpra, 

« 

Mm^épn ihUméio MaQUs Dei dM'Juti 

COnfe/To »erai«cte,che 1.1 cèmpo/itiol 
nediqueftoempiaflro parci prima, 
•Yi ria divelle, che k Draghe chelecunrir 
pongonafono iQQi.o confi derabite , e chr^ 
^ueSc due coiìdcrafioni p«trebbjro far ri 

tirar OBoUidaiViAtraprendecne La cotppo*, 
0xioae,oia ancuraficeme la proprietà ne, 
fono mfracolofc»^ tutte dìuinet eclie pcr^i 
CIO %t\ìè giaftamltc <^^>*iBato Mìiim^ M 
é Etnp; aftro D< ■ine , irà ftìmM di douer* I 
)e proporre per le prime acctoche ninno 
fi ritiri daJl'ii|traprender1o per proprio be- 
neficio , poiciie non ¥1 c quaii amn mtk , 

^««0 a l qua^f egli noa pota (io uacc ^ ; 
' Tr$frietÀdìsuefto£mpUfìf$. 

' I ^ , I 

Egli moAdf/ìca la piagarla fà rìfelaere . ! 
•eU rmacere la carne fc^xa caHioiiareil - 
CBaa a>rrfiC(oae« I 

^ buoQO céiro^o|ai torte i'finiitura iii 
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^jualuncjae parte <iclco.po eh t ella fiaipa. 
Tifile "Ite «^ualt li'voo haueflc U tefta letj; 

^aca fuor di nvoJo hauep<ìo però. prima di 
'àppUcarui l»Empiaftro f afi i>apclli. 

Maturale guari(ce-^gai fòrte. d'Apofteme 
'le G!Sdolc,!ccaocro»eleFiftoJe vale c^o. 
'tropgoi mociicatura di b^ftie rabiofe^e 

tcno/e traendo He inséi bilmcte il vUcOO 
Qu^tilefi l»piaohcdeUe À chibugiate , 
JJtogn'altra cattfata dal fuoco ; caua il 
^picmlM, ò i( ferroso TI lice 4:#rcdAUe ferite 

5 CaUa gVofli tgp^,. Ut yc ne Cono dalla 

pi vghis^e goarifcc parrmisptc dà i colpi del 

ictfc^ic penetrate^ . . -. - 

Vnifce t Ncriii ta«Viati in quàlfiuoglia 

gnàniera GuAcifce le$cr«flR>to».cd «Icre vA 

Bofteinédclla teftafO incerncfOd cftccne 

Giona cooCr* la ijéfte.purcJie l'Empiar 

llfo fia apsljcaco a Uin{)o ^i^Bubone 
'è C3f bonc.cglinò nó. pa^fc anni» pia a.Urc 
£pli 6, buono coi)cro,oiiniiorte dji V|(;^r.e« 
*C^ntro laTignaide'f^nciuUi, ralftodòl 
^dpelli prima d*appif «arni l*ejiipiaaca« 
- Contro le Emorroidi eft«rne , & interne 
iancora« appUcaiidooi^opra vmpiaftro % 
•/e u andò lo quando faxa di biiogjno> Bt^i <U 

' Contro i TumixiA V4cerc*cfae vengo-; 
•o «*lé poppe delle donae con l'auuefti* 
^nco cbt daremo qn] appreso. 

Cptro il dolor de*Denti molti -^C- ne fon» 
felicemea^é fer^, u aPt>iica4)d«lo aUa.M^ 

pi^iò dietro roic?,2iiadcf/a parte jfer aia, 

• Altri (oufì Èìitxitt d^ Rcm^M^ 9'^ 

* . - ;' B 
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catarro applicandolo fopra te Vcr^^b/e'^el 

izlcji i^lic può ferui'c'tncora ^Itii doto ^ 
ri dcl Corpó.- ' ' ' -"^ 

• E tì come tjuett©' e*npìaftro' fortifica . 
graindcmente ì ncroi indebohi^i fi può rcr-* 
tir rX^ne Jelic<incnteaocòxa- ^uàado vi lia 
«citici «li Paralifià. • j - t. • 

; figli* e eccelenté le Filloìe che Ven. 
sono neirànaolo degli occhi larciafl^oiw^ 

' J>-cr. icPanCjòr Afbugfni degU occiii.chc 
lirouen^ono da lucè troppo grande / (Jome 

ie.fi fo^ecieco:Bifogna chiaicre le pa'P'?« 
brè,5c applicarui pér di fopra r£n3pia.itro 
iJcr lo fpazio «frqainrfecf gfórnj © più. ' 




V<>1 

f àrfeeùttt fi dltiJfjti^aYgiàhdoiij Jo|)ri Ipn; 
gò teniBÒ l'£in|»iadii0^ ]\ ; 

^ferftal>ftf€iugan()e{a^4>b0é, &applr«iiidmii 
• t?pM;rEn1piaftroca^<^0;•^-^^'*^^^* 



fi«ite«cccl«nt<^*pèr'(éf<'6ttatuf« . Bif,;^ 
^a mc^fcttfef^j grtóNf if^iJ trittò iVtó 
Ciiccf^i dVeto, e farlo i«ti eVì ^ire ao! 

W«-fcòteaturaje pìt)[ appli-cariii fopraAr^Ji 

*?^]<^,^«ono kjnoìpXtxl p^^^tMoU 
jmentè- .^^Hono molte perff>iw,^^ie q^aK I 



mi nijò i detti, che con l'appiiaazfotTmfola 
di queAo ^mpiAfiro Tono incicranieixc 

guariti f( lua venirp ai cagllp.-^ t,- : j 

* le ru« vircù (t "èilédcno. pacimeiice fiix» 

aU'infirinitè dègli Animai i; p^^Kiie ce,U è 
f«ceB^Q?,per^à Lcpra de'CaujalJ i f aciéf Jo. 

caldo, radenja li pelo «iella. largh«za-4« 



Stuoia 



• Egli è ancor buono pey qujwjcio-^ano 

f ippiaftfo in vn cuc€liiar%& ^plwaiido 
l9 fui)ttO'Ciie:lì faràjcopcrjp il mak. " 



' ' C Galban^ vn^oacè^^iie ^ni« 

* i • ù f ^ popaiia€ot . ▼»*«nt i a; 
' Aceto ben bianco • 4 onc. 

* • ' >. V(. Ogiiod'oliua. V* ^ - '».lib!' 

' ■ / litargirio 4^ri>-^Uè.4> «0. V 

* . 0 K Vcfflefarae'. ' " jpiicn 
, . , e Cera iittou»;: ^ ' • *'lbiic.i 

- r Olibano .i ' i»'- ~ ' onc» » 
>, : ' { Bdelio ' '^^ oDc. X. 
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BI fogna figliare le a.pfim,e Droghe, le 
c^aH ^oAo ere 6oronie; cioè. Galba- 
c^t'Amooiaco^'e rOpopana(;o , c pc4ar J 
ic in vn mortaró ài bromo iandó di 

cliere di frrro:4oppo bi fogna. ppettcr!? con 
l'aceto bianco la vnapìgnaca Ài terra vi, 
uia^M^e^"g3, in circa à ucq"-««i 
sciaA^Dtie Ptt io rpaziodi due giorni, e 
dUftJiotti Rimescolandole dus, otxeuoLcc 
ni giorno coh ttaa spatola di legnose se in 
: questo tempo le droghe ii6 fì i quafano à' 
[ Iiastan2a,bis)9^na lafciaruele di ptù Dopa 

ella fi sacaaiio ben disfatte ^biso^^na v aoca . 
re ogni co«a in uabacinOjChe ceogn canto 
quanto Ja pignata^ó più ancora accioUie 

Óon^qadi-imalecosi alcnnane^ rimesco. 
jare.E quésto bacino lo mettereta (opra u 
poco 4t.i:apco di carbone come se iì uolef • 
. le fare fflSiroppò^ farete cuocere il tutta 
sempic r. mescola >''o iìso cli« fia cosumata 
la m«tà,ò io circa dell'aceto. Fatto ciò co» 
liifete ogni cosa còauna ^tAinrgaa» o tela 

; nuoi^a ìr modo^chc noa ui resti (oCianza di 
sérté alcuiia'£ doPpod*ii^ueflo colatolo 

i xitorii^rete sul fupco, e lo farete bollire 
àncora nello steflo baciiio,(ìno clbe lascra-n 
4oue. ca<breUAiÌ9 Ò<iue -gocciecon la spa 

; >toU s(^% unta|]iero, conoscerete che le 
Vfeoinjne s'inspefliicooo^c figliano corpo,e 
ivhe| ^cet9j4ìatwtt^ à .fatto coasuniaio j 



pùxchf aìforà voi Io ìruarctc «ai fuoco c 

ioj»rciarece raffir edare, 

- Trepdt^Kion^fftonàd. 
"Fattto rutto qnell*> <^he di l'opta sf# <Jctto^ 
ti d^Oe piejfare vna irbra, ^-vn',>ncfa di 
Iifar|iiriod'oro,e]*oncia del vercier4me , 
YyiWè l'altro motto bene po^'erirati , e 
fètacciati,emfctjr'!i con le due /«hre^e me» 
aad'oglio d'olTua i vn'aitro bacino a par* 
i^rli ciiocere^ fuoco tene© , rimefco* 
Mdolf cotÌBuaméie co la (parola di legno;. 
idi ferro,accUcbeil licargirió no s*vmfca 

*fn vna maffa, c^inuau^^o co^i £no,che 1« 
Droghe fi fiano bea'vnìte, & fflcof poratfr 
ìn/ìeme/all'iiora pfó accrefccfctc il fuoc» 
è le farete cuocere' finche venga nodel co; 
iof e dwn -roiro4)fcitro, e quado i« . vedrete 
queAo colore vi metterete leio on^d* 
cic^ra nit0||i^ tagliata in pemctiev le farete 
liq^uefare nelle Droghe così cotte fcmpcc 
rtRièfcòlandottt dentri-, BAendo liquefat* 

^a la cera, e cotta vn pUoco infitroe con 
te-Droghe voi leu^refc ogni co fa dai 

■'fttoco\e k> lafciercte aiqaanro taffrc^da- 

Ve » In qucfto meute pigliareie f altro^ 
Bftcinodelte prime eomme già cotte , e 
fredde,e lo porrete sopra vn puoco di fuo-? 
co per ritornarle à Uquètftfey Tempre ri^ 
mefcarando dolcemente con la fpatpla i, 
e qiiaJJd*eIle sarannfrteB-dt$fatte,le voo* 
tafece neU'a'rro Bacino f irqual dette 

sere «iù Hai Ft^oco . Se nlqitdnto ta^fredéM'i 

«OvPiraesjcolftcioiccootinùamcnte , e F<?t 
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4 

pìgliaretf le poluccjjchc i"cgao.ap.per ijiet.'. 
tcrucle dentro^ , • ... 

P(g!'ateje (Juconci <Jì calamita fina dj ! 
l,eua n te Uca polOfirì za ta^ alcuni ia^ece di | 
' doé\Vc nenj«tt.oao finoà quartr'oacie , ) 

rete leu a:o;'danBico,pefchf l'opra II tuo- 
ce !a Calamic^iacebbe lubi(o CoHeAitstr con 
■ mt)lta fodiiuma; I^ Da oghc a fcgno ,chc an . ; 
^erebboiio a m&Uc ejfs^ va faiia fcen^ere 
dolceraentcc^a CÌrfl*tto||i «^rta-, cict | 
da vn foglio eli carta fajta a foggia ài fcar 
toc^ro,e farja mMrt tep^fl^ rvnguc»co,.$c. 
ptè riroefcol^Jò poppo , che cosi- baue 
.jretè incoirpórata là xal a ro/ta fola |»eft«o. 

fpaiio.^ciic&.^irf f^I>eiodiic,ò ire "Pater no, , 
//ff> pèriiicg Ijo incori^orario prg Carette -le 
altre poluerijCÌO' /'onca^e duic dramme di 

-ni VP ne raettoiJcv due onci^Ì;oncia di Mf, , 
fticeJe dùé (^cìe d'Obli b»no,J«dUfr^ncie : 
d i Biciip e I*oxi\»js 4uc djaipined.'ji^ I 
e le mefcolarete molto bène t"t^^ '"^tmc. 
i^pra vn ^-an foglio dfcarta Qu3^i<p Xaràl 
no ben rncfcoUte le mcUcrct^ jn vn g-»n> 
Corno di cartO-vCp-rac di fopr9-,e l<? fareie 
I £g^n.4ecc 4 Ruoco à^p uofo.fiaiia^ttfajc l.ip i 

iHen;«^coinc f? la l^bhf^ dS'rf bQf9ÌP:itó i 
taJo.cj»e vn*a!tro an^era fempté^rinwfeo* i 

' . ■■. - ''■ ■ -J- ■ • . - ■ '. ■ • --Itili. • i 
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!fcrfie-4j.u«»<ìtegU ,*»rà cotto dbbafìania » " 
fe mett^rndonc vn poco fopra vn'afl? <Vi , 

, noce;,© fot9t voi ta »© P ««tn ci* aceto 

ivcdcattt c]je ftjbitt)'inJ«fifca Qn^nv^'ogl*" 
jj»rà co|&to< à.rufficienia bi fojfnit h»oe*^ vn* 
grà Tauola di nocé;ò d i irarinr» e h:i^nar, 

.,^a bcnC' d' tceto per vooraiHj: - fopra' r vn- 

jjgufni,Q»,:pr.q;uando f*rà frou^o ablia&apza . 
;,iiipgaa<ad«narla 'n'ìf'nie» con le mani ba 

^atte4'Ac<to, ^ far«e paAcHi d^ltA^ràn. | 
. dczza che fi vuole, i q na!» ordtnarere sopra ' 
".q,MJche'tane^a pitrinicc^1pruzzat& d*ac€. i 

lòjò d'ofiho, iafcraiidali afcmgare all'aria ; 
^ ieo4a- Colere pei incartàrtì fwe^'tfie i 
: 4^04> invila eoa l*a4tf 

, E dafàpcre,che qHfffto Empiaflro /T pu^ 

«c«ai^iift]>eein^af«t'ati<nt,feiiza che pitali 

^0^Je la di lui virtù c fcBipre mfirauioUofa 
Naiii^à adeperaco.cbe teon fia j?cr alme* 

,<|K*rj4,^efi et* (ìa tatro. ■ ■ . ^' -^v 

. ; N« n bifogna difl'end^'^lo. ^op#a^ pezre di 
^^Jtino p«:che.4>enetrar^bbe,mà ^ofra corio^ 
.-ò tufiiaenocó I detti lagnati d*iiceto conn* 
>. t»^pei ó.e)»e.«o di laltìia.. < • - 

N*f) fi deuono mettere beni? e ne ^fì]^c : 
..^cr-dì iWteàlctioa «'jila piaga, ma qnant'o 

;vofreteapplicariielo,b'.''o§na.pr!nìicramc, 

' V H«Ha dj lino due,òrre vclre h SiqrpOjoiiM 
•f.valta tirlCRir b^ ne rEmp1aftfof.fi; q'iial -pilo 

-^jffltlfeUif C,p*f . 5^Òv-f ci- volte hf^2ìltÌ4ì.0^i^r fo^ è 
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3» 1{4foltd'de*^ié¥iti'. ' i 

più acoraspoiche raschialo la mateWa •'ti* | 

emPiaftro,e lauandolacofl'Aceto potrà itt» i 
tiir per otto giorni . 

^^otate i. che fc la pi*^a foffc troppo^ 
Preiòda far et>i>e i»e'ne di mecc«ruf qualche 
s^Iacdo^ó bentic inueroieiaca^e molto. ben 
c«p^rta dei (iect«^mpia Aro. * * ' f 

iViotate », che II primo Empiaftfoi che 
s^appfica foprt la ^ ia^a i^u'cSfr hùit^ in 
capa di veQtiquatr*Ì2orC|, « quelli che fi 
meteco Hoppo non fi devono léoarr^ che 
doppo dodcct l)»re itt f^iì è cJieiJ male { 
habbi dì b' fogno di leHàrle prfnia pei la 1 
copi ofa materia c lit ooa pocefie y/tire» 

Notate y che rinfer mo ó fenVo n6 deue 
màQgiar ne Agtid yieCrp^e, percèeros 
guarirà in otto gioriii>cora che noa Areb» 
be T»^ae lifiefi Te o« mCogtiie# 

pfr le poppe U<flie Dnnne >e per Viceré 
non v i ia pu«tQ meftiefi di iiietcerm ' pez . 
ze,ne sfilacciami un feniplicc enapjaflro 
all'hoc cheti male iì é aperto, ep^r farla 
aprite bi fogli 3' prendere fcì j^ugni d'ajcrto- 
fa eoa Mai ci poUa dVgigliojpeliarle infici 
ca^oaiina cipojli^ di giglio; pelarle iniìe-^ 
me, e fa rfe cuòcere i> va pignaiino <ron J 
Uàtobuciro deUagreflTf^za cù mc^^no^ e- 
vn cucchiaro di agfcffa , e •aniò liefì to» 
quaco vna noce Quan c'è- il tutto^farà coft* 
to bifognerà matterlo in vna pign^itta ; 
pr«uedcrneva. poco-p?j^ far ne catap /e/ma^ 
rrra,e inàttiiu facendolo intepidire qu3 n. 

doK'appUca\e ccuiciiuiaccos'fin cbe ii^Ht^ 
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Snir4ffr3 cotto ùpùfofti dì P'/Sj;'- ^ P^ì^lT- ' 
p.U mente dtilt p^pf ' Dtmtfr 

^. ♦ IMG RE DI ÈNTI. 

• r Graffo.di ime Hi quetTo che (» 

f |ib,i.e mc»« _ . 
Affliate ) Grafia di Montone Itb. h 

^ Pece nera J*' • 

* / ( Pece di.fiorgojgaa aae^. i'bii^ 



• »^ - ' !,^^9do corneo A . 

BKo^na fHtaré il due gradi tnfien)e,ra( 
l'i liq.ucfare^e calarli con va Colatoio» 
o p e?. 2 a di lino^opò mctrifiil fopre fuoco 
i^^nt^in vn bacino d| cnnueoieiit« gran- 
Acxt^S ^jiiàndo fàràflnfi ben liquefatti bi» 
^gna aggions^er ui la ceia ce^liata in pe7> 
retti,<^'>po la pece nera, e fina Imtntejla P* 
ei'M BerfO£Qa,rin)H<;oìanda {«tapre que- 
liti jr«bbe quando ui fi àg^iuQgcranncCon 

yn% tptx^t &vtit.'^ di ferrà , òdi legB<>^ 
Qu andò U tutto farà molto beo qi e^^H 
te bifogna 1àfciar»àncVvn puoco il baci^ 
cso-fui fuoco afHn«diiftfci*r cuocere gli ^» 
_^^redicttti ; toFpo b-fogn* boarie, c Ì^^, 
lar Io fopra voa tauola 4P** fwifte^l" 
iEiOme habbiam detto (jeilì empia fJri pre«^ 
d#nti.è coieruaslo in ajaffeper ^ruidcafn 
Vbirogp i* ^ ' 

' . , a Diyitizea Uy Google 



Il mo^od'aHoperar^o efimife in tutfo- * 
quelladegit ancec&tleut',, principalfntfiite 
per le poppe. ' i 

1 M.'G R E D I E N-.T'I.. 




•'CGrfifToc^ì Porco. onc 4V 

' Cpiaftro c'bcfì..fp'^ d'f^go". 
e . } hora atlf ivitèglii: dc'S^ecia 

r-Cfrabjanca cnc. 4. 

' t Minio pqJucri^i^tQ.' oQ<^- 4i* 

^ - • 

_ h'^ fu*"© a^roi iii\cei;/:ùf jl I>iachilon, 

4o f« m p r e.c o b a^oiicv Qù a^4» il t 
farà ben ^^''^'To fKiiar^ ia^lgnatta dalfooco;' 

'^i ògctf or 11 M i n ? o à piioco a ^i;;o£a ri me* 
tc6'an<J©frm}V(T.* Quando farà quà'-ft fréJ, ' 
_^toI o iTaetértt:? cejrfi.vna (patul^ijjivn vt;. 

di terra- oiiie fìVdeIl*acquu frcdMia^rdop! 
po for haìpi^e tt p litio 1 e icaffe i:pail«1 lì. 
cb^faretf TeccaVetc^ra vQ|,tajiMiIa di le»* 
H^ Vn^ cfi <ìuV/?i può feruire fèi rfue, éf 
tr-^f lo'tcafci^jPandoloiPiict^nipIo^ i j 




Varit Trìmdi. ^ i% 



Iglfflfe ogiio Cottino,oglio di Volpe 
Jf di jCaftorco^di Qigiio di cia»^Ctt«.Qi vo^. 
oncia, Rafa; di pino quatti Wcie- , Cera; 
l^'Wlà-'doe òQcicA^qua uita rfl&oata-^oe 
feoccbiar cte,fauctecHoccre tt^te |ciu4ct- 
iofe alla cónfiilcnzad!r,ii*cnDiJiaftip^i: 
rò>a(rai mole*' 



I 



Bdlfkw incimp^éihi per tini f^tft à 
- ' . I^'i^}^^ fi tH frani he non pf^et%4ntii \ 

' ■ ' ! - INGREDIENTI, 

' * ^ granato fcluaticp ) oivc- * 
fiialiaic > Scòrza ;4ij&rana£o fcche: m^ft ^ 
' ( Storace* ' - dcam,!..» ^ 



il tutto fmi pig««tar>»«>i'o*I'° * " 
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Vino^ ilcbe coiioCcerptc (c gctt'^nHonf'ar-» 
cuQc gocsfe Copra I carHoni s'a€èen(Je''an«» 
fcnza ftridete a m^nomolto; cbefc Oorilù. 
no'affarhifosna larcìarro Sf IHre an<Pi a,(^ 
quanioe^ti farà (atto loUeUacete. Hai 
co; lo lafcianfte coperto, per tneio <tuarf^ 
i'iio»a,<{o)9ò Io cdlar«ce ed vn panno Iìq^, 
c lo metterete io fìàfchi di uetcQ >. ou« ^ 

Modo dUdopSr^rlQé ^ 

te?»d' qutfhvbalf aninfinf?e»H*r>tti fop^a 
forae<^^ R:oie ro^eXe^u^tidie. ò di min» 
Doppo applicar euì Tópra '«rella floppa \va^ 
beuiiJtadiiqttefto baI^a."Wj Lo ikflo farete- 

Per /o^ftrocimlto d'eP'^'^f «"oM^^o"<? / 1* 
Itonf,e BUciàdoii béneseaza moìtb Erigerli 

S-e farà vna piaga b\^ps,nz prima laùarla 
cfliv vi-o caM-o, & ^ fciU^Woia cop y n p a n .. 
nri,ep«i appljfiartti il balsamo , Doppo- 
hi foenà ba^^ar vna pesi* Hi ìino io detto- 
Baiiamo^<appUcara«U, «lecteiad ohi fe» 
pra vna foglia di cauojo rofo, ò altro Pi- 
^imeate fafciaciièaidiMiilrrnger molto é 
curatela due volte il giornoi 

Sei» ^errta offe^d^^qMftMre nertio roeféo 
jatc yO Foco ditctftheiìC.cci^tieft^ljftjfi^in^ 

e aptic^a f2»o. calda qUito potete loffri> 
Se 1^ %«a pfcfletr* n^^po;d mo?tn à; 
nat i WI* eofcia btfo^n*|rrìma firmgari» 
co vin 4aldo co4^oc««kp/oprft m-lato e f oC^ 
ii'3i;^ca.l'a!uQ.,^>lla paila,da. pafi? a- parte* 



« • • t' I 

'Tara prima» ' n 

(Topo firf ngarU con que^l)i> .btiiaiiift be»'' 
^ftWoA in vlttmo mettcf tki fopfa vna f ' 
gj« di Cattolo con VII piunaaccino bagnai 

tò neldett» Balfanio^eiìn^lmefite-lafciar;- 
Isi Doa molta iltetca^ - 

Ingredienti: 

- ( Oj»iio (Ti Noce lllC2.IiJv 
t Storace • ' I,b.' 

( Gomma demi» ^incz,i#t* 
Figliate ( Colofonia* oncA 
• TerebentwMt di Xtwtiì^mcX 

» • ? Ogtio di spico. ' oflc.t I 
I Cera nouai' . ^ V mez.Iri>i - 



• » 

.Ci / 



- * ». . * ■ 

♦ 

Ettcte il tatto ;fic.nic in vn. bacii!©^4 
iatelò ro<fere,e cuocere a' fuoco féta , 



M 



frodoò vnguefltO- 
, £f è filolcb buono fer cgm forte 4^1 
plaghe J«r ite, & córunóni; li an/ce !*cmo. 
f©Ì^i\e Je punture «i'A^Xmali veleno^ , Ci 
euimo ptr laGotta^^pofteme > c Car^ 
boni pefiileotiaU' « 0)iuga iuccotaa^ici^ 




OGnì voltaiche fi faccf <•ollt^l^fell^i'peé• 
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del Corpo,, parti cadarjw^iTt» fe © camofai 

Pigliare ogiio rofato,' e vinojparti^CKwali, 
fate ri bqXì i it i nficm^ ,p-ngeteiieji%c9n ui/ìo«> 
r)e,e poi appli.<(^»ui il nimedio^clìc fcgu^ 
• Pigliate c««a^nuouaClia gì^la e • mi^Hore; 
gicu^^^^^ acq ' O: bollente pcc ammoUic 
Ja cfifteiKlc^cIa^-fopcf vna pcz^a <li 4!inp à 
anodo d.'Empiaftrò^ cp^^i àppllcatclai j^^ìsu. 

parte qQcìslI- . ' 4 . • . • , : 

* ' * , ' ♦ 

Pigliane dUeÌHigi«fc<lÀ i^^yfa^^J^**^ 

vno di feuiólt^Hye: tjniSie^^ì iNitifo frefco 
: ' ili rdto q 'uaoi»Mft^ « e boi ) i r e 



<i i ft« nd cnet e fu vxm pca^ ^aj^i lioo^, 



^ g 1 1 a? t p ^ zx« tt i d) Jar d e cp n • d 1 1 la fai; 

. ùia,c tàttjf If .boiie^in-. vinojpoi-iotìi^JBi. 

tatcne la, Imidur^ ,,,<5f,(d0aa9' m^^^^-^ 

a«wu.O;Xoj?fa.tk bàlia,. ^ i 




■' * - . _ 



: ' , Il 



' Eh*' - 



0 ■ * 0 

piirmolr alt ri ancora- 

J 

« * 

I .,/. JN^GREDIBNTI.. . 

i. ' . Biaca ' ^ • . ■ • • m^kffhn: 

Flìpìatef' Sat?onerfr G^enbu». oncYw/, 
' * OgIiod'Oliua.. - • lìòrAt. 



Modo il Compirlo- "' 

.: - . - • •'. •• l". f . . . 

rEtreteif Minio,? 'a, p.^aca cori 
plio in vn bacino a fao'coj riroefcrf;.^ 
late («mprcledf Ftcrcbbp finche /ìano bcn^ 

a pez7<ra pcz/0)rJrncrcoì8jTdG fempre, lav 

fc\9 tt Jo cuocere a foco ,nie<Jiocre <'Co che 

f\uci'y di color grif^^ro^ò di J^^9H^^ ^ %' 
Bertfdo fienp,cli(r ncfn fe né vf ffi jRej l)Oi#" 
lire f erche guffte iràtcrj?Ìco.o.Jnp)tc. ja. 

cil t ?. j'ofi? rfi ad vkjr fcoru,*; ro'pr»^ 

Quando fonofcete.chc It^cfrà p.i:e(a P^r. 
fetta confvftenza.léuarero dal froco,r»i"C 
^ rcoiàndo fìtìo clic fia freddo . Fatene P^^ 
•^•pafìel/j,e ruarc'atc di nor^ npancg^iail 
«*<lon iiianf ba gnare; ^ : 

^ Quandi ne vorretv? ferii ire; piglia rete 
dì quefta Dwaflà^ela di^«'n<*eret« Ajprarlin0'^ 
oiier codo/ma se farà fopra coflo , e hi few 
gna guardare che ncn fappìa d7 tarra fortt-y 
d'aJcrj' Egli ccGct?ectc cQiJtig ogai: i<ifnf 
' ■■ ■ • . . ■ - ■ ■ dì 
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Egli è buono per dolor dt'imv •PpUca- 
v!lol# fepf^Uk cafttl«giw8 d€li» pare* 
<J<?ntc che aiuole egli. e «fòr buono per Io 
^d©l^f di, tcft* appli€«iMlolo alle Tempie. 

l^tcetfia p^r /mt Y*Uolufri' Tumori» CT «w- 



t f ♦ • 



C 'a in bi<.hi>fo;o due 
f)Merteretii odcìC di p^ 
.-.tifli>l<( P^'cff* ben triTtpi " . 



S I iene cnetere io va bftcfno il pan tr 'ro, 
; col vriic,obiraiìoo alla confifleiut df 

ui JJ mtfUhmi /fo'voguèw» che 

fi tioua d*c|»jij icmj 0 daipexialj)-riì|)^fjc^ 

Jar il tuttoiflfieine (eoza rcrneHerlo^ rù^ ' 
co.doppo bjibgr a dift»ndcre qutf^a palle*" 
fù'iafieppa, ftappUcar^d nel «sèdciijYib 
tempo /opra il ma If .Qucf o riipcdio vil^i. 
aouato dAcVeltè al g)i>riK>iìii che r^fct- 
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4» K0tufi^tjk>\^^Setren . 

Tumori ftna^ ia»e^td' . « 

quali prooirn^oro^ per ord»n^,rfo 
<1 a c;^ g fti)nK,ò\<? a v roofi c a Ri \t©mì? t vn\ 

^J^^« iio»fi pua- ìmpedffe cfce n»« appo- 
il^mi>o,ff.i>ef (j^iPXegiJcirói cbenoo fac- 
cia iTwftieri d'aprirl f ìl che non fi puà f» 

ta ch^ non s'aprlno <<a fr ft^ffì- com^> qua!' 

che-.yal'^a auLcjikc Qm-cabw che là mi eiori 
partf di mcciLoef-e^ó di peiic ra t'òW'jjrióne 
t& hà il rapd».^i: prq«(!fectìibrfi il chitwHo 
' ftt farli apc^r^ ioo- «4* l^iJìC ctr ^ , e cb e aii co ; 

no cheteiBono jeilrcman^lte vnatal aPf»" 
tura ratta col fifrro, ,ò che accac'p qualche 
•v©ka^»ciìc;.iaiirtj.':i«^/i rcprfrparttouc 
«Slì'può oDersfe la lii^rt-a (fniaperrcf^Io 

•» ftaf'o ,m'»ft.'eri'tiPQiiaM**V.iieM<'««<i*ftpr/r1^^ 



- c)fc«''fnpenté!acc;aii'^ che v»o farà Cfò< 'tìie; 
*l»ì> aì;r i , non h • tiiefia l>Pp petuto- ^re^.quf, 
; ÌRoK a"catì fa df Ma dittè r/t la delle compffitto 

r*^«^\t)ae i fi tnonn '^o-nraf!©, e<!e|tà 4lì- 
u»t^r»tà,ò mefcoianza deglii)Uffiorì,€heifili ; 



• r 
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Tnrte Printd'. 4? 

tff (eoo facMifljmip,,coftano molto puoco,é 
. Pi^ h at e idx^ufi Ter i a**: q ujwir^ - 

fii fogno a proport on? TU'T» y cil- 
lucerla eòo {iR *pocr»<l*«)cqU^- « i^a ()4j/> 
che fi faccia CiQfloe.vii».VngUt«l^>, // Qh^'I» 

applica ròte Copra ilTumotCv ^^hif\^ 
più molle Cd acuto» 

Teliate Btfttro' frefco, *,' agrefl* tai^ò. 
4'ynp^qu4nt-o dclTalcra- fat^l^ boiilf 
.inficnic,P®i bagn-atcnc della caria (lfa(;c{a. 




P- Tgliatr h'cuirr ( il più vecchio fi! mi jj 
•-giiore)e t?»agHe. col guaie fi.<a.^ua;. » 



•gliar M 1atte,fanto dpn*im>,c quanto d eli' |i 

ta|>i af«% -.ili q ua li e '8 li carena < 9 1 ju&lc 

- * •. ; • . ' Vi^r^ltf.tl^, '■■ - ' - t^ r. t 

P. IgHate una Gipcl la i^ì cipt:o,ò ìo^ua^^ S 
mancanza >na €' polla f ow* fBfiag 
•giungcteui gtaffo di forco Quai'fo j^'Uc?!*. 
carene baflante. Xmj liipràf^ ff tUttò**?»» 
/--'qualche foglia di hieta ò d' caiio/o,c fate. J 
É) cartiere fopra la cfnrre ^rsy^\o penatr.. |j 

. lo^eci applicatelo fopra- il male à modo di 
Elafi aftiO^, 



ì 



.1 
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44 JUft^iu éiSttmK 

< 



Pr?ìrate vngento Bafìitccm qu anto vo. 
* >te((t trooa<i'ogni te mpo.a\ia bottr^ 
d(;^S!>ezìali mcfcolatplo con altrettan 
'to tieu'tco vecchi», applicatelo deppo 

f<^pra li mà le ior ma d i cacapiarmas 

PIg fiate yna cipria dì Giglio^ òccniu. 
ne cuoceicla fiàlcbrapic \ cauatene 
'ciò che hauerà di più mctlet sbattetela c5 
butìf» frefco quanto farebbe ^oa noce, u 
altrettante dì juccaro in pol^etei fattfr di 
jucto va pfcofo cataplalma , ^ quale di «. 
ilenticre^e fopra vaa ge^za ^l. litìQj^ e iVp^ 
plicarete^. 

PTftìiate mollica dì panhifcotco quanto 
vorrete « fatela hoUÌFé.aoii- Àél- late a 
tpeflrz/a di poltc( qualunque latte fi fìa 
i)on:iiRpoFtft)ieUat« quefta poite dal fuò.' 
coy c mcfcoia tpuiv dcirvnguento rosat» a. 
proporz4oae:e q4],e(l^a 4niftora applicatela 
al male l'opra vqa teia <ii lyi9,À4&lac(;i, 
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*>iltrkp er le poppe dtllC D:>»iif^ 

Pìp.lfacenaiicncelli, m^^<^accll binc,e£*» 
gl'atcii molco f»iauti:jn loro onaQqà- 
za pigliaretc del torménto quà:o vi|>iaC€ft 
ri (il più pufQ t.ii miguoce)iiieftcic L^^^oa 
^ l'altriì-d! quelle cofc in vna pignat^ con 
à el buciro fre£co,e faceJe cuocere fìoo che 
vengano come paaa,c della quale, ^i- 
ftcnderece qualche poco fopra tna pezza» 
^di li Ao,e l'a|?pl jcarcce (opra il, male • / . 
"' Nocate,che quelli rimedi/ oo fi déiiond 
mai appUcare/)ua^o i tuinojri nò iianovi 
fili à fcopiire,ò àpvirfi, e che bifogna ri.. 
ooQdx. rapplkazio^ dodeci in.dpdeci. 

h*(fUd pei^mtiidre l\c€i(fmo cairn fulfd. 
^ . ne pkrtiiQ*4* ^i^rc apperta^o 

S Oprauiene iroUc volte j^d alcune p|fV 
/dei cor pód4if ante le 4iiÌirmitàYe<i acóv 
tk^i i tumori ftc^i t*"Co raaturati,qiunto^ 
ÌÉfò,vn COI tò'calore così e^ceiljuo^e violefl^ 
^^i^yaUAe vol(a€p iofiammationejqual 
dÉe volta '$cza,<: Ile fa di mcilieri iofciace 
la'^U.a ordioarìa per ri.medtaF-e^.queft.o. 
Vi fcrujrcre'dunque, quando ciò accai^cri 
dpi rimcdij, chciéguonpiquali per èlle, 
re facili , e familiari aoiifcfia pjc.ccià 
noo fianomeraiìigliofi. \ . ' , c / /» . 

Pigliate vna peiza ìi iiaa vecchiàiì l pìà, 
lottile è raieliore^bagn^tcll ìacacgMa^jcc?, 

- . : . . ^- . •/ ^ . - * 

k 
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4é P\4ceùlt'i de'Suren 
mune,e poi diitcndcccui ioprà leggicrmé, 
te '^el cerotco di Galcnq^e^li.fi fftroua fi- 
cijrnciiLc da*$pecia!i,e Te woà Thanuo la 
;^>9 ionj prc^rarc facilra^atc .d'agni tcm- 
phl^%àiài^ff\\ ca c c I a f o pra 4a p a r c e offef a ,o 
li%i't'UiDor&o>Ì4 U;CAlof« fa^a iTraprdinaria 
pétt:«ttMauare,il cerotto pj 1411^^ <U diftiqi^ 

''f'"^ finii . . \. . , , , . 



Pl2liaj;a farina d*or7o, c farina di 1 

tcccic con ac^a»& aceto mefcolate ihfic, 
me qùaiU! éa egwJ^jfitto'cfee il itttt* di. 
uèn^a a modo di polce,*U qual dÀft<:nd«re<( 
te l'opra vna pezza di /ino,? l'applicafCCC 
iopra il ma^due voUe al giorao< 

Accade fouente, eh 9 nelle iafirmìta ^tj 
altramcnté^ it prciua vs«tànto ctl©»f 

aiìi pattr delle 'fèof,e dè*iom(»j,ciie gli 
rh^iati fo'rto neceffitati a dimcflarfi con ♦ 
I n <ì u i l^Jto 'I èra btìe d i inoìti e ut® 
tóómeto pèfl^ ^ètto,ó di metter fi ai <ii 
rò:peiìrdi'n*àt^hiif0 pe'r cócitare «sfualclie 
pqoco àviféico, iQraJ ca/q «lueftipusciu 
rìrticdii fafanrfò di liiofto foUieUQ. * ' * 
^«grafe oglfo r 0 fato ,& acque j^f» ^. ai 
ntagtn$ an.onc.5 .rnejTcolarete inficine, 
bagrtxccuidctttro.yna'pezia di lino, e poi 
fprcmecdt'k'mér mente ed applicitcr» 




L*Officrato,«pphcatt, voinefopra; cg^i 
i^i riefce ancora molto bene jOu^fti é un» 
mifturadi fei parti ff^acqu3,&: vca d'a.ce- 
co> e fc rn vece d'dccco vi metterete dell ' 
agiófta-ri*ifciri'ahcor misHtìfc» ♦ 



• ■ • A - 



Abt>ìate vn Cl^cumero \^ Citrulla 



mettetele ff à due pezze di lino fotMi\e ap 
pUcacelealla parte delle reni rinouandaie 

•ta4rie4flK«t0 ; hshbktM 

qu^JioeiiefTegucTttpcVà tutti-,. ' " ' 

* I N G R E J> IB ;n XI 
- , { Aceto b lanco ^c,^ 

Fate in politóre.lforti Uffiiiia il ì\3^hif> 
e la l>i»cca) ^wppó sbattete queftè poIuVrl 

©PO t-acetdra va PiattQ.^Xopra. iM 
' qvtìAc ineitete alcvhrlpez zi di ■pànno bialè. 
<^i>ealatmco iitKótiRo^artorae y « 
"tVcA^inodo ditl^^are ^utJlifuofc per i 

, fy i»e2- 
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^ /i del paiiuo c goccia Ago ecf a da (ji^cu 
au vn'aiffo piatto'. , . , 

I 4 



Manietd di dAopJPé^h : • . 
Sut>ico,che le varole ^ppatriicon» fui vi/A 
apt^licatcui prr ^opra di qwcft'acqua C(j 
vita ptuafia,^-^ojt)bacc>e incóctoente dop' 
PO mcccosuìvioprt ^(^^^^'^ ' che farà re 
-jllato nel primo piatti» cootjitoaDdp m fa 
e^fiogai giorno Am^^^c i<i v«ri»le .i^aa< 
giiaiipc. \ * . .. ..ri' 



Pigliate tanto fale pefto.gi^amenta 
qiiaco giudìcarete eìier neceflarìojfa. 

telo leccar molco bene ineccetel* cri éuc> 
j^jiza d( lino, e<i<i|)|>Q applù:ateia;iiie<^'o 

•remente caldo {«pra. il veOcre ftlJa j^àtU 
ouc e maggi^;,il4plojr ' 

•■• ■»■ 




Igliate vno ftraccio «d^ cucina quanta 
è più lordo e m i gliare* fateip Scaldare 
cónfacentcmentc,cd applicacelo iopia il 
ven.cre,rino^«4(iiQj»/pe4lo, ^ '; 



tp igWevn pugno di meni», di fior d 
,XT roimtwoo^ di utagioràna fi«a>pefta' 
^^Ij?.. W^ie I v« (t.«tio ^i.m^w» Co due 



I 



I 



^, . Tane Vnma. 49 

f»si d*ou8,un poco di oglio roftto , fc vn 
poco di fariaa di formcoco icttacciata fa 

O Marnerà di curar le mamelle 
Vandoiiicnte dolore alle mamelle " 
blfogna pig/iarc tre, o quattri pa.* 

cfcaldare una paletta al fuoco ben ncta^ 
quando comincierà ad infuocarfi leuarla 
cmcttejrui fopra il certogUo, riuoltandoto 

«c a far acq ua ^ 
Nel mcdcfijno t.nnpo fi .^euonò ungere 
le mamme'Ie dcirintcriBa con oclio fofa.* 
to^epoiappiicarini! cerfogi o preparato 
"""Tno ^/^»''?"SÌandalo tre oolte al gior. 

muta,Edoppo,ciieri (ara «faro quello ri' 

°ifin?J^'r^ iiioriiià filone che iidolorct 
ci intama^ioae coatinuauano ancora e fe 

'^r «^^^«'làoffef a dcue far piagi 
in tauafoper tarla mawfar più lacilmen. 

Monl^^'^^^^'^^ un,empiaaroocl inodo,che 
{cguc quali intuttofìm.le à quello Jche 
^i^t> amo detto qui (opra nelle uirtu d«i 

l^igUa^c due pugni d»acetofa peftata, e 
mettetela a boIl-rc in una piiìnatta di ter 
ra co ♦.o 5 oocic d^butk<i frefco una ou«. 
cn^afata di agreaa,& una cipola di g^iio 
pefta:poi fate boiUic ogai c^far infieme fi 
no, dìc i'acctefa e ia ccf^J/a £aoocotcc 
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3J0 . ^dct^tA 4e*S'tcreti 

' l>c>ppo ledatele dal tuoto aggiugrteJiIvoV ' 

oncia dì licuiro.(ii pafia «li^peticcjfije «luaa i 
d or'if'.w que/lo ró farà più che r^pi^^o, pì- \ 
|llat^ne un pqco,£c applicatelo almaÙiiUi 
■ ucf) àcìix f jT'nrta cnto co l'ogliQ rofaco, co- 
me iiabiamo detto qui auaou« Quello rf« | 
njijJia fi àcuc finouarc ^^è uolte al |/orno 
^riQUàdo iin», che tì m&ie «rcaga à capo | 
pcrcAc vn ialmale uoo ^'c/cuc sj^^i far ma j 
tur'? re cori aUrQjCfte coli qncftp vngàento* 
(5uiido (ara, Ttìoppiato deuc applica 
re J'ep/a/>ro' M^tktfs i)e/f>nàa pe^ie^nesfi 
lacci, come octaLodj l<>prai mà pri 03a di 
tìpplk'aniclo è b«ned'cngere la poppa con 
l'oglift^ofacp, la gta4idcz2a dell'empia- 

ftro d?ue cflère vn puocoj iù dell*j»>naii>i i 
«.astiene , E f otj-à /^uife p?f *<ve giorni ! 

aici ut aiolo fcfa,c msttin3jira faj-a magA i 

§<er ajfetto fe.fi rinoucrà o^ni i^f.lJa-clyeù 
doi'fràcont/r.puarc toii fifiQ-ad una pcr-< 

fftta.g'uaHg'one. 

Se la paticnte allatta qualche H«iroIt>,n^ 
deuc porgerli !a poppa o//cf.i,m.T bcsl l'aj- 
tra,€ no Jue pcrdceà per quei/o |1 latte.pur. j 
ctìe doppo dVlTer f^uarlta fi Mccia fucrare | 
daila poppaoffefaV, -latte da vh éA^Kolinó ! 
ò pure da vn'alua doa«aip»itrìa,Qi^poiger. 

la aibambiL'o* 

. " ■ ■■ ■■■ .'- ' ' » ■ 

* . - . . ... T 

r|lg!iate cerannoUa biaccha,5c cgHo dì i 
..rnant|olc<^«ici^fAadetck> e inet£©t:elc ! 
4«lico^v-& aj;£ÌoÀéC}i4oulvo|puo£o d'ae. 

. ; ■ . * 



qtiar4/'a,dc vDgetene iliralcvi fi puo ag« 
gK»«|W c/cUa Xuiia prrpataca ccn acqua 
lOta j ©i fafne,vn'cinpiaitro,c lauar prim* 
lì male con vma, ih cui ^an bolite fogli»* 
d'olino verdino fccchc, £ quelli e ua kìdqc* 
p 4io eifcr indentato, 

' ■» ■ ' ■ ■ ■ • ' ' , 

alitJpaUeJnìzaerifiatiotìt» 

PlglìO-te fieri di gineftj:a .&iétite°e vna 
gran Cara Ha, 8c aggiugendoui oglio 
4»ol;.ua,c iratcla bcncj e tenetela u«i Vcta- 
sxic o (pacio d'un anno» ; vii tandola 
o$n4ir.ese permutargli iJ Ictanie, «ricini»^ 
pjfia o'ogl5o,fcj;uiuo;"ta cUefcem!,8c a ca" 
f o d<ll*^fiouo licmit^upne , l/óà Dama à 

icitP fcrfccicmcntc guarita., i 
Cerata mìraUU^e» l\ieac delUzamùe 

JKGREDIfeNTj.. ' • ' 

. . (Cc aiiuaua . ■ viaczalib 
'P^J .cCs ( C>»3liio- . • ; ' 7. Clic* 

■ • ' ( > ■ ■ . •* ■ 

/■ .. . 

Pigliate lc4o<f hi re ^i'ogljo ti'oìrua;*"!» 
mezza iibra dicfra ródati & ef*endo 
fuCc,lf"^^c dal fuoco 9gg;"ohsieccUf /i ^<»e 

oncic »ii «^ìnatjcOjC ie *» mifli<> 

* ■ . ^ . . . 

T • - . - - - - - - 

* : ■ . / ' . ' - " 
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S^ I{ac(oltd de*Secriti 

Jsndo il tutto Con vaalpacola di kgnofìn 
che Aa fredtioi ilqual conferuarete in vn 
VAÌttfcr feruifucnc al b](ogiJo., 

" « « 

\Di qaeAa miftura fe ne deuoao fareem 

pìaftri ,6c applicargli all'vlcerc z. volte al 
giorno. . 

^frotoff.urduo per ogni forte d*vlcere^ i 

. •» 

INGREDIENTI, 

< OftUodoUiia i.Iib. 

(Biacca a.oiic.; 

( Li^fgU'ìo d'oro à.onC. 

JPiguatc. ) Pece di Borgogna ' ' i,onc. 

( Cera gialiA irc^alib. 

; (Mirra ^ «.oac, 

> 

rllgliate foglio d'ol itti mettetelo fn vna 
>,Pi^4ata auoua • fatcto boli ire vua 
roez*hora>poi mcttctéui le ì.oììcì? à\ btac. 
ca ia poluereriJnercoModo vn pocoi dop* 
po aggiongctcui Io i.oncie di litargirio d*. 
oro parimente iJoiwcrizaro, rlmcicoiando 
fernprc : Doppo aiJgionseÈcQi ia pece di 
Borgogna, e cera tagliate in p ez zeri, ri - 
niefcolando ancóra, E quando la ccra,c ta 

pecejaranno liquefacttleuatelo da^ fu0có[ 
^. aggiongctcui à puoco puoco iQdueonc. 

di roirra in polucrc, nincfc«l4o4o % clic 



Vdrte TriiHd f | 

fia mezo frcido.cd cccoui il voftro cerotto 

il qual coRferuarete al bisogno. 

• Nota, che per applicar quefto Cerotto 

non vi bi foga ano ne fafcie, ne bende , é 

pezze* 

VtfCUu-fiht e pdftmentf molto ef^cdte per l\ 

'viceré ^rognait iir^^e v<ìUucbé 

Pigliate ^.boccali d'acqua, e fìttela boli 
ro^edoppo leuatei.a dal ifu9Co» e mcc. 
teteaiaentrt> ^. libre di c^Ice viua rimefco 
. iaadoU fino che fia tutta estinta La(ciatce 
rjpo'"are cofi il tutto per qualche fpazio di 
tempore quando vederete l'acqua chiara 
di foprauia, all'hora celiatela, e per ogni 
mzo boccale 4Ìt fiueft'acqua agidngeteut 
Toadrama di folimato in polvere , rjmef» 
colando d^lcem^e quefVa acquarla quale 
"diuenrera giafU lafciarela riposare vn'ho* 
>ra,àHue, e doppo agsion^ereui tanto di 
/aleamcsoaiaco in poi uere quanto (ii iU9 
-Hmaro,è gouirmatela cosi per il bisogno.' 
' ^Per tar,che que(i*acqua riefca fkncdsii» 
gliore pigliate vn mezzo boccale d'acqua 
V ti railìnata vnbicchiejro di Cucci>efprer 
ff>da foglie di Sanicula-, ai GooioUda 
media,? de*fiopid,i perforala,"© iperìcon» 
^eile,e fpruzzate con vn puoco di vino , 
niefcolate il tutto infieme,»: in e^a i»ec» 
e te \n iofufìooe tadiced*Ari.ftoIoeiìia ro-. 
éoiida * d'AfOe » e é\ Mit-raj^^tueriza^ 
$iii4rain£a>ì'dtìe,£ qua^ido ìJ| j?c yprrc» 



54 . KjtcCùlMdt'Setfett 

te fcruirf, tncfcolatc vn bichl^ro di queft 

acqaa vita prtparcfta con vn mezo boccai 
K «iella prima aggitandole bene inflcxw; I 
coa vaa pezza fomentatene le pani offe« 
fe Notate , che queU*acqua non fa alcu" 
naoffcJa alle pa^ti fane,ma iolainéie al i« 
ìa fette.daUe quali fradica il morbo Ed io 
«e ho aeduco un £rande cficuo quelli gicir 
ni paaatf, ^ I 

. ^Smitfmdno, u dì cni prcprittÀ f<i»\ 

Ingredienti. ^ .' 

' . Rofcro^c ^'«^ brancata, 

f Di Salala. . 

> ..(. Di M..!le foglio, . 
- -( T>i Menti, , 

( Di Satureia, 

>. .( ni Ifopo,. . '<Ìoric 
" . ( . D'i Perico, unpugiod» ogni 
, t Vino ccc«Ucce> n^C'^Q bocale 
• . ! . ^OgVìoà' d oUuai m^/o òocaic 

: . . Salcomuaei «tti^-pjgflo. 

■ ' . ' ■ M&io M preparar h r 

Ènetcpgtticofa, fporche il Sale > *fl 
'jtfvji.' v^sk,pi&n4ta*ii terra, d'vn* conUJ- 
/iivcnie grandezza, e fatelo bollire fino che 
.'il ujno tì^ confumato iia.t:o affato, e jiati 

vap^-aiarpiiFfenoa rollio ocU'aoyicJjiara 9 
»* ^ • * ttttw ■ 



Vétte Vrtmi. 

• tutto qiieftolìa fatto à fuoco feBfo accio 
che i'hffrbe non s'abbruggìco i^i fondo i 
-e, ricircolando molto fpelfo» ag^jon^ri^-, 
i2!,fmfin«<iel«oocere il Saici Bc>op^o aU| 
vcuue bollile, colate il tutto con uno fWac.j 
do ^\ cDcina fi ^tièUa p af t« ous ia Miti sai 
■ rà pìà rara, rpretncndoba^e Tcibe , acero 
•j(iie n^ts^ il iQcco, 

Egfi è buono contro le grangjreir* , Tcot; 
' t atof é,<lebolcz.ZB dc^nerui ,«iolo isli teAa :> 
jndigi£lio£»e colica paraUlia.&c. | 
Si detìovngérne /a pattf» « fregnrla fin. j 
4:bcl*onco fia tutto affito penfctràto^«<lla 
carne icaldando dì t cmpo in mpo i ^ti 
'per farlo oaegliopcn ttrair E doppo và f3?.i 
ic iata con vn panno di lino ben caljo ^ il! 
\ ' 4)uale nò fi deue naal r)nouaf,percb« è ine 
. fijlio , che Tene pigliale o-^ni voi:a vno 
i. betio L'ofli'one, e fricatfon; d<lla parte, 
, oftefa^aa rlnoi^ata tre,ò 4.uo'ic il gios^io , 
'5 Notare .che f^ ne vorrete farfr viìa q uà ^ 
' tjtd maggiore, d%uete cnoltiplicare à prò , 

i * portione lerbeJ'oIJio.ì^ ^jrn» ^ il ialc • 

quia bxjo ■ 

' Minièra di cot»porh \ 

P[g:'at? quattro libre à'oaVi^^ Verghe i 
cio^ n dire>rprefto friiià ftiocpe» ^« i 
*" 'pao i*Ot*Ue . che ^on /?ano tutVe .iTFjtco , 
*^ • C 4 ca», ; 
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16 J{4(eoUd ée*ùfetett 
tnacurc.meeteceloin un uafo convcohni 
' te (e fe fi può d'argento) fopra un forneilo 
di d)geftìonc;Boppo pigliate botani rfi ro« 
fe,che non fiano ancora del tutto aperte à 
vicine ad «prirO, ben mondi , due piigini 
mectetelì in mfu/ìone nel (ietto oglio pec 
Jq rpaaìcdi tre hore dopot il qual tera p o 

I e cauerete wn uaa,cucchiara sfor«ta,e 1« 
metterete in un faccliettodi tefa groffa, e 
le Spremerete pet farne vfcireii ìucco ìt 

qual rimetterete nell'oglio, confcruanda 

II fondo à patte» 

I! giorno fc^uente pigliamela medefi» 
ma quatita de'bottoot di r ofe, e re infon» 
derete nello ftc/To ogl/o facendo appunta 
, Come facefte il giorno inasti, E contìnua* 
rete di quefta nsanìera ogni giorao l'infu- 
iiooe de^bottooi di rofc nella medefima 
. quantità »enel oglia mcdefiaio tanto- ^ 
j qoanto'd-jre'-à la ftag'one delle rofcjcccet 
! taato.chelVluraa infufiooe uoi la Ulcia» 
mofleW'o^lfc/enza canaria fuori Doppo 
conferuarKe qiieil'ogUo in ua/i di uetro ^ 
, m^cofandoui vna quantità coniìderabile 
d'effeiwa di acqm rafa^dclia inigti^re ^ e 
quanto più uc iie mett^ictc* tancoi*o§li«> 

irmfcixa migliore^ ' 

Vafe gradetnf mte per mitigare rgni fot 
|e didoioreja pphcandolo allc'parti "* ifefc 
tanto taldOjq» S-o f^ forra foffrìrt:Et accio 
Qh€ t9>t:ci^ ancor magior cffcWo'*i fi dc>ii€ 

* ■ » ■ ' 
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Sp^Ucar fopra del fondo delFe roffe fm/.-ilr» 
taico.rfà.<i«e pcz^edi lioo,c quc<kv api ca' 
tio.ic f moMdi à. propofCiofic del dolore 
<ii rcacc ia quafUfl4|Ue luogo f; fia 
. Egl»cè aocor ottimQ contro il ue lena* 

- * Ogit^M vinspr^rio per tgm forte é» 
*■ fraghe* 



V - - 

p 



4in buon pugno d i foglie di pianta gìne,iiji 
pvfna di cooTolida, ftltretanto di perfore» 
ta,ac un pagi» di foglie di rofe, Mcffo o« 
gni c©fa infieme m una Caldara bifogna 
iarle boiate beae i^ti^ht Tiierke iìanofcor. 
tc,co/arJe con un line , fprefncrfe irrito- 
bene cauarne»tijicc»,e conicruajrl»iji una 

Per reruifeneat hifò^n» (? p/tiliafi piioco» 
d*acq»iaj& un puoco Jj uino, ìi fanno ju. 
tepfdtrea) fuoct9,fe ire Jcua la pfqga cna 
Tin lino,fi afcfuga,e poi fi piglia Wn puoco- 
dell'oglìaftidctto e fc n'ongc co*] ima 
piuma 1« e.i«atrice doppo pjgliacii una fo^ 
glia di cauol r©flo,fi fà fcaldare ^\ fuoca 
fi ongedt <|ueft*ògJio;e s'applica . alla pia*; 
ga fafciundolarcolla pezza medei^ma^ciic 
li% Ccruiio à oetarJftt. 
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• 44 l^dcMu écSiCYhV, 

» »i 

P) IgUate vngento Banitcon qu anta vo* 
r'tefff trou» d'ogni te mpo.a\ia bottr^ 
Itade^Speziali mefceUtelo con altrctua, 
to lìcuito vecchio, e4 applicatelo doppo 

^pra ti mà ie i9 torma di citcaf itfma^ 

P) Tariate ma eìr«la Giglio, òccmu. 
ne «uocetela ftà le bragie \ caufttene \ 
ciò che hauerà di più rnoUc- sbattetela 
butire frefco quanto farebbe ^a »ece, le 
•ltret(»nto dì Cuccato in pollerei fatte- di 
jutto vn pf colo cai a pi a fin a , ^ quali? di .. 
ile fiderete Copra viia gezia <ii liiiQ| e iVp^ 
pUcarete, : " _ , . 

P lgUaCe^moIIicadt panbifcotto quanto 
vorrete » fatela l- ©Mire con ^el la^ea 
ipcl^ciiAdì poUe( qualunque latte fi Ita 
non importa}! euate quefta pcite dal fuo. 
coy e.n)crcoiaeftti'dell^vnguentOfosai» a;.' 
proporzionare q4j.efta miftura applicatela- 
al mal«iopra v,^tela di iyi9,à4ftlaeci, è 
fiaiiai>e,coaic vi ^ia*;eiài^ ' 



•Altrsp tf If poppe dtllC Diinuf* 

PTf.lfacenauoncelii, iwidatcli b-nc,cta, 
gitateli .molto minuti: in l^co manca- 
19. pigUaretc del torménto quiro «àj^iaw 
ri <il più puroc.it miguocc)mcrtcLc l'vna 
Q l'altri"di 4ucfte cofc in vna pignata.cott 
à el butiro frelcoyC fatele twoeexc fino che 
vengano come pafta,c dellaqualCf ne il- 
ilea<lerece qualche poco (opra ? napez^^ 
.<H tiAo,e l'appi jcarcte (opra il male . , 
■ Notate, che quefti ri««4i| «6 fi jjeaon» ^ 
mai appUcare,.qua*lo i turoojci no iTanoVi 
ini à fcopiire,ò aprirfi, e che bjfogo* 'h- 
non^ Tappltcaz ione di dodeci in.dpd eci 

^Jìffftd per mòidre L \cei(fmo cai^e à ttlfU. . 

- •. - : . ; . 

SQprauierie molteYait^e. ad alcune parV 
/éfl eorpòvhuaQte le iniìrmitài ^-cà aco. 

rti'àitumofi ftcUi tiinco ràaiurati,^'^'^^^ 
jftò -Vn ceito calore cost e^cei{^ua,e.vf ole<% 
to^qi^aU/ie volta co iafiamiiuiti(one)quaI 
cfre volta '$eza,cbe fa éi nielliéti ìolciftce 
la cera ord^oaria per ri.ine.4iarea.que(lo. 
Vi fcfinrere dM<^ve, quando ciò acca^iera 

dp i rimcdij, che reguonp^ j jaiialt per effe, 
ré facili , e famigliari non ^jcSa p^tcìò jC^c; 
oooOano meraùiglioH. X .. ' , . , 

Pigliate vna pez^^ lino . vecchia, il p»-». 
lottòé è iBÌgtìorc.bagntit.clli i*l ac^Ma;:có^ ^ 

.i . * ' ■ - . , * ■ , ' - 

•V* 
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4é J{4ceùU'i di'Sf ereti \ 
mune,e poi diitcndeceui ioi>rà leggwrmé, ■ 
te '-kUer«jtto di Gilcno(ci;ii fi fiiroua fa. , 
cijrnciite ({a*Spectaii,e Te non l'hanuo la 
^olonj prcparatciacilracutc d'o^m tenj 
p'o£"edappu caccia fopra la parte ofFefa,ò 
t^4UiDoi:e>»ii^ Uj^ìusa faxa iiraprdinario , 
js>6crette laiia^e il cccotfo pjiiiii*, 4i ^iftiU. 

Pigliala farina cl*orzO| c farina di faue 
Unto acU'<i^n» qua Ae«>deU*altca, .sbac 
tccel<?;cpn acqua, & aeeto mefcolatc ìbO^. 
me r/i quantità egua!€,fino che il ttitla al, 
uéoga amodo di polce,'U qiial dÀfteai«re«! 
'*tc /opra vna pezza ditino^i^ l'applicafctc 
» fopra il male due voice al giorao. 

A Ccadefouentc, chp nelle ianrini'taijo 
XjL aftrafiìcnté^lf pròtta^Mamo ctl^JI 
ailè 'p^attrdelle reof-jC de*/ombf,cfee gl{*^* 

?fia;iati rolK);qeceffitac< a'^'fncflarfi con X**^ 
ìf<j u ici^-fa*<«»Èo1 *rà bile di nióm cut®** 
móméto ì^èi^ ij lètto ,ó di mettcrfi ai di 
- fo ^ciii di'n*ài^^hìno pel- irócuare ^ùal«^ 
pliòco di ffie/cb. In cai cafq <|tieftl^»«€^, 
rirneiij faranrfri di molto foUieuo, ' 

p . an t ag i né ; a .gie /colar ete i n ficme » 
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-X'Omcrato, a p pf «ra tt; i:otiw fopra c gli 
vi riefce ancora molto bene, Q,u«fti è una 
miftura<J\ fei parti «J»acqu3,& vna d'ace* 
to» e fc tn vfce<l'aceio.vi oaetCfrecc * 
agréftafnifciri aiicof mi^fitìrc, • ' 



Abbiate. vn Cuctinie^o \« CiTruli0 

lucetetele fra due pezze di iinoXotili,e 

pUcatelealla parjc delle rcai riiiouandotie , 
di ten»pàiit tempo; . , *. ^ . 




V 

■e 



^u/^m. ejie fegucTai^crà tutt^. : " i 

- , IN G R^J> IB^NTI 

- Aceto bi4i»co oncji 

I 'M-fjr. • ■• ■•■:03^ . . 

Fate in pomferfr.^oniliffiihft il litargÌTio 
e la Dlicca, d©ppo sbattete queftè polu^ 
cpo t -acetei in yo pintco , fòphf: ^ 
<juale iiietretealcvnìpezzi di'pjjjiiio b(a»# 

qycBoinodo dilU^e ^uejiifuofc per f 
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4* ]{4cco^^d' it'S erteti 

■ ! 

lUuard di <i(loprdrlo i ■ ' ..\ \ 
SubicOjChe k varolc appacrilcono fui viXl 
applicatcui prr di fopra di qn^ft'acqua có 
vn% piwtwajé^Tojnbacce i»««tinente dap< 
po fneccovu^^oprt quello , che farà rC; 

Prgliate unto fale feOo gro^amenta 
Qttàtoftiudicareteettfii^ necefianosfa, 
télo leccar molto bene mecfetela cri 4ue 
|te^aéi liao, edctpfo apptkacfiio^aiedf^ 
flreinence caldo («pra. il vedere. alia J^AKt^ 
ouc e maggior ÌI49I01C9 

\ " Olirai: 

fi Igltace vno ftraccio da cucina quantJ 
e più lordo e migliore, fatelo Ccaldarj 
. confacencementcjcd applicacelo iopra tt 
vencre,nno^f«fldioJ«^fpe4l©; 

'^A*m^io mirabiU.ptr H nyU di /Umt^ 

• '-. . - 

£p Igeate vn pugno di raefl|a,di fior di 
ìtplma««o,e di magioràna fina,pefta' 




Tane Vrm4. 49 
rosi d*oua,un pccodi ogiio rofato ic vn 
' poco di farÌBa di formenco rcctatciata.fa. 
tcoe à modo d cmpiaitro ^ & applicatelo 
fopra, 

' Maniera dì curar U m tmelle 

QVandoiilense dolore alle mamelle ; 
bifogua pigliate crC) oquaccr* pu. 
\ gni di ccrioglio.leuarglMe^ofte, metter^ 
I efcaldare una paletta al fuoco bea ne£a^ 
quando comincierà ad iniuocarfi Icuarla 
emecteiui fopra iUertogUo, riuoltandolo 
^ fotto fopra^ lì 110 che comincia à cuocere i 
ifc a far acqua 

Nel mcJefijno t.?mpo fi (^euonò ungere. 
( le mamme- ie dell'In terma con ogtio rofa* 
' tOjCpoi applicaiui il cerfogl © preparato 
< come fopra,cangia ndolo tre uoUe al giot. 
» nOjUngendo eòa logl o ogn i uoUa che fi 
tnuta,B doppOjChe ft farà tifato queflo ri -> 
XDcdio per due {giorni a fìlo^e che il dolorei 
el'Infama(iooe conrinuauano ancora e Te. 
gno,che la rDàmeìlaoffela deue far piaga 
in tal cafo per tarla maturar più lacilmcn. 
,{j te b«fqgna tare un,enipiftftro ùel roodo,che 
.« fcguc quali in tutto firn, le à quello ; che 
I habb amo <lecto qui Copra nelle uirtu del 

Pmia^e due paghi d'acetofa pedata, e 
' mettetela a bollire in unapignatta di ter 

ra co ^.ò 5 onci e dì^butiro frefco una cuc- 
. ch'arata 4iagrefta,& una cigola di giallo 

pefta:poi fate bollire ogni cofa [nfieme fi 

^' no, che f acewfa e 1» cef «Uà fia 00 c otre 

,* - ^ - . . : ■ Digitized by Googl( 



Doppo 'euatclc dal fuoco ag{;iuge.cett?vn% 
oncia di lieuiro. di paft» «li /pctifcie,e quaa 

d Qtutfu quc/lo J ó ^^arà più cb^rcpi'io, pl- , 

|l!at^ne uopocO)5c applicatelo ai maUba | 
ùciJ «r/a px" fitta, onta co l'ogliQ rofaco, co, i 
me feabiamo rfetto qui anaotì» Quei^o ri. 
1X34410 fi dcuc f mouarc ^fè noUc al giQtno , 
eonrintiàdo iin», che il male venga à *apo j 
pc[Clic vn Aaluia^e non ij^dcue j^pat. % ma 
tUr'?rr coli altrOjC/ic eoo qncflo vngucnta* 
Quado farà, T^oppiaLO vj /ideue applica 

laccijcomc ooratodi fopra; iBà pri o) a d| ' 

applkariielo e bene d'cngerc la poppa cog ' 
roglia^£<ifaco, la grajidczia <*cllVmpia- | 
ftro d^ue c/?fre vn puoco ^^ù. dcii'j'Jflami 
«•atione . E'fotj à /(-ru ire p?r ve giorni 
akiu|àjcjlo fera, e matuuajiva, ifu^. ffi&g.A 
gfcratfettofe.fi. rjncuerA o^m.'*f.lfa-che(J j 
€&ufràcQnt/r>cuaie eoli £n«.a4 .una per^ 
ffita gLari^ one. ' " i 

Sela paiientc aiiaua qualche lig)rolt»^o 
<3euc porgerli !a poppa of?e/n,m;! hcsll'ai- 
traj€ »ì<> dUe petdteà per quel/o il layc.pur. 
elle doppo d'elTer r^uarùa fi t;\cci:} fiichc^. 
fallii f oppaoffefaV latte da vh «Agnolino 
ò. pur e. da vn'alw^ donna ipfiiBa4',FOi^er. i 
ia aliyflmbtto- 

Pigliate cera niioUa b.iacchat& cgl'o «^i 
. mandole d«ic i , foadetel^^ e mettetele • 

1^ V . qua . 
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VM9 T4ìm4. U 
qHar4ra,6c vngetfoc JliraJc;vi fi F"o ag. 
gioAger della Tuli a pr<»parai3 ccn acqua 
iQ*a.i ©i fafPCjVri'cmpiaitrOjC lauar prima 
iì male con vino, ih cui tìan bolìte togli« 
d'oliuo vetdiyó fccchc, £ quelli e ua time* 
àio eipcrimcutaco, 

Pigliate fieri rfì gineftra &:;ciri^<^°e vna 
£raflCai:attà,èc aggiugendoui óglio 
4*oI;ua5t )r8 tela bene, e tenetela. fi®! leta- 
me i'tr o (pacio d-'un aniim ; vii tandoia 
oj>m (T.ese per mutargli il letaiue« 4»rieiz)<* 
pirla <i*oglio,c8ni uo;ta cbePtetT»,af a ca' 
fpàdl*^anjDo Kiukfueoe , iJóa Dama à 
MciiitttS <^h<^ caniinaua cr>n le «(Qcciclf. ne. 
r^itu perfcucnicmc guarita... ^ 

CtutQmiraUUset l\lcàe.àtlle gambe 



JNGR£DI1ÈNTJ. ' ' 

• • (OgI o ci/uatia^ a.lib:> 
(Cc anuoua "» . -.meza Uh 
'P^ J ite» ( Ci.nai>VO" • - ' «v:* 

• M- do a> prep d'Adria 
rgliaic ledue ili re fl'ogjjo d'oIiU3,e la 
1^ inczza libra dì cera 'oda re c'ondo 
fufe,leoato dalfuoco «ggroniieceWf ii due 
oncic lii ciflaIjfo,e le m/n/o^^«»ff*«<>» 
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5» I{accoiid.de*Si€rttS 

J&udo il cute© con viial'patola dì kgnofìn 
cheAsfreddoi ilqual conreruarete in va 
vA(b.i>ec feruicuciic al bi(ogno^ 

Modo di Àdopsrarh 

Di qtteila miftura Te ne deuooo fareem 
piaflri \5c appUcacgU all'vlcerc i,voitc al 
giorno. 

f'froio p^ur ano pet ^ittì/orfc d* viceré, - 

INGREDIENTI, 

< Oftliod'oUu» . I.Hb. 

( Biacca a.ouc,; 

( LitQXgivÌ9d*oto à.onc.' 

figliate ) Poe? <ii Borgogna ' i.onc. 

. ( Cera gialla . jre/alib, 

• ^ MUf * a.o4C, 

Madidi iomporlói ' * 

Pigliate Toglio d*oIìuà mctcctelo fn Vna 
• pi^caca.nuoua • . fatelo boi lire yua 
mcz'ii6ra>poì metccteuì le i.oìkì? <^i biac. 
ca ia poluece cime^colaodo vn pocoì <^op* 
po aggiongcteui le i.oncie di litargirio d'- 
oro parimcot* poluemaro, rimcfcoian.do 
fempfi; ; Doppo atjgiongeteoi la prcedi 
Borgogna,^ ta cera ugiiàte in pe2zeci,ri- 
mcrcolando ancóra* £ quaad«i ia cera,c la^ 
pecejaranno liquefatte leuatelo dal fuoco, 
i^c aggiongcteui a puoc© puoco lo fiue onc. 
]d; mirra in poluere, ritncrcoUado iìn che 

^■■ : ' • ^. ■- fi».'-,- 



« 



fla mezo fieddo.ed eccoui il voftco eproteo 
il qual eoiiferuaretff al biTogno. 
. No:a, che p« applicar quefto Cerotto 
non vi bi fogn ano ne fafcic, ne bende > ò 
pezze* 

♦ 

^iceftd,chee pdf intenti molto tffìcdtf per l\ 
vUeretrogndìt tgndyC voldticbd 
itptHinuechidtt, 

m 

P igliate ?>occaIi d'acqua,e fatela boli 
r«»edop(>o leuatejia dal ifuaco, emec» 
tetetai dentro ^. libre di calce viua rimefca 

«ìaRdoU fino che fia tutta ìefttnca Lafciacte 
ripo'are cofì il tutto per qualche Tpazio di 
tenapo,c quando vederete 'l'ac(|Qa chiara 
dt foprauia, all'hora celiatela, e per ogni 
mtzo boccale di «{Ueft'acqua agitfngeteui 
irna drama di folimato in polvere , rimef* 
colando dolc^mète qnerta acqTia,la quale 

"diuenrera giaiU lafciateia riposare vn*tio* 
. ^jra,ò Hue^ c i^oppo agaiongerc ni tanto dt 

(aleammoniaco in poiuere'quanto fu 
li maro, e gouernatela rosi per il bisogna. 
' [Periar^che que(l*acqiià rieica ancoiiu» 
filiore pigliate vn mezzo boccale d'acqua 
V ta raffinata vnbicchiero di Cuccoefp/ef 
f»da foglie di Sanicula , di CoUioHda 
fncdia,c"de*/ìopicÌi periorata^ò Iperìcon» 
f)eile,e fpru«zate con vn puoca di rtno , 
niefcofate il tutto rnffem^, & tn effa tn^» 

etc ift infufiooe tadiccJ^AriOoloe^ia ro*. 
èftfli^a . (<*t.oe > e <li Mirra peiueriza^^ 
aiii4i:aaaiB>; due,£ qua^ido. tJ| ne vorre* 
• ' G j • 

< ' . : . 
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. J{acrolt f de'Seffett 
te icruire, mcl'colatc vu bichlcro di queir 
acqua vitft Dr#Darrf m ctìti VII mezo bocca 




convna pezza fumentatcne le parti off^i 
fc Notate , che quelt*acqua non fa aicu. 
fia offesa alle pa/ti fane,Tna lolameie al)? 
ili iecte,daiie quali fradica il morbo Ed :o 
«e ho ueduco uo grande c/icuo qucfti fiior 
ni paflath 

• ■ • 

iUmfoftrano, u dì cni PM^ìetà 

- Ingredienti. 

Rofero^c vnabrancita^ . 

f Di Salata» 

. A X)ÌM.ik.fogIio».. 

• A X>\ Mentì, 
D i;,. ^ Maggiorali», 

{ Di Kopo,. > ferie 
( : ^Di P^r'ico, un pugno d' ogni 
r. £ Vino ' ecctfUéte, e ito . bocalc 
; .' . (Oglio d oliuai mj/o òocaJc 
. Salcoojuae, ^ii^^pjgno. 



« I» r 



. " ' Maio S prepararlo , 




Etetepgnì cofa, toorchc il Sale > ÌA 
tHgOAta«lic*rrA, d:vn* coftjis- 
iKcn^e srau^c>C£a,e fatelo boliii e fino che 
>jl uino'ft^ epo/y/nat» «tttt« affato, e PP«i 



tutto queftoiìa fatto à iuoco f^nro accio p 
«he /'herbe non $* abbruggìoo Tal fcnéo i? 
«.rifn<;fcoIando molto fpeffo^ age^ong^te-; 
ui,rm<inedel«aocere il Saici B troppo aU[ 
cune boilùc, colate U tutto con uno Ocac, | 
ciò dieocin» fi qfaèlla p afte oue )a teiin sia 
ra pìàrarai rpreratndobtae Tcibs , .acero ' 
€ he n*tsCA t«tto il i occo, j 

EoK è bnoBo contro le grangr^H? , Tcot; j 
t atore,debole£Za 4ejnprUf,cloìo? di te^a > 
iniigiftioùe colica paraU^id.&c. 

St detìfi vngéme la parte» e fresTirlarfi»» 
xbe l'oQco da cutU) affilo pen^tràto n^lia | 
carne Icaldandodj t empo int^mpo i ^ti j 
per farlo meglio pcn ttraxeB doppo và f», i 
le lata con vn panno di lino ben ca!jo ^ il | 
4)uaie nò fi deue «al rjnouar,percbe è nie \, 
glio , che fé ne pjgliafiTe o^ni vo !:a \no^ 
netto L'ontione, cfrication» della parte. ; 
offera^aa flnoiiata tre,ò 4.uo'ic il gios<io , 
- Notare .che f< ne i'tìf rete far^ vrtà quà^ 
t ita maggiori, d^uete onoltiplicareà'pfc) 

poitione 1 «fbe,ro£)io/i'l \àn» ^ il falC • 
'OgUoesceUttteìfe di cui tiiriu fonQ fi^^S*^^ 

Ml'tJiérd di cotnporh 

P [g;''ate quattro libre à'a&ìlo Ve/*^ffle j 
cioè à .iire rfpreiio iVnza ftid^cfi,^* ie . 
PUo i'Ó^^uc . che iion jjano la'tVè nftdiio 
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^6 l{4eeolf4 ^e^^ectet* 
toature.meececeioin un uafo conueoffn^ ' 
ie (efefi può d'argento) fopra un fornelìo 
di dig^ftioae;Boppo pigliate bot«ni Hi ro« 
ie,che non fiano ancora del tutto aperte ò 
vicine ad «prirfi, ben mondi , due piigini 
metteteli in infu/ione nel Hetto oglio per 
JoJpaiioditre hore dopo: il qua] tempo 
I c cauerece wn una,cucchiara sforata e te 
matterete in un facchetco di tefagroffa, e 
le Spremerete per fame vfcireiJ lacco, il 
qua! rrmettereie nell'oglio , confcmand© 
il fondo à pai ce» . , f 

Il giorno fe^uente pigliarcela medefi» , 
ma quatita de'ixxtoot di fofe, e le iofon» 
derete nello fleflTo ogl.'o facendo appunta ! 
Come facefte il giorno inantf, £ continua^ 1 
rete di qtiefta nfìaniera ©gai giorno l'infu- 
iiofte de^bottooì dì rofc nella meHeffma 
quautita *enel oslia mcdefimo tanto ^ 

quajito'd-jre-à f* fta^;'one c?elle rofe,-ccct 
ruato,chelMunia inftìfiofte uoi la lancia-? ' 
meflejroolfo/enza canaria fuori Doppo 

confcruarjttc qiieftoglio in uafi di uetro ^ 
mi^eolandotti vna quantità confiderabile 

d'effetwa di acqua. fofaj,della migl>i?re ^ e ' 

quanto p(ù ueiic xnettércte, tanto IN^gUc^ , 

m£cfra migliore* ' 

Vafe grademffnte per mitigare rgnì for ■ 

fedÌ.<J9'©r^iappi*<^andoIo alle parti "*fere 
tanto caldo,q» g-o fì p otrà roffrìre:Et accio 

c|je lacci^ ancor magior cflc^o'vi fi dc^iic 
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a^'^Ijcar fopra del foncfo delle roffe fnii.'>jfó 
tallio. rfà,<iuc pciiiedi IiAo,cquc<lo api c.t 
tio.jc f/tìouarh à. propoftjonc de) dcjorc 
ci) feace ia qua/ua<iue luogo (f fia 
. HSl»eé aqcor ottimQ cootco il ue leno^]. 

. * Qgiiad^ vinoprcprio per tgm forte 

\ fia^he*^ 



V 



Er Far queft'ogrro-,pfc.liate auà fibrxt ir 
ogiio d»©liua,ttn mez» bocca! dj uincy» 
buon pugno di foglie di piaBtaginc,UM 
pugna di coafolida, attretanto di f erforc» 
ta,& UQ pugno di foglie di rofe, Meffo o- 
gni c©fa ìn/ieme In una Caldara bifogna 
farle bol£Ue bene fìnt^be l'iierbe iìaooicor» 
te,cofarfe con un line, fpreiocrTe irrito 
bcnecauarneiUiKco,e €00icfuafl*ia noa 
Caraffa» 

Per feruifeoe at bif©gn© d piglia fi peoc© 
<J*acq»ia5& un puoco di uino, ìì fango in. 
tepidireal fuoc»>,fe ttt Itua la- piaga co» 
Tin lino,p afcjuga,e poi 6 piglia un^puoca 
dell'oglia fudetto s e fe n'onge cr*] \ina 
piuma 1^ cicatrice doppo pigliatiì uoa fo^ 
glia di cauol rcifc,/; fà fcaldare ^\ fuoca 
fi ongedi queO'ògiiu^s s'applica alla pia^ 
ga fafciundolacolla pezza mcde^jB^ciie 
Ceruleo & oetarlai. 
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5* Accolti ik*S^n(* 
OiU9 dKk^iUmo^ anodi n^e nùtiga^i^^^t 

INC5REDI£NTr» 
Cglio <i*oliua. x^Hb, 

' - [ Ccntoooliio ■ di ciafcuno 

^ Rofe incarnate * ooc* 

. ^ .{ ^i»^>fe pa 11 ì i t? r^iuatiche - . . ; 

- ( Plori <li.iVla-|ua' - 

[ Fiori f'i Nitot'ana di cj.af.cuno , 

' • .< Ft«>^f perforata 4 oflfci 

Gomma -> o ucrmicciiì , che lì 
[ . I trouano i S;Gio/ ne i pomi 
^.j:^'! ^ •;-.»« dell'Qlnno. . • • ^ • 
.;5 Terebentina di tJeneiìa i.onc. 

A bbiatevna Caraffa ben fortf^jj'hab i 

^ bta la bocca molto largajH^Ila qqale 
fubito.al principio di Primaucra metcerpce i 
la JM't^gl» ^'ol!U=\,e ncU'ogl io tutte l'altr'e , 
tobe q«i fo|>i^a rtottate^le quali hawrete co( i 
<! ncHe !uefta?iùnr,is fatte (escare fi^oròhe 
' ta'terebèntrna:^ qucfta Caraffa coli pjciiii ^ 
ilamcjjtecgie al Sok doppo il p;ir»cipjo ài 
pr\.jpa'ìera,e ve Jalciarete fino che fia ;fì. 
n'ta ridate fDoppo tlqual tempo vi aegid. 
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^e n t e -n ? « per i' ^ eli s n sU rt^ !p ,(^^^ 



•^if i/ h^iinyn^'ptt U O* altri 

^jT^tii ^odtti qui a B.tJjo» 



noe n N.T r r 



( Di menta - : di. <;iaCcu8o 
Di perforata *'v Da brancata 
D> Confo lid» 

) Di Sancitila ' 
Pigliate) Di róffè feluaticlie 

, , . ( Del! V-S;ir»i.a maga {ó^? 



j« w ( olibano poIueriz.it* ^..-jr^rn, 
" f M a a i ce poluejr i A rta 5 , d ^ 

, ' *v^M<ti(t4i comporli* ' . .. 

B Uogna tritar tutte le faprq dette, nerb* 
fpuEzaricfoI vino, e mccterlff .i« 
va fo conueniénte con i-duc libre <l'cgIìo 
jVjCc£o..jU^a<iel racfcji Giirgno,? poi erpor. 
Jc al Solip perfino a mczo Agoftg liipefco. 
jandole ogiii g'iofoo. Dappoi vuotare ogni 

'eio/a in vna Cs^^^''^ farjttc bollif^ P'^'" 
jo fracAo d; voa bu6 ora cioe'a dire;;fiachj? 

Ve tfi J qas aQ .':lo «£>Jaret<- con vaa^«/5** 
" . - .C •^<^ "'41 
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<Ij t(^j0,f;'-oJa onoiia torcendole bfoe^e poi 
rrtórra-ere l'ogMo a fu(>co in vn^aìcr.-». Cai* 
darà ben neta^e vi ag^k>Qgerete fubito |»« 
olibanó,c'] niafticc po/uefiaati f3ce«iJ(>I© 
bolKre ancora per ma nvei'hota, rfme(co. 
landoiii d^-ncrocon vn bafiqije per tutto :ii 
tempo che fèarò fui ftfr,^r>I 'A irrora con. 
feritareie in ìrari.ò Caratìe per i voftci bi- 

Queaorimedfo é tótìrriapfl j>er ogni forte 
rff fcrite.di c?o[or:>|>cf herttf ^?fta^i,a|piinc 
càÉi,ò aorditi, ' V 

. \AltrOiho i\ Ia tfa iìiO pér U T^rite^ -ptr f- • 

iNGRÈDlENTIi , 

CO'j-tod'Qlin^, V ^ 

Rofe rò/i'c ficfuacje>4e <! j ciafc 
f Refe communi vna brancata 
f^ifiliate > Perforata ben €ot ila 

( Nicotianàiò . Tabacco 

( /iCKbcntiuadi Venezia, jJij> 



PIgUate le Raic feJuatichri^ te comm» 
i immettetele in vafo capace ioiìccfle 
con logllo.&efpcactelca) Sole.Dapfdi', 
pìaUate l'aiti' b erbe ,']3avcntJoIe prim* 
molto bcrfiTvb^iidate^e lìcttéte» érftafe , is 
rp c ttcc eie Aùilì 'cflc odio jft ch'vHÌìó ìMti 
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Tdr'f'ePrim'. ' '<<r 

0ie eoo vino. Doppo fece bollire ogni co- 
WjMop ct>e fìU confumato liitro il tìho,1% 
«erbe cottc,e l*og'i© verde Allora colate 
ogni cofa,efprcinetc il fondo, c rim?tccri<^o 
l'ogtio al TioCA ag^'ongeteuf /a I»b di T^re 
•heniina.Ed eccoui il iiofttooglio 'I qua l tu- 
rarete in oafi ò C^r^ffs p^r fcruiru?»- ne*, 
biiogsi contrai doloxi,i'ulc«re,e.le ferue. 

' , ,Cgttoit ndlféuti» eeeetfetHf. 
|5rgliate4.1ib.d*ogio d'oliua» c mezza 
J. Ifii*d» fìctfi di perforata :inettet e of ni 
cofa in una càraiTa di ue£ro,e fatela'ftare 
af Sole per lofpazfo di jo giorni alerà ci»* 
Il iqìef] troua nc?ra Canicola ò ^ero .per 
Io fpàtiù'^'j or. fopra; la cc^icre c a/da 
doppo (|.uefio teifnioe^petiete ì\ tutto in 
vna|>ì,^nata nuou? crade di rerraj& agjon 
^etctri melo hoKtùìc ài buon U'no gagliaow 
do nero ed baucndoja po/?a lui fuoco allV 
ihor;die comi nel erà à bollire cn^tteteui 
Irò d^ue cagnolini uiui nati da S.ioquìada 
ci gforni,& vna, libra di vermi terreftri la- 
uari prima fon buon vingroHo,dappoi co.» 
pfitela fin che fisi confoiiiatoi lottò ì\ tu 
no, equaodofgiri canfumato colate 
èonferuatc il uo'flro baTfamo ia vaa'c^rajl 
la di vetro per terwiraecic^ 

Fòlli iHca le pasci aeruolier e leaiddoi&L. 
e mn ra tii pHofarnente.B eccelfim^t iper le 
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I{4ecolù de Secreti 



fi 



•^Atfam^facHtte founno per o^nforic di fffm 

( Ccranvoua . ' • 2nnf^ 

' ( Pece 4i Borjjogaa ' ^^ì^\ 

Pigliate ) Rafa Ji p:nò ^^o^. 

e V/?r«ieraiiie l ilraoi. 



Modo di €omi>orti> 



• > 



Fondete la pece, la raf«,c la cera;(lòt>6 
-*j&giong«ccui il butuo,,,c in vJitjroo 
.xnettcteui il verderame polueri/5ato,fem- 

pre ri mtfcoiaD4«> tutte qoefte rap,ct^je;,e 
4^uc£t'vnjgueoto cefi preparato conferitati 

lo m an Yltreper Cerujrueiìe due Vi)lce.,jl 





feeeUepie fier tgnì j^rti di ptab^ j 
, e^^ttflimif ylurt &o(te^>ahr^doìori ^ . . 1 

Q C7ii4i *«pra feab^iamo djate moke ri^ i 
cett« • d i bai famj ,ò ogl i fina par c | 
^U>vni riuUftfdaoQ (cmplkemeote l'vlcjc i 
Tt^gìì aliri le piaghc,altri i dolori/ & altri" 
tejeoJttjifioni» bab^»jam»^iBiica£a apro;; 
^o4?p/di.<DSttcrné vna qtìi, la quale fia^ 
.j^ttoìiiii per tutti* i è ^a4ette v^ifismtz i 
jfnc,< fcb^ ila ^aiTie vDfiraftdi? ^'*i««f 

* » ' IH* 

, - -Di§i«fzedby<^0Ogle 
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^ Posile <|i Iaur<> . i.branc 

( f''ali> eli Caie" ^"1* a.branc 
C ^»<'1uia minor.'? 4.Hranc.^ 
( Rofty>«rlno col fiore, 4,branc' 
Pigliate} Bacche ai ginepro «cce , <* ma- 

( tare ' ' 4 bfanc 

•-o.i C .Ogliod'oliua 4. lib,e.m<iz, 
C Via bianco lBcz.b«cA. 
{ Cera ftuoua • i«lib- 
.( Oglio di fpico s.»»C. 

Eftat? groff^ mente l*erhe,è 1* bacche 
_ - mescola(ck»iB^(>*e)tnetreteÌ« io vnn/ 
pignatta di terra ni?óua,c poi versaecut (o 
pra Voglio d'oliua^^ il Vfneie lafciaodole 
cof) per due,o tre giorni mefcolatcpj dcn-» 
rro vna,ò due iiolte H giorno con vitacce-' 
chi .f^.o fpa toj^ii Ifgno Doppo fate boi- 
j'ire o.^'ii cofa i fuoco lento die arbonf lé 
,,xn.cati»o,ò calibra rimefcolandoic fpeifo 
^achc (ìa cGU^^i^ar-o il vìjio.e cbe l 'herbe 

' còfDfirìncidno \ r<»tlfr<ì Allora colate il 
(Uitocon Viia tcUa grolla iprcoacnàole for 
X^ifKtice criraetenJo il liquore efpreffo i^- 
y n altro c at in e^o ri torna rete a. .fuoco , e 
vi aggìoDgerete la Ccraóuoua t«|sl}ataiii' 
pe^^èci t e quapift la veglerete U^ttefara^ 
eli asgiongcrcte rollio di fpico» rìmc/co. 
.ìao<'Qb<?ne.t} tutto miiem« , efcnza pif^ 
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in un uafo ai terra. 

Quando ne hauréte Jibiiògao ^ ne fare 
te liquefare fopra wn tò^o per i.lilarne nel 
Jepiaghe,e neH'uIcerc.ò perongerne i liu> 
ìthi 4e dolati, e delle comnfio»i. 

iNGREDltNTl. 
( Cadice d^ariftolociiiarotjonda 
. ( Radice d'Iride a uà 

f EdiPéenia i..oag^ 
( Fòg/ie.d'arccraifiA • 
(• Di njatri caria. . 

- j D'origano 

( Di^cala minto 

AflentÌG,Rut«.. 

Maggiorana; v 
Menta, Sabina , ; 

\. ( Stecìkl;e,LauaQ<^ - ' ^ 

Pifilfatc ) Ipericon • - ■ 
, ) Aneto- 

\: - ; lauro. - 

f Meli/ottOjCamomilla ' 
( Sambuce à\ ciafujio t if/ame 

/ Bacchi di lauroiie di ginepro aoa 
, Y ione; ' 

i Sementa d'ag»ocafio é.oflc. 

^ Colloquintida • • 

' CaaeHa,Zca2Cr#» 

Garofo!/. ■ '/ 

f Noci, mafcatff 



1 

incenfo ^ i onc 

( $tora<c liquido *o«c. 

< Mirra 

f Opoponaco 

' saga peno j^a i.onc. 

* 

floiid di cmpòriQ 

Si àtvit far belUre ogaUoraIn quantità 
fufficience d'oglio d'oliua con una Volpe 
fcorticata e fueDtrata;fin che Ja carne fia < 
tutto di sfatta: 5( allora ui aggìoojgere^c fai , 
iBezo tutte le foprafcrite d'roghe e «juand» ] 
iarà tutte ben cot to^ d eue coiai, e efpre- i 
mere. ' 

Quefio balfa mo eb4ioDopcr lamijiraixa 
r per le vertigini,applicaodo\o caldo alla ! 
■ fr<»nte,cf©pra l'oreccbie^coJ metterui fo- ; 
pt^ panni caldi Per o^ni forte di fì^ulfione» ' 
che cade (opra U peue^ì 4eue^ere,e i<e ! 
gac calrfo quella patte. Per dolort fi i y§ii • 
tre ,coHica,veiit©fita,reBe|la, fufiocaiiottc: 
d i matti ce,ap.pl>cato calda alla parte oS^*\ 
,fa Per j ?errnr-de*figljuoli applicato tiilt^o 
luli'oisbiiico. Peri I rixiia mento, e idebo^ 

leizade*iierui,pcr l'appopIi(ìa/i dcuc ap-^ 
' plicaf caldo,àopo d'baueriiDelto beoe frc, 

gata la parte. i 
> Ofleruate,ciic bifognaagiojngereà-que! 
Mo balfamo una libra d'oghp d'ol/ua v^tio 

il fine,e quattr ouce di cera gialla*cQ»jefj 
la Terebentina^^ 
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6€ \4ct^U ^t^mtì* 

Prilla te radice di CarHo Sato^eifi V^le 
rraoQ ana inez.oac.fog{ie <i*imp«rito 
*. onctcjpeftatc bene ogni co$a',8c infocete 
ie io uinbiAiiiCQ pei* lofpaziotir ^^iorni 
doppo ag^ìoagctcui j.onc.d'oglio d'olixia 
vecchio & an'onc.e meza tormento bel. 
lo incierose fate cuocere i I tutto tato clve il 
uino fia eo fumato; e doppo colate hibìto 
« fpremetetelp con un panno linone del li' 
^uor,chc fi farà cfpreffo agionggctcni no- 
oe oocie ài Terebentina, e e onded'io» 
ccnfo fe aeciatto^poì <3 a teli ancora una boj 
iita, o ^ ue,e<onferttatelo in tioa C«f>affa 
Jbcn chiù fa per feruiuene: - \ 

' Qu2 {a accanerà '\\ bifogfiò dj «doperarlo 
deue lauarprimala ferita con vin.bìaoca 
#feddo,e poi ógerla eoi «Uno balfamo bene 
^al^o« e di de4itro,e di fuori, e ftilaruene 
dentro aceraie poi venire e due eftretn;tà 
della piaga, e inctttu» f.opra un panno dj: 
lino inbeuutodel medennio balsamo j^ej, 
caIdo»e (opra di queUOj vii»aJtr^» .bagnato 
invio rofTo gagliardo , freddo jn vici!-! 
ino 1 e fafce,e 1 Ig ature a fc i ute. Egli p u a f . 
fce k ferite (empiici di fpada,c(li coltello 
in 14 * bore in niodo,che opo ei appare fe. 
gap alcuQp di Cicatrice 

£4,U4mo i*^r^iéi utm/im^ per gH4^^9 ^ 

le piaghe : " 

P Teliate graflod' montone »;oociiei^'*C 
io pofGo uo8 o"c. gomma eiemi | 



tiz edbit CjQt)gIe 



terebentina chiara vn'ontia.e meia^f ciaì 
, fciiao Le miilact e fé c f liiìiona: bisogna ioni 
dere (uccc usamente IVn con l'altro dno] 
alla coofiftenza 4>n jinimejtto [b ne icruel 
fopra le pUgi^e coraeU'Vii diitcgiuo. ' 

J^icHtf ptrMùficarelf nemici folH ere j f/^l 
miri^ h Enfiature freddeìf ramolUr 

Bltogm pigliare 40 s "pugni ài ^lala, 
pelarla mo'to beoc,^ mccccrla in voci 
pjunata con i Jrdi butirofreKO^c fargli l>6 
boJlirc loIìcHJJPtfr Io fpazio d'vn quarto 
d'hora, edoppo.colarJcco vna tela groffa 
p^ fpicmcriìe qu?iJo, che fi P^crà , «oL 
quale s'on^,era ].c parti o^èfc, deboli, 

'Notate,cbe qìado vjiguenKo ^uao^ /i 
adopera '^euc eu^r^ liqU5«lttojjj ck'i^gU « 

•buoirìo cotttro ii reumacismo* 

m^esupfrferhe fjtpir/f fiali 

QVat'oPtr inaufrtenza di ohtf aiiuì^ne 
moko di fpcHo^voi ui tagHAMtf o 
ihaao, <^ piedi o quaicii'aUra parte, pur. 
che la piaga uggiera^ó almono^ch'ella 
li^n fia moJto prottjoia, la curare^c «al 
rimedio Qkes ct^ue, ("ta. 
Prima Lafciace ulcir il iaague daila icKi 
S?condo. Afciugacc» dojc^cmente. 

Terzo Habbiace una scajda uiuai3det:6 

del fuoco-gectatcui /opra dell'oblìo d'nli^ 

Ita, e i^acc f i<^^c/e lilumo AUf^ piag^ lon^» 
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63 :^4tc6lt4de*Secteti 
na dal fuoco almeno flla<? paiwi con vn»im 
battacelo éì carua, o d*altro per lo fpaiio 
^* vo mezo quarto H'era. * 

CK^arto Profumate un panno Uno col 
mcdertmo furao,«5c applicatelo fopra laol 
TÌta lafciandouclo per lo fpazio di i4.hor 
lenendola in rifpoio.Q«e^o medicamente 
fani per Tor dmario in 24.h«^re. 

I 

Pigliate follìe di Nicotiana,ò Tabacoé 
fpremftene il fucofopra la ferita poi 
applicatcuì fopra i' rimancntejò uerofate 
feccar la fo?'»a all'ombra, e poi bagnate?»» 
in aia caUo,3c applicatela fnpra la piagia 
ò ulcera, Qucflajrrba fffiwn* al nwfe di 
.Marzo-. • . v . ' - 

/ 

7{ffettdfeit te mMÀ^^furt^e fimm^nti deh. 

ÀCaie.raoito fpc(?c;che fi cade, ó, fi ri' 
cfue alcun co'po,fenza rf^i$/ocat\ane 
-vfruni,ere*vza rottura degli oflì;niàiola- 
nvcnte co'^ liuidc zza,ò anrrmaecatiira della 
carnr,e ftofd'meotode'neruii-da Francefi 
chiamato mwft W q^ale e inpr<? fio^oro^ 
fo e qu^fto VOI potrete ri*n«aiar faci l meo. 
te ttel mr^à o,c h • f e«uc P' .^^ i a te f o I a a 
n-^tta ^laUa farina ) quella del frum^Bto o 
«vi gl'ore (fattela bollire «on daetcrzi d'ac 
cjU3,ec untfrzo nVcto ; ittefcoiaudole ìtt 
ae&ieà ^ou^^eoza di p^te^ atene cata» 



I 



Tutte Vriméf. ^9 \ 

plaima»chcappl(carcccaUaparteoffcfa z, i 

volte aj^iocoo, 

^ketu perle slutcaturCiefJerKÌo ffatodeco^ j 
• modato ti membra f/jffso da. quaUbt Pi* \ 

r.iHàdtlt%Arff I 

* " i 

4 

Pigliate taoroincle>quanto vorretc.de* i 
fteadetelo ibpra «iella ltoppa.& appli*;; | 
« atcla tepida foprala parte slOvataAacó^ • ! 

Rodata lafciandoue!ap?r lo rpazio di tré ' 
giorni intiCfi.dopo il.qual tcimjoe potrete j 

rinouarla, coiitinouaudo cosi per tre altri ! 

Notate piinio,ciic bisogna fafciarne tut..- ! 
ta la parte. 

Sccoudo^tj^j in vece del raele,poteic fec 
uirnidVgijo colato. 

fcr Ammodi *r Ili • 

« 

A Icuna volfia nel le. longhe infermiti 
JlV particolarmente qnelc ch'pòljcano 
-à ftar loogo tempo a Ictto,ó à frar Jedmoji^i 
nerui s*indurifcono,(T rit'»ano di tal manie ; 
ta,clìcii puó fiaianerc iUoppiato Pcr-gua 1 

rire,o peruenire vn tarmale,feruitetJÌ de ri i 
mcd j,clic f<'{;uono, ' .» ^, | 

Pigliateriue pie^^i di bue, duepug:ndi | 
(aluia^efatet! boDirc miìeroe à peri^^ione i 
c;oé a dite iìnche la carne G fcpari «iall, of- 
fe, doppo colateli, e rpremeteli ^ e sbattere 
'ì'ic^d fucco c«Ulo co» mwa lib,di bunra 

^ . * • . . : . fresco 

- . ; ♦ 
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trtfcoi é conici uate quf Ita gelat/na invn 
VftCo (il terrai e con etl ft vngecene caldo Ì9i 
gi on su r^dcHa-partiritu atei o indurite i 
«ue u©ice al giorno. . 

P xAltr4j{mtt<t per hP^ffo 
Igli^tt vn mezo bocalc il'oglio d'olì 
ca,5c vn mcio boccale di vin rojio,-^ 
fateli bollire iiMìeme tanuif, cbe ^^a ccafuiL 

HiatotQtro il vino e con quello ch£ rrUa 
ongeeela parti oficlc Icrài e fiìattioa,fa.'^ 
fcjaa-jole doppo ct^n pani caldi, ' 

Mo«f àte,ciic q Le fio ri med io è ancòr mol < 
to buono pct-j CaualU che oaimo^e gam. 
berii^idi.cipe c]»c non jioUoiio piegarle. 



P 



fgJiate'Vi: mezo l>oc.d»cgJìad'olHia Se* 

^ vn biccbicradj vtsu rofliO.c fateli boi. 

lire tìno,che *ia confumato ^mto il vino , 
doppo aggjoDgcecui NicotiaAà,e foglie d* 
Aftetnjiia anu un buon fuaoojC lomatéJ. 
le à bollire per Ìun{;oieaìi.O}e poi.coLafclCL 

fp - ' - ' - ■- - "~ 



r - - • 

Iofo/ik) .rj alrro;& appUcatcio ca'ido (opra 
i« parte f Jiioua<9«o'o due Uoice al gioroo > 

e cofttmtiaiiao coM tìd ch^.^a gi.afita > 

' ' ' infalliht U • ■' ' • 

Pigli afe acfrto d jftì ila.'o. c purgato 4 -Ov 
gol tuo flegina > libté,Ìitarg!rio d'oro 



od 
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Taf te Prima- U . 

6 4*argcntonoapteP'<rattt in pojuere. vna. 
libra^mefcolatcog^ni cofain *'na Caraffa, 
di vctca,agu»tcte percia.9Uc»o Cei giorni 
da otto in dieci volte al g ornof-DOFÒ-ucr.. 
• Ute U decio Uquoc e tenendo il uaia IqcIì. 
nato.coj qus '(? nr n iroltocalf'o,t!oi n<r fa 
tÈfiUc (ina fcorétatOAC fopcala rila^iatioiie 
fera, e osanna per \c i^.izjo ò'tr hora^c^ 
detle Ipoogie» ó pezze di liQObiaacheai, 
qiìanto for^i iafandoi>enc una sopra , s^^ 

prt Uaiiaatanel detto liquore. Quefta fo* 
mcntatioiic ù itcue continuare per oUaia 
dieci giorni foIanicnre,fiarc.à letto,. & qs.. 
ici'uaxe una hucfl2i( dieta* 

^ìctttd per fonWcar It gambé HmufdfeiuU - 

. . (bt ìtQ'n ^oj.o jc i he dH-i'i fatici 

Escono cà/Iora i barbini dall'utero ma 
remo cosi de:boli,Gl3e per quajuftqfue 

c«ira,<^l>e oc prenda in. fa fciach pcrucorà 

c ai ter/o.A» al <3«»a'^o^ anno-, & ancoia- 
. p^ù a*ia»'n,icB^acis<*Po'jano caminarc,p» 

.for^enerfi: Eccoui adunque uarionciio cct 
ceJSer-re per aiutar H'i. 
g r^i^Jiàte fc-c]i9 ài ebulo di tra gpi«rai!a,e 
di f3"iuia quanto haf a, e tanto. dcIJ' uno 
quanto quelf'a/r''^ pefiate liruuo infìerhe, 
cauatene tanto IO che ne poliate em. 
pire una Caraffa di uerfo,Ia qual turarete. 
mo'ro bene co della pattale la iotonicarer ^ 
tctutta co del la nnedcfima pafta affai grò 

«fa„e poi la metterete cosi di(|>«^ à cuoce 

» ' '" . ■ re ia. 
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17* erótta de*Setre fi, 

re in vn rornoJatciadoueU canto tempo , 
che ui bifognarebbe per cuocere un groflo 

pane><fopp9iI quai cc^mpo la cauarece dal 
! tornòlaUfciaretera^fìrecIare } rompete la 
j pa tta,cfae la circonda* Tpezarece ia Caraf« 
' ' fa,e cauacete la materia , che ut sarà 

aentro, la quale Aauerà forma d'Onguem 
' to.che (ara da noi conferuaio per adopcy 

taVIo nel modo^che (egue, i 
Pigliacedi<T^cÌio ungueoto,5c medoUa 

<<eJU gamba di due parti egaali,e foicle \i 
' q negare inncmeiC có elio ungerere caldo, 1 

i<Hiéte il di dietro denecofcie,deIle gara ! 

he dei fanciullesche camioara in breue. i 
Notàte,che quefèo rimedio egli è buono 

ancoru^pez gii aduiti^che haob i neruiri* 

tiratilo ioduritijcoia che gli rende s^oppL 

■ i 

. ^k^tti fcr le D'ont iramdetle qH<iU fi 1 4 ci • | 

pofQHfHte cAderS . " i 

" A ^^*^iene molto fpelTo , che le Doisne 
XXt^rauide iìano fo^gette alfe cadute , 
inailìine neirvltimo mcie dela grau^danza . 
Jor^j^" pe'f conreguenza,che corrano peci, 
• colo d'aborrire . Per non patire adunque | 
iìmili cadwe ft dà il rimedio feguentc, i 

Pilìliate tre ©pcic dVglio di per forata,aI 
trainenteippcricon, il quale le haucreee 
<Ia tSpeciali.mefcolatslQ con vn'oncia 4i 
acquavitai e copqucfta miftura vngeeaiie 

caUoi}g.o(|o4ielle coicie,e delj^ gamUd^ 
Jijattjna,erera. 

C^ieilo rimedio è aecor molto buono 
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per la icmt.'ca .e per ogni Ibcte ai dolofi prò 

ueaiemt da ciiu{a fredda. 

Vniueto refregerdtiéig , O*4ntd>n0ie mitigai 

inttmptrie céi it* 

Pigliate fogiiedifempctiiiuoinaggiorei 
di fempre. uiuo minore di Calendula , 
d*ocnbilco di Veoere»di ^^latro, A\ iiquia« 
di Tambuco, e di rombice , Ha lapa< 
tio é\ ciafcttiiorna brancaca^peftatela tue, 
ae ia/%:ine in vn mortaro, e fa tela bollire 
condue iii»re d'ogito d'oliua, finche Hano 
ben cocce , dop|>o colatele eoa va lino 
bianco , & aggiongetQiii cinque oacie di 
céra gialla per dami la conliiteiis* d'vii* 
uetttoJei qual ve né feruirece p^r i mali 
opradecti, facendolo prf ma lique/ar«fo« 
pra vn ^oadoA vagendoli le pa- ti offeX e ; 
applicandoui doppo fopra vna cartate fOt 
pra la carta vna peaaa di liao . 

tVef far l^Vnmtto delVbtrké ètiU K'gind^ 

P igliate V^na Ir.di foglie ^rtfchedrqneft 
hcrba , ptflatele,e mettetele inneme! 
cìoQ cera nuiMia/aia di pìneoglro dViiiuM 
gra^o.dì monroneana onc. fate bollire 

ogni cofa infieme, che il fucoo deli'iicf* 
batlacoafiitiiaro tutco allora aggioDgetf- 
tti tré onzie di buona cerebeotlca^e colate 
iUuuoton Vflpàaoli«©,c«do"era£f^o 
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74 . . J{<U€^H iiSttm* 

te piage,e per Tvlctre. 

Oi)eritate,cMe iwn bifogodi mett^rui \% 
tfreb«nciua,Ce Bonquaaiid i*iaauerece co. 
lato. - ' ' 

^ Vnguento ài Mdgì9 

Pigliate butiro della. Luna «ii Maggio 
due libre, Didchilon magniim ^^i Hb* 
cera miottatre libre raCa di pino 3. libre,© 
circa à roezo biechi ero» di iuco di cirroai 
• iJate liquefare il bMCifofo un u^rfo- di ra» 
ineie bolfr ch'lara tuso vi geto rete <I e ntn, 
il P/rffi[»//o»tcliatoin peiicti,il tare; 

teli quel tre aoib'egi^ ìQ-ieme coi òuciro, 
liquefatti quefti doe ui aggiHuger^cp Ja ri 
fa di pino tagliata Rarimcot^ji? pezjec/e 
Ja farete fondere infierae con gU ^\u\ t 
quando farà liquefatta aiicti-'elia vi mette 
Tete le^eta tatuata pure in pe2ic>ci, .cai 
lora lafciarete bollire ogni cosa infif 
^ef Io fpatio di m<pz*hora,rimclcolanHoui 
dentro inceflantemente Doppo c'ie hàue, 
rfi bollJtòper il tempo fudecco Jaleuarete 
^at.^co,e ui aggiungerete il fuco dì cì. 
trone,rì mescolando ii tutto. iofìeiDe , con 
voaf^atola fin che fi fÌAbene incorroraco 
"ogni cofa,i1 che fattoio metterete in v ri^ 
■ pigna^a di terra, ò ia <^ual€,h' altro varò.-, 
- che a proponto. ' " • f 

. QJHe'iVe vngucnio n3*>Ito bui 'o i>er 
Ogni scrte d'ulcere, e ferine Ma prima 
applicarlo bifogna fomentar mrlto bene' 
la Piaga con uioo, . & oglio dpiiua bojUcj 
Ìn;ncmc1?aldoqugnto.fia.ppfibile. * . 
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Unpient^ptr It pope dell* donne enfiatile W 
m&rofeper caufa dd taffete fe ICcogUé» 

làdtntfOytJi teme d' 9iMlcbt cancro. 

• • • • 

Plgliafc voA libra di meÌ«,vo ni<*zo ba- 
«aledi/vin bùono,C dodici roffid'ouo 

f»iecuoc«ire iNucto ÌAiieineà iuoco lento 
iBne cbe fia coofuir.ato il uino , e doppò 
inettece.la ttoftra miflura in usa pignata , 
vaflo di terra inuiriato.bcn cbiiiflo 5 « di 
<|ucfta miftaia-«pplieaew,fera,e matiiia 
(òpra il male con Uopa ben ca)da,(! toglie 
dì cauoìo roffo morciticate , Cofftmuaodo 

•cojg fiaoalla iupuratime > & ÌAiiera fiua- 
• «ggi*nc: • • • * ^ 



VngutntofSf i fantinh^he SffUo d^irt* 

Pigliato Iaradicc,ilfufto,e'f«^'Og^\« 
Ebiilonel tnefc di Maggio ,deirHer» 
iiiarìa,e Celidonia tnìniore: |>fftaic roolw 

• bene tutte. ,qiicft*berbe,e fatele cuoctrei» 

• ir Da pignata di terrà codelbutirodt-Mag. 
gjOjcflcndo cotte fprcroctc le ,e fattene^»- 

••re tutto il fuQcOjil quale riiorsarcté" à iar 
bollire finche ne ila fua|?orata ttttta y^J^^* 
rfiidtta Co queflo vflguenso vngece Wp®' 
te hattendoprima Hmeflo rantcftmor età 
/ciatelo bcna con una fafcia di tellc.conu 
o»àd© le untieni finó ad «na perfetta gu^. 
riggione SetioIIete pottete mctterRì^óldcc 
t0 U|igtient<}Ha metta à*Oxic*oi<'t(mt^^ ^™ 
tioua ) «le da'Stfccialit' " ' 
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Pigliate voa librale mei a 4i pece biat 
ca, e fatela liquafare in mia pignatta 
vftriaUtdoppo vefiatcMÌ loprà \ atlorci^e 
lara i^ufa ua picciol bicchiero d'fccflicnte 
aquattiita HmeteolaRóo 4'vn«,t l'altro eoa 
voj>ictol battone; é H deue iafciar cuoce, 
fe finciie l*aq4iaAita fi a ^iffipata à ti la^co 
àpplicatoui eoo yn pQocodt caita,o aie 

Qualche (paciodì censpodoppo^ conne 
/avrebbe adi re dVn p4/^'r.0o/?frr getta te 
nella ftc^ia pignataòncìe tre «ii cera gU! là 
vergine, <lueoo«ia di canella in poiuere ^ 
due ohcie d'ammoniaco pe/lato , due on». 
cìfi di ft»f ace pjoiucrezatOy e due^ «oncte di 
bengìp ; Di più dueoncje di gomtpa ara-, 
bica éatf«M,ofleruand» femore il mcdefi* \ 
iBo^paEfodl teropo qui Hl^pradetto ,^ e 
rinelì^A'ido i t eatto cò un ptccioi baftooe 
pappei che le^udette robbo- faranao 
iatierainence cotte, leuattda! fuoco la |>U 
gaaH9 cootinuaodo femprc^ ricnefcolar^ 
«ì dencro,e verfatc^gni coÌa in ao^ccchio 

l^ieno d'aiE^aa. 

«poi cattando la ma^ta deir uiigQento 
jfttori^eiracqua l'aoderete torcendo e par* 
cèggiaii<lo con le mani quanto /ara poiìbile 
« doppo jpJie ^i'h^uerete mòito beae (lirara 
ritorta»^ »iBpaAa la diiienderete lopra uaa^ 
pelle d'baiiana bianca tanto gran^e^ ciie 

fflrSa coprile ia$;^a do|»po ia ciaturaJii^o 
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aU'ginoechìo,bagDaa4oji le ntiii ogtti rol . 

u,clie vi fi atiacberà. 
La quantità dcttàiqui (opra é fofH^eftt , 

per 4ae e»piailri«d« quali li pr/mo,le ma,o 
j lana ineierament?,coine fa per IVdmario 
I H Ì€cofklo eoa l'aiuc» 4i Dio lo f aci^ iénz» 

! folio. : 

' Prima d'ap^llMrloii deae fpMuerarc 41 
pepe ro(co , della poluere ài lei Cantaridi 
fa quale vi fi deue gettare prima M pepe ' 
idedeut Cantaridi fi fanno io poloere* c«i 
metterle fopra vna palletta di ferro infuo. 
cattaci oiioite ìquo puoco di carta,9poi fi 

' firoppicianoi t riftroppicciaao emxo uA 

; puocodi telia biaac». 

L'applicatioae del fudecto empìaftro i7 

fa Ibpra l'amalato dtft^o al lungo fepra^. i 

vn matierazzo vicino ad va g^an tuoco ^ 

Ipruzandod'acqaa iiita deHa migliofetche 
' fi poila battere «circa à vobiceiiier^^tepiig 

ili vné fcodcUa ,1a parte offe fa, fregando!^ j 
fortemeote ttolte, e diuerfe uoite fubico 
. eoo le nani poi coti pezze di lino Calcio il 
p i u che fi potrà foArire(affai Joogo tempo 
almeno per vn buon quarto d*hor|PE fina! ' 

mootevi fi deue.appficarel*eiDpi4firOcaI« < 

I do della fieffa maniera ben diùtdo i e te« 

\ auto dequattromaoi.B vi fi deue lafciare ' 

I fiao^che habbia fatta la Tua operatione,l« ' 

i q ual fiaita cade da per fo fieflo. I n tanto < 

j . bifora che f*atnalato fi conXerur^ ft. < 

V tifato dall'aria, mentre cl^c haucraj'em* ; 
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ynguentoecceUent^ f^r li duM freddi. 

Aiiorcheu^^ ai (enueete in qo»iuQqa« 
parte di corpo, che fia alctrn dolor 
freddo ,cioè <ihe próuengad^^cagioue freda. 
il che conofccrcte,£c applicandom panjii 

caldi vi sécirete giouare/éruitetti (ieU'vn 
fiueaco^cbe fegue>ch'è iouraoo • , > V 

• * INGREDIENTI., v ^ • ' 

( Foglie di Maggiorana, dì timo * 

J • brancata ' t 

J>iiliatc ) inèrmi terreftri iin* piatto pie- 
( Oglio d ol iua- " ' d ue 1 ibre. 

Siv ( Ceraniioua ' r Sl'*anto balla 




PEftàte leggiermente Je foglie ; nettate 
bene i uermi fenza però lauargliifate 
bruire ogni cofa con l*0glio fino, che fia 
ridotto nella meta > Poi colatelo con vn 
pann« iinc/prcmcodolo cotì le raaiìi naol, 
tobcne, ' . J 

Aggi<>ngctéuj l^oppo tanta wrà quàntò 
balla Pet" ridarà in vn^aenco, col. quale ^ 
vn^crece caldo le paiu dolorofe; mattina", 
eifera. ' ;> 
\^otate I. che quefto unguento eo^ e 
buotioancora alla pleure03,, volgarmente^ 
punta falfa. ' ' • • ' . " 

Nottate *.che auati di met ernf la te a l! r 
chiafia^ i>airsimo,ii quale occimoper i <^a. 
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tari, e sar<l Ita mettendone alcune gojcic 
nd l'orccchib . con uft poco bainluc c. 

*w féirtVuluentoVerdf four^n^ 

P Jgliate^ue buone bracate «li Betonica- 
Jk' due pugni d'Agrimonia y<iuc4i Vev 
bèna;<!He di pimpmel a>^ua di Mrr s diro., 
udtj^e di tQcte le dette berhe no l>iro^aa'ie . 
uaru! altro che la radice lafciandoui Jc co 
fte,lettatie)^ pàrfftrte molte ben -con ac* 
qua netta^edaìciugarle con vn panno.", 
btancòi merréirle in iafufione tauemfie*' 

m in yna pignaca di terra. netta , e poi 
firn pirladj buon uin bian co,ò in fna ntjal , 

canza di buoq uin roflo«« fatr. die 1^ d cetje 
herbe fìino ture coperte dal uino^ /are/ano 
dole cosi ia intefiene f9* fpazf'o di H., 
horei còU'haatr prima coperto il ua fo, e' 
doppoc le verfarete in una gra caldara,e le 
iaretc cuocere tutte iftficmcnel inedefinfio 
vino) e quando /arano beo cotte biiogna 
cacarle, e } afe i arie raffreddare vn puoccr , 
t; Qto che fi poffano spremere con }e rnanf, ' 
pelarlo bene io un mo taro di pi#tra ^^ fi - 
colarle con una ftannigna,6fcruietta nuo. 
tia di modo che non rimangaiuccodi^sor. 
te alcuna? nel mortero ^ ne in ta rlarne 
gna,o seruìeeta. . A} ora voi rcmotti^eti. 
Indetto succo Bel uino.oue furono cotl^eitt 
fnoco e nella mode^^ma Caldara.' « offèr* 
aaAdo cheii U'uo fia ben netto, cioè cr.e 
fon vi fian» feerbe dentro t altre lord». 
t^it Poi ciìeaiio^coine hahb i^m dsctct,. sui 

* - * 
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#iocd, yifnetcercte vn gran bichiéro ben 
Piti» di- fuoco di Nicotiaiw ftSkk 9 « cof^ 
l«to cen la feruicttft , laiCciahdo cuocere 
(fuefia ^ecoctione vn puoco, ma noa inofto 

' noi vi metccrecc voalibia di pec« biàcha 
altra méte è rasa di pino^pcftata fatta J po| 
uere,e paffata per fcttacio^e quiio ella ia, 
ra li^ttffatra ui metterete 8. onz\^ di cera 
vergine biaoca» ed cflendd fu{a« ui mette» 
reto vn'coeia d i maftice ben mSdc^e '^^ta 
in polaere odernaodo di rimefcelar conti 
Attaoiente c6 vaa piciola fpatola di legno 
le (lette draghe , e le lafciame bollrr cesi 
ft^ai Idgam^e k f«o:o \it9 circa à ua buó I 
0iezo quarto M'bora offeruaodo bene che 
ooa »*alziso efcao fii«ri della jcft Id ara an4 
dando ogni cofa a male , e poi le leuarete 
dal fuoco p^ iafctaffie raffr^dare^sapre ri . 
mefcohnc^iui. dcntro^Q;iado faranno fred- 
de a baiHmza^cioe che fe gli potfa tener de 
tro le mani , bi(bgBabaaere{una libra di 
Terebétina dì venetia della miftliore, e la 
»^rla io u catino di rame battédola còvna 
V^cìoì vefga,ó fpatola di legno , e raiittar 
l'acqua Qoue voice fin ch»eU* diuenti biàca 
comelàtte;doppò che fia bcae^fc ©lata la- 
ivetterete nella detta deceelone rinierco« 
lan^o Tempre accioche s'incorpori bene«^ 
pei ritojoareie fai fuoeo la Caldara,e la fa 
rete bolirie fio checooofcerete Jch» 1' va» 
gnento non tira più ; il cheli vedrà pren. 
dendoue vn puoco eòa la deità fpaiola 
arettendoln in aqua fredda, 6 invino , ed 
cÌ5cu4o ra^addato pafteggiaodola con le 
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lttan!,fe n5$*aitacca fan feirno; cì.'egli /Ta 

couo} pcf lochc a'Iara voi lole^,nrete Ul 

fuocojc Io lafciarf re ralFrcdJare lolamencc 

Uuto,chc fi pofla facilnoeatc» toccare per 

farlo in piccioli pailclli, e^ inuorgergU in 

carta bianca fatta la foggia di canna* 

* 

* Piimi eramente guarifce tutte le pia- 
che cosi vecbie|Co«e nupue : ne leua la» 
carne cacciua,c fa crefcr la buona in po. 
cht giorni Seconda riunente eAraghe tutte 
'e fpine fe ve aef«no , i'iign'altra pwtre 
dine della piaga Terzo gnarifce i n ^rfi de» 
Serpenti , e d'altre beAie vel^fe^eAralieo. 
dpRC il veltnOjC fana la piagaQuarto gua 
fife tmtc le Apefkeme. & i. calli, òocchi 
polintde'piedi Quiote^uartfce te piaghe 

della cefla, a fegnoclie fe l'oli». dei capo \ 
foffe.rntio?rcglilo può racomaniare:r rm. 
nire,e qucfta è cofa prouata:Sefto,le fcrof» 
fole inqualuaque partc,(;li'el|e (ìano^et4 
timojlc Apoftome^che vengono tra le co- 
fte,& ì fianchi otiauo» e&lie «ttiino per 
qualfiuolgfa ferita. 

- Q»cAo.vngueoto fi deue fate l'ultiina 

fettimanaulel Mefe diN.aggio, per bauer- 
Terbe migliori A in maggior u^tu^ òJicU 

U JLuoa pi ena di M^ggìp. ' 

/ 

. ■- • ' " ' 

• * • " . ; 
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J{ìcittapfrgli CSC 
INGREDIÈNTI. 

r 
I 

• ( Acqua ài rofe- bianche 
^ ( Acqua di finocth o / 

) Acqua ^1 pianCagj'nc di eia. 
f lgìiàtc ) fcuno piu d* VII biccbtero 

( Cupprofa bià<:caqiiacouna fa- 
* /' M*cis, o fior di noce mofc. tn. 

Pigliate I<ftbè acque qui fopra df tce,tè 
qjiil fc iip«o deu(Hioe/Iere C3uatefe 
pariit^^mece per «ia"d»un Labico di yero,e 
mef colatele faficmc per porcion i cgiia I i ,ag 
g ióg€^ctti doppo la polucre di rutti'a * cU* 
tele Ilare al Sele per lò fj»acio d 'otto gidrol 
r,mefcolaQdo di tempo in tempo nel uafo 
e lauandolo quando non tii farà più Self, 
l oriemc con la Tuccia vi metteret^aiicora 
làCupsrdfaj e la mefcoiaicte n5l«ìncdcfi- 
mo Hempo con l'acqua.' 

Notate,che il Macfs vi fi può roettwi^,e 
fìòtt mettereìfe velo métterete, biCégiut ,< 
che ce lo mettiate infieme con la Tuuia^é 
Cupcrofa , € l'acqui ne riufcira mi^liorci 
nvà farà più ardeote.:e fé no ve le mettere 
t<» Vacqua non farà coli perfetta ma farà 
COI tutto ciò meno ardente^ e vi metterà 
piU tempo ^vìoperate,-* 

« 
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PloliUte nn boccair,* mtio H^qua co. 
mutìe da bete - emiaetìui 5 f^cat o i . 
pcfiq d'uo fcuio d'oro , ò ù a vna dranacna 

luacìo di 24.1iore,e poi colatela geiuiime» 
Stpl% fedita »l*,màiollametttc col dii. 

' Diq^ IV acqua la prima che colA e otti 
ma?>ergliociHi»,el«alcra,che rimane in. 

fondo fcruc lauar per le Pi?S^«f ^^^-«'^ 
per guarrtt la- t©goa,e la IcabDia , 

p^r chi bduejfe ptHfUU mUif^ 
> h€u*dppdrtfed€ofdahHnM 

Plsliate *.tcfzi d -acqua cornane dabc 
fiemVe^POiag^ioageteui tanta fartna d 

te- qu«*iaadiftfladeretc fopra della ftop 
pa'i» moTodlcataplafma^.l ^iU^l applica^ 
f*ri fiUa fioole del patiCBte quando ande. 
m dora«S?E va appHcat9.caUo,e fa£i* 
'* • 1 «?SfS># Lnda ftCCiO Cile la ftoppa 



potette- U i^re« 
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•4 1^^eolu dtSftreti 

tAtqH4 frUfé9M Pt'lH Qffki, 

Igiiace tre C**ìà\ di cuperpùi bianca : 
^ e per tr? foldi d'iride di fif^rcnzu'Jtte 
o^ntcofa in poluere benittiiCtC poi inec« 
tctclii infunone per mez'h.ora In Uamei* 
botale d'acqoa cotvutne « e poi vuotute e 
rimiocate queft'acqua tr#4iie ^^fi dt'pià 
alti ^che po/fiate ritronare per Io fpaccio di 
die iiore^edoppo lafctatela rip«d«re per 
14 hore Al/ora a^eìongeteiii ancora vn*a| 
tro mezobocalc^'aciiea , e fìaueflate|% 
come prima per due al^r'hòr iìoche fì ua* 
4a,che l*acqoa diueaci cliiara,d«pé celate 
ia^e ccnferuatcla; 

Per adoperarla ra fatta fcaldare iin può 
co fópra ua (oof^c reitcfafla fiù vojir a 

fiiorno. / . 

Pigliate t« Capoiit^ ^tel« m qvftttr* 
quarHvn fcrmaggio frefco di «ipra . 
«atiro citfCMUalgiati ben min^tj Jaciun 
ra di lei ouijéue dramme 41 biacctt ^^ua* 
ta » qtiattr» «olle con acqua rofa ; vna 
drairiPa,e meza di can^^ra^vaa dramma 
niiaiiiiuijo; fnmezo boccale d'acqua di 
fiojvdi faii«;altretaiii«> d'acquaci ninfea 

e «WiM«ier|(fe! digerire ognicofa per 
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'*4ltr4tqm fbwànd per ii male ifgU^bi^sr 

Pl£lia'«(l«e Ararne 4i cii^ofa branca, 
vna drama Hi rerderanie del più fino 
a fate ogni co^ M poluere,la a) paflerè 

te Col fetta <^o MctWte quefia puluere ia 
yna pi !► natta di tcrfì^,e veKeceui «opra tré 
aiate d'acqaa bollente • rìmelcoìzwào il 
tatto cou vn legno fio che l'acqua fia Iteti 
é a,la qual jcoiiteruarcte,per i biro|;nu 

• Mdtfi €fd éi édcperdrU', 
Ogni volca,cbe vorrexe adoperare qi^ 
acqua bi rogna rinekolarui , dentro ptt 
agitarla aiatceria»IaqBal cede il fondo.' ' 

Jtr gii occbi A deocno )auar prima al di< 
. iiorf,e poi conia punta d\a detto farglic^^ 
'tk€ entrar dentro per Tangolo alcuae goQ* 

clc;e fe ti flualle grande fi può vrarcÀ t|»c^ 
rhore del g ìoxoi». 

P«r la tigaa,volati'c^,e ri(ìpite,«c vlcf re 
ireccbiet^ol ^naftte in effa delle pezza 
e rapplicarerte fapra « per guatia 
pià pr€fto,queftape^z« fi à^moQ le^iprf 
cenar bagnate fapn la parte 

Per JeicMtatore i dàva leoera la Aefié 

Nottate, che per fcrairfì tttijoiente di 
^ueA'acqtta priatf ipatmeote pcr ilmald% 
occhi,tigna,uollatiche,e rilipUe,ac.vlce<e 
»XCchi«i bjfpgna prima jgttr8arfl,c npuf* 



té J^amitd ile Secreti f 

garfi ancora quando i mali fianoinuentera 
ci# ' • . - . * 

Uftgue Mo per le uolatkkeiO Erpef^ , 

13 IgJ ate vna Jibra <ii grafie d i porco fate 
lo I quefare in aoa pignata, o catyop 
C9 pa c« q ua fld»' ^araliq^cfato agojong^* 
CepiquaiCr'onaie di terebexiiiiia diVènc 
tlajdategli ancora ana hollita folla ,<rpt> . 
: leuatelo dal fuoco Si agaiuogeteuì du« $ ò 
ire chiara d» ouii rimefcolando coutinua- 
in«nce finche I«un|;ueoeo fìa freddo. 

-Notat^ che prima di roetcruiJa. chiama 
<cgli oai bilogna haucrgli molto Lene , 
ébattHci auaflti. ' ■ " 

Quando tJorecVnne «erto in v(o bffogna 
cbr Io ficndiate Xoprad* r«a pcaa» di ìk 
no, e poi applicarlo. ' • ' * ' - ' 



1NGR£ DIENTI,- 



• "4 » • .- - - , 

• . Gwffodi Porco. * -ijib^ 
PjiSUa», /^Ri Ifi a-oua - • • due ; 

' e Acquatola, "i mcfalau^c 

PRima fi delie ifondére II g'a^o la ria pi 
gnatta 4oppa^^|)c^rà fufo jeuario dal 
.fttOiio^c mcttexui fubito le 4, oneie di Te. 

tebdo^^lka-riiaef^oiaiidofeinpce i dappoi 

• _ ■ 

^ ^ ^ - - ' Bigitized by Guo^it 



j 

1 aggfongerui i due rofl» 'i*oua motto be/ia^ | 

battuti prima'a parte ìd Lnpiaito & .ia .al. ' i 
tifDo ag^iongerui quatro, 0 cinque c^o^ 
chiarata d'acqua rofa rimefcolanJ* inceC 

iaoccmente il tutto (Ino che fì vegga t\^^'^^ 
.10 in uiigaento, elenza ritornarlo ptu fui 

^iio€ho,quando farà ftaco le^uaco la primi ì 

voltaiche farà dnppo che il graffo farà U*^- j 

quer atto^come H è detto nort ceffanio mai j 

di rìrnefcolarJo finch? non fta freddo, ' ! 

Diuenta qucH'vnguenfo come vna po- ' 

mata, la qua! fi deuè applicar fredda fuiic 1 

volatiche^mett^ndouì pfr di fopra vna car, ; 

ta^e {inouendolo dtte, otreuolteal gior- | 

•no - - i 

, 1 

.Sei] male è grande è Inuenrra to bi fogna ' 

purgar l'amalatodue^ò tre volte. fataffarló , 

v<laMioit«;B (t la oolatica é i iciola baftc , 
radipurgallo una volta. 

uUr$ 4pproit4tifftmD cper'lo [tefso, \ 

• • . - iNGRF.DlENTj/ ' . 1 

' .» f O^lioro^to ^ 4.onc. | 

• ' ■ ' ( Mei refato 2 on? \ 

Pigliale ■ Jr- Fultgine di camino t'jonc^ i 

• . ( Biacca me;t.Qja? ; 

' ' ■ ' C Ce/a «woua quanto ba/la, i 

. " • • ] 

24^0 di c^ttfiorloi' \ 

• T7 Ate liquefar la cera c©o l'a^, e mei | 

JP rofato; ^oi letmfeladalfuoco, éif ai- i 
gìonoctcui l'altre dMcdroj^bC ppluetUsk» 

• * Digitized by Google? 



le^rimsfc'iUnd»!;! tìn che (fa itcé^. 
Il moio d'viarloe lo ftcflo conigli ^duc 

K^t^'^ MtlUnte per U VoUtUd^ Erpite. 
Oltre U rieetg^b'qittdifitf>rapfr l<ml^é€èt 
bahUih^^ prèptftf ^rrcuO fi' U polnerc U ^ha 
l'emtré^tmdtomP^Ottùne dtlntnsvtntit atri. 



\ 



INGREDIENTI. 
[ Marmo b ancona lei nato ' x èr 

( Alutne di piuma 

iecc»rpccie <ii iumache mari* 
( Gomma <ff agami 
( Kteali (iùoo (pttìt 4i la»aM 1 
) Denu;i , ' (elle mirine ' 
Pigliate] Sai pietra aoa |.*r»ni»~ 

J Incenfobiaoco u«oc» 
. ^ Corallo bìaoo» , i.onc. 

f frogUedli drancocol» tfiMLai aoc 
f Biacca 4i Venetia. |i.«»(< 

( Alarne brugiàto «.4rtm« 
aicim cai etilati i foaa Iptcie , 
di itiofche dette volgarmente. 
7 aecciie,cbe s*«ttaccaiw dteiioa* 



' Digitized by.Googte 



i 



VA fatto ©gni c«fa!n Hocr* bea for." 
til«:e qucfta metterla ^^ va puoco 

ài tt!U% a rooiod'ufl groppo, col qirnl ««• 
acrcte fpargeii4o !é.vola»i«h« ««^e *« w 

Pigliate aceto fattoci h«eiimtiibi»oco 
coatacalc msicxo boccalctsiinio f. 

onde, e fatcUl bollire infieme fii» c*>c«« 
^«flocoorumail 4ae terii^ cJ»#i»n ae re. 
fti pBoco più dèlie teria parte rimclcolan. 
d(»^uaft fempre qucfte roW>c#o« legno 
c qtteflo; iiquoie lo coa^uacttf l^et^eT* 

viruenc come feguc • 
Piglis te Jecottone inerte voa^ o ^oe» 

^ucchiarareasefcolatcla con flieci dodect, 
ó qiiiodeci goflfe ài quello pruno liquorac 
^ Jaueteoe U f oUtica cinqtte,ò/ci .noUe al 

ticroo per quatro, cinque-j ^ fcl giorni 
A» c^e £a giKuit» 

SI faccia va'unguento con litargirio d' 
oro,, biacca ogilo ci*oliiia|& acceco itf 
ineatati inrieme fuoco tento fecondo l». 
arcete } oi applicatelo caldo foptailtnale 
£c ongetene fpeflo che fia guarito* ~ 
Il foliiuaco dolciiicato in poluer^ti. 
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^* ì^daèUd de'Sicriti» 
liiTiina è un rimedio migliore e pfu em<;a3 
ce di quello . • . 

Et II mercurio di uita,altramfate ^etto 
la poluer<? d>^/^^^^f{,mefco lato con la po, 
in»ta ét fiori d'aranci ó t^f gflf imiiw^dcatt 
vngucia • rofato, « vn rimed»© iofalibiU 
mcuK.coaiiucò creapplicacioni • 

. * • • 

^erU SfrofiU 



SI «ieoe applicafsuHa parte niorbifica 
. <ltll'empia<èró44biaccat aftgjongcn4f>. 

t*i p^rogni oncia d'empiaftro una bramai 

n)e^>car)o<1ofée,etaiir» di Canfora 
' In quello mentre Soferior mente (ì vfara 

J Qpiata^jegiiente per duemefi .p igliaoda^ 
ne di due in due giorni ^ mattina a digtu^ 
DA^ire» àd«edr ammeiche foQoU dosa 41 

! • ■> ■ • ( Sena • . ittei.odc,- 

1 " ' f Limatura iacciaiopreparatai 

X Gamma. Ammoniaco : 
PiS^Ute [sai diTamanfco 3. dram* 
* > Minerale di atoratico , che e 
. -• / r l'antimonio diaforetico,5-dfa, 

. ■-. .( fracifciil*^/rf»rf«^. i.<if» 

: r CriftaUQ miouialc j df»P»' 

. » _ _ ■ 1 - -0 • . ■. 



• 4 



TdrteVrimtk ■ 9t 

. Modo d* C(^^w^9* 

F Ate ógni cola inlìeme in po'ucre l>*n 
<ncorpefatela,coa caAJ>Q mei coito • ^ 
quando baila per dargli la cosTifteflza o iV 

t>pia^*)^u&'><^o^'A Vi aggiongcrèr 
te iae2.'ofi(;ia di mercurio dolce, 

Birogna)Che Tanialatè vfi per (uabeu»* 
daV>rdLnaria ladecottioaefaua co»{a<Ìic« 
di ceda di bue, ò anom<^^ « > 

BXib^na pr im» à\ *far*aItro. » purgar $k' 
pati«ntc due «olt^ in quatro giorni , 
fcioè il pr»»no, *^iJ q uarto di con 3 dram, 
di Ma Ìjjf"f^one»fenz*àltro, 

i tiafi^U del fucco di calcii^a»cioe tre di, 
mà per i fi"^*"^^* due peri giouàni i» vn 
bkchierQ d^ hiajicoa pc«i?orzione 5 e 
conunuar cosi ogni «latina à digiuno oéf» 
leuarfì dal lecto,fìiio che iìa guamo^ Non^ 
mangiare non due iiora do^ppo, ne roao 
giare alotto frutto,crudo,'ae cofa aleuti» 
oue fiaoo fpecia ri e,ne trof jso di (alato du* 
f anttf.tttirp il tempo dell'ufo d»l rimedia 

' hiHa di €àU4te il fuci^ de/U Calendula 




f 
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ehe fe e duro fion fi potrebe peflare»» bette 
rcbbe'egli tutto il (uccft( quaii^o bcoe ooa 
vi fodero i fiori no fa eafo(peft atela in uti 
morta ro il marmo co TQ piftonedi Icgao > 
e f^rsmettene iKttCcócon !e R)ani,ilqua1 
colarece^e Ufetarete rtpdfare vn pooco» e 
poi Io darete à bere come habbia 4«ieo ; , 

Nottate r.che quefto fucoo vn fatto à*à 
nuouo ogat mauìna t poiobe fi corompe | 
facilmente» e non fl pu» conferuarelifnt» 
it gìOf«o feguente ^ fea<a portar pre&i^i* 

dicio ali 'Jnf ermo. 

Nottate lidie fa Caleodulafi ritoMi* 

ò^i tempo ecceto forfè ne i^ran geli 
• «ottate 3, che bi fogna purgar TamMato 

<l*«ttQ ìa otto gì orni. 

Not«at« 4.che biiogna tenere in lupgh'^ ! 
oue regna U^rho^mo Ito cal4t, cuoptir-* i 
glibene^Sf oQgtrli ognidì con (pirite ài 
vino al pià raffinato, che (i potTa IMSete. 

Kottatc % elle bifogaa (ar bere aU'ioi^er. 1 
ino'pcr ordinario acqua di <ìame,ò fe non ' 
fi ha di iiume far «Hiocere TacqQa 4i font». 
?a,e non beuerla toulmeate fredda. 

Si deae a ocora pfieruare.ché alle unite 
inuo|io,é 11 mal ^s^cnfia molto I ma no« 

bifog na IHipirfeae^ne non pi ù qogdo fcop. 
pia,e fo ne uedooc^ vfcirc alcune pietrUiC- 
Cfo biàchc raf'-mógfianno alla fcorza d', 
ouiben pefti, perete tuctociò é biMinièsoo.' 

Di p»« se far a voa^gi afa qual'ndhab 
blaiiauttti uoi ordfnarii,<*lia fi rltrouer^ 
molto t-aualgiara; ma così to(!o, che farà. 
regblata,fi poitoa Jjaara.ui^liofamemc , e 

m ■ ^ • 4 

■ • 

I* ' - . 

* . - - ./ - - - 

\ 
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^ Téftf Prima 91 
tute qpefte cofe aon inpedi fcoiM guot* 

la cofltiAuaciQue del timcdipt 

« 

, Aiffiid ferie fcùit^tuf ti 

T) Tgnaic una libra di graffo di Pocco^fa 

telo liquefa re» e mctteteui dentro 5. 

o 6,ftercl3i di cauallo, i quali fareieboliie 

itt6einefiBClieH graffo habbia «irata tutta 

la loitaoiadclUfterchi • allora (paflace ìi 

tutto coimo panriO lino groffo , cjfprea 

■Dettene quello , che potrete , col quale 

vngereC4fi la parte otfef^.ael modo che lo* 
gue. 

FoiHete di qaeflo vngueoto /ongetene , 
la parte oifelà^ con una piuma,e<Ìoppoba, 
^(Uta. Jiel detto vngucnto liqueiatto va 
^^ezzerodi carta flraccia,5c applicate/o «i£. 
ioprauja^fafciatela connoabe&da di lino; 
e cangiatolo quattro > ò cinque volte al 
giorua feoxa inettériif altro, che la carta, e 
la t»enda. 

Ma fe la fcottatura e fopra [[ vifo bifo- 
gnaviìf erta cinque , 6 Tei volte algiorao 
con una pfuma,fcnra mcttecui (opra altro 
ne catta oe ùcia . *^ «- < 

Se la f Cotta tura e fopra vna maao.mette!. 
rete della carca bagnata nell'vngoeocotra 
Il de(ti|«c€lòche «oas'atcacaAo iurt^iiic , 

K^iet^é pirli StotuiHre pme» iif/ktae i 4 

Igliat«.leiime di CaualIoBcro^tl qaaS 
ri«abiMt pafcolataJ'h erba ir. £iorfll 
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94. . J{dfieoUd 4e*Secreìr» 
%i ofti're in vaa padella con graffa Hi Pdc^ 
, o non falaco jvppo paifateogfli cofa coà- 
vna nuoua 'prcmcndolo.c torcendo, | 
lo molto bene Dì mez'iiora in tjicz» hora 
òngtfwae^oa vta pittma 14 fcottatura, s5- ! 
za nnai metterui fopra niente di fece; ma ; 
Ja ben<i»»che vi a metterà lopra fia fouen- , 
te bagnata neH»ungcnto liquefatto, ^^«as^ 
4ando, che non s'attachi alla fcotatura , 
Koucé ^ <;lae anchocclie tì Cftuallo non 
fotie ftato longo tempo all'herba , il teca- 
Ole OOB iafcicfà per qucfto d^cHer buono, 

PI Tgitate acqua di Calce,. ciò à àlstMi. 
qua in cai fia (lata ^OBer^WaCa <ana 
viua 4.cucc]jiaracc^ altre 4cuciiiacated^ ! 
ogiiodi «occ , sbattete ogni cofa intìeroe,ft 
no <Jì9 babìa pigiiata UaòMenzs^ ti'va'ìi ^ 
ni mento col quale fi ongerà la parte con ' 
VD^a f ii*atfi»« fi cuQprm eoo detla carta, ! 

'^^mdrìre oim forte di ferite fate eoi 

• A. • / ' ■ n9itffgf.9 ' " • 

P. Tgl iat<r «irca vna mcza fcodeìla di^ tej 
rame c i naca , o in fu© difetto di porj 
co naafchic,? n^etietcl^a airif erein vnaVai 

della con airretanto graflo ^i porco ma-; 

Itebaa^lg^te il tutto iflfiemé,(Intlie il graf 
lo IfqdJefaro tìa na^fcpIafo col letàme^aUo* 
•fa metter Ci 0 ogni cafafopra- vaa teiap^r 

V,- , -• ■• V ; ^ - . Ox-. ! 

' ■ ■ •. " •. i 

■» ■ . 
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tarBeajitjfareil graflo cnuouoa pìgnata, 4 
aJtio^a^Ojii qaal conieruarcte coperto fit* 
che fiprcienii l'occafione d*oo|:ernc qual, 
che ico^tatuia,faccU(H>io prin^a intctiicire 

TglU'c graffo di. parco»con delle rapet 
J. pelace>e fuefcoiaiclc loiìe^e aggiuii 
uen4oui,(c vi fi vuojc ua puoco d'acqua i«. 

(a. . • . 



t 



■'^P ^ar^^d ftuccit^ niolto bene<l'a. 
X 4if na«e iaula diiiìHarc al itioco dalU 
j. punta d'vn rampinoci CuccUiaia scorata 
ìopra un catti uo pi eoo d'acqttajtn fondo ak 
^uale e£Uj&jGi(a.ia uabalIaaiofiCcelUa e. 



PJgliat©Cera vergi ne/atela liquefa 
poi pigliateoglio d'ohua ed due,òtro 
^ loffi d*oua,e fatene unguento. E quefto e fi- 
1 rimedio ecce lleiKc per la fcottacurafacca 
d'acqua; bolence,e viil dcHcfkpUcare il pia. 
^?rctto,chc fi potrà. / . . . 
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5^ \ K^cC9lf^de*Suriti. 



ILI < 



« • 



INGREDIENTI. 

C Filice,ó lingua ce/uina 
( Epatica, ò Meacagra (Horat 

( Cetefdi^ Scolopen<lria,6Jicrbg 
( Nicotranajò Tabacro 

^ C Pfaocaglnc 

( Parie0cari4 
( Tamarice 
A (Violt 

j DI Apio r^jcjftfctJa 

C Di capelttcnere yna brancata 
( Di Agrimoaia 
( Di Tanctto , 
t Di Sempteaiiio ttiaord 
- Fameterra 

( Mandole amare ònc.39> 

— - • . 

Tutte ^gùeftebtfbe A Cenano tritare , é 

peiiare a parta ciafciieduoa «la per fé. c le 
n;à4«le Scora,poi Beccolarle con le xo./j6. 
/■i^glioi^ iafciarlelaialuiioaeìn vo vaio* 
•P*|oata di terra «ueaa, haueodoia pri* 
M fata floplcabene ìmpioire d'acqua per 
JWiqaatro hóre'Oappoi fi de«eiQetter# 
•IW^f^ia^ai^toit-per a, gioiroi , 6 /opra )» 

- ^ 
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'>ne caWa pcc a^Jcci hò"-;<foppo le qu»« 
4i ucriat? il tutto irt una CiiWar.i,e la *»• 
rete bollire per due liop^ contix»ue,mefco. 
Jà^Jc^oui djcnuo df tempo in tempo,acioche 
le materie ncn s'abbru^giaao Allora, leua. 
cela dal fuoco,& habbiace un iacea di teli* I 
nel qualverfarcte l'iierbe , e Togiio , c 
io ftruccarcte molto bene per tirarne tut- ^ 
ta U foftanza Doppo metterete quefta (mi , 
ilanza » (prefla in vna Caldara, t /a farete I 
bollire a fuoco lento , aggiungendoui {» i 
cera tagliata in pczcti per darg'i qualabe 
corpo d *vngucnto,il qua I poi eia conierua* 
rete in uivaf© <ii ieri», . ' 

MÀnifré d* adfipfrdflo 

Zittella liqueffare fopra ù todoA vn^etc. 
ne la regiooe. d elle reni Ciao alla ftomaco, -i 
Se al venere caldo quàto fi potrà loffrireie ! 
fopra metteteui vn panno calie radopiaxo 
V4. volifc legandolo j;nn vnafalcIc>accioche 

"Infermolo poffa portare commodamcte 
. 2.a.ttciTa applicatioiie la farete (opra 1» , 
regione del fegato^sc egli é jfcico">ma ne i j 
àogucco n£ il pano deuono eHere cosi caldi \ 

Quarte parti fi deuono ungere due uo»tc 
al giorno la fera neU'andar a letto tret ò 
quitcfo iiore doppo il pafto, e ]a mattina i 
due/ipreauanti definare. ~ ' 

Quefto Vnguarc matien libero il ventre ! 
t Ic'Ua le onriitrior.! delli inteftjnv • 

JEglie è.ancor buoiìo per icwo-atture» ? 
aitt gai dolpfi; . . 

* ■» ■- ^ 
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INGREDIENTI. 

r Tabacco one 5. 

- ( Centaara minore » foglie > 

Pigliate { e 6orioac.i,niez. 

X Mele mei Ub, 

( (jia bianco meto bocc ale 

Modo d*prf forarlo, 

S I taglia il caba^o.ùi pezeti a^ai minuta 
fi mette in vna pignatta di terra uitrl, 
tacoi) lefo§lie,e $ori della c«nta urea pe*. 
ftatain va mortaro.e vlagg'ongi U tneza 
libra di mele i poi il vino. Dopp<) fi '<leue 
Car bolire ogni cofa in'icme fino che l'hrr, 
be fian quaiUlel cucco confifmate, e che il 
vino fia tutto a/Tauo fua^urato. Allori il 
colerà e fi fpremerà il Cutter, e poi fi ritor- 
flerà Ill'viuoeee/preAo nella pignatta, e fi 
farà birtlir!! à fuoco leoto»fino eh? prouensi 

a la contifteiua 4'vugaeoto alquàto fpeUo» 



. * 



Paliate tanto dì quefto vnguento quaff. 
to bàfiatdifteodecelo lopracuoio chfania* 

to haKj^Hù^ & applicatelo ìbpf^^m rej^io a c 
de//a Jiitl£«. 
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Vàrie Vrtmé 
Ricetta per il mdi dt mHk,^' 

w 

Ti r^ìiace <!«e,ò j.pugni di folgie di Ver- 
1 bcHa Dettatela m "« mortaro Oleico, 
ktcui i.o chiaracl»oU!,&vn puoca di 
firi(iad*orzo i fate vn catapUimo della 
ftroHexja di due dettale della loOgezza d - 
un palmo il qual lo applicare t.^f" caldo 
forra U re&ione della miUa,c'«e lolalci» 
rete per loìpazn dUedici horj continue, 
rinouandolo fino ad vna pcf'e"* 
gione Sopra al cattaplafma ^P^^^^^Pf 
una fafctajò piumacc»no,e foPra fa fafcia 
vna feruieta piegata 708 vol^e L ettetto. 
principale di queft^ungucritoè di atra ft e re 
come per ruderi di (angue tutto l/iumot 
mal gino,ch€ fi troua nella patte intctta. 

Ét(cee4 per le fìufft'^nt^ che fan»(> enHare It 

indneie^edUuifa-^ 

Ifiliate tanto butiro freCcoiquato bafU 
^ ùqucffatelo, «c aegongcui vna cuc 
chiarate a,ò due d'acqua rofa,e con cfla on 
cete la patte enfiata contÌ|iuando cosi ti- 
no che fia del tutto fparita enfiatura. 

Notate che bìfogna faVaftàre.e Pigliare 
un lauatiuo fé farà oeceflariò ma bifogna 
aftenerti della purga tànto,quamo dura 1$ 
fluflìone per non moucrc rbaggiorttìente 
gli buroori & aumentare Tenfiatura, pur» 
chcjcio. non fia pft Tauifo del Medico. 
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i{ìeeet0apcr le mltuicbt ,efcottiti^re del ui/o 

1y Igltace vji puoco pia d va bicctiiero 4' 
aceto bianco, con mciz libra di graffo, 
alterco iateii baJltre fofietne in una pi. 
gnaca o va fo tlitf non /labbia ferùito per" 
•Icr'ulftrimeicoliinJoiu s^mptt éeaitQ c6 
vn picei oi lagao,fi,tìc{ie ii tucc© vcngi aci- 
la mettà}Dopp»„aggio;jocteni irh*oac<a di 
a^atot^ in pol>uefe)e/arciatela bollire càio 
che noti appaia più il biVico Allora feuate- 
lo daituoco, e vuotatelo in un mortaro di 
maraio, aggiungcndoui vn on:ia di itolfa 
bea polueruato t c rime(colate, coutimia- | 
msiuc qucfte materie co vn piitcne di le* ! 
gna'>fìnciies*«tta€hj «chiudette doppo il i 
tuao ia-un gran v-a/o » ò ir molti pKcioU | 
per fffruirueac à i bif^gni, c principalmcn» \ 
te la notte, 

J{iccetr4 'Per le mu!^%o bug^na^^ehe n^ngon^ , 
d'i ficdh^ pf^ '^^sel^odcije H9a*the "\ 

F Ate bollir della faluia có del aino del 
più groflo.óc in effobagna.c i calca; 
gui é la part« gelata i'« <i puo^ ^e(a,é mat. 
ciaa^oi pure!) ! rogna foJXtantgxCeoe la par^ 
teperl» fpazio d^iwezVora fcmpre cal4f 

. guanto fi poflfa foi; /ire. 

E q^^eito vino pofrà fcruirc per <^uae.CiO 
à4:ioqLuc volte. * / . 

Se il gelo ha fatto rottura^ vi bi/ogna 
meuerei <ieiraoi»ueaio , o eospiailro ìiero/ 
^ui di l'opra i^-cfcfitio. K 

■ ■ ' ^ - ■ - , 

« 

f 



K^(jtaf^m4nd per le finnici TnvciuK \ 

Pigliate clue inatifpcli radice é\ con. 
ioljd^ mirore tagliata in rej/eti fo- 
' iddi fateli bolire fopra viio Ica da uiiiic'c 1 
vna grà féro^leiM co m^^ lib/ «li butto irc« 
fco pCf lofpacio di iTicz*hora,ò 5 <j uarti,^ 
senza tnterompifnenco, e fìflch^ veagooo 
»^ induiirfi Daf FoI paliate «J^ctìà iijate. 
ria per vna tela nooua V>cn foriere lalc»a« 
I tela raHredd are. 

f fredda ,fi dfUe /lendere forra vna pezza 
& aplicarla a4ia parte per doue n efce Hn- 
teftin© mctterui vn pfLmacciro. ad otto 
<Joppi,efafciarjn©It€» b(ii iJ irale . 

£per far cofa migliore Bifogna farfo 
fare per la prima volta dal Chirurgo, ac. 
cloche e^o ui jnoftrila tnaoiera ^el4a ta* 

,.'icj^turej ./ . 

Sideue ancora cfleruare, cb«n fìglfuolo 
ftiasépre lafciacoBui Uiffraio fcra,'e inac 
una II mal e,efmfrefcare il cataplàfina .. 

• 

VhitOjChc v'accorgerete di quefio mà 

. O le uoitatr ìlfanciulloco la tcfìaabaf. . 
. fo & f p edì all'jnsù p^r fa'gli riéntrar l'in 
icAiro al ftio liicgo. iUhc fa ordinaria» 
mefite da per fe'ftefTo 

E- -fubuo, che rientrate, appUcatcui 
ffff ra vn prtmacclno affai grci'ó fatto , 
forma d'un brocchiero» ba^iBa'oia acqva 
fcrfaia-qiicftà è Tagua nelja^quajr f fahri 

W i {mot" -* 

« 
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102 K^dccoludiStcretL 
Smorzaco f feri infuecaci: 

Doppo habbiatcempiaftfo fatto di racìì. 

Cedi Confoli<la maggiorCj'da'Mcdici chia, 
Sympbtum iiM#i#i,rafciaw, c4t)efloai 
lopracomc vnguenco • fafciatc bene la 



paxte,curaceU ogni di, ne lasUfciace, 
il figliuolo non fìa corcaco, e non lo lace 

^.dare accio ctrc l'iflteft iio noo ricada , 

B jfogna sfuggire fopratqtto>c^*cgH non 
s'iipra il che impedirete có ifahifiì ai 
braccio^Sc al piede: L'v Io frequente della 
$enna tnfufa nel Serone d'Afia, e buoni ili- 
ino.l>acque iaineraU,farctcC}e viu^olace 
lonòfourano . Il Serene da fette in otto 
Hccliicriogni fntttina^i bagni d'acquate* 
pida_renza bagnare il canc^o.Le far.gunu 
'ghe^ languecte locoroo al federe . Fra ri' 
mcdjj efterni^il Diapalma difoluco in Tue 
co d t piànti gìne,quando aoo0aapertO)Ch* 

j'égli e apezte 1* acqua di fragole è ecccl* 
iente,eracqua dì cerfoglio ancoraiiplica» 
*a tepida fopra,e loDcme » 

A'^^ctéverue ptr iCàncri in'qa^l Ji fi<tp4rtt 

dei Corpo. ■ 



Pigoliate acqua chiarate netta per esci>K> 
pieno \'n fcccIiio,ò cr?,ò quattro boc- 
cali . Mettetela in vna caidàrà di rame , 
dacelc \:nabollita fola, e ieuatcla dal tao. 
co^ In qucft'à.-^ua vi nictterctc va pezzo 

' ■' di 



\ 
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«I calcina mua della groile za 4'vM pugna 
rotto in più pczieuiycuoprirecela caldara 
convn panno doppot, c Ufciareie ripofar 
così ogni cola per i^Jicre (cnza più tocar» 
la.PaHato tal tempo, Icuarete » na certa 
crefta, la quat Jiauera coperta tutta Tac. 
qua fimileal criilaUo; E poi Tacqua pii^ 
chiara la tirarete fuori «tala cai darà ca tito 
. quanto ne potrete tÌT-irCyC^ la metterete da 
parte in vafi di vetro E cafone he nel tiraila 
fuori l'haucfte intorbidata» appoggiate la 
caldara à qualche muro)Che ntz inclinata 
lafciandola ripoUrc per due« ò tre hore p 
che cefi ne tirarete per il ri manente, eh c 
farà chiaro t haueifdone leuata lacroftf 
come prima, ta qual crofta è il fate dellft 
calcina,clie fi chiama iale ammoniaco. 

« 

■ - . «c/<ff#. ^ 

PEr far che queft*acqua celefte /!a me! 
dicinale per i caacri,fe ne deuono pi, 
gliarenna o due librerò più ancora,mecer. 
4a in vna caldara dì rame,ò in qsela ftefla 
oue hauea prinìa bollito, ogni volta però 
ch« ne (ìa ftaca leuata tuort tarala calce,è 
neuaca bene,& ìnefla mette^ui itfale amj 
ironìacdjcioe a dire vn'onctaif atto mpea • 
zcct(,pcr ogni libra d'acqtja>e lafci^iruela 
IO infu^^one Per 304 hore , ed eccoQt la 
voterà acqua campita, la q^ual coatemare* 
te lu caraffe di v'eCic: 



» ■ . • 
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* Ò4 ^ccQlfa ele'Secreti . 

Ita 

QVando vene uorrete icniif c per i Cft2 
Cri della bofca,b'fogna cbc-tic piglia 
te un /orfe ftandocoh ia lèitA rouc^iciata 
in dieÈtojicncndoia in bocca quanto più Ti 
potrà, c rimenandola lingua attorno , e 
poi gettarla fuoci tenédo ia bocca balìa,& 
aperta fin'tanto^che n*cfca la marcìa,dap. 
poi Ce ne deue ripigMar dcii'ajcr&ie garga 
rizar come prima cinque fci iiolte, fputan 
do rempre fuori il rucGÌ4ttiiie|Càe dUceode 
dal ceraci lo.' 

Per i Cincr?,cheneiigooò altroaeihabi 
Mate t^tia iellato paono^bagiiatolo in qu e- 
ft*aqua« e lauatene la parte inchancber». 
t*. che ne gì uar rete ben. tolto. 

Oltre la pro^rnecà-'che quell'acqua ha co 
tro f Cacri ella bà virtù ancora di nettare 
di detìtro,& aUni-Ofn^^o iiaao j iitsiti del. 
l'vlceredi fer for montare la carne,viua>)<è 
lenendo vn piutnaccino,ò faTcìa fulle det*. 
te viceré imbeuttto in quell'acqua,auanza 
grandemente la loro guari^im, e ne l€ua. 
o^m infianniTiationc . 

£}Ia èaAcorbuonaper le IcottaeiiYe 
Mettendo di queft'acqva conegual fot- 
tion<d'ogJio>ofato in vn piato , e sbat- 
tendolo molto inficine , fe ne forma un' 
vnguentQ prof rio pei le fcouatuxe . . ' 
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U Itfé i{Uet:a per Cancri, 

I <Jc«e prima lauare il Canctocà Ì'ac- 
«qi'a «clefte qui fopra iic!Cri*ta 
• Dappoi prgl«aretcojl;oc, T»ttàro,£be 
fi vende? da»Diiti la rorido Ciii mici .© in fuo 
difetto ogiiodi tcrcbcntio-a, quanto vorcte 
é due uolte tanta <*'o|iUord'o»iua.Mpttcfc, 
te prima Toglio d'oli ua m vna Scodellavi 
triata, o fopra <|Uf Ilo à geccj'a a goccia vi 
vcflarcce raltro,asirid*li ja/ìemc con vna 
fparo'a di legno , fino the fi fyino molto 
bene naefcoj a t»,& incorporati , Da qiirlii 
éue egli risulterà vn un^ucuto biancciC h 
9u|dO)«/Calinimento,co]q«ale né vngere 
te il cancro con una /iBaaa.Doppoi ui me( 
teret* dei sfilacci, e fopra ui apf liwarcte 
€tnpiaitro di biacca. 
« Va ctrato due uoìce al giorno 5 afciu- 
gate bene tutte te uohc,c rcmplaflro an- 
cor:^,è con nna tal ricetta ui ticuarctcbca 
loAo ^randcmcnté nijglioraio, 

*^ltra per i Cancri àtlU buca. ■ 

Pigliate radice di Cijwgioaa.aicnmente 
ifnSw^ canina, à tagliatela in piccioli 
pezzi rottondf, i quali bìfogna infilare a 
moào ài cotona^ è mcctergli al c»Uo dei 

- %^ltra fir i Cdncrì, 
Vaedo il Càrtcroa a j»eirto,pìftUatf «a 
foipo Uj uo.(e«zac0.fiilar£ii co^a d^cu. 
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cato.lafciaitlo bcne,accìò ch'vi ftia,F per 
fare che ifrofpp no» vi ofitridanci p gliar 
Io , fideuepienderc con vn pannp fopf% 
della fchÌÉ?na,8c applicarlo, colla medcffmv ' 
tela,che vi ferniia per-cuoprirlo»(è velo la. 
fciariarete per 24.horc« 

Quando lo leuarete , ©fierUtte sVglt é 
inangiatoi perche le iarà tnangìato, fai* 
\ fcgno maDifefto, che il cancro è morto » - 

i & allora cctaiecdapìsga con l^un^oemo 

nero. ' " ^ 

^er^ per conofcer beae te if cancro fì^, 
1 *porto,bi fogna applicacui degli altri wipu 
finche oflcrujate,chc non i^oopiit mangia 
tt,perchealoraè fegoo ìnfalibtle.ch'il cao 
''cro à morto. ^ 

Que/la ricetta in <iuetto mo<!o é ftata 
i rpcrmcatata foprsi ^na figUa,& alire.p«ri^ 
ne con ottimo fùcccflb. ^ 

3 fin* /pefTo maogian jo^ò ^e^en<^o ini? e 
principalmente quaàdft) i bicchie 
ri no n fono ben ^etti fi può connra bere io» 
nocenteinente fopra le )abea,6 nella t>occ« 
certe picio}e vicereicbe iS chimaAo cancri 
della boca^e bench© fiano fhkza^alcun peri. 
colo,n6 lafciano però d'effere dolorofi>e 4i 
t«aagharft.chi gli M xoow^-ti, . .. 

■ _ . ' Per . - 
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Per guarire Ucilmciite in porcr- r.em, 
popi^l'ate «Ja qualche Speciale dciracqui 
iecoRda.oitcro (p'rntt à< Vicriojo, mettete 
fuUa punta d*ptcciol u gnetco un puocco 
a» bcnbaccco éi li/iofotMle.òsfi'ht. 'o,bt. 
tnattello on pooco ir unndi qnrfJ ì quori 
è fatte uene toccare è'ukere ttna,Hue,o tre 
Holt^erche la terza liolta rompere taglia 
le più iral'tgrie,ò pure fatteui locar Icolce 
re co» una pieua <ii Vicfiolo di Cipro^una, 

. _ PeriCditcri* 

Pigi ate foglie ài foUtmfH lignvf§tm^(hc 
ha il terne rodo: t^ jl fiore azuro , e 
le lauarete,& applicarete fopra fi cancri 
ccra,tT>aitioa, tc*2l pcrcioche queft* h^rba 
non firitroua nell'lnaefnojfe ne rfeue fare 
vh t}nguento>nel modo.che (egue» ilquale 
e co fi bxion come le foglie, 

pi;hace vna quantità ^ que^e fogUe,c 
pettate io un loottart» ài marmo con un 
p ftone dì legivo.e poi pi&liate qneUa qa.ai» 
wa,chevocrette.d*ogJ o^oliuadcl n>eglio 
re .il q"*I meiter^-ie in vna pignata di tera 
che ftufc à fuo6o,& in effo farete boihre ua 
buon pugno delle dette foglie pefte fino à 
ficità>tl che farete con una Cucchiara sfo, 
rata, e rimetendoucae deU'alue , conti- 
nuandoto flcfs'ordtne cinque > ^ fet iipK 
te,e doppo coliarete il detto oglio ;e fopra 
ogni libra ui farete liquefare un oncia j e 
mela di cera gialU iiuoua>e qu64o far4 U 



Oigitized by GopgI( 



IO* 'B^4ec9lU it Secreti 
quefstta feii?<rete li pianata fanco,o fa 
laCciarctexaiièd^are Conieruaxcte qùe A* 
v«||0fnt6 p.'rr feruiucnc a! bi fogno- E va,ti7u 
taio,ò rinouaco fcra,e mj^Jtina foUmenf», 

Notate.che l'og.'io fi «Jeuc tar bollire con 
rherbe à l'uoc o moWrrato.e non mai vioJen 
to,c la diloU-t one dclacCiaXcpra le ccncf 
calde II Wetco vngumro và rifatto Wgn'an 
.i;o,e conl'erua.fo in luoco rem Perico, 

Egìié rouraoo per tutte le infìammatk» 
ni viceré vecchie,!oaligne,epucridci 

^i€€ft4 per ie Creppxft$re dei le L Sii, 

OCcoie-non*!! raro 4a alcune perfcae 
dciicat<5,che le gli. fanno alle (abbra 
6c arJIemani ancora certi tig'ì^crepacure^ 
ii ^urcnaoltoiaiportuoejii qual cJfctto prò. 
t'i-nc,o da euaporacione viziosa dele vifce' 
re Ito ben purgate^ dal voJereoftinatamé. 
te lolècncrc vn'aria troppo freda La poma. 
iB ,ciieicguc c vn rimedio cosifacilc.come 
ottimo. , . 

INGREDIENTI. . ' 

( CcraoiJoua ^ ^onc, 

. ( ButffO frefco me^alib.' 
i'ifiliate } I ^oi di tre grappoli d*<rna. 
' [ nera. 

( ABi;iirUpolaertzata i.pnc. 

s 

'Prtpdrdtione. 
T; ODdeteJa òexa iii vna pf gnaia de<^eÌJte 
4. e quando jf^r a fusa a|g ii» ?i^eteui ii bv- 

■ -• ■ ' \ ' r» 



* » 



Tdrti prtrMd' »09 . 

tiro,H|>iu frefco, tmìghotc,éoVTo tacile. 
ttui fcgii«numeBCc iì rimanente c fate 
bollire ogm cofa per doHeci b©UJtc /b'a- 
meote patìatcla <i»pr» per vna tela cfclu a 
la (cnza /torcerla ne fprcmcrla, conlcru^ 
tela in vh^ conuenieati* 

MJfceitd per la guz^K^a • fetore dellt afccHe.e 

il piedi» 

VI fono aKunijà ciil fa Arcelle , & i- 
Piedi, puzzano naturalmente, Si. al. 
tri à <ui q'Jerto cfifetco ven cagionato per 
la mala difpoTit one del corpo.cofa che fa- 
fliajie graB4emfiue»e loro fteflì, coloro , 
che Rìi accetta no^ per coreggcre adan- 
qae vu^inconuenicnLc cosi fpiaceuoic,^ gli 
uni, e ^li itl^r' { ©^ono egualmente feruir(ì 
con' loro pfofjto del rimedio , che fcgue ; 
IsjoctattdOjChc prima tì'viarp*fjno ceccila 
rij la pttrga,e ladietie. ' 

IHftUate per tre (oìdi dii'targjriod'aro^i^ 
Drofeier', ò Spettali ve «e froiifderano , 
mettetelo ì "na Carafia <Jj tcnura d*\« po. 
co più é*vn bicchier© empitela d'aceto <icl 
più forteiche poifiace trcuare, e con e.'s9, 
miftura vngctcìii ic Parti puzzolenti tutte 
le fere. % ' 

Ver Utdttìui 9Ìùre^cbepro$ifene pUuif^à • 
pMtrefuttd nel canale deU'cdftTdto * 

Pigliate acqua ài ujxei ©.ciucco di bie 
tole parti cguàli.tiratcne ogpVmotLt 
. sia- per il ni fc,e coQtiBuaCcy ch« il tcioD 
. oio:« pa^r5i. . ■ ' / 
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1 1 o .I{4C(bit4 de u f-ffi 

1 

PI gHace fiicco di menta, e à\ tuia, e iret 
uttmc li>ucncc a c i tiafo: iaretc bollire 
col iucco di qucit'iicibe quaUhc garo^oli» 
eoo dei U lancila, 

J^»Vf ff/ /*< fe r te pu/Juie del uif»' 

» • 

nariamentc d^ cuaporacfone (felle ut 
fccrefuot di moiipA ^'iftempcrate dal caldo 
Scruiteuidcl (eguentt rimedJo doppo il fa, 
atfo, pwga, & V lo dc'bro<ii rinlrefcatiui . 

Pigliata vainolo di Cipro quanto uo'e» 
tf mcicoiatclo con acqua fiantagihev 
ocli'anJara 1 etto fomentatene i grani del 
ic coltole con boobacé, e la mattina laua. 
tcui ia iaccia cop acqua feuip lice, 

Jj!tìarc melai bra «^'acquar daecao- 
^ cbiai aie d 'acetto^zolfo \ luo fa^gro^ei 
zad'vnànoee-, péft; tcl<^ bene, ci»cfcola- 
tek) cou TaUre robe per teoarut i grani del 
le puliule rera>e mauioa lenza alciugartì » 

' - . de pitii 
Ono COSI puochi que ri,che non fappia 
^ CR» pet proua \ì tratta^gIìo,che dannai 
alii& occhi poltinijCbe mi trouo obr'ga- 

a p ropore quai àicttoe ricette face il i, e 





Pi 
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^ ì^'gliate cera nuoua.la gialla c migltor 
rafa di ptiio,^erebencina,ebutiro f«efco^« 

infieme per vb qoartó d'Ora: e cooreriiate 
qdefta mtftura lu vna pigaacai» uaso>vfaa 
dola fquentc, 

Pigliate foglie dTjcciera Ji q un'Ila, che V 
-attaca alle muraglie,© à gli arbori, fa 
tela ftare iofufìone per lo (pazio di 4S.iiore 

Inacetì del pfù forte , che fi poffatrouarc> 
AppÙ^te ogni fera vna^o più di quelle 
foglie (opra il Callo, ò (ia occhio pollino , 
in cai modo,che iauolgano tutti Jj dcti de' 
pìedr,oue io&oi Ca)i,e fafqategii beat tao 
*o , che vi ftiano tutta notte. 

la nattraajo leuarece,e cuoprireiae le. 
fneWefìini(^ parti di Calendula dela quale vi 
iareteptouido prifloa, ben iroodata delle 
cofte.dKponendola in t^l maniera, che vi 
fella ^are tutto il tltorno, 

Co<itinu£te quefti due rimedi;,© aplitio 
«Ì4^eralcu«i glornijevedereteche \ cali fi 
ila cbera tmo da per fe iU ffi ilno ai jg^ tadlce 

èleuafì<^61i ccn l'yogie»lenza alcua dolo;^ 
«e. I 



C Gomma A4»«5oijiaco nicz^^c. 

* ' ( Cinabro «.dram 
Figliate ) Rame brugiatp aniram» 
_l vcraename meza dram- 
(Orpimento mew dram. 
/ Actto^quaato bafla . * . 

T repétrasiioni 

SI cfeiim'^fandcre Je gomine con Pretto 
in coDiìftcnza ci'vnguento,,jrp| o fare, 
re di tutto una misifla ^*c««pia%o '+eV eguale 
j)« applicarete io^f ^ i calii i;inouan<|oio di 

fliic m due g.ioxni' 

# 

^ìutéfiiAfmA pfr far ma turare le ^pcftum 
t part'c-ljtrwtnt e delle p&fpe ielle , 

Pigliate foglie di oìole purpuree,© tnan 
moie « Belli polgarmcnte >ìargaritine 
hortcnji, ófeluatichc; fata fé cuocere roti 
dd iaceA ^^eodo cotte tagliacele 9)inute, 
r m 'Itetele in vna pignata d itera uitrfata 
a<;giongendoui un puacodì buttf p frefcfit^e 
di pan trito biancore dj tutto ne 'arete vii , 
caeaplaCzna d*apUcar fopra maleii/ ^uai 
uà j:inouato^di dodeci indodeci l^&re. EC è 
^pprouitOjC fpcriixJcntacQ > ' 
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P4rftf Trirrut. 

» 

V^ttcttd ftr tinelli tCbt fino m^rduti^ • ojjtft 
dall i latta inanima It rubbn/i .{Ott§e Cdnt » 

. CdtthLupi ,« di $n in qu ai fi fia 

p^rte delc'^rpo* 



Cofaccf ta,che ilba^ftodcl Mar M*?- 
<Jitcraneo, ó Oceano, c vn buon ri 



medio per qucfta (oitedi mali,pcrche fi ne 
àilà pigliare à tempo,cioc à dire priira cf^* 
il ueicno fia peneuatq fino alte parci noli 
li che accade per oidioario nello fpatjo d; 
Qoue giorni. 

Nulladitneno parche il Mare nó ferrprp 
guartfce e queUi,€hefono lótaniMono priui 
dei i'-io foccocfo, come ancora non «i'ogni 
tempo ui fi può andare o'tre foì air i(ch!0 
cheiii fi coree, e iiato incitun diritrouare 
rrf riir.c^ji conre fono quelli, che feguono. 

Pr H^a 4'o|:n'aliracofa iideuono iauarce 
fomentaf molto beue le {Ua^be>o morfica, 
urc eoo la leguente lot.onc» 

é 

^ i Oxicratc(ciucfti è viia;mcfco' 

\ lahza d'acqua, d'aceio con 

t tal proporzione « che fiano 

• .( cinque pani d'acqoa,&vna 

f4£li« e J d'aceto 3 \ na fcodeUa pie. 

^ e na. 

( Offodi Sepia palutì*Ì2.m.ooo 
( AiuiPC p»Jucr*iata. ; in.onc,- 

.V . ( Salgroffo vnpìig\}}oi 



ì 
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lettoli A de*Sur^ 

Cmpofithne. 



fjf ^^fol«e o2tù cofa infieme, e fatetò 

4opfaIaaaie le piaghe Hno al Unguc» 

Dappoi per fortificar le parti,& impedì^ 
»n e u cotrouio^3^e,f5 dcuono lauare ancora 
cò •«qua vita,ó fpìrito di vino Se ti Pati& 
ic lotrre dolore affai.è buonfrgno continua 
rcqtteiia otionefera,e matiiia fino Jid va» 
•••JJ'Siione perfetta. 

,„"?"«fldoin queftoiDodo lauatala piaga 
darete airamal .10 iUii»cdio,chc fcgue. 

h^grtdtt^ti del fymed^Q 0 ToiiotH 

Margat itine feluatiche ò Belli 
C fogli e, e radici fei piante, 
t Sommità di Rut^f j.in num» 
"( Lepido maggio'« ?.fogtì© 
[ Radice di vera Angelica, (juanto 

( ^ vfia falla. . 

P'èUate) Aglio ; 4.fpicchi 
e Sai in intiero i,pugill<y 
( uin htauco i.bi«cbiero.. 
( Thcriaca buona» quanto vaa fa- 

* ■ 

^Modo éi comparto, 

PBKate t«ttc cjncUe cole in un raor ta- 
-fo di marmo odi ìe^nomcg io chefi 
I potrà Dof pOTOftteie,& tt fucco^8c il fon»io 

■lo-iolu^c pei c^sU a mei* b0r^ oel via 



Tara Tfimà. 1 1 5 

bianco j e poi cojaie ogni coit con vn lino 
bianco invo piauo, ed in qucilo liquoce 
cfprcffo, c coiàio òiflolutteui tanta The.» 
fiaca buoria^ qutoto fertbbe voafata> ti 
quella pocionc datela à digiuno al pacicQic 
lacendo,che non cfoi di cainera. 

Vn quarto d'ora doppo, fattegli ripiglia 
re il pelo à\x\o Scudo di Coofèttiooe di 
Giacinto inuolto in hoftia,c dofpo vn buon 
confun^to fatto di poli Ari, di iiteflo^edi 
tBontooe, e qttefto per rimediare a Ila de bo 
tczza,chela beuanda haucffe poturo cag^ 
uare.Cofa che & dene praticare ogni volta 
che s'vfa qucfto rimedio.St può dare ani» 
ra la coofetcione di Giacinto diflolnte- in 
due detti di vin bianco, & vn breue quarto 
d'hora dopo piu:ó meno fccwulo jl bifogno 
dargli 11 conlumato. 

Nel rimanc.icc del giorno gli darete de. 
coniugato, e de'roiB d*ouadue vuoUe a* 
giorno»mà non più la Coofcicione disiar 
Cinto. 

£ (e quefto nodri mento non batta, gU pò 
irete dare il terzo,«c il quarto confuroato. 
Potrete ancora fai k> mangiare *ma puocht 
Annone (opra tutto niente di (alato, noo a' 
^endo oofa più cootiariaa quefio male » 
quàdo il (ale pigliate interiormente 

* 

Mbàf^à*rfdrt iÌHàttt rimedi* • 

Se ti Morfic&to farà oiFefo à\ baaa>^ d'at 
tromqual fi fia pa^tedci corpo fuorché nei 
la ceda; cioè a due dietro alle cauicole,;^ 
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xpa i le à baffo, «die le moriicatare fiAtìè 

leggiere,ciòèi]on pr ofoad<;.Baflcra dargli, 
vna volta, òHue /) rfm^dio fumetto ofler. 

uando eiiaccaméce ia dieta,clic habbiamo 
Preferirti. - * 

Ma (e Ora oStRo ©ella 6efia,e che i iroTfi 
fiano profondi,? maffiine fe ne faranno dj 
Lupo, o dj Gatto arrabbiato,! quali fono 
ìH Anj^mali pili veicno/J,g.Ii darete il rime 
<*jooc:ni mattina a digioflo per qoattro, ò 
cinque g orni; 

Se daràl'offefo in frcaefia, che c fif^. 
fno^\ù certo che il velano b« guadagnato 
ti Cerucl'io,? che l'alti c partì nobili^come 
jl,Cuòrf, il Fegatose lo Storaaco fono ìn^ 
(iebolui. Allora bifogna ^oaiinciar u cura, 
col «nmitiuo fegucnte. 

Pigliate qu.amovna faua di Theriaca 
bHona difsolu etela col tèrzo d'vn bicchie. 
redi ambiando e poi fìotce di cmp''r i bic«- 
chiero d'oblio .-ioliua uergìfl,e,fc ne potete 
bAUere. e fe.non né trouiite,riempuelo d* 
Altra pur che r.a mczanamentc dolcjp Date 
qtiefta n)iflijra,al patfente; che i\ ti oalo. 
rn farà, connunicate con ha flon^aco 
nr.pofa con l'altre pari/ più nobili,' louo. 
ri>Te^à infaiijbilfi]ente,«c allora f^rà btt*D^ 

Notate , cbe non vi è hora prefcrfa 5 er 

vn »^al vr-uìitOin\a fi può^dare ad coni tepo 
r^li^n■lo P'.recnza lo richiede Efideuev- 
^aie ^rà diÙi^c^a in quefla ione di- ina4c, 

• Nottate ani ciacche irr.iTìfdiatu doppo, 

cbc pianerà vctiMUi^ ic al più tardi^ u qu^ 
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toJ*hn-a doppo.ch» haucra preioti vomì; 
tiuo,le gUiicue dare il pefo d'uno feudo «i 
erodi cG^^cttionc di Giacirto inuo|to nel» 
t*ho/ìià,ó In vinbiàncor^Tcficiandolo dop-, 
po iecoi.ido il bilogno,chc ne Inuerù. 

Il giorno fegucBte doppoii uomictuoal 
U jnatina bifogna fargli pigliare ia potio 
He ó h?uan<Ì3,qui fopra preferita, fargli'cE 
, latamente o'ierua re ladieca propoUa e 
non mancare dì fari*li pigliare vn c]aa;ro 
cl'hora doppoii pelò dVoo feudo d'oro di 
Conleuione di Giacinto con il con Toma - 
tò,e rollo d»oua, «ionie di fopra s*è preor- 

J giorni f«?giJent! , fi ècu^ fi^re lo Oe^*^, 
dargUógnj mattinagli medcfiir© riiiic^io; 
ofseruare la f^tfsadieita,ò nwdodi uiucrc 
fenza entra uia replicargli ti vomitiuc>;c. 
cent i auat ct>*i per otto giorni coi»tif*^i> 
ogni uoltadrc c|aalchc debolc£ia,o alcrqr 

• ^accu'ente oop gli interrompa. 

Nottate,cfie ciafcuna jTiattina pnsna c!ì^ 
dargli il rimedio hifogua lauargit dilipeiKc' 
méte le piaijheje morsicature ion la joyo 

' ile quU»auaoti deferita', e che lo ttefsó ù. 
deuefarc ogni fera primadiandac a Jctto 
Mà perche qaefta'/otione,non reruc,ch«a 
ben mondifìcare,e ben nettar l<? piahe ».? 
non à guarirla alsolutamenceji d j meftie 
ri doppociafchediina iotiooc, ó iauanda . 

' applicami fopra rcmp?aftro> chcfcsiueir 
quale è in verità il prfci falene pU 

— . ^ 
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(Ruta 

( Beli; òmargaritmefe(luatiche 

( Lepido roaggjorK 

TeIe(iO)ó fia pabaru, ana atte 
( paanipoli) 
Pigliate ( l>1antagioc« i.maA 

nel .mefc £ Sempfcuiuo maggiore ina. 

ài Mag (Radice d'Angelica vera i.anc. 

già i« ii/AgUo 6 capi IO nura . 

pnó. , f Oglio H'oliuaUcrgine i.lib^ 

( Oraflo di porco. .snez.lib* 
( Aiume in poluere i.pugiii* 
< Olio di Sepia polttcriz.z. pug* 
( Mira iiiùanto vna noce* ** 
( Cera blaoca quanto baftaj 

MqÌqì^ comporlo. 

I> fgliate gU otto primi ingredienti bea 
nctti,e leuatt,peftatclì in vn mortaio, 
e fateli bollire ifl vn pignaca di terra eoa 
; Via bi aocofiqpw che il tutto fia ridotto in 
puoco pià dì vn biceliiero.colatelo doppo 
Ipremendolo molto bene con le mani ^ e 
«onfcriiarne il liquor'ffpreflo in viia pigna 
la pi t^<rx per l*Yto,ch e diremo. 

Ci atta, pigliate il fondo di queft* her. 
be 6 droghe ben colaitete fateio tM»jjjre €on 
i'oglio d'oliua Vergine, col graffo doppo 
colate ogni coCa , come faceiTe 4en* herbe 
céìir^vaa ceiafofte, e quello elle ne colerà 
^ . met- 

_■ • -, - 
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mettetelo ach'cgli infiemc nella pignat * 
oue ponefte il Tocco dei i'^erbc precedenU* 
Dappoi getutcnella mcdcfima pigoat» 
ta l'olio di Seppia, el*Aluinein poluerc,e 
Qcl nDedeiìino.ceixipo la inirta,eia Cer-a 
cefiUata inpezz'eti, e canta, quanto (ari 
(unicienti per dare alle fudette materie!, 
corpo di Empiaftro,^ auenJo ben mel,co».- 
latooga' cofa iofiemc.raeccerete la pigoa. 
ta Copra la bragie,c riraefco/arctc fcmpre 
con una fpacola di legno,* iaictaodolo cuo« 
care fìnoà confidenza di po' co, a eh' hab 
bla prerocorpo^dàudolf quel colore, dcoip \ 
re. .che ui piacerà 5 éd eccoui terminatoli , 
ri mei;6 cofifouranopci vacalmalc. j 

• ^ 1 
Efs(^ntf* di qHtlli che fino ft ai* giuriti 

f 

QVefta Ricetta è flati dot» a da Mg- , 
fign. Bour d^/Cuiatodi Monìlbuber, \ 
lì <ju^l pfotefta d'hauer guarir©, o preiiat. ! 
nate perqueièa via più d'ottocento pcrio» i 
oe pou cre,ò ricche Fra l*.iltre : 
Vna donna di Br^fo'/of/;/ vicino|aHa por | 
ta Reale,la quale emendo ftara morlfcatsi : 
nella te(la daun lupo arabbiaco , che te ; 
baueua portata via ancora qua una delia 
fue m^mmel/e, effcnJo parimetite cadut» ; 
ia fre<iena,fu intieramente guarita coni*, 
vfQ di cuciti rimedij oeiki fpMzio dr fel 
giorni, v . • ' ■ - 

Vaocatiriiuomo q'ja';f?''3ro, nlorilcata 
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1*0 . ^ecoltA ic*Smetii^ 

ancfTfnli ncUa'^-lfa dà vrt/jjuo jrraMMiìj 

to ch'^'i porto via il nafo^e ic guaiicié ha 
ucndo ripf r are ancora tro/c*ai£ie feriti 
nèiiacefta, polche i( Lupo lùvccifofra 
fi)c b accia folo fcanipo di doHccijClie.fu-, 
rono morii dal Lupo ftcfso net «ned^fìmo,' 
tempo ali V^^^^ i*yQ^ Mefsa grande , che 
gli unteci mori , ejjli altri furono huaia 
flamenjce aftogati da una condanal^)ile , e| 
Xigoro'a Ic^ge Quefto Gentil' huonìo> à 'i 
Co -Olio fu confcf uato da^uefli rinnedi; , 
flcla mrcleliaia fermale chegh ^abbii^aio, 
qui di ioprn defcritr. 

Noitare per tanto che qua] caritàteuol. 
Cufatd dieii à que/^o GeritjMiuoir»© il uo 
mkiuo, edoppo coofettione di Giacioco s 
, perciochc allorché il pacicnte fi croiia in 
' freoefìa , ò io pericolo euidente ii deue ne. 
<;ctsar[amente cominciare col nomi tiuo > 
prima che <(t da glM rimedio per liberarel 
Io liomaco.(nqrcificare il cu,ori,e reprime! 
ro» U3pùrij«he vanno al Ccrebro. 

Se ila di.B'eiii^ rabhiofa»ónò,ii motfo ^ 
f>0o conoferc appiican<foui fopra una fa - 
va Cagliata >n due perche ^efa faua u^i fi ac 
i icca esfgnoche vi è del velcpo,ma se nó 
&'&ttaccft la ixior^catura nOn è 'alcrainence| 
d'animale arrabbiato, • 

Pigi late utì'Arenga sallata, enoua tutta^ 
cruda. peAat^a in vo inortaro , lì rio 

^hc vfifl^acQmepaftaiIa^uale plicarcte 



' moflo di caiai-iaima lo^na, la mortìcata 
ra co.itiouaa<lo in»a tale applicati««c per 

ii/cnttdper UBt^tdme mo^ficAto.o (9cC0 ^ 

Ù4U4 d'animaii rM'nfi- 
INGREDItNIi» 
^ ' ( Faglie di Ruta _ 

( Beii , àmarfanctae Xeluaticfre 
' (Pimpinella W i. tnanip. 

( Aglio *«cap., 
( Saie iaiicr»^ iJ>ugiJio 

( i'oiicrico • . i.inamp. 
L ( Brulcojo Pongicopi z. radici 

^ _ f htpìàoyjk% radice eoa le foglia 

■ ^ ^( Vi04)iaaco> Jacce^o acquji 

/ lattile quanto ^ Aa, 

Ì*N r ^euoiio mondar prima moli» bént (• 
^hcrl»e»e le raiici,poi lauarle, è doppo 
pcik»t\c tutte inìenoe; e metterle in vna 
PI «natta con {ufficiente quantità di via 
bianco,ò di latte, o d'acqwa comraune, è. 
lafctaiuelein taiìone per ao.bore « fi di 
qoeila infuiione voi ne darete un bichie* 

ro pieno a ciafcMua'Aoimale^.moracft • 
tOM> tocco dalla baua. ] 

Se la cicatrice dell'Animale é grandetti 
bifognà apI^careìlfuocQ,<^oi quale l'efca* 
raoa<^eFer fteffa,s*egli e il canc,pcrche 
i caai leccadolì da fc ||eifì,c6 uL lécare li 
sttariicoao.MA «*cgli c vn Caualo.ò aUr» 
Scilia bifo^na procur^ai? la cWut* deU'c . 
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* . f{dcoifd de* S ecretti 
" • 'éo\c 

imeno 

- -, . botto, 

' e du oco,fara mciil io di tentarne ia gua, 
'^'gjoaCcol forme;itàf e ,e bc leuafe co ac. 
^Lia ulata u piaga »cqucfto più ficuro 
Agii tniiijftli deboli,© delicati, , bifogjja 
dargli il rUB«<iio,dtie,ò tre uoUe foUm^n 
tealiprieipio, € poi farlo un puoco, pi/ 
<J<^ce li nìnedio s'applica séptc la «ratina 
te bitognach'i 'Animale non habbia pun- 
tOjp^ooolco puoco manniato I» fera-, c noti 
6l>4euQdar ài. maòglare» che uabuoa 
Scarto d'horadoppo. 

^Sli €4ierOtche il Sale,e molto ottle per 
«•npIn)ento,e prffettioQc del rimed io per 
più ragioni, , ma «nóocà ^eppo d'hauertV 
Prefo egli è beaed'aAeaerfciiepef qualche 
tempoi <5 d'ogo'aitra coia cht fia (alata 



— : ' ^ diuenfa.noréhhiQfi. - 

Vadoii^dretc de i Cflni.«h*f?aoofta« 
\< ti roor^cati da altri Cani r«biofi;ac . 
<^ià c/ie egltnaAQcaif a nea conerà haoo là 
rabbit^ : . ' . .. 

HàiHykkte del lite dì vatcaj^unto-^^^ 
frefco in cui tate ftar inftffione pimpioiel. 
la reluatica,c diqtìèflo dateglia bcrc,ogni/ 
■nat4aa.|M;c jiau« gipriìi. , 

• - - » " . 

''*Attro BJceetU eQH tro Uràhhid, - 
"Qn biCogoa far'altfo^ fotafnentef e!i« 

pigliare lé lolgiia dcUe dódeci herbe 



N 



, 'P4rte Pri'Udl . HI. 
fffMcn?f,qinI Ci <io.i ra.io cogliere nel m?- 
i§di Giuùno.ò di LÙgio J u* piena, pcrc/i'a 
/ora « cròu^no nel lóro maggior V(gore, Jc 
farh ice j^cc Ili" iaccnetu <i» carta al'oaibra' 
appeli ad vn tauulato,; tjiioUirleoga'inoa 
per fer air lene al bilog*io,pefcbe ^opó na 
IMiao la uùctt loro Udirperde ^^uafi cucta. 

•ingredienti'.'/; . w 

Arcemefia. , . v -• 

/-[ Betonica. ' • ' 

- f Centaura minóre. 
Pigiate. CMelua,Mcoci.. ...... 

diviaficu. (Perforara. ..."^ 
na duQ (Poli podio quercina, ^ 'i 
brancate, ] Piantagin^. . . 

( Salala intQÒr^. 

(Verbena. ' i 

- • ■ 

QVeft»lierbt,eisendo coltele fecche co: 
me lopra,li deuona far tvtte in foU 
«ere morto fotlle ciaicheduna e parte cfa 
per /c;e queftepoiueri ie mifliirete po{tì% 
jn&emc pigliàdole di ciafciicdiifla il pefè 

^ V0O feudo d orOfO In circa ^ • • : 

U allorché farà no cosi mefcolgte ifliie^ 
me, ne pigliarete al pefod'yno feudo d'^, 
oro, ò di due, è ancora (ieoà tre con vn 
bicchiero di uin bianco, i;4arete per tre 
gAfOt coiicinai al patiéore, fe é huom»»' 
Jiifogna a;icor3 far flar jnfufione in v/ii v 
hiancp delle <le^ berbere poi #9Qi«aeat4 - 
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mencenetrandar a lettole labra,Ie want 
'ì.picdi,& i calli lof^^cdnunuando pcr^ ali 
CDni giorni, . - . 

70mjit4,(b*tioUfcia,cbe ^f^rc/f /r;^KÌ»9 

il "Vtfo* 

H abbiate fongia ^i- porco mafchio ve 
cifo di fre rco*queiIa <iuaot.tà,che A 
.potrà tCagUa cela iopezzeti minutile ìt ' 
tctcla in vna padda à frj.^cre iino^b'ha 
arroftita,e ben cotu li? tanfo fatte te a «e 
\n piti b;àco,er fioco chiaro (opra vna 
iecchìa ^cijiia lreica«e Act^as icipia de 
giiale verfarcte tutto qiiello,ch*vi far^ di 
)tqaefatto,acchiochecoli dal paM Bell^ 
quaiC quado vi sarà beDefcoUte,ai3dare 
teibattendo facquacò voa fpaeola, 6 eoa 
«biafa di Jegna^fino che.ilgxaflo apaia fe 
parato dal 'acquaie diuer.iito biacoc©me - 
ceraie a)iora,richirde d'cflcre cauatodal 
primo fecchio»e meflì "fi fcccnco,^ terzo 
acci oche fi purglbene Ailora Jocauarete 
Juon dell'acqua, e fcoJandolp molto d>lu 

gcntcmente, \o niettctcttin vnapjgnaia 
4i'tfrJra. vitriata gr^^^cà mifura àcUa po 
Jr?ta p'^'' feriiirucne Wlirodojichc fr^ne 

Habbiate vopUciol piatto di qualche • 
mareria, che vi r;a coirmoda.e fuetterui 
circa à fei cUcchiarate di queftograi o,fa , 
ccndolo liquefare aggionsfteui ^"pc^V - 

chiarate di fuccodi citroni ch'fiano leiui 
niarci.&altcctanta ài p;aniauinj5 Joppo 
sbattete il tuttp inficme perjar ce v r-r,,nii 

.* ^ V 9 . . • v: ^ 
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12^ ^dCCùltd de Secret ti- 
flora, creila quaJe alquanto tepida ne vngf 
rete il yiibdel Pazieate, fubit» ch^v'ax-^ 
corderete, che le varole gU f^no quajch* 
£ftola,o.cro[ia'^ fopra il vifo, e quello coni 
«vna piumajO con hombice » reitera n iolo 
tre Kolte al gforno,?ali cuopr-rete il voi. 
to con vo panno per guardarlo *iaLl*aria,&, 
impedfrglidi toccarfi erso»ne aicun'alcro 
fio che cr^i fuor di pericola . 

r * • 

ImpUBro Ptrfare aprirete f Andre /, p^^/, 

* ' * ■ 

> ^ iNGREOlENXr; . , . 

' CPafla d'È*npja^lf<> Oxiero ce* 
^ : ( Pa(»* d»Empiaftr0 Dyacfcifttm 

— " / ireatttn:!. r.ooc. 

, ' ' ( Mucli^ijvn* di senaesz^ * 

rifiliate (Macil^iii*»= di fenu^KC 

f co, * ' mr/..onc. 
(Gabbano. " j dram. 

r Cera bianca, quanto baila . - 

; Modo di pYCpdl^drh ■ \ 

BI foglia «tìctcre in vn Ca tino in i, (?ncir! 
piaftc!,»^r«>^Ra,e U ccrajC farle foif. 
' fc tuttiinrieme fcpraili»oc<>i e qtianfoi 
faranno ben Me vj bilognn agafonge-dc 

MacÌA^itti, c le Gomm è iaiciare, cAsi 
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Tartt'Prinid « . V*7 

^ pjsiiano coftfiftenzad'Bmpiaftro. 

Le MncilaeinX ^e/la fcin^nia di Mal^A 
e Frenugrecico dentro eAer eftr^i ta i^oH* 
acqua rofa^e le tre gomme aua ti',ch'dj 
gctarle nel Cauao deuoi;o civsre dKi^^iu 
ilice in accio . 

L'vtodi qjiefto Empiaftrò fimì^e a 
quello d€*pxecedentj pr«icnc» pCrpaiiCipio 

del Lib;a , , 

m. ^ 

PEr guarirt più t'acilm?ntebUognft,€a; 
mìaciare col fala^o dcj braciole dopu 
po con la pBrfta,e dappoi ^eiuiteui dellV 
pafta,ac «ngucncojche fegue.' 

Pfgliace 3 00ciedi fior di zo/fo >c6 tao^ 
. to fuco df Limoni qu^W ne ài ^o^<^a.pAr 
farne'paflala quale api i carote Hi f cf^ fb 
pra I poin dcHa mano, laici enH olirla /*(k> 
alfa inaf tinaie rlnoiiaodo l'af py/taiione 
per 4 gioVni muttandola ogai iera Pagliate 
due oocie di loHUiro J^refco.e mcz'cr/cia di 
£or di KA|fri,me(coiaieognt co^a infieina', 
e ccn-queOa miftiira ungcteui be» caldo 
i>P;iimo deilé itìam» fleflo ftefso tempo » 
applicarne la f a^a à 1 poliate per ai; 
tieitanto terrpo. " 

Se vi ungerete ancora la pianta de'pie* 
,di,e le cauichiCjò taiisai . vkz%\xw^^^ Pili 
Pfcfta, , s ' • ■ " ■ 

/ J I?. 4 *A^- 



- t 

PTgH'Ate radice di Lapatfo-o Rombi ce a. 
CBtajfatele «ùocete molto bene, e leuat 
teli il legno di détroie fevo]eKe,pigiiacele 
<iude,e Icuaccli il fegno di cfctxo,fattel<? in 
j-aftaja quale incorpprarece cen 4ell8 foa 
f la, ve echi a , e ctf c(Ia vagcieui la fw» ^n* 
«azi à i)iic«} fuccos9£|tcDgendouÌarjeBté 

^^«OrCftìJpa^i'toiiiacainjPaii*. • 

Uijargrrind'òr* i.i,b, 

^ Jfuarc. ( Acqua vjta, • vivbrccJnero' 

(Acfio mf7. beccale. 

( Acqua cominuoe Da biccZiiero 

. ( c me/o ^ , ^ 

i lficerfo polaèrfzikto 4.oflc, • 

atc bollire le pnnjr fej cofei'»fie|ncrì i 
leEn^fin^MS'^*'"' frropre dentro .ron un 

SI delie primi era irete tagliar hnjultìi-" 
cio^ciie ^ujéucrà di èor otto nella 



- ^ • 
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g9nirén\ ,fii Poflo ch'vene fia rfopò fi i^l 
jxc lauar molto b^ne U parte ofièfa con la 
eletti acqiKi coil caldo quanto f^ri. roffibf 
le,^in vUimo applicaiui iojxa inafptia 
doppia bacnnca tìciriftcfla a^<iua , va 
puoco cfprctJa . 



^katf {«urdne prr impedire ilfrcgrefjo 
' \ delle Cangrtn^ ' 

Viene tooH* fpeffòch pelle lóf;he ò 
Jr\ maligne in^rmità sii A ina lati eoo 
trahano la gangrene iraflìmf tiellf parti 
fofteriori;oade pe;* arrrfii/)a<c^n£ s'incl 
tri^eruiteui di a'cMn© dr •rirrc'Jij , che £ 
|)sii§cno qui à baffoji quali fono ^tti ec* 
cellè»tr. ' ■ \ ■ 

Gabbiate 1<>nibrlc! è vermi ifrcflri qw^» 
ti volete pelateli c5 acqua uita^epci i^i 
ftent^c-tf quffta iT>if!i . a fopra vna tela^Sc 
c'pplicateia calda alla parte ofiel^ ,jri|io* 
. «annoia due uulte al giorno*. 

Ter là Cdtìgrenà'p'dghey^?* 'vletre- 

Pigliate iìur or)cie'difal cc rr.niLne.tcèdi 
viirioJo.^uatro d'aliinieralcliiato , è 
fate boilfrc ogni cosa in i. finte d>cqua 
iSnelie diiieotino ;p uit% ferla:làuatè c^di 
quell'acqua la patte ol^esaTRectendoHÌ fo 
pra,vna^02lià di càBclotc (r pupe un pò 
cotroppo^fi ipcttevna pezza i>af nata- In 
a-cqua (opra alla fog''a,e fi lf"9 fri bore 
' «loppo^e fi continua cosF,r>flnn)rtend«.vn^ 
aljtr'vntioBe, & vn'altra foglia di cauolQ 

iìAcbc 4pl,tattoguarijra . • ' ' - 



<9- ♦ • 
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"8^ t^decifltd di'S4ereti. 

i Beli ; ò marg & r k 1 fle f«luaciche 

( Lepido maggjorK 

TcIefio,ò(ia pabarfa, ana due 
( matti poli, 
Pigliate ( Pfama^tne« - i.maa 

nel mefe f Semprcuiuo maggiore i na, 

«Jl Mag (Radice d'Angelica vera i.anc. 

gift le ii/Aglio 6 capi m nurn . 

pno. , ( Oglio H'oliua tergine i.lib j 

( Oraflo di porco. .mez.lib* j 
( Al^rtJfi in polucre ^ i.pugiii* 
{ Olio di Sepia poltteriz.i. pug* 
( Mira quanto vna noce. ^ 
( Cera biaoca quanto baftaj 

« 

1) TgUate gli otto primi ingredienti bea 
' nctti,e leuati,peftatclì in vn mortaio, 
e iatelt bollire va vn f}ignata 4i terra, con 1 
: Vin bi anco fiqjo« che il tutto fia ridotto in 
puoco più Hi vh bicchiero.colatelo <Ìoppo 
Iprenaendolo molto bene con le mani , e 

conferuarne il liquor*ffpfeflo io vna pigna i 
(a pi cper* perl'vlo,chc diremo. i 

Ci (^tatta, pigliate il fondo di queO* her ; 
be ò d roghe ben colateti 'datelo twllire con 
l'oglio d'oliua vergine, col graffo : doppo * 
colate ogni coCa , come facete ^lell* herbe 
co]iri(aa tela fOfCe, e queUò càe oe colerà 

mei- 



1 



Vèrte Vrtmd^ . tt9^ \ 
meUetelo ach'cgli inficine oelU pigtiik ? ! 

«uc poncfte il Tocco dcii'iierbc precedenti* ' 
Dappoi gecuce nella nicdcfì ma pigoac* 

u l'odo ai Sappia, él'Alumeio poluere,e 
od iDc<lcriiflotcinpo la muta, e la CcrA 
ceelìata inpezz'eci, e canta, quanto Uri ; 
futlìcicnti per dare aUe (uvette materie!, 
corpo df 6inpitftro,5c auenJo ben me^to». 
Utoogn' cola inf{emé«raeccereteia pigoa. 
ta fofra !a bragiejc l'iraercolarete fcmpre 
€4>nuna (patola dì irgno; Ia(ciaodoIo cuoj 
Cf re finoi confi/lenza d\ po!co, a eh' hab 
biapreiocorpo^dàndoJi quel colore, fico^p 
^ re. che ui piacerà ; (d eccoUJ terminatoli 
; ri mei: 6 cofì foufano pei vq tal nulle* . i 

! • 1 

tfs^mr» a quelli chf finofiMiiftéfifi 

(9n ^Hefia tUcU* 



Q Verta Ricetta é ffati dcr* a da M^- , 
fign. Bour Jtf/Cuiatodi Monilbuber, \ 
il quii protefta d'haucr guarir©, o pre«ar# 
watc per queièa via più d'ottocento per (o- ; 
oc pou ere,ò ricche Fra raltfc 

Vna donna di Br^fo^owi/ vie ina|alla por \ 
ta Reale,Ia quale emendo Aata morsicata 
nelia tefta da un Lupo arabbiaco , che te [ 
haueua portata via ancora quafì una deli» 
iu<; m^namel/e, elenio parimeiice caduta 
Ì4i frcue^a, fu intiera mente guarita con l* , 
v.fo di quelii rimedij nello fpàzio fcl 
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a'ichvali nella '«-Uà da v»i»l.iijjo arrftKhia. 1 
to «.h'^ii porlo via il nafo^e icguaiicié hai 
ucndo ripr r are ancori tro-t*aìtie ferie* , 
RcHatcfta, polche 'ì\ Lupo iù vtcìlo fra ]« j 
fuc b accia folo fcampo di docJeci, che fu-l 
reno naoriì 4al Lufo iiefso «ci Aiede/imoJ 
tempo alt'a^ci r dVna Mefsa grande, chek 
gli undeci mori , egli altri Furono honai 
Bamcnjtc ^ftogati dà una coiJdaiiat)ilc , ci 
r4go?o''a Ucg^ Q"efto Gentil' hu«itio> -éaj 
<o -olio fu confcroato da.qurfti rimcdij , 
nela jT.?dclit»a fcrttia,e che ^li Riabbiamo 

quJ di iopra dcfcrit». ; 

Notcarc per tanto che qual caritateuol, 
C'u^ac* diedi à ^uc^o Gencil*haojro i[ uo 
xiìkiuo, e doppo coofeccione di Giacinto s 
. pere foche allorché il paci ente fi trowa in 
' tt eoeiìa ,ó la pericolo euidcnte <^cue ne 
<;c(sàriameBte cominciare col uomitiuo , 
pripaa che fi i da gi*il rimedio per liberarel 
io fiomaco.mo/cincare il cuore,c reprime] 
fo J uaporijCiie vanno al Ccrebro, ! 
Se ila di Jk^i^ rabhiofa»òjò,il morrò $ | 

può cono fé re applicandouìYopra ^* 
ua cagliata > n due perche fe la faua ui fi ac 
tacca esrgnoche vi è del vele.Do,ma se nò 
À'ìrt tacca la morsicatura oón è aUm.Kiencej 
d'animale arrabbiato, 

- - . ■ » 

PIgliaceua*Arenga sailata, enoua tutta 
cruda-.peflatela in vo morta ro ^ (io© 

coc v€iigaC9aiepsfta|la^uale a^ plicarcte 

» ' amo, 

■ / . • ■» 

m ■ 

• - • . * 
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TdTte Tri ma ^ti 
: amofiodi catai-iaima lopca famortica(o 

tà co.niouaado una tale applicaci«Me per 
^. giorni.^ ; 

$4U4 d'animai* fM'ofi* 

. ( F#§lie di Ruca 
( Beli , ò marcar iciae leloatìche 
' {Pimpinella i.maoip, 

( Aglio '•^ap., 
( Saie ltttlcro^ i4>ugj]io 
figff ( P^' ipoiiio quetcìQo i.maoicf 

( i>oJ«crico i.mahip, 
( Bruico>o Pongicopi £. radici' 
^, f Lepido viia radice con le foglia 

^ ^ ( Vta4)iaaco,ó latterò «cqiui Cj» 
L ( lauoe guanto bafla, 

j (f euono mondar prima moli© bene !• 
' ^herl)«>e'le'radici,pailaua^le,cdoppo 
I penarle cucce inìeme, e metterle in vm 
i^ignacta con liitficieate S^ancicà di vin 
DÌanco,ò «^i latterò d*acqua commune, ò 
lafciatttclein taiione per lo.hore « £ di 
' quefta ìn^iioae voi ne darece un bÌQhie« 
I ro pieno a ciarchedua*Animale^.morlica* 
to>ò tocco dalia baila. \ 

' Se la cicatrice dell'Animale i grande,vi 
kiTognà"apl'careìlfuoco^<;6i quale Pefcà* 
iaoa<^eper (leffa,s*egli e il cane,percl}a 
i caai leccàdoH da fe ftei11,có cai lecare 
guariTcono.Mft »*egli e va Cftualoy>aUrS 
,£eftia bi(ogoa procuifiai^ la eai"ta dcireV. 

t. • , - . ^ - - ■ ; - 



1^ 
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txAltrò^iccettd ean tra Ì4rMid> 

miliare lé ioIgiiodeUedcx^cci l}eri)e 



, 1 . ^acùlfd de* Sf cretti ^ 
*^ara,ò crofta per uia <ii iuppujratiuidolc 
- ^proprii per tali, animali. Nulla^^imeno 
Pri inaili uentre ai l'appÌica(tQA<ict botto, 
"e rfif oco\fara mculjo di tentarne ia^gua- 
i»gjo«ecoI forme;itàfe,e bc Iettate co ac, 
qua falata U pìaffa^equedo e 14 più (tcuro 
Agii animali deboli,© dciicatf , bifogna 
<!àr gli il riroed io^due^ tre uoUe folamen^ 
tealiPricipio, € poi farlo un puoco , pi,* 
èé\cc il rimedio s'applica sépre la nratma 
tebi^ogaach'l'Anim^le aon habbia puQ- 

Ì0jjó,mo1to puoco ttiangiatol^ fer»; e nori 

Ce gl^deuedar cià maòglare» che uabuoa 

quarto d*lioradoppo. ' 

^Sli « oero«che ilSale^ molto utile per 
<:onpin)^to,e prffettioae del rimed io per 

pi tt^ ragioni, ma ftfiooca 4oppo d'tiauerli 
Prefoegii è beQed'dAenecreoeperqualche 
teinpo^ a d'ojgo'altia cola che (la falatal' 

A^UU perire tche i Càni mor ficéti no» 

diuenfAnoràhhiofi. " | 

QVàdoh^uérete de i Caoi.^h'ffanofta. J 
ti roorficatt da altri Cani r4ibiofl;ac' | 

CIÒ. che eolinaaac^ra noa contra haoo la 

rabbia. ■ : • - 

Habbiate del tite di va6capian!o di 
frefco io cui i^te ftar inftiiloiie pimpinel. ^ 
la rcluàiica,c di'qtìéflo dategli a bere ogni 
BiattAa pcf noue gipniri. * 
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feewotf ,qnal fi do i r a io cogliere nel m?- 
i« di Gii^ao^à à,i £.Ugio J u. piena, pcrc/i'a 
/ora « tròujno nel lùro maggior Vjgore, le 
laric lecere la laccneui <ii (^-^fca aivmbra' 
appe(ì ad vn taunhto,': ii"f>^^'"'«<5§ti'ànoa 
per ieruirfene al biiogao,pei'wbe dopo na \ 
aono la uutù loro U dilperde iuafi lUbCa, 

INGREDIENTI r *r ^ 

Arcemefia. , . 
^ ' Betonica. 

^. £ Cemaura mioore. 

Pigliate. C Meluf4,Mcoci.. ... , 
aiwiaÉcu/ (Perforara. " . ..^ 

na due (polipodio quefcin»# ^ 'Ì 
brancate, ] Piantaglne. - . ' .V.., 

( Sàlttia miQÒrje. . . . W 
(Verbena. * . < 

' ( Atfenzio, 

' . . ^ • ■ ». 

Veft»berbt,eisenao colte'e fecche e©: • 
me fopra.fi deuona tar tvtte in po^-i 
ttcrciijeltofotite<:iafche<lUnae parte <f» 
per /cic queftepolueri (emiflttreee pofcIaT' 
jnfieme pigliàdole M c|afciic4uoa ii pcfo 
u voo feudo d'orO)ò in cii-ca, i . 

M allorché faràno coil inef«oIate inde* • 
me, ne pigliaretc al pefo d'vno feudo d*^ i 
oro, ò di due, ò ancoraiieo à Cr« eoo vq j 
bicchUro df uin bianco, e daret» per tre • | 

garni concinni al j^aeìente, fei huomo^^. - ! 

JJifogna a;icora far ftarinfufione in vin* | 

hianfip dleilc dette berbere poi iameaea^ -^^l 
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in«iicei)eiraiKiar a leccone hbnt,Ie inaot 
piedi^5c j calli lor^^c^acinuaado pcr^ alti 
coflifiìorni, . - ' , 

H abbiate fongia di- porco maTchio ve 
elfo di frelco*<}ueila quaot.'t&jche R 
potrà, tacila tela in pczzeci iii:nuti,e ìt f{ ' 
ceteta in vnapadela à fngctc i)no,cb'(ia 
arroftua,e beo cotu Io taòfo iatte te se/e 
vo p^t b;5co,e ptioco chiaro fopra vna 
iecchia «Pacqim irelca,e nettas itipxade ' 
^uale v^rfarcte tutto qiiello,cli*vj fari d| 

lÌ9ucfatto,accliio€he€oli dal panofl^ll^ac 
qtJa,e quado vi sarà bencfcoiato,ai3dare 
te ibacteodo l'acqoa cd voa fpacola, ó tua 
chiara diiegnA^fino che. il graffo apara fe 
'parato dal *acqriia,e dtue^.ilTo biacocr«me '■■ 
cera, e allora, richiede d'cOere cauarodal 
primo fecchio,e rneffi nel fcccnro / terzo 
acci oche fi purgf beoe Ailora iocauarete 
/L'ori deli'acqua,efcolandolo molto dili; 

^entenneote, fo metcei^ttin vna pignata 
I df'tcr^a vtlriata gt^^eà mi/uia dcUa po 
i Jr»fa per feriiiruene nel modo, ichcff^ue 
Habbiate vo picciol piatto. di qualche < 
marcria. che vi fìa connmoda.c jnettefui 
circa à Tei cucchiàratc di quello gra(ro,f* 
cèndolo liquefare aggionscteur due'cuc ♦ 
chiarate di fuoco di cirroni ch'f>aoo leml 
n)arci^& alti;ctanta <^i p antai^inii Joppo 
sbàttete ilìutt^ inffeme per farue y^^ mi 

' • V » f 
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ilura,<ldla quaJe alquanto cepida ne vnge 
rete il vifodél Pazieote, fubits» chftv'aVJ 
coroerece, che le varole gli fàoo qualcl^'' 
.fiflola,o erotta fopra il vifo, e quefto coft 
tna piumajOcon bombice , reiteran lolo 
tf e i^olte ai gif)rnó,esl«, cuopr rcte il voi* 
to con vn panno per guaralarlo 'iaLl'aria,& , 
impctlirgli di toccarfi efso»ne aicuu'aitro 
fio che fi troU| f^iQs di pericolo . / 

Impiàfìro fi,r fare ^prire.e fandre /, p^^,- 
GikniltMi fu/fc dt tumori. . | 

^ iNGREDlENir. . . 

^*5» (J*afta d'iàmpiadro Oxiero ce» 

. ( Pada <i •EmpiafU-D Dyacktfmn 

/* ' ireatun» x.ooc. 
(Mucì\s!kii^ni di &emcnzgL itM ì 

Pigliate (MuciViii^c <i4 icme di fenugre-' 

f ' co, ' ,onc. 
V (Galbano. ■ 3 aram. 

i. ?Gomfna amiiooniaco. ^ d/am. 

' ' [Rcfina. ' -é.dràni. 

( Cera b;aoca, guanto batta , s 

MoAo à* prcp4ì^>trh \ 

Blfogpa nictcre in vn Catino in 1, em»: 
piartri,iàrefioa,e U cera,e farle folf. 
te tutta in fi e I" e Tcpra il fu oca» e «Jiian fi>, 
faranno ben fufe vi hifogn^i agaionge-elc 

Maciagiai, c le G«inm ffj e laiciarè^ che; 
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LcMocilagiai ^eJla fcm^nia di Mal^J* 
e Frenugrecco dentro cAcr cftfA ta coU* 
acqua roXa,elc ire gomme aua ti ,ch»di 
Retarle nel Catino deUOiiO ci\?te ditiolu 
iiiceinaccLO, 
I L'vlo di qucflo Eir.piaftró Timide a 
qu^ilo de*pf ecedcnt j prcicrici pCf pnucipia 
de! Lib;o , , 

PEcluarìrt più facilmente bilogna,€a« 
minciare col falaflo Jci braciole dop« 
po c0a la por j!a,e .^aPMì {eiuiteui dcli'« ; 
pafta,ac MngUcnco,che legue. 

Pigliate 3 oociedi fior di zo//o,cótao* 
to faco dj Limoni qu^W ne kjioga^^pi^ 
farne'paflala quale api ic^ rete ?a fcr» fi) 
pra 1 poifì deUa mano, latcisnri olirla oc 
aUa inartin.i^c rìnouaodo l'a^ potacene 
per 4 giorni mttctandola ogat iera PuMace 
'** due oocie di bHitiro f^rcfco e n)cz*cngia di 
£or di KAifo^mefcolateo^ni co^a infietna', 
e ccn.Qu^Aii triilura un^eteui ben caldo 



POc 

- Se vi ungerete ancora la pianti de*pi e* 
à'us le cauichie^ò tai^iii oe^gu^^uctepiù. 
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Pigliate radice di Lapatfo^o Rombi ce a. 
cata;(atelf cuocere molto benc,e Icuat 
teli il legno d i détrojc fevok te>pigiiaf«ie 
ciiide,c Icuateli il frgno i\ dttro,fa«el*in 
f a(U.la quale incorpora rete con <lcHa fpa 
f ia,VRcchia,é c6 cda vngrteui la fera »n. 

j^iuo^jpojpa 4' telila taiijjraiì*, 

. ' . I ... 

I litargirin , liKb, 

f Sai c^irmun» -'Z.onc, 
. ( domina arabica .•ne7.cnc, 
3Pjgl'*tc. ( Acqua viift ^ vBbicchìyero' • 

(Acrlo mez.bcccalr. 
( Acqua comtnuoe lao biccjiiefo 
( f me/o ^ . " ^ - 
ilncerfo polaerizato 4.©dc, ». 

Tjatcbolliircle priinr fci cofei»fiemcrU 
X mrfcolandeui, /rflBfre clemrx>^cen un 
^g«o fin ch*fia confumalo un quarto.eful ' 

fine della dccotiooe asiuoEcteui l'Infciio 

SI delle primierairéte tagliar ftn fuf 

'•e. luto ciónche à\ cofort» nella 
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gi»iiir^na ,fu poftoch'vene fia dopò H «f?. 

iauar motto h^n? In psrce e^fa con la 
detta acqu^,coiì caUo (^u^d^o farà f otì^h^ 
Ie,&>in v^timo applicaiuì fofro tnafpeza 

puoco cfprc^Ja . 



I{jcf//e foHrdne per impedire ilfrcireffo 

^ delle Cangren^ • 

.11 Viene rooHo fpefloch'nelle foghe ò 
,jr\ maligne in^'ermità sii A ma lati <eo 
• trahaon la gangreoe tnailìmr nellt parti 
pollerior4;oode pe ? a rfri^a/b. ch'ufi s'irci 
"tri-fcruitcui di a'cuno de'niredjj , che & 

' pendono qui à bsffoji quaii fono rutti ce 
celienti , ^' • « ' 

nabbiate Icmbrici ò verini texeflri «juJ» 
ti volete peliate li r6 acqua tiita, e por ^ 

j. ftendcte quefts ir«ifli.f alopra vna lela^Cc 
• pplicaielà calda alla parte oflcfa ,j:ino. 

: tiandoJa due «olle al giorno^,. 

i t ' Tf r i 4 Cdtìgre nd .p'ag iexCT 'vlctre ^ 

Pigliate due oncie dìfal cowmLtìe.tfèdi 
v^iTriolo quatro d'albine calcinato , è 
\ fate bollir^ ogni cesa in i. f>inre d'acqua 
f finche diucntino ;r un> fofa:lauate c6di 
I queil'a^ua la parte offesa mectendoai fo 
I pratvna foglia di caaolotc (e pu^e un po 
co troppo,^ mette vna peli» taf nata^ In 
1 a^qua iopra alla ibglia,e iì leua fri bpra 
; «k)ppo,c lj continua crsi,r>-nnn)rtend«.vft^ 
aicr'vntioBe, 2( va'aJtra (oglÌA d\ cauole 
fUìQkt 4.cl tuttofiuarira . • ^ 
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1{uett4 eontrd U pefie* 

Pigliate un Rofpo vino, &■ app1icit*lQ. 
fopra il bubonojò C^rbone^eJla for- 
ma che babbi aivo detto qui di fofra nrlla 
ricetta centro il Gaocro,c rift^t^late foué, 
te una tale applicatiooe • 



\ 



SVnbito ch*l*Infetto fi icnthà tocco,bi.* 
fogna ai^i)licargrila ben<ia,o' frontalr^ 

che l'egu**- . ' - . • ' * 

Pigliate quattro cBccbiarate ai farina di 

fermento , Dna cacchiarata d'acqua rofa , 
ilToio 4lW«ii6fr(>(co; mc(co)ar^o^^i 
«>(à iofìeme. e difendetelo fopra wnàpe» 
ia',*fopra!rfèlla floppa à modo di froijta l« 
che appUcarctté tepido ' *. ' 

Sub!t©,che appafirt ìi bobour^ noi di*» 
fteo^crete fopra cuoiodtiruogcBto^ che 
Ie2;ue,dc appUcateUelo fopra^, • ^ 

INGREDIENTI, • 

■ (. Graffo ucccbi« > à (oa^t la ; 

pigliate) Mèle ' ' ; 's.onct 

( Farina di ^^àial , ijoQ^ 

' ( Roflì d'Otta ' ' " ^J'» 



FAte liquefare «niìeme il §ralTo,o fard* 
loto, &ilroele,dpppoacg»oi)gcteuj^ 

haucn^oio leuiito dal fuoca,U 
prc runcÌftoINao,dopp^ ^ine^«"^^ 
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^He owairiiiìefcolàdo ^«roprcj'cd eccotti. - 
ii Voftro VBfiUfnroJ 

Égli và diftcfofopra cofio^aplicato foj 

pra ii bubonCjC rifouaco due soìit al gior 

no. r ' ' ' ' i 

QueftoVi nie4fofar9 fcoprare.e lupi ra- . I 
ic ilbuferne, e quando fajà fccpiato bifo. 
f ha metterli) fopra una benda, à pezzcta ~' 
oi»cà, & inbf uota dcLmedeliino un^ucof 
co^e ^a;dpla/oQa di pnma • . i 

^ A Vofclif apparjjrpnno^per dar'efitoal 
Jf> aeleno bifogncrà cauterizargli fu4 
perdei al menre con un fcrr<ocaiéo e dop^ 
ufatCLÌ catapurmi per fargli snaturare » 
Chi non Uaria adoperar ferri «aldi pocra^ 
lifar la pi«(ra cauiiica»cbe égli potrà fare i 
con rarone,e calcina ujua peflaii infieme ' 
ò Ufro.có rale,pepe»i:uijgiiìe,e calce uiua 
e di quella foluere metterne fopra ; tu» ^f*, 
ffìori dioppo Q*a.uer<e fcari^cata lapeUe ^ 
fico ch^n'efca qufilchf igcccifi «?Hafigue*Ì 
CatapliifrPi fi poffono Vare In «iuerfe,!»» 
«iere.qvdli clie.Bonne fanj^oalcuna-po.' ^ 

t>anff<j pigliar i più facili.comciofioi f«* 

Ijigl ate una cipolla fatela focete fopri^ 
# i« bragia,c ioi'peAaleIc.a^gt©P|)e.teu[_ 



- / 



il peloni, tre, òqtatro icuiijdi bu^Aa. 
Ihcriaca^ applicatela • ^ ' 

Pigliate vDa hrancatad'acetoia,r«eIa, 
cuocere incolta In vna larta l'otto ]a 

cenere ca|da,péAateJa COI) lumacbe co 'a 

fUfcia,dtaioflj <iVtìa , fcccndr la quan" 
tità che te vorete iarr ojsìii cofaben fala 
tò con farina d'orzo^ò /ledala /e oebai:ete 
e Io rinoi-arcic 4ue vcjtc al giorno Xopr» 
iUujBoie* 

PTgttatf radici cffn^ali» biarca^flttrft- 
nKntéAltheaJa ODa? faretre holfre • 
ec io luogo é*cf{^ pigliarete l*herba di mal 
ua iottìUne pelatela beoe . vna cipo'a di 
pitlìo c©ita (otto le brs fi >é,it tutto ben pc 
Ustr^ n^ele quapto bifcf na , faauent^olo 
fatto bollire vo quarto <^'hora ; mettete 
rgni cola io6enie con i xqSì «lelje^^ua.ch* 
bifognerà al quale potrete agiungwui del 

-lieuicd,e(icliaje,e l'aprìi^arete comeio 

[ A Ilor^^^Ke il t rrrcfffajr» tpatBtm, bifo3 
gnerà farlo fcólar irolto bene^e /e ne farà 

- aberro quanto bafla fi <?oU(rà aprire con 
uoa lancetta, e poi .nreiaerete in uso ruu. 
fuerto.ch'/egjjc pjg''atf un onda d'ojilfo 
f ofato^fe ne irotrete bauerc.o d'Oflió^d'oU 

. ua ^loflo d'ouo , c iD€Z>'on<^ià di Térebcn- 

lina* • - *^ ■ • ■ 
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? Tx4tc Coìta éy$ecfèti • 




Il fuocco dell'Apio co.i <Je'. mdf . ò quar 

^bito,ck'il ptiucipiodel Carbone o..- 
ixiiaci>ri ad «PPartre,/? druc cauteri 
zar ^ol fitfo ctI(lo o"fro có le piett^catt; 

iche,ehr cnm<r del bubone s'e Heto!in*at 
/ocn« à quelUtir^gna inetei'e del difiéfitio 
. a fto Con aceto rofato,acqua C(>i'a,e ballo 
rii)<»4iarIorera,^ n»auiiia,e ^andò-farà 
fattaj».ef cara,e ch»fi farà tagliato il dcto 
Ca»'bone,hifG.prt<pf* far cadere la detta e,, 
/cara eoo graflo^di porc©,© conbutlroj^fc" 
iramcnce ccn vn rpfio d'oUo, e graiU* di 

i *^'Icere 5 moBvVificherà con !♦ Vogttea 
To *Apium^o Bafflitoit quelli» che «oa po- 
tranno iauer e i detti anguenti.potraoo ji 
fare il {e):uente. Pigliate ogiio d*oliua e 
quaiBt<^jv©rrece co ) ajKretftfitQ;vtiH>)<» fa c 
"lìollint ogni cofa fin che il vioo fia (otto 
£uaporito,l! el^e potreetecoifoicere quarì, 
do noia rà pfu romore.c vi metterete taii- 
tacerà n oua,i[uaod<r bisoguerà per farci) 
ietto unguc^t^ * ' ' ' " 



*• frò Unguentai ^' ' 

Pigliate foglie di caw»ii <^Qafito vi pì^i 
"ceca peflatc1e,tra^ttéaerl succo,il qws^ 
darete iKtUire cò àlrrctaotao^lio d'oHua 
e lo farete suaporarc>doppo vi agg^iongcr^ 
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, TdrteTrimd ^iS . 

?ivn pocoiH terebentina , ^ w tote di 
vu,e vcoe leiuucLecome Sopta:, - 

. J[iettta per ifidgndre tkfdngue del nafq^ , 

Pjlgliaic unpocokdi liciiitOjò fia fcrmeti 
xh un puoccod! pellodFlepfe tagliato 
molto ben fTiiiiiiio , & un paco di boUu 
ariTicnto in po-^ff* mefcolate ij tutto in., 
iìeftìe bagnatelo c6 aceto del più forieA 
app\ itatelo lotto ic natici ailor ch'^/cCcc 
iL (attèse t • - ■ 

.AltrdK^uit* • 

Pigliate vn pugnodi fale cosi come 
tronatc fcnza peftarlo mcttetc'o fra' 
due pez^2e di lino, te appUcaulo attoriiQ 
alla fronte & alia tcOa. 

Dopo fate ftare il patìentc appreso a! 
fuoco c late che fi kaldi bene i pieHi, e. 
le mani (acndo pero in modo,che latcrfl» 
non feoti \\ calor del fuoco con uno ican^ 
no ò altro nello ilel7o teropofate fcaldare . 
deìl*acqna per mettere^' dentro ij^iedico 

ine Te vuli^fl^etoIiUai^are <^ poi con Un pài^. 
no lino^con l'acqua caUa fregateli d.at gf 
nocchio !Hno«l piede^a akò bafle , ch^ 
in quefta maniera sangue s'drreftera , - 
Cfee 5'egU non s'arrcfta nel termine d«vi»' 
buon quarto d*hora ^ bilo^n^ tiaòuare it 
.frontale e Te ancora non s'arreda p«r qu« 
fiobifo n» Ufa^re il paciéte nel p.e4'r 
"•^ Quefla riceva t ftata fperi mestata tace 
%«dai c«n felice fuccc^P ^ clic di ^<^cnt# 
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^o'ce,non fi è \tLWto al faurio, che "^"^ 

volta fola . ' : . 



N qu?fto tRrevro accit^f nte è fttfta fece 
te applicata vna vcotcfa fecca itr.mr. 
iiataniente (ovo le mammelc fopra la re 
gionc dello fi orna co ccn tnafacigiiofo 
ìucceflo * 

r 

filate vna brancata di orticlie flf > 
fregatene fri le njani, e mettete entro j 

le <k,tteortjVl e> ; • ' ! 

Vra pezj» {ta innata in Ojricrato,e foflft | 
8t Orno nf rollo» ^aeffrrro mcrawdiosp > • 
ottero fóbace f^' Calamiopofta nella niav^ 
^\ Per doue n* elee il fangue,. ' 

piaga 

, Rifate vefcie di lupi qiia'ntò vcrrerc 
_ ,r fono una fpecie di foDgi.candi4' > c 
/o tondO hagnatcl', ncH'Eiìatf per quin- ■ 

«fòrnt «Bon acqua 4'n cui iifl fiato.du. 
foiuK»^ rrio-oUan<^P & oginuolia , che 
gfi h?iirrfr'' rrrtiZ2at' fateli peccare al So 
•le doppo^li faretra po!ufre,la qual coO/ 
feruai-ete.in luoghi fcchip er scruirucacà 

l>tf&gn}« ' 
J Chirartiì dcU'Alema|»na «'opo d'bauer 
w M* pjepa ra ti . g?» attafand nellrlor 
bo:;(eshe^e fe oe .feru«0o pr iacif almeau^. " 





t 



IKr Je piaghe eilcri»FJ,e per qaàde vaa ve 
ria confidcrabilc /la A aia tagliata per 
q ua|ch*coJp«}percfoche per via di q uefta 
polurre intromcffa odia f ias*i^ afl.ca- 
Hifopra alla vena tae,liat3,-glfAi'arrrefto' 
noi) fangue qua(ì iu vjioioiiico^oFcr co* 
jue per miracola. ^ ^ 

' 'Ne^JuffidUaagneccceffitii, che vea4 
i;oDo alIeDofle ne i loro partirò aUranoi». 
te^Non tr«oa cefa migliore per IcrmAr. 
^li faciìmeatCfCktiì dar loro diie^ è tn 
Yolteal g!orno,de lauatlui fatti co^i Oxf'< 
Cf ato,cfoc à dire di (et pa/ti|ii*a€qua com 
nnun(r,5f vna,e meza d'aceto per cfcovpl© 
ài 9 oocie^'a€4|tta:;0e voa,c mtza d'acfic». 
L'cfperfeoza dimagra giornalnienente • 

La pelile fimpatica per arreftare in tsh 
sMc.Stogni /bile d*£iiieragic ùiciìmtnte^ 
ficoraipente ,eun rimedio inicraMfgHofo , 
venga egli dal naso da piaglie,daila Vulua 
calle par ri ^'.abafo ,óda qual fi uoglia al. 

tra. parceicli'pero ci obii&a à metarne qui 
U di Jci fcritjoflc; 

. ' , X 

ftyigVìMH libra dì Cupeivfa pitb^d me. 
Jl ce,ccme.umete fatela eco v» morta. 
«9 io polvere molto fotti le; ire ttere qtie^ 
fia polDcre io UDa esita, e Ja cartaio toà 
buffolojo fcattola.fl altro fim ile, Se atto , 
ben conjeruar|a,chc fio fi /pasda^ò rem 
E poi mettett fj botolo con la poìvc/e^l 

Sole per tutto uo ^Aaicse quaaJor ii ^olo 

r ■ - ■ - . . ^ ^ , »' .• . 
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^ xj' J{dcottd de*SecrtH. ^ - , . . 
'tran vi percuoterà più fopra,r e iteratela c 
/.oR 'afcian olà frntireil fercno. 

C^n quefta poluete fi arrcfta ogni forte 
d.'finoragia quando folle ben tagliata ^n. 
c'rtra l'arteffa . 

Si <lcue applicar^ Jopra la vcaa ò arteria 
che uer^a >Ifftngue' on vn puocodi peza , 
ò afiiatcl*pf>»! candofopra allo sfilaccio 
vn'aftrmeente compollo di bollo fino, <l* 
' rerri figliata, di chtafad*©»! )>d'accet<»' 
4necceRHoui poi fopra un piumacci no e fa 
sciandola eoo una buo^^^ beoda.e fa scìa 

> " . . . . V . » • 

Pr^Iiace Cuperosa ó altro uitrìolo p £a 
T<omano,ò d»A lemagna ( fDorche'4* 
Jfl^hMteriji il^al entra nella ce mpoftlo 
ne della polucre precedcnte?queUaqiian^ 
'■ tita eh'ui place pateJo ìji polite molto sor^ 
tile mettetelo al Sóle nella medefinoa «a. 
nféia,e éón le ftedc cautele che ^abbianao 
notiace^ui fopra* ' • <- 

J-^tstiate nei Hiede^jmo tempo joomma 
draganti qui^ quantola cupero(a,o alme^ 
la gictta tanto Tàtela in pojuere na,olt^^ 
fottjia e'pelfaeela per lettaccìò efpohèté 
al Soie per ttìtto i»£ftate neWoftcffo tcixi'^ 
po <jel l'altra j e c©n femedefìme cautioni' 
mi .>parat« irente invu* altracarrai^ 8c 
in v.n*^a?tro boffoJo - 

Ciò fa ff^, quando vorrere comporre la 
polo-re al ati cajpi^^lirrCc j.parti eguali 
di.(]ueSe polWeft,e le mefcoiarece he . 

I 
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'nnemeEd eccouiiacofa»con wquale 
. ilCaucglierlia/:^%*còpoft^Ia poluere | 
'S )pitica,<Jclla quale dcfcriue l'ufo « le 
rag ioni, per far uederr,che no ui e Pillala 
di magia quantunque gli eiietci ne fem 
brino miiaccololì . - 

- » ■ 

Sui Troprietdl 

Applicau alta parte ftagna il fangu^ 

come di iopra s'è detto. 
AHf per4jr« deUff Do<>e,aPpn'cata fopra 
il fa«ftUe caduto su qualche panno djrò ed. 
inuolcA nel jnedertmopantiocoffangue , 
p otto rvno,e i'altro in luogo netto , ot)e 

noflfia nefo/ur^oe Tangup leftas^'a. - 

Per ^reftArei'^Hioragiactel Badfo < va 
tpplicat.^ fopra il /"angue cjJ ut o fui f^^.-^ ' 
tol!c<tt<wnuo?ta la poluere ,e *l Sangue eoa 
me f e» p r SI , e fa t to oà orar 9 a l Pa.i i e ate ili 
panno , . ' 

MEccat^ due .jnct/» i«Axt(loJocli«a lu» | 
<:a,ò rvto;?.ìa p;ft* -^ 'o v aa piftniU^ ì 
di terra co» uoboc'.uìe,e tnexo li vio bia,- 
co>€ fatelo bolide fio che cali la»» e^à-, iH 
lora ^ettat? la pigmea da! fuo; • ■ ag^jà^^e 
. teui due onc!e ii zuecarn polnerizi^to-co- 
late ogni cofa coijiìin uin© hian^'^'. "«on.. 

feroate v» tal liquerc io lina Caraffa di ve 
irò. . 

il primo appare eh !o>"tìfo di due cl^ìataH] 
oui ridotti in liciiiuina coi'aeita'^'iooU^ 

' • . <, , .. . » 

... _ 
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»40 T{àtùUdéeSecrtttt 
\\i & un p uoco^ i boi/o Lcuate polucri 
xaf© tutto, <( i fiefo fopra /loppa ,ò canape, 

£aa>! Ì qnal lasciarece ^opra U piaga per 
24 hore ' 

. Dpppo /e qua?;, nifttrret^clì queft'aj:^ 
I qrja vulnerar a fn u.ia fjòdeila; la farete 
?n&pp ^('CyVÌ bagnerete <)entro vna pfza 
ben sotfl-c^ofl la. <joaIe nettate h piaga ^ 
dnppo il^Jiaiierne leuato il primo apparec 
chio«la piag^ efTeado^urgata vi mettere 
te fopri vo'alira pezzà àcora bagnata 
la Wetta acgii?i»e fopra d?<ffa q^ialche fo. ; 
jlfa '^f cauoli vn^ buona fafcia,òj>iii mac 
ciao bagnata nell'acqua me^tfina>acciò 
cJi'ia piaifa f(;mpre buntiiWa. 

Potrete dar a bere a! Ff r'to <J ue detti dì 

queft'acqua à WigittRo curarlo dveivolté 
al giorno e «e ?a pianga e raoJt prpfQ«4j| 
;£riflgarlà con «ietta acqua, 



^ mdfA ut il iofa ffrì c C angr e ni C 

! ■ • • ; ■' ' ' ' ' <■ 

PTi! liate circa à c?nr boccali ò\ vin b-a, 
eo e me^a iibia di zucca ro»dV\riftolo. 
«-"M.'i-rordU peftata,/e c ffcfca,o ragliala 
nif nuta.fe r fece» e fa nata in vin b acó 4. 
oiJcia iiìctccte.ogoi rofaii) vriapi|.ttata di 

f^rra oitrlata, e curatela bene IsfciatC'a i 
^uYìoue 'Pw Xtf,o /ett*h6re.e doppo fatela 
"olirre à fiJoco;/ento,fjno che cali unrtcrzo ' 
\^Aóo farà fredtìa colaretej*e-?uotarfttf •! " 
♦ccrf 1 viia u<tro.t)e cJi'w.savfo 

Pruldolo per f bi/oiini E e ortinH per 

'*''ccre>egàèr.dQ/o d'iiauetnc leuac uta. 
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- ta ia ca'uc morta,ii laucràoo co qiieft* ac 
qua bagnandone aocora il. piumacci no 
che VI ft applicherà iopra NcU vJccrc io 
fiftoJuc Te ne fannoacUeiotromifRoni sa- 
lila parimente iin'vnecicmo neirviccfC 
oiaiigiic con ia aeua^codoae. 

é N 

/. 1 

Plghacecera nuou a, e colofonia ana.li. 
ùrc vaa tondetelc ialìcme, aggitinoéW 
doui tre libre di butiro non ludatO|flc' vn' 
^•ncia di poiucfc di vcrdcrammc.c mtcac 
tnifiura. » - 

Si <le«<; fon<*efeprimieramcote la cera, 
e 1:^1 U Colo£(Hiìa in a Catino lopra fuo? 

fcl^Sri!"'!^**- I''!^^<^"temei)ce tutta ^ la 

do7nnÌ'^''*''^"'' poiuere^n'mciculaii 
iari^^f"'!"^*^''^''-*"'^ rpatolat poi.chc 
fSn^« rJ" ° ^""^ weicoiato,fi ri miifece*a.a 
tuocQ ^cr incorporarlo ancor meglio, n- 
meh.oiando affiiuam.enTe,e guardado^h' ' 



, „ — mettirtriotm lopra pcl 

ze bagnate nejla detta iicco#t,one , e a 



4 . i 
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14» %tCcoIU de* Secreti 
tTirgUAr/re oini forte dì Cancrene 'pefl. 

IL Rtmedioé coinpQdo d'acqu?: • d', 
unguento fqucfto non ferue, che ne gU 
cpriaikr.,ò òtioai,© l'acqua farà prcfa per, 
boccajpdorata fopra pez?c bagnate, ò to* 
mècACc le par ìoiicfeie fe'il ma e è ueicno 
io bisogna Deucroe mano mai pi (idi ao • 
• cttcchiaraté alla mattina,5c al retato alla 
fera;Seè unasépUcc piaga aperta, fi deue 
. foiiijìncarlaie^ in calo, cii*fo:ie forócliolo 
carbonèjO petìe,chc nonfotfc aperto, per 
liceucrc qucft'acquae d'haopo aprirlocd 
la lancetta accio ch'ella penetri dcntro,c 
jie tJti f^o- * ilvslcna à fauo: dcji'unguea 
tOjch vi appluarerc <lppo d'hauerla «oj. 
to betielauata,e foitfétatà sopra tutto hab 
biat« cwra di tcacr Cotte lc.parti,alle qq» 
|i appli^*fcte ui4 tirujgucnro bea purga, 
te Ceofa capelli, e féza peli,ne altr e tóu 
ye.e dir<?itcrarlo,ò rinouarlo almeoaduc- 
Vol>e al giorno In quanto a*maii venerei 
4, f ordid , la purità 4«lla mia profcffión^ 
notf mi premette di parlarne difusamcn-* 
' t«,«ù poiclit eflì poiiono accaderie perdjc 
gratta à péf*ont inimichcd*tmpuxitàdi a 
folamence per carità che gh h uomini e 
le donne fi poHono faaarc da tutte qoeAe 
iivfirmita,qu*liinque cagion;, die ella po4 
iciicrs haacre,beiicndo fubito di quea'ac 
quaycr tagliarle U ttrada, e trastóieodo 



ne entro le partr infette con la fìrin^u, <Sc 
applicando empiaftri ilell'ungueaco le io* 
pja loro appare qualche piaga, 

» 

% 

QVanHo intra pr«Q<}erece la cura d*,va 
membro gran ^reoaco , pigliate va 
piartovdt pclfre,ó r*i terra ^metteteu/ den - 
trodella dett'acqua^quaad'cJla lara tepi- 
da bagnate jn e<la bonbaccjO pezza biaca 
delicata fomentate leggiermente la pa te 
offeCra,c ducicSU c deti attorno a/j'infiani 
macione (inpo fatte vnépiaftro ./opra tela 
commune delia larghezza dell mfìiimma 
tfone haueuddo applicato cuopntclo ceni 
un panno piegato quatto uolce,6( tu>t>eu- 
«to di queft'acqua,che palTi tre deci di (à 
4;9Ai *épiaftro rHterate quefta Cura di f et 
fci hoce^uederece ben tofto un cerchio 
Uh la bu<»na carne,e la ìfetta,if quale qua 
do farà formato^andirete alzando à può. 
co a puoco,e lettan^^o col Gammaut li 
carne morta,continUanl.o>?empre ilriine4 - 
<lto finoai vn.a fan perfetta fen/qi a/te: 
ratio ,ne cungfar'o altranaence^ne 9 ggio» ^ 
geruijò ii m nmrui.Se le piagh'fono rpr^ 
iie,fì deiionò f?rfngare;fe fono ftertto^V"' 
^na sargarle.e ne vedcrcicin puocoteoi u 
po care mcranigliofc » / . ^ 



5 - - . : , Digitized by Google 



« m 



144 Accolta ié'Secrfn* • . 

- Trnrgd P^r // paciere dura te U fu4 curd pc^ 
^fedriMr^lt g4* bHtniri fw maligni t Ur^ 
^ gifi(t:tfUn*fura%iCciofiofj'apitéf4» 

iiimenf^ efpuij'art il mUM . , 

MEttete un*oncìa di fenna di Leiianté 
ben monda mei'oocia di foglie^ ^ i 
Cimo ò di fcrpilli , & un quarto d uacià 
<t*èpitifno,in mczoBocalejdi via iiiaaco,iÌ 
' tiitcp iniicoie lun ua^o di terra vitriaia^e 
. b^n carato,c lasciatelo cofi infunoneper ' 
ió Spazio di 40 hore^dopò colate ogì cofa 
r datelo 1 3 mattine al Patieate,e i.horc 
4op9 VII brodoiche vcd^rec^fi^ui Utt 

pendi. ■ 

Qocfta medicina è propria per le gotte 
è sciatìc/i^^per la rogna,e yolatt€a,purifi 
ca^la melancoiia.fa fieinma,il ccruelo, il 
iegatOyla milza,^ i& polmoneidisopiU r. 
inteftini,acuiicola vifta,IVdito,eIeoàiJ 
«9lore di capo il mai caduco la paniada 
ffencffia imcferttacioè qaafldo ik paziea 
te và fuori di se fantafticando,aItfa à gua 
rire 11 parti i tèrse,* efterQe:& è iacUe|4t 
ptt6j;^oprcjt2o,e bftona d'ogni tempo. 1 

*^c9it4 ittelleiU^per te Gdt^uHttV* dhrg 

B Abbiate ^uatrr*on^, d*Arifiolocfajfa ^ ] 
rotonda, rttgHata in pezzeti minuti 
a u|)o d 'lìa»erae le ua!;a U scoaaUaiiateia 
ti.e uoicc^in uia^bia.'o.emetteteìa infieme 

■ , . ' ■ • . • • , eoa . 



c«o Soocie dì zuccflro fino in due pinre 
bt^oQ via biaace^ia vaa pigoata vitrìatabe 
copfrfa,? chiHfa io modOjclic aonnc poU 
ia vUire il fuino'fatela kolHr« d fucco len 
tofìn che cali il tcrzo^alloia Iruatefa dal 
fo«c9, rratfreddifta, che farà la colUrcte 
con vn panno bro biancof e la conferuarc- 
te ìnuott Carata per ieruirume al bii<o 

, teneodola diUi^enteiiiente turat% 
KondeiM qucd'acqua cnnferuarfì p^r pi 
gliarla p^rpocca più d'otto a orni, prrche 

diucnta' troppo. amara ma cllabensiiftm» 
pie bucQA per tacce i' altre oprazìoni « « 

beoche aii}n)u6Srcafac))mrncc,nos lafcia 

perciò di p:odure i fuoi effetti. leuaik!o''t 
,.ac la muffale piieliandofolam^nte la net- 
ta, t pi re Guarifce ancora dalle enfiature, 
da dolori delle recai d'vnaparte» e dcli*al* 
tra, ungendotene al fuoco^ea pplìcando fo 
pra il df'|>re vn panno piegato qo atiro 
^ tvolte. ed imbeuuco.ioefia« 

f , - - . " ■• . 

VniMtnUprtxìofo perptafU 

RJcchicdc quc^a. ccopofizione vHa 
fomma pazienza ,piudeza,é dilllfé^ 
iaifjPer isi'ugiiiregJi acctdentf^c/ie pofct o 
I occorrere , e effèro^ re pumuafipcr^e lemi- 

icre^peiif condit;óni,e circoafiàflze» 
I Pnmicreinente hauerett \ ra libra di ce 
[ io^'fialla,e nuoaai vna libr di refina, vsa U 
I bra di grmrra.df f no,é icjjm fen elrcUa^ 
i iatar libidi Colnfbnia.ela peftaf«re<jf>rera 
' riite taa padcli^ di far con fett ione prof or. 

,* tionaca aUa q^tltrtaiChc oc «oretc faretì* 
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Ì46 ^aee^lUtlt Mefiti» l • a 

jpacoU é\ 'cgnOjC tuoco M carJMliN, OV» 
picciolo f or ne= lo, Metccreccuinquefta pa* i 
della lopra il fuoco la erra p« farla fort 
étrcycSc»io fuia vi aggiongfrete la refinft | 
U<iaal mefcoUretepcr lofpazio di mei'o. 
ra con la ipatola.doppot vt filetterete \% tÓ 
ma, e colofonia , mefcolando i) tutto per : 
incorporarle c5 la cera Perl o ipaz io H'vn | 
horft à ittoco kent«.«aciorhe non s'inCpef* 
fìicanp lui foAHo della pa iella ;fn fine del j 
qual tempo la leoarete da< fuocioper |a» 
<c»arUi intepidire iol tanto,cbe < abaflaii- 
tc Per londf re ^U!<tro Ifkre di bstfro he. 
Xco il Magaio,e n^l falato, il quale n^eico. 
farete anch'agli con l;f fpatola pcf va bora 
c giù dal fuócco. . • . 

S<^ca tjucto hahbkiate cùra di n^escnlaroi 
vn poco più di mèroocMi verderame bea 
rolupruato,e letracctató,un quar'od*horà 
doppo,chcutha"«'rcte poft^oii butir^, sbat ; 

tendoio iocetiantami ncr, 6t^%ci^9^*ì.\tf^ 
fia incorf orato con le tommr, e butir© j 

(^eUh«Vac<:org«rrete alio{faeil uerde^ 
li^r? muttaco ti fuo colore »n verdura A*l<*» ' 
ra mettrete la padella fopra lec^iteri cal. i 
de,e neicolfrr te ancora i i catto peri* fpai 
atiòdì mez'hora 

fi qoi otfemarete liene cfeé 1* uogoento 
non bol-a peiChe h per^f rebbe . finita la 
rnr z*hora 10 colarete vjia pei£a dì \mi> 
atfai cDiara^psr purgarlo, e lepararlo dall* 
immonliZi*de;le gowiTBe,e xei liia fkeueo 
do queU > che colera in^ una pi go-'&cA^o ua* ; 
iddi iena TiUiata.il «ualc^oiifaaxete da 
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$p di (opri, - r u - ' 

Non a gp.iuiif eterne leottf cof», che etri 
.:Ìo filetta compioriz ooc»f<* »'ò nol^tr 'Oga. 
p«rui,c tenete per cefto,cbc li» opo Cara 
ter«ta,0e oe^ farete etfetti prodi^ioB c<^n i . 
Iifur* ài D»o, Perche quefto rtiìie4ff» guari. 
fee ùfifÀ httcM fer ite,fattc coD arme <Jà 
fqoc<o,fpade,coltel«»ó altr^ ferri d» q?*'^'' 
"€|oe figura, che flano,ancc»ra i rottondu<"nc 
l»a^aao per incurabili lauan<lole cen !*ac- 
i^f«a,S£Tofiedofle eoo *^l•fueoto e«li 
ptice la carne pitt (epsraca,e la faa virtù è 
ch^ nelle oiaehe roro^^ieoue rtòè appr«i« 
^bivaHone'difarte alcuna di cBm^ perrm* 
nitU: egli fuppljre a quarto difetto au- 
tnefitaitdofa con un cerchilo <niali,iocr<-di. 
htle^*ioBoo lo hauefi veduto, «onuà ta- 
gliata cofa a'caoa, iwa-lafciare opefarc a 
quei^'acq^asl^ à* qtteA'uoguento fin. eh e 
lì a fatta la erodale la piaga ftuarita. . . 

.Egli é «acortot timo per le piaghe le p' a 
necchie, e aninaortvtc,*' ^as^enate; pertut 
te i^i^hottf Ili per colà -di baftone,pietre>ca 
^utr.écal4»eftacure.-t«JJpl Hi PÌc<i«,ma'i 
cidentali,che umeooo > i deti,a i cacri 

ulcer- delle garnhoi gì'» t^gaa^Lc vowi. 
che ffiriole,acà i furcBcaMi. ' 

Rlmedra^ aHe morJjcature da.*Lupi.C«- 
ni oalcre B^aie arrabbiate* a Ue punture 
df'Scorpto«f,o S^'rp!,»'!* l^P^a! de'CtuIU 

e«n«ratmeiite ad ogni ^crtcdi 
ytlcui d'iìnóroittijcome di befti.c|. . . 

•» *. O a iV* 
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« » 

J^iftUper il dal •r de denti ^ 

TJIgi ate ice no eh amato Fraifiii«»,teuate 
ne la prima fcorza^Hopo ahruc.atela. 
»ec6da,e oielcolate deliaci lei ce nere eoa' 
acqua vita,forrràio^e vnVniPiaftro,il jqiia 
le applicarece iopr^ a tempia della parte, 
©ffcla. 

» 

r^ErC'oche quefti vn male a(Tai fantafti 
covè beae lia ucr a 1 1« inailo mùlt \^ài 
ucrfì ri me d;;.e prosargli cuci perche ^o^t 
fntfoc fe «e trouer^ 4<»aKh'vno,ch'' p oiiè 
là. lo perciò petti qut quelli cheiio ftimft 
ti pi ù ^ropr i/Ve parti co ari. 
Hdbbiace viuiolo di Cipro^teaeteAe • i a 
bocca vn puoCopcr lo fpazio,fibe fi direbe 
vn Matìà^t ttr^iciatc l» gingiuàdei 
dcntc.vhc. duole / • - / . 



Pigliate alume di rocg^e f^^te^o bolirf! fa 
ac^ua nel* quale bagnate vn puecodi 
bóba€^,& apiicatelo altagiafmaache^vo 
lc>cambifliodoio più' liotte. i ' * ' ^ ^ 



PlgUatefoglie«ii FtrroVVo e Cerfo, 
f'gliOtmeccecele ^opra vua paletta da 
tuoco,e itnorzate'o lo ra il tuo» o»e poi ap 
l^hcaieie atl'o e^chia d» qiM^tia partf^vf^Ue; 
»Ck^;e iVdol9rc^<iaido qttaiHO i*iàP«Ìfib'1t^ 



_ '•4ltr9 rimedio quafi in/éiiihl^, 
Tj^^f\ ate ctt^ ont I zuccaie m poluere- 
A mcz'onc.di toghe di mille trg io {^c* 

cfie,c tatte in poluefc,e mcicolate liifieme 
per IVte cheiegQc. 

Pigliata iiì^z onciali qucfia potocre 
inefco'atela c6 vna r mrza rfi inelejftrxtpl 
picciacecoo quello ti»r:e tutte le gingiue' 
di lopra,e di 'orto di flcniro, cdi fuòri à^U 
la bocca inolto«peflo per il |!jovoo,e sù fa 
• fera n^II*andar à letto comiouando éi 
cosi a'meao per tre giornì.qn*n o a^^cc ra 
ne bahbiatc reflcito^iottamcattf aotabile 
fubbito^il primo sioroo. '* . 

M Ettete vn pugno di Sa?uia ror^a di 
'*freico(opra vna paletta latuac^at^ 
gctta?eai lopraà pocco'à pocco del mi. 
gliOf acero die polliate Jiauefrj5<tt meta 
pugoo oi Sale, e1 eflenJo ogni mezo col- . 
fet ato^ve roiftafato lo tnetter<ec« irà dné 
pez?e,ei*applfcarete alla guancia offefa , 
caJ«ia«l pià,che fi^trà^iaurdàndoui dall' 
«ria e rinouajidolodi fei jn feì hore^prìq^ 

èipaioaeoote doppafattofi !alaflarc,cd*ha. 
ucr pct/o yn lauatiuo,ò due».. 

ffr fermar il ^mue itile gfui'ut / 
Ì^p« CAUMù il dgntt 



S 



Egue alcuna vo'ta drppo 4*bau«r<i far; 
to«*tt*fc>alc(i dcate,un*emarag»a ó G% 
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fluito' A\ fangue cosi gr^nic , che |>aé a p; 
prna f er floarcìAllora leruìccuL del nmedio 

«he fegue. 

Pigliate vn puoeo di Uitriolo.io polu<i^ 
re,me(coiatf Io co aUretate fangue di Dia 
go,la qoarè voa stomnna^chc fi troua dat, 
Droghieri^c con vn puoco di honbaceap- 
plicàce qiiefta^ucre ^opra alla RingiiMi. 
iafciandoae fin che il fan^u^ (ia Tiagnsiro 

t a r* Getta per il dolor de' denti ^e/l* alu 
me l»olUtftaelj'ac<iua>^ ancia* eUa molto 
buona} e Co u rana • ^ ^ 

Tir ftrmdffitl fanfiui d'u$L^it^Ì9 " ' 

Pigliate mo'ic Octichf. pcftatele fir-ap. 
plicaceleiopra il caglio ,cbe ilfang ue 
f'arrcttcrà, 

O Ngeteneogni mattina per lun^o te- * 
pò i curnori, con acctto del più for» 
te f doppo habbiate delTherba chiamata 
Af)io»pcftatcle,e fatela frigcre con butiro 
^f^Cvo difteiidetela poi fopra vna pezza 

applicatela al malei comiouando per due 

mefi e tìnezo, ^ 

Che ie dentfo di quello termine i turno 
rinon gaarifcono pigliate un mezoboca 
1^ delf ina A Bn^cnc€h»a?ata,di iate* 
li bollire ìnfìruFieiiìnQ che veghi io fuoco 
più d'iui bicchlero, in coi bagnarete della* 
iloppa,e 1* applicarete fopra^cofìciDuan^- 
i^cf 4«a;lc^*' tcinpo, . - - - ■» 

* IP ' 
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Vétrti Tritìi* 

►f • - • ^ 

' Ti Ebul* quatobaft affateli palpare 
K M al faaco ò sopra vna palc(ra«& aplicft. 
' teli conti Qttaaóo pcr ioago tempo. 

A. 

' J^ì^^ttd ter te V^nkUe GdmlfOmi, o /;4M 

I tutmrii^hc f uccidono dii'^tf't ' 

efcrejcfnre dr td^mf i ' 

P • * 

Pigi late doc oflcie d'mgtiMe ffio-^S» 
catiuo^flc altrecàlod'vngnétociiiania. | 
loPoWfWfif,» qali ambitluefitrontnoda ; 
-Speciali; poiae d*&cfinoi)io iiiez'ooc4a,mei« . 

' colate ogoi cofa inficme.vn^ete co éi que 

ft'ungttento una peia^ò fafcia,^ applicate 

U {opra Tv] cere. * ' 

Doppo fate bollir^ ^an trlto,c CrUKa» • j 
{emola ta ic^a t inn.iio, e confidenza di 
polte.alla quale ag ungerete me/.a beane». - 
cadi foglie di Ciprenbfeche,epolueruate , 

e. ne farete vn Catapla<ma,il qual'aplica» 
fétefopra la fa eia, « tumore..- • 
Il Precipitato rorto , ch'é vna Ptepara- 
eione di marcaro mifturatocon ?ligiieot« 
folato,e vo'otci mori medio pee mangiar « 
ò corrodelre laccarne fopra bendante , • 
fuperflwattwog ni oncia dVngueiito.vi ft 
inette il pe'o «^'vn mero feudo d' oro di 

«creile pacKì. 

G f l^i - ! 
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«1»;^ f{deuUd Je* Sgmtti 

^eetuper fftlleudf le Donneai pàrto^ tift 

féii0(t troppo létic» 

P BrcioehcU troppa qua Hti là del i^^^te 
può cagifioar'e (gua'chf ifiriV»ità alle Do» 
<pe areiche df patto, ta Carità Chriftiaoa ci 
obl'ga ad infcfitìarc alcuni ricnc^j pcrj^. 

P^giiiate dimque daèoacie <}*acquarofa 
& altrcrtanto d*aetcfta,nìeffolateui 5. o- 
^ei'&ca«l dUale,fatc fcaUdar'oi-ni cola 
pra vno fcaldiM, bagnateui df litro pan. 
no f ÌQ|(aco tre, ó quattro f olte;app!icate* 
Io vn puoco, caldo sopra le mamelc,c «ii fo 
pia meet^teuf vn'a Ura peza,o dae ben cai 
«^c'iilcJie (ar-?te due volle ai giorno ftcflo,e*l 
giorno fpguetite ancóra , Te il male anderà 



f^4^ttét tontn l^V4r4lìfu 

INGREDIENTI. 
' ' ( Succo di ebull . ' JI Ib. 
" ' - ( Succo d'Iiopó' i .li^b. 

Rifiliate l.fiuciro ' i.lib, 

. (Vingfo^« mezd bocca tei 

^ . ì Bacche di U uro afanimm 

rep4ratìone, 

FAte boILi r infi.c.a)e ti^va b^tno à iuiaco 
lento me^'iocrei fucchi,il buciro, & ij 
% ino,fijio che di querti ne (ia contumaca |ft 
metà doppo agi un^ctcui le bacwlie di laui 



Digitizei 



ro bèn polueriiateullora fatt bollire acn 
-ra ogni cofa fiao all'intiera cotifumaciois 
di tutto il vinoni che fatto io colaretc c >r7 
vna ftftinigna,e quando (ara alquanto frs 
do lo vuoterete in un uafo,il qual cuopri- 
rcte bene,e lo conferuarete per t bifognv . 

Quando oe ne uorrete fer uire» ne me te^ 
rete una pi«zione iopra nn condotta farete 
bene fcaldare,n*vnge]*ete caldo la pane of 
feia.e U farciaretccon vn pano tnn cai. 

tra* 

l^liare balfamo del Perù vn onc>a.9c« 
^ qua vita raffinata i oncie,oglio di latf» 
ro Cf>e oncie^mil'cotate ogni cofa inilemce 
con qurflo linimento bea caldo ongete la 
parte lof erosa j.ò4 uolceal giorno, falciali, 
«loia mo!to caldamente 



P 



/ÌUfurc dc*membrù 

A Viene Sonente, che fi hanno alcuni 
membri del corpo 'nftopUiti,' é che 
ha nno quafi perduto il feotinacnto senza* 
Ip^ró htuer perduto il moto c tal'hora, & 
il mouf memo. & il fenfo fono nota bi Ime a 
ti fcemari fenza dolore, e qoeUa forte di 
male V felle ciiiafsacoftoporetper lì quale 

fi rimeiio.che fegue cottimo. 
\ JrfMite lumache re/aariche.ttBà buona 
qu4|ntità (bectécele in vna feru/cta^có vrij. 
btìoBa quantità di Tale pj.-yfiiocrectìete poi, 
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«eriiato : la quale Toftcnuta" da due peri 

ioii«»c(oete«jìa cialctiedUao due capi della 
fcruicU.riojeicolaodo per lo paiiod»Vn, 
bora le luirache,& il talcidoppocongiun. 

^cc« iHiieme cutcì i <|uacro capi della (er* 
uietta,efofpeniercU c«q io qualche |uo^ 
go à-i^fopoiicoffloecédoui focto una IcodeU 
\gL*6 altro uafo couuemcnce per riceuerè 
^'^«Uo ch«ue colera C^a di quefto liguo*^ 
re ti '^^"^fctc calde le parti llupiderera ,e 
mate io'a , come ancora la fpioa del dorf» 
<ioppo 1 1 colio tìne airp^o iacro, uicioo al* 
le ^arti poiicriori . ' ' ' ^ • 



Pigliate vaa buona quaacìcà di fiori di 
rofmarino frefclìi\e nuo « Empitenò 
\«a caraffa di vetro che habia la boca vq 
puocco larga, cqucfta Caraffa metteteli 
cella (abbia io Cancina^nella quale U U* 
Cciarete per lo.fpoziodi UQ naciì A capo de 
^a ili catterete fùor'i ; le v«olaret€ , e 
«lett^cw i detti fiori iotto il tarchio Rff 
caaarne ro^Ho, che ne diftilerà.col q^**e 
vfkgcrcce calde le parti otfefe,é particolai;; 
mente U nuca,: e t«ttc le vcrtei)re dei coU 
lé.a lungo della Ip'sa del dorfo, conilnoi^ 
do à far cofi p<tr lungo fpaziodi cempp^^i^; 
celerete Dei rentrarDel letto? è tutte U. 
«lattine due bore prima di leuarfi • ' 
/QueO» rimél'o à ancor molto buopé 
l^r 1 dol«ttJCs;4ii , cper le gotte.. 



« 

fcr quelli iCh*hinn:f f»er4iU» il CeràeUihpitr. 

..(he n un fi-* h nj^tura • 



p 



Igliftte tre branehate d'hedera di ^ue 
_ la,cbc và ffirpendo per c^rra: Mettete* 
la in vna pignatta i?oua convQ.hoccàl6 di 
mn bianco delmiglioiCifateU bo Urc per 
5.0 < bore i fuoco lento reniefcolàndola 
pcf dite v»Ue eoo vaa cucchi ara^ .facci» 
{i^llif T^n* n 1 finche ueaghi Iblamence io 
un mez^o WccHiero,ó poco più. Dopo pc. 
ftauogni QfiU in unmorcaro per lungo 
ttmpo,c ritornatela nella pignata cwi iei 
«acte'J'ogUod'oiiaa, e roelcoiace bene il 
tutto infiffiTie finoi chefia perfettajneme 
iscorptfaco per l'oso«cbe segue. 

JBatefadcjje al patiente il pelo ». dcti m 
t rauerse tutto attorno ala frotekloPPO ^ 
gjiate i uoUri deti nel fucodcie materie co 
t caute nella pignata,& ungetene la fronte 
del eacieote per un quarto d*hora,Doppo 
pigliate la quinta parte del f ondose h rcft»' 
Bella pjgnata*metcelD(ra,diie, paonrc U*" 
tene una beadaKon cui falciarete la parte 
rafa, la fronte, e le tempie . Gontinnare 
4uoftVniioae,é queft* mpplicatioiie per- 
cinque volte, conaiuciando la fera P®j^ *^ 
matti na,doppo it, fera (egucotcappreno « i 
giorno luiiegaente alla mattinai & ulttm»* 
méte la fera ancora fioche le cinque 
del '-«medioJiftno terminate. - 
-N->ttate cne per tutto queftd tempo joil. . 

\ * ' ^ . ■ ' / . , Digitized by Google 
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v;/^^^7^ ^M'''^^^ ^i'Secretti 

'? j aH'awaUto, nodfeiiaolo 

tonc. Uucilo^diaioa- 

•p Igliace j 66 brancate di Meli^t.foglie 
Sh mfoi-*'''"*""^^ badante di vin roflfo 

ti^fj^f P; '^««««e vni pezza Cottile nd de i 

n parte infiammata, è 

aOeoerfida tali «rocdi. ' * - ^ * 

• • • % ^ - ' •" . * > — ' •, I 




/ gno. . 
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fatte Primd., '57 . 

glìofft htutùàoìm prima mo'to'bco r&ia, o 

tofata^per cce^ioraiyvna volta «gai gior- 
no. : 

^ ^icettdtmtrbùTignié . 

Prillate Ta«o barbato,» icr unente Ver , 
ba(co, pelacelo io un morcaro, <io P^.^ | 
pigliate rherba,iic il fucco,c facce intepidì. i 
re ogni cofa io on piatto ,o fopra vn ton.^o 
diftenietclofopra vqapct^^iAapplicateio 

allatcOa <lel€ignofo;, rjaouate Tapparec» 
chÌQ ìsttLc mattinale coo(imiatei iar ce ti 
per » Iettai giorni. 

Natate,che iiauend» fatra Taplicac i one 
tilogna hauer tofata.ó ratfa la teda cigol* 
c ceaeria aeUa più clic fia poiHbile • 

« - • 

P Teliate deli'aeqaa fortr,e del nercurfo j 
ò ^ia arfciato viuo, e precip'tatel^ 
che M fa in vna Carata fniftttriado T^a* 
céo i'alcro,e /opra f ttaco ino4eraco« cioè à 
dire di cenere con alcuPi carfeQnf,fafci^«"^ 

do eflala Pacqua iatMie teneodouelo ^«i* 
che quello famerà^e doppopoiaerizace ri 
ffiiaBefl[tr,eBiescofacefocoa buctro frese» 
a miftuf & e che ni bi fogna [edici uoUe j^ià 
di bu^'ro, che della detta pòlùère>pef elif, 
ps^a i^^z^oncìa di poluerc urbifogna^ 
onci e Al buciro e mesco! air nnolto bene ò. 
gni cola io ua Mr(ai« edoppo i^gerije ia 



1 



Digilized by Google 



15* . J{dcc$Ua de'Sfcreii 



P igliate fai di vetro va*oocia, mercurio 
.5.oacic,ralacii pioo j.a/icie) vcrdera» 
«e 5 oocie terebencint.2 oicie, V'.tri«lo 
romano jo,onci e, aiuine ài rocca j.oopue 
fiorace liquido due oncte colofonia tre òft* 
cie»graAo <li porco 4.oacie , o&Uo d'oliuft 
i vn'oncii, cera gialla due oncie . 

P«r far l* Vngueneo ff deue (u'io poloe- 
fi lottile il fai di Vetro, il Vicriolo^Talu^ 
iiie,il Verderame, e*liaiiguedi drag'» fé- 
paramente • il naercuno va effea^ioaeU^ 
terebentina,e ftorace liquido, nmcfcolao, 
4o bene fio.o che non aoparUca piùie4 ^a^ 
vendo prima Hquefarré la colofoaLati* 
fa4f pino, li graffo ai ^òrcojà cera.e !*• 
,^igUoin/lemipia vna padella» bitegna ge6. 
far tutte quefte cofe liquefatte nel uaio, ih 
«Ili fi fari incorporato H mercorto cma la 
terebentina,c rimefcolar molto bene eoa 
mna rpatolajdi legno,efleiì4o ^naft treddo 
«i (ideuono aggi Ungere le fudetce poluerit 
8c incorporarle jQf icp beo* rimefcoiandd^ 
le» - ' ' - * ' 

l'afo, è ài pnrgare fouente l'interna 
«oa gli pan clifnMgogh i,e mt lana gogli 
poi raderli il pelouse uogere c«l Cudetco ui| 
gueoeo tutte le piaghe, cowinciando alla 
aiati;iaaa>oIrinouax lalexa , lenendo mol^ 
co hen neta la tefta, e continuJir cofi fino 
uniJperfeUa gvar^ftioae, St applicanti 
per di (ict^i% un.Q fcHffiouo di uefcica di 
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Vèrte Trimé» ^It 

m ' 

. K^MtAperi 9iioccht del Capo, 

LA. maggior parte fìgliuoli»c partì; 
colarniente de'poucri fono roolr^ 
ioggctcì à quefte forte i'immoflilicie,<ta)* 
Uqualle fi podoao liberare aclino<io,.ct>3 
fegue Si deuono purgare co) (troppo/rofa. 
tocompoftacon la (eonatc l'aganccé^ciia 
fi ritrouano da fpeciali, daaJogliene, fin» 
\ due onci e pìù>6 meno iMondol'età, - ' 

Doppo pigliare Cocco di Leuante, che 
Io trouar«edafSpecc'»t .quanto farà dibi» 

'iogno,e datelo in poluere la quale t^i Ipac 
gerctcsiì la tefta cve \afciarctf ftare 
ventiQuatr*bore.(eo£a mai leuargU UUui 
iJa 

^ItfdperiptH^ronettK 

DOppod'hauergU purgati eoa fticnno 
dcVimcdij che fi jcpnccngono aelil^ 
iccooda parte. 

PiSi'a^c gra0c di porco noue oncte, af* 
gento viuo due oncte , meicolate il t6tt9 
bene infìeme à .modo dNogneato, ti qwal 
«applicarne fopra la tefta con carta, tur Èbi;. 
nat ò altra; Quello rimedi» per i figlinoti 
piccioli^e per qu<'lii, cae banoo il ce^ebr^». 
^bebole,e cattarofoe per iccolofò, ' 

pueft'Vngucntoeancora miglifl^e pf r i 
cimici fi deuor»ovngrre 1? fpoode del let 
to,oue e(B iipius'aQn,idaDo,e percbea fac 
queflo vi voUe le maggior quant ia d*vn, 
gueotOyQAO bauete,cbei doppiare, ~é tri* 
p la re fa cofa del gc4P3«^ ie^ ActcuriQ- , 

Axieoiò vitto ^. ^ - ' ' ' 



- . "e ♦ ^ 
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K^CiiltdéàSecrttl 

"^cr I Vidimili yr%tgna\'o SeabbU, e Ttg»4 d^^ 
ì P*edf^fo ddle man» fd'aiiri iHu&bi 

LAttaceui con latte dr Vacca bnllfto, ò 
profusaaceui con fumo di zolfomer. 

U Pèrsie . ♦? . 

• •• 

Prgliace za^raao del ni^Iiore^atelo fe 
care ,etli3olucte!o in acquarofla,ò Ji 

5ainéce perdere la frigidezza,^ uagetcilfil 
l'intorno dcgii occhi. 

. Pappoi piglia e vn piatopiennodi cr« 
)B:or di latte, dateli rna bo/ltta,e poi bab 
btacfi gitamo sarebbe vaa oocedi eretta di 
Jlaanzone poluer'zatajcajetetefa infieme 
cc| late» e fatte Mhr ogni cofa fino^e^h^ 
calino tre quartiie co vaa piuma ungetene 
tmf i grani delie varole,ch*ved«rcte biaa 
ci c^il più (p^Qot^ckc porrete per Mici no 
re- ■ . ■ • - . •• ^ : , 

^/\Iiof a pigliate ilgrors'oflo della co#^ 
del mantonecotto, mettetelo su i carbool - 
e Cd la medoUa«cfie ue rfcira vAgeteoe d 
uolto con una pfuma,/Icp che fia tatto iiu * 

^Vitimamentehabbfate lardo dì tre aotìf 

ie sh? trouì»ó de/ più vecchio, che fi trciuc 
, a, Iru a t^eJn «ut èoa , il- giaio etutto ciò 

hyx 4tro!i;:4 di acio mcictc jI più b e 



Véffe TrinhC 

Ii>Jft7|}''ufione in ac<ju%di Hi in^per 3 Kior 
éi mett^ndc^U l*ac<juaéi | m ?horc>Ailo, 
rt mctcrlo in una j>ignaca vi ria a,c tacf 1© 
bo'Iire ,c cuocere lino che fi <ia tutto di«tat 
tc^coiacfl* ( ó voa tela cbiaift fin che la po 
sn^ta diUeot! b-n bian.a e <*oppo lata' ria 
vna volta eoa acqua roia ò <ti ptan'a/!<nef. 
Mettete quella pomari nun ua^'( ,& unge 
Cene luir«fert,e maiirn,c®ot.aaa«'*ofar 
COSI fì>iciiere erotte faiQ tace caicate^quc 
4a Ricei;ca. é. eccellente. 

< oiltr A inf ululile* 

Blfogna cauare'ogni jiicrno -VrogHo «fi 
nandole dolci !enz* faoeo, & tìngerne 
1 gi^iO delle U<4ro\e con vna p)tjn9i,(eco io 
chriialc^ per noac^o dicci giorni coi;ri. 

0«5ppo rtf^biate or/o cofnmune, fate Io 
bollire lino^be fia tutto crepato^òlatelo.e 
lafeiaterrpofar la colatura» eto a d>reii If. 
qu.ch'ne farà v(cito,dopp(5 gettate ma qoet 
lo che fi troua,di iopra,cb*e il più chiarore 
me fcolate il più fpello c6rogI>o delle roàn 
tìo h in PATÌ quaatjti^jicerporatejo^ne in» 
iìenie & vnget^neiil volto' iìnche -ano ca. 

. duce le croftc^eche-iiojs ai rcfti più cofa al . 

cuna. f . - . . . - 

Quella ricetta è ftaca pofta i n «(feeutione 
^lù d'aiia uoica cou gran /Mcce^^.- ' 



^ifetttdperleuarei legniythe le Udrete \ 

Pigitene latte «l*A,liita quaco giudicacele 
ch'ili a propofitoi rcfpretTo fre^'ca mé, 
tcdaiia poppaè mtgtfor^jlaaateoe il volta ,| 
^uaccro.o cinque voice fi giorno princìpaif j 
meiitc ia mactiua.^c alla fera, • 

• * 

' - ■ "• ' ■ I 

PI|gllate UQ panr da ^ (olii alqu^np. mo \ 

dt /re^co: tagliacelo per inc£o,emetteto nel i 
late, poi mettete ogni cofa f vn Bagnoma" ; 

f fa^e. defilacela e con l'acqua,ch*ne ul cjrà j 
iauateui rQiieace,(ìoocbeUroffe2a fia i^pa 
cita- " 

^Contf U ufstìf degli ocgbL ^ 

P igliate vn*ouo,fatelo idurire^ta^liac^»* I 
Io ai lon?ò-,pigiiate rt.hranchefoUoié. 
ce.efatiui infoaièreuo puocodi zucarocjS 
c iitOjCQn acqua rofa^e poi apI«caceoS"ico^ , 
ia fopra gii oc«ht per tutta notte* >■ 
Eccoui 1 nnaeiij coatro iiuiii degli occhi | 

^iUpèrlettdr %fe%m^ mitehie. MUénà. \ 
fante fui Vito ie Fanciu Ut. - ' ' 

IF igl i uolt . porc JMHi a Icune uolce dal l 'al . i 
lio m^erne certi feeni,ò raacch«e im. 
preAeiul uoKo^ò io altra parte del Corpo • 
- / / clic 
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m I mped ireli * Ic^' tontioiii »on4c per I 
«ar^UcU iccuiceuL dei riii(ic<ii<> • 

: -Pi8'**''e voV^cia ,6 p'ù ^ • radice à\ Ym 
ragi"^ » leuateoe lUaorr, cioè vt» cc.ia , 
corditi Piìlftì* che VI 6trouaor' «iri/o: 
«Jcttftefa in laf^ìflìonc inaccetoro a'edcl , 

più foftej fòfwa'ateoe fpeffoi 
voa rpongietta» che i»irencrr'e bagnata 
quanta (i pc»tri,e (emp'efi ptto p*r q«4u i 
- che <^P** io d i tempore le n acchìf^ò dei* 

Cc^flza fuaniraQCd S ^ ooco co T ce inpo. 

SVbit#,cbe fi conofce, che ^ano le Uà. 
fole, bilo|na batter* t dell'» p'io di 
icorpioae,ii quale ^atto fe puc $e:oa^ 
do la Je(critione de' Mattioli, e che fi ve.* 
ile da Spec%iali,percbe e tlinegltore»ceo er. 
(q Ungetene il di dentro delle mani, la p'a. i 
cà de*piedi «la regiou del cuore, il di j&H>eii ^ 
delle ascelle.^ i fian:hiQ»ucÌloi 'medio Ca ; 
fodar grandemente,e per ee^^cguif9%% fa. i 
cen^o vrclre4*Ì3uniore,iinped;sce| ibejioa | 
•"liabbi ano molte varo le. ^ 
E per non reftac ^egna^o 4tL lor»^ ersn. 
. cora per impedire cb e non ne orrforo«o. i 
pra il uoito^ò almeno puothe : subito 4li« { 
s*accorpe di quello male» bisogna hanrre j 
~' 4e1i*)atce frescoìctee a dir oiunto allora^fta : 
dt Peccnra,4i Vacca,«rAfina, ò di Dontj^a ; 
che non impofcajdoppo pigliate il^f tino. ' 

» »... 9 l 

m - . • • , . I 
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«f4 . i{éeeoltaie*Stiret$ 

rc\che haurà tatto <li (opra; 8c a|?piirttcl3t 
^>>p^a i 1 Milo ima .^uma fionci nuànio a 
far cosi^ fouentc. 

ibt Upltnot^ chi nùnfcolìny» 

P Tifiate femprcuiu^ mfnore»tnarc^io»e 
butf £o frefco/pe^af^^fr iniìeinp in mor 
ta ro, & applicateli iopra il male 4ue,ò €re 
«o;teal giorno. 

( OiìMo <i*4>liua mez.ltb* 
( F on di StfB^»"co ».ò 3.branc« 
t Cime delle prtìi teiiere<fi Sì iin^* 
Pigliate ) buco. « i.brauc^v» 
• ( Sffmpreuiuo maserorc *i.J>ranJ 

( Semprsmuoailiiore i.braac* 
' • • ; ^ (" Sàtiro ftcfco. ' mei iib- 

ComPofitUntm 

MHttetM* fiori del Sambncoal S'^le io 
miufo^Q per i^ ti i5.giorni ioo^i o 
jjclla ftagiofic di «juefti fiorivC coaf ;;ua te 
queft'oglio. 

Pigliate le cime de fambiKo J! fetrpre. 
iirùomag?ore,c m^oor^i e pelateli infilale- 
411 vn inortaro diiaarmo^e eoa un panno 
cauaiens il rui'Co,*?coBferuateIo. 

FAtta cià 4 lior che uorrete comporre 
Mcctta>pi^l a'c buciro frefco , di queft'o- 
^lio 4i que'to :UG€o a propotizione IVno . 
tciraltro^ & incorporateli- iafieoie a pqco 

' - apo- . 
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tb$09o,t ìùéìnttie voice, tioo ch*l*Vaguca* 
t«bahia \ la fotica cQnfiitenza^ici qa» 
le Ti <^ttirece à i b< togni. 

Nocace,che noa và mii adoperato faocp 
Ufiin coinpoflajae m msci^rio la ppera, 



, lgl?arff radicchi Scrofularia niaijgìofs 
_ {aeracela b*ne,petlacetm la va mortaro 
<Ji p!Ct^a/^oppo pigliate altrewnto butiro 
fje(co,e melcohteli molto bene infieflocfa, 
tene come paiUvclie conieraarec^ va a p^, 
ftnata ben coper^aA l^iogo nnolco hmm 
«o per pttiodeM isioroi. Allora la farete Iique 
isne^ à fuoco lento,e la cohrete c6 una pc2,. 
la per lerniuene a ceftipo,e luogo, 

Notate«che quando vi iara pericolo.cbe 
rEmornidi nr n s'inc«ncrino, ó non (taao 
4^gù ii^<:^ancherire,bil^gna baucre della 
ftei'a radice,tarla n p««luVr«, e metterne 
ip }?otui-one \oa (tr,ain^& in quatir*onc)A 
d'acquaceli Cai o lai to per vita te , ^ 
pfgliajre la po]uc,e l'acqua ala nisiriiia a di 
giano» coAiÀOuando pe; dodici, o quiniici 
giorni. . ' -, 



Pie li a te foglie di sambuco, mettctèle ia 
infuCone in ogUs d*wliua, e doppo fa. 
leiic>ittti«iitOf i j « 
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) !!!'hte vna (trtmma di ftl <li ptiHnho ; 
a 2cram'>nte chiamate» Tale, 7ò zuccaro 
<*» Saturno fatefi infondere in vn^nctt, e 
a1e^a<l*acqiia dìftillata in fiori di nie)ua,à 
della lor Oecotnón*;flc vfigetCQe' le vo/lrc 
jmcrroi4i reat|| farle fcai4are 

^Mffft^ftr(h<qièdn{9 efce il -M^ itilo 

' s. ' - . 

IL rfliTanen''» 'i^' ^^iw , cl»« t éir^ 
4iciiVftrcnitiè ^<?H* bude!»» chiatntto 
rettojc m mtle inasto famiglif re i i fan» 
Jia)ii,& tichune volte accade t^li adafati 
anc^pra^e fenipre. con dolore , Po*-rt»t§ fera 
«ifoicog» per J'o no , co «e peVIHi fero del 
jrÌmedio,che feguc,^ ^ 
' ^v§Iiatepin?ftra, colli le ^ fanno le. 
fco|>e,tr itatela minutale fa'^clla fcruciàreis& 
# carbq^ accomodando il piticr^te fi» tal 
maniera, che il Wo federe po4Ta rrcceu'f^« 
iÌt^iatani,eote il fumoche, iif» faiirà, cttfsì 
tontinuatcp ù vb'teché fan^n : li' fogna 
fi metter à luouo l*eftreii]>ta J-rl budello 
dolcemente prTOfii, che df fit??f Tfc^ucre 
^uefto profumi con .u ia peZia oau 4i bu« 

Mf^^wfwjìi'ogìiPdoUua 

>♦ . - . 

Ptghate foglie d hedera petiatele Te iji»*^ 
leic . le applicacele (opra ti luo^« 4el 



PTgliat*<lttevHre Jfbredi SalPerrft rafi. 
nato, iDetteceJò in vji grf D Crwiiiuolo 
fcà t carboni arJ^nti, accf nf^endo il fuoco 
a pupcco a ptioc^o.chf* ti CroC'uol« habia 
il fio « op<?rro,»l qual fi pofla leuàr e ro" le 
tro'Icceil falpetra eilenHo (ofso» e liquido 
leuac« ilcopctchao.e fetrare»' dentro va 
Pfcciu) PugMfo df póliK'redf crarhone'qiief* 
lo di salce e iii*'f(Iiore )r r trìttfett luh^tQ il 
«opfrc/iio,conrinuan<fo coli fiT'é , che 
4e(^*'^<»'t)ere di cfirbone non s'accenda;» 
più nia rrrti fopra il faìpetra lenza brugi» 
$9 11 (he fi U in c|i«arr«i hnr«. 

F'fUatr <)rfi offi ffato , gettarelo ia 
acqua caMa J9 qtal ff Itraret^ré -v«»pea 
zo^ (opra lap''77a vna carta .fir^ccta, jA 
^Ufn*!>cqua fa latj» ircrrrtrtf u» aiKtBK^liio 

10 pplae lotti Itiì ma in tanta qoant ù.cbe 

11 (ale fa \\ ^^oppiop ùdi pfii©dfli* anci, 
iDoruo fate bollirà renf-cnfa in uaa cal^o» 
ra,é lancggjo di frrro beo netto, iinclieiUl 
fuaporara tutta I'a< qua. e ui rtftrrà i) «o.. 
firoootiinr.n o col TatiiFaro , i iiuaUl. nwtt^ 
irrrtr m ui Cnt'm 'e fra • carboni ardetl^ 
e ne Jo tenerete ^irca. a due bore, rtweif» 
landoui (dentro di tempo in temp^ <^on vna 
verga di ferro f»óppo pigiratr taira quella 
materj^ ÌBpo^ueresòfil'e,e fartejla boUce 
iella nK^defìTT a C? Idaia di f rima con ac4, 

infuia 'opra k cafce vuia beO' i l)' 
la lauia «j^f mera jceiie; clcndo 1 ^- i - \_ 

- r ■ - -■ 
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i io8- RdcoUédc'Stcrcti 
j rOjUVenraceU in una pignactia^.ben netl 
j ta, e getcaceui fopra acetone la polucre dei ! 
j J*ancins*nfo fi prcctpicerà alfbnjfo , rofla \ 
come iaQ^u«»; concinuanda tod di farla 
bolirre nflU jctta acqua dì ca'cina uiuii 
(anto, quanto elia potrà tirare di tintura 
^'A que.Ma maila»cli'è reiiataigettate fopra 
qaei^ii poiuere precipitatale cauacadatut. 
ti qiicili c«(idut dell'acqua cooiiDune la 
- tnofta c|<jantiia. per Icuargli co diuerfe ìe. 
^ ti*ni replicate l'odore del zolfo, <lcll*anti. 
» monjo.e dopp \ (eecaccllaal Sole. '| 
la dola é df ddd eci f^rani I! no a*^ de a* 
: iO. in o(sc^ca,o con zuccaroy ocon vira. \ 
«rodo acqaa crvnfetua di roreSeruc per la 
g«?ta,re'»eUa^'di0pifia, c pi cfia,pcfte, *c i 
ogni fort? di Zebre e fopra tutto la quarta ; 

Si può Pigliare vobrodojub! eoche fi e i 
pcefo quefto rimed o; oia d^ppo fi deue ^\ 
fiat quattr'fioré fanaa n^abgiàire. 

L'Antimonio. più lucente, e ch'habbi'a i 
e fca?h ,e |uDge,e iplendeoti é.il migliore ' 
F^ele f'o va mcwtaro di ferro in poi nere 
locciiUlfitna. c cÀc npn fià P)u lucente. 

Fét mtiig4Dte^ di ffpjir^j dolori, iU c4$^ùné 

- .V'- ■ 

P igliate tabbacco In fogna ucrde,diftiHa 
tedi fmó^a /Fetta pagliate }| Capomo^fQ 
mectecejo in vaa pianata di terra à fuo&i^, 
e flt-f/ocafcinare ffflo che fia b'ancc^caua. 
rene il fa^ieicò acq^ia cemmune.bea chiara 

tiitfauc^ticfto. fole. eoi iuoipuUi), e epi 



Digitized by Googk 



I 



Tétte Tflmé, 
prilliate tartaro i Sottro pt«€9re4e«il8tM, 

telo sù carboni l^cro fopra leutri grecate il* 
ékTtiro caicinaro in àcc^ai:iiiart,e calde, 
feitnceta faccia luapora iA un uetro fitio 
àficctia i mettete vnpuoco di quefto (ti 
dei fudectorpiritot^ applicacelo ca'd^ 
f la il dolora (Od bonibace ,i pé£ia« 

filiate ogi IO t^i ceragiala,ii qual fi lÉr 
1^ truaodò u cera ^ me^célàdola co •(•^ 
il <;alf con cenere,e facendola diUif^ 
lare a Bagn* di fahbis adeue^ Vngere cbtf» 
di i)i^ft*9gUo vjR poaco eaìd« hi parccyclMl 

4^ l^a^vie pattar gio/fai^ta HJ^ativapnié;' 
a5 Ci metterlo ìb vo Caogiuolò ardente ia 

tìtot^i^a^<^ fQ va baftof^e ardctìte; <fop. 

podi/be aj».iJota ^I.CtPuiiiùJo e(feiid#rafi; 
Ìi«(W^ti'«%J¥Ci^MH^!lo.che fi.^rojia in 
do, ie i- coTore,e giallo a fegao,\:nce bea 
prcpar^QVq W <ii ^^P^* /ecpe^eae vrinev 
ia dr>fa e à\ due a 4. grani io iditanza, òl 
ÌA-iofo^one daf f .à dicci graoi*, f%\\ è t^uoa 
per le rebr> jnterq|iltt^tj, ^ig^Uol<| 
loVà to'Jq «IWOjf (opra va mei 6* biechi^ 
io4i Vfòo,a di brodo « c dappo c ile 4 'ài 
vomitato due.ò cce volte.pigiiate me« 
ao br«Jo per fayulitare il.rojiiiio Noa v4 

Jl - li. 
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ti, 4riìomitiLt^p$t ppo Htc ^ di^i«no,o. lèi 
L Jliore doppQ ^IpjUla,© al prin&ip io della fc«' 
r brc.E rimedio genérale per cùttc le oftrut.' 
Ikuiitpei lo maldiiloi^i^ao, di iniila,AMil 
cm4 uco^apoplcfia, f abbia,pa/ zta ,pcfte,mil 
fraoceic«& Al^c iii9iU '°''"i)ifà Alcuni fa 
misurano con róer curio pr fpt rato ]>arti- 
cgtìalf, daO|J^^^^r^^ dt^^vao, c due 

41 Mercurio, ff prepara pigl'ado dueuof 

1 et i'fy^^iia toxtce calcio» rlò: fata |« 
' 4iirplu^iaaf,<ì mette fripra rant*acquà ia- 
tea^ome ae%tt|Lforte » doppè ii «oota H 
tutcò io roA grà'a pi gita taniòn u^rriata;^ 
fneelf o in lina gran Caraffa di Vetro 
etitcou4aLfon.<^o come cooetitato: DOàip» 
li due.òt'ré B^r^ ili u<^rfti l'aV<)uA fàcl«ani^. 

Vi^y^Sii W fs^r P^^^^^ * /aceado «ali 
tre,.o quattrO,vorIte:e dòppo d'baiierlodi(^ . 

(e«ca|p fi torna i'Aaciiaft Qwn^^m r r àih ^ 
è fi fecfea di nuouW La dofa tcom^ (|i«eU% 
^flL'Aotinjon.io contré' totte li intf qiiià 
prpùeiiiencì <)a /i umidi à |Ni«Hda'>vfiim 



il 





A^#ne«oa ài rtr#- clielo £8«tro»À fi ^ 
borfa ^c*^aiiciiiUi ^d'alcuni adiiirii 
liÌH;4r4,diii«iici (traor^itur in nasate ««(Ì V 

qiUfOdi tiento, o d'aioSldue iofieme $i fo« 
ooaedutinurticoii 

: J INGHEDIENTU . . ^ 
* ^* f Ftrum di Ltt^ioi 

'7";,' V'-r a«fe«»«e<tcil¥i^ 
figUftti é > M^lc, 5c acqoft jp^iHi e^H^i 

' • a • V , , )^ ogi^>li latteo . . 

Ate cuocer e Ir fari (ie,ac ì fioft «elNc, 
fioò à céiifteoza di.poUetagxiungeceiij^dpp 

'^•Noi«ic,ciie(eAoa>h^ue{#|*iigti\di li(ir^ 
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rafchtate cucto il éi (oprale có di <]ue 

fopra il malc»^aicìan<'o4e facendo ftarc il 
Fati ente peivir 4é>Mli^^ Xck irii«#tl»f « 

P Vòalcttot volta ioueslre^lié ui1*vbo 
fi p ag B »À <lftta ictie fibbie ner uoUyó &ò 
v^tHe^V» eoo agih i,6 coA ^<0f >j<> eoa altra 
cola tim k (nMi4e<fieib|Wfi4^4 jioiort a(» 

^4Mv' é-d»fa:>«ii««flM;^i> «aeU*eÌ€c«* 



ra aethr ore««dii^. Va «niiatotcoa va dito 
pi«€Ìèle,o clMl^]llaUde«j/)|^^*a»& Appli* 
cario iuiu parte punta, cootiuua^ott^^ 4i 
ccmpo io t empc^ - ^ - i *■ »f • ' „ 

n l£^iar« diie.:ffbr «f iegiiO'4f-&i)è'àf 
1 vna libra iii le^rmdi bo<fQH><^erii 4UÀ^ 
ti> H |>(«^«f i pufcne re diic p ar* 

ti4t gualaco«& v«a <^^^s0,t«9kiate 
tì^i legol in pezteéi,^ tai^kitzi iume >^ 
«• può hailefe da. qAcili jà^jniittao i g^iaft 
^ pettini.! <iÉiBlw«zr<le|*»oi<lo', liiÌQgna «àc 

fi «n V»io, opij;njnta| cpoiwi va tooii^ 
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'Scippo ematoli pane; : 

• . Dappo' C^»^"^»'^**!"^^* Ifgm in vna 

pr'ncip*'rt • accrescendolo pot a fuoco a 
puocot Fn«> che -fintlmeotc hctiboni for. 
iDonc^no fin ioprz della llorta , il che » 
chiama fu<ico*i Snpr-4lioiie, o dal fijicr* 
b«t9.L« ftiofC»t)i$ogn»,cbc fia <li Vetro, è 
ben lutata, ciòc à <lir^ioion»ca al<lit ^uo» 
ri con t^rrii, ó p»»»e dcue oliere di tcuaiin 
vinctt€»jHoiA(uf fuoco^vf bilogaa corampt. 
cere , Ì€ aiatcare va recipiente di Uecro 
motto groflo dì <\uet,\i che li chiamanapal 
lofif;« tm«rlo beàrfCff iiceiietft ogU^ « 
|^Ui|>^irtti. ' » • . . 

' Se deCidcrate ; che H voflr'ogjio J»M>W* 
buon otiof e, i«efo»Uiae«e»-«»o i fogni va% 
^braneata di ^rao^ai o bacche di cin». 
^profecche,' • . * •* - . . 
r Quando U diftflUtione Tari fatta,!! d?. 
Me iàiciar i pfKm à n e i Vftfi, priqpfrjsbedi 
diAacca^ti l*vQodeH*aitt«» U : . 
^ Nel di{(àccarii tronére^e'iwa nmatef ji»^ 

<]aal fa^à avvivo I{qiii4a9oji^a*0gii9,df^ qi^a 

le vrta parte iòrooterà ,e l'altra andcr> 

do,la fefamiiifit A iàtfoo^v^* ital^ca^ip 

di Verro,pcr megli» aedcrl#^i deue mette. 
:^e uadito e4s)NVtiol pertitgiu dclÌ'iiDl)oua- 
lAÌd,wersajrui dentro ro|;lio e tcneruLsccii, 

pre Udito, Joo> che J*òglio |?»» gialle»* 
.uict9£eiiet(ac«^^94% f che il più leg. 
giero fi ueia sornuotare il che facitm^te fi 



«1» 
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tisi in il h 'a 'tra C^raffa,e fi confer^ierano co 

si 4]e«ftM«et o^ii^à. f>ar€r {ltv7)04iftiIr'aluo. i 

fr^nc'prr lcUoiati^c,e p>r :I!V|l«cr<»^U4j6. 
•chieN<?tta pt'rf.aìc mondific* lectriii pa, 

jotré'cf ella carne ÒK^rtaì & appJ^'eAo^olp 
foprala f^affa,. •:. ♦».« .* , ^.^j 

• ito rprrito.ó fià t'otlio più /«^Ut 

per I*etn€i^o»5* i'i 'tftfiwir»a«iop t, tumori; 
Ganerene , & Viceré vecchie .lauaodo^ 
'pr nfi 1 d »a ppi f ica r roj»j i p et fttie. • » * ^ 

^CH^CÌIo Spirfto-«ta0jB«r bHpoo Jieliè ac 
Clementi epHi^ttcit ò 4i HJat*!aduco,ed!«toi 
cocete coauin btaoco, ò con hrodft^ PMp 
darl 4. *n J : g'>cie; p'ù o nneno/eccii^o 

aran^ezza ctclI'acciVe^ce'. • • ' i,- 

^ "èlttàH ree tortele Voiati«lBe>'f oi» ifiif smi»^ 
1^ Volatica 4U>glio , Cpl^m emendile 
giòrfli Hi concm«Oi po» lafciando M mal 
tutWìitro. ffflQi che iMt ikeLU.cola De fin-le» 

gàrata»e per !» iroflezza)Cb*nieQ 4oppo ali 
i iiie«e,pa««4a puoclii gi<^fi»i <i> - - . 

t vi* • 

- ~ * _ -" - . " ' 

- ~ . ■ t ^ 
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'.ifìff h foglia con femaoia, ÒU >ogna ^' 
iftft'l'/peftace/a i» vn morCéro, c ^^P^^**^*^' 
oe fuori il l'u^; • - . 

D"ppo graffiate fuperficii mente con 1\ 
■vngliiejo eoo ^dtro I Po:r , & appUcmteni 
•/opra <}f qiieftvi ù'cco, ò del (ucco )n(ieme 
A»» ì<mòo priftcipalmen-^e a la noue,feK 

*t H 4. <J f , volte a l giora<v-'/ V 

' * Ptr! Pttmi 4e P^ntiu fì/*\ , 

P/gl ate Aloe fuccoer iaoT^ittat<*/o bene 
Se iacorporaceto eoo fucco d' Aranci 
per fame empìaflco^^} qnsì iì donerà appll* 
care fopr» ì I cuore con vo puosco di poma* 

ta di jièlfQniinouf d'ara afs«t< -^jvtr » jp 




fern <^if^(to potino fine He veoga.-.c^M ; 

iejprdfà perii ftiotoMeUa ft^jetttone ciof i 

fr Icn^o tempo, Doppa^a^fl'^^fk^^/P? i 

À uelle i? rtìetà ^ i pomo» e confrcuatej» » , 

iua^ó beit eh jufo, dieoetsaarr/ne iMi/cftf^ ! 

D<» altra forte d'Ao milì^li pofla mangiar j 

Perche coli tofto th**^ cofliiOQÌ«f ^ ìà j 

putrerarfi i porri coaiiflcieraoao àt-K^^iU-xc i 

e-'quéado efli? far4fi<> potrdfttfe i^^^^ \ 

ri faranno an'cli'éffi' del rutto gaartpijQ^ i 

fe pr?mà>^ii Vffer pgtrid«^flualclie ^^«Q^^ . \ 
le maogiatfe porri acn gùar'Ubcro />u^o. / - 

* * * I 
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JNCRtDJfiNTI 
( Alusne U«afn«zttibf; 

figliate Vrtrìo]oiioBi%co , 4*^i< 

(Sai bianca cooHifle a. brancate 

" ' • « ^ ( Aceto . .> fBCtjO Mspk I 

M EUete ojB^^ C9^a ta. «na^ PHU^^^^ 41 
trrra nuaua,e pforobata,c!OC à^fe 

incute 4i m int*Ofqoatto d*i|pra Dopo fa. 
tetecnorere à granluoco di caiboni,e non 
dì legnaie le*?afciaf«Sfc!C«ar^ cosifino chtt 
i\ tutto ^a fi(/ote«*in pietfa> Non 
^mar al»bft4joj)acei.<)uei|e «laierie^ mentre 
the tìano (\ìf fucjco , vett^*- ÌC.1«FC<? 

* Ori oie<f io òmcUo conferente a4 

agni fui** «IfVicere^ pa#n*oJarineaie dellè 
gàmbe^adogoi fwce^i <^Ì Scal^bia, Tigot» 
Canéi^ej** fotttano ^ct te Scrofole 
^ Biiì'^lini'^sirfa in poluece (<pwile,la qu*. 
le fpargemafiil male/> la-nwcóìareie c$ 
%liva«iMj»tt prof r taf aJiH!iaUn<ie'qu%U afs 

•aticxju ia de4c(iiioQc %Hi itmuiU 
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ikgredtentj. 

C Butcir* Veccbf* ,oì- ^Mifii* 
k' - • ( socco d'Ortiche 5.ooc. 

( Unguentod'AléCft (Mstf* 

Pigliate > Polue;d'arcd>ugi» ^oaé. mc». 

( Seme di Cuoii»P • •:• i. ©ne» 

m 

♦ 

Modo di prtp^éTléh 

FOoàttt il buttira, e^a^o fufo4iigiun 
gcteui il fucco delie orttche^del quale 
te ne mcKtefdeic voi pocco Pii*>delift4a<* 
accioclie il tutto ersédocolaca^venja nel. 
1^ dof» regalare i ia(<m«ieà fttaccoii 
i>er Io fptzto d'un Mifer^ffi per lafciargli 

vonfunatre rhàmidità ,Dapoi levatelo fd«l 
fìiocp^ me^olatett» 1 Votgtma^ à*Aìtc9 • 
e poi le pelaerit rijtiercolando incendate. 
«lente c«AVM ipafo|ft>.ili legnò per iacor* 
)>àrarloegualineote,c in fenfibflmeotcffino 
«he si tiKtoiMbbia prefa lacera coafiileoi 
^aa d'Vógueatal.eieiM9Ù deaond*eflecc 
tùéUo ben poluenzate» e iiiefcoIarliCÌ<»i,<^ 
.me con le po toere p'af cobiigì db 

Va molto bealera la parte del fiico oftl 
Yo^o acqua atea 4cjap«tt gagliar<la^ railS 
aata. che fi pofla troaare per far aprire i 
' pòrri Dopo fi dette pieliare quaat*4arebb< 
una QocjQoiadi c|oeao(7aguefi<;os^iléder. 
Io fopra una fagVta^éi caaelo ronb;é ìa Ina 

mncaaza iopra)ioa uerde frit^a-^ butte» 
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Vecchio applicarla foprail Iato, V cuoprff 

da quanco i| Pacientc la ©•tra foffrfr^jSe 
dolora oon «ailft io qUaKCr*liw«f rieterit 

rfra|>plicationé. . V . ' / 

• G*i« fe l'VngoMto taccia li dolore dia »« 
lato 4 l'altro «some «leuna< volta fuo/uc e ' 
der«',.^profi»guire il dolore, 'fi dcwe affolli 
care Lirrtniedio,oaé«0li lari,ii»iiendo pri- 
lla fatta l'vntione coù lo^pirjto di Vìoo l 
come hahbiamo detto. ' " ^ 

Not(ace,che^efta ricetta é irò Ito n\i- 

f Mofeper la py^fica KKa^che per la..iierft# 
che e eccelenttfima prrid^ip^Uc'fiAoc^ 

cacati da utiuofità. . a», - - 3,, ^ 

\T N Wo*t€»ò dj Clicco di bqgJDfti i d 
« Y' borali ice quandod è fcaidatp , j^i ; 

||fiftrlò^fet«/>tliautlia« * "r i»:.^ 1 

" Onero pigliare vn po«n<>> fcauar|o,é ne . 
f irio di mafttce,ò^i biiot<i6ti»<« :F«i .««?T i 
%et<lo à ciH)CcereviciiH>a4/ii«co eUie 
iion bàfta per far dìiJoluereil maftice vi 
fogna ftppifea re ima pafaifa^occata^e p^* 

col pomo,é col riiaftice fare vnVmpi^ftj^^ 

foiqere i 1 fàogue,che fi.cioua ainQ^aSacp^^^ 



. , . . . _____ ■ » " 



^' ' €»mpofifme . 

^ , Q T^pjglitiui Zucche lo9?A& pon troppo 

, O ' màt«re,iJe troppo «cccr.be, è alquatoée» 

' fiere, chèvipoffa inipticnct itnifó J.'Yp- 

! |Ja»"^fthiitno aHa foggia de'naucni, tt 

! ta gli ano »è Joof 6 della -làrgheii^a# e g^o(» 

* ff zea del <deco:poIIice«il rimanrhce fi g^^^^ 
¥i«ie<|4iejli pei«t|eQghi,e djfffrenci fi pe, 

I .fano,n che fatto fi pefa altrptanto o|llo d* 
éfiust «trillo^ cbe fe le Zocche fono due; 

* quatto, ófei libre ; fi jjjxfn^a altr.cjanto 
' • *|>1io: .fi'saettéiivviia pi^atftai termimo. 
> ua delle più f«rti^hefi.pofiao^trouare,,« 

che habbia yn coperchio di terra,che fi co» 
. .mecca beoe^ di letro^r fi faJiolhre ildecto 
' '«^lio,e Zucche i fuoco di carboni modera. 
' ^yòd-ajtre bràge feoza fiatÀma Cuoche 

ledéctd Zucche ftanotucce diseccate , R 

• .«tmoKi 1» pi lanata o i e net r naa* le Zucche 
ic&vaa Cucchìara^sfoiacaifi. faoflo pàilare 

• per V» pafMM gróflo. ' \ " ' 

Gpppo di ^uqOa. 4 tfOUji^ l^ogti> fieHa 
* pi gnacta ben wtttt^ à p«rta. da vft "Mare 

{palco» ò da ito Ma^nano^ó ^abrcL oui? vi 
.fia la fucrna,ó le ooo^flbà queCtacojnmo* 

nità fi fa t«oco fuoco jn caia poprta , Ter 
. lai infuocare '^a.' fer/rjfi l^^niio tagliare da 
. «oa uergadi ^rrròputo, en««ft acfop^ratò , 

ferPiccioIi pczi^i^t»' età h ghézza '^t du 

a ta Mn trauerfp,. fi iamo beìié iiffìmm^r 

ì mete i« dctca pifioata ifi'^lcb*a|i^o ua - 
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"PétrtiVrimé: '< iftf 
Quello rimfdfo H tri» U raftice à 

iio,& è rtati <iaca at pub aoda vo 

Mco il fecreto. • 



3K n<^ rA^Aaio.è «i.-. -r ^ 

fate diroluerc la Confort «el!o ffWrtV^ 'ft^ 
te lo^ pevere alquanto la trt%i<ieitt, àopé 
bagnate in(quefto liquore pe^^e fottf'», It 
^gUappltcaret^ A»pr« la par^e «fieCa » é 



fccberapAfi, 



• 4 



« i 



INGREDIENTI.* 
f Celio dV>HJ* 'iii#«al?fM*« 
( Gffiflodi oioQtoae ineza libra 
f Litargirio <IV« tDeJtal'hrii 

fif^ACfe ) Sanguedidrai^ nsw libr» 

K Vtfrdifime a^ranwe 

Aceto 3«««i« 
Cera. • • 




Dr tutte quefte-colir «felle lormtre 
vóaAafla d* empia ftjojecooa^ 
•aìaniera, che habbiamo iiifrgQ«f>q^l 



^ *. , . Digitized by Google 



t 4 > 



« % 



■ « 



^'4ftrópifr apheAré soprs cgtii forfè dt ÌqU 

; '•. * ' ''f • • ~ •■ • i ** 

• iNGREDIWrj; 
. f P<»Ce diBojliOg5iÌ V .4.00C 

t Cera ^glàiJa ' * - * * '4;<yHr 
) 9#*^>^«w,«c.Aifa fctida/analiUr 

^ ( Setto di meocòne V . , »,onc , 
f Ogttod'oliua.. " i.ofici 
* ■ ; (Tcrcbeotina di v*o«aìa> ìawc» 

Sldettt fondere ogni cofa infieme ; por 
^lar iait«>ai4Q-^oci à:^mfmmto bea 

«hiar«>idoppu bagnarui dentro usa pezza 
di reta «tiltta aiquaacoioctiie, e rafcbiaria 
con un goUdloliopf a ui|a ta)HUa4>a^Qaca4e 

: Ì3Kieft^«mpiaft|r« fi uaeifettofraiiie.e^* 
(en^o a^pHeato' foprt ogni forte di dolari . 

chatira à le r^amore 4tU*, Siiftc ofifcf a » 

V JNGREDIBNn. ' 

C ^^^^ • itteiÀDic. 
Pigliate ) Kéc© - . Ciez1?nli<| 

^ * ^ 1 ^q«aflto ba§a . 



t 

Pft formsrc vna malia 4'einplaflfo,<}eiiii 
^ua(e ne p i>|iarete quar;tol«ràoe(;ea4(rio 
.per farne 4 èiTìpia fico ''^^'^ gja^eza ciV.oo 
tcujo-bianco'aifteio^oprt peicgCbeaplicn 



Attbiate per dtt« Ioidi <*i pecff.i» Bòr- 
I J, Roeoa,rér tanto ioc^ofo <ìoa ta 
PQluere,PT tre fòMi di terebfnt'ni co (tue 
biaochi d'ooajl tuta f bjaeiito (itfieme 
con la ce l^qu«fara'in vn ph io fa^«Je va 
lctto(I)prabiTpbàce,^capp|fcatelt fopra l* 
ombtiico,e f^icMtelo f oa v^)>eada.€be ia 
uoka il Pac«encc.cne vcderèccmarauj^Ua 



V Y Si.«>PpOsCa^jIla>rc»o f^obbcorfo, £oflc? 



U flint fueiJfntiptr i4 eésihii 



( Bucffo frel'cp ' ^ oac» 

- .*IIQ&lK^f*>^?^^' * 4onc* 

i .ilitt^C),-^ lume htì^iiat« . ^ ;. A;,.d r a m* 

, \ : ' ( Solimata, - • . :a.d#i|»* 
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Btceteogoi«oUinfiemc tu vn mórf 
taro di ferro à mod« d* Uosueiico » 
Oeuefi Vng«fe le mani con qucft'.UBgucnf 
to,e poi eutt'il corpo, ogni reraprima d a*. 

nòtti Notatc>che Wfogna efler ftaro Ulai- 
Ut«» e purgato prtmaìciiédivfaw^ qtt^ 
fio rimedi«,8f«ocori/e fi può ,haucr i>r^» 
•if»ii| l»rodi riofrecaciaù . 



Via bianco del migUpre .buctf 
" e mezzo. - * " "^ 



INGREDIENTI 

r Acqìu ^ ro^e bianche 
' «Acqua di Celidonia ina m.Iib. 
- . Ir Acq»* 4i Fiooccliio < ^ 

Figliale ) Ac^ua d'Ettfrafi» à/ 

2 Ttttia preparata - - ;(.ofu;«; 

I aarofoli ' i*onc. 

£ Zitcotf» MidUo iidram» 

X Aloe ' ^ a.dranu 



'• ^ " M«d# diprtpérétrìó. 
si Bf ^ preparate la tuttia, biTogiia mct 
If ter la in Oogluolo^e farla fcaidarc c^ 
que ò fei;v«ite»e ciaiouna {volta eflingucr 
^ Ui im piwce d'ac^aacota^ di .Viti biaa 
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Tétte Xhrimé.. • ^ 
ce,e gettli vi»i'ii<;qua^o ti Vlao quando u 
fitt latisit Dopo va pofueruatft iDodiobe* 
De, Ikancos^Ci^i àitri •ntgiedimci • 
Dappoi irettcte tutte q»cfte folueri c^l 
Vìtto^dc acqueti /opra dci^naa io va Va. 
fr> ii VetrojCbr chiuderete w«Ito bene in 
mo<to^b*iioa polli ed ?irar<,e io p< ricrei* 
akSole per U Vio di 40 giorni*, óojr. 
PO celate iVI.iquw I e «onlcroat^Jo per 4 

. iSof»c <!eue mettere <J> quan<1ofn quando 
vna (oU sc<i^ neii>>>^h'o dia voa piuma 
j.cQ^l^j^^o£o <ji barn! ace,e tenere per va 
f>uojco l*o«.|*» io ferrato, accioche l'acq^-a 
pafapfoeerar da pcttuao, e ikc^erctcva 
f^if fAui gVioio difetta. . ^ 

* •Jt^ué ettetUntt fereonfunié- P4Ì»t j 

jc^.^haK caUina U ua e t ngueteUia ae 
^ qtMjdi loacaiia,leiCr«ie<]ue||'acqaacó 
«arta4ica€c a,D< meue^eiaìii vo v^Q. 

4ì fame meteo! idoiii vapóoco i^WuoM* 
co t^tciateui «f>Qi «o^a^nfi^sr per uai^ 

notte: queft*icq"« «quiita vo €(>iOMUf . 
.ahiRo«ok»c. . . 
V ^cr ^cri^incnr .b fogna oretteriie vna 
«occia«^ b(¥^baar).é<cflo Vi» pi». 

ni* ^^^^^ Vicerari,incancbafici}&K^ 
"liif^aiidaiiiaccbje, oUrgolè» • 

Altre mmo/t4:^ie * ' 

Cp> Olii per diur Co^di 4*a«;qiia^ rofa,« vo 

- * , •■ uiyiii^od by Google 




tcuelo per s.4.i>ore in luogo ben frelco, e 
,1 ^,,1 colate )a detta tcqua con un» pezzt. 
^ Per leruiraene biiogna che ne met, 

' ^iatc vna. goccia con vn diro nell'angolo 
: lAtWoéchìo fe)ra,e niatcìna e quando haue* 
^cVcIbl'ì occl'.i re (fi guarirete in »4.hore Si 
, djeiif |[netfere pacqua lof» «el Ixclitaro fi« 
' 0o.cht i'ouo ne f^sL timo (.ometto» 



"f> Teliatè vno«ioduro,tacliatel ^ 
-i^.p^r ire*oVew«t**^« folT jpowuci. 
te te nel vacuo r>i <)iieèiSOchtvii puoco di 
•c^ua ro^a,« di /uccaco candido ir estete 
quefii due bianchi ^opra c«rì>óni acce(i9 9 

kifcratètKelf fino,cbe- <è*a«q4»a rofr con 4 
»IU£«ar9 ii^no liquefatti , & inrhfuu^i ,ne 

bf a n c c ' l a' fera « pp I ic atie q ueft t • óiàe^ *P. 

cbi (opragli otchi come due \utprte. è fa. 

xjatcli^ 1 reitefttèaUonef volteq»ffto*ì- 
'^■Mdiò,cbe riJjterico ne gHar'rà icnia tal* 



Pfeliate vn'oncia^ ittf'ya difVinVtfic 
altr^ctanro'd'acqua ro<fl,& vna drama* 
d'aioèe partito poluerizato.MefcoIate ino!. 
10 hfne ilitui» iii^^we » bagnanào pei. 
Cfttédi Uno rottile io queao.U^botc le ap^ 



« •_ , ■ . . 
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iNGREDlENTi. . ^ 

. ( Terebentina di Vcnri.a m lì. 
* - ) Goipnìackmi ' 4«one. 
iiiliAtC- ) Iri^edi Fiorenza, A !o^,Maftì: 
ii. a . V f c€,Stòtac<, Mirta^angue 4i 
* ( aia^o , Acqus viiaaii. 



m. ■ 

F 



Ate liquefare la gomiM eoo l^gt^é^e |ft 
(cf^bemioavbaKnate iataoto il (angue 
Ai^ca^o *i rimanécfrco l'acqua vutidop. 
so meitaUtc ogm c«>ia i^ì«ine,e fatela,cu« 

fera af"PC*^ iétOjOUero ne i graocaMi it\i* 

taa|csoì^«crcj©.a i lagi dei Sole jp« !• fp* 



pcfìa« I* in Vfl it»ortpr&,F<*i fatela tri 

su j^DiBb4lKo,é:al<^* quanto fi potrà *òffrfr«^ 
• «MMiNleeU^ i^VL lre4<ia,me;tceucoe deir . 
♦lira. I J ch*h r < m cr.iuc AWC V^%%Q f|* 



■ V, - Vi 
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PIfiUace vo tolpo groflb fDett^t«lo fu 
voa pigau di tera vicriaca,c Ufciatek»* 
per t4.hmrbfA chiuio.ropo habhiateap,^ 
parechiaca u*ai(ra pi|;nata,quart pieoad'o 
gtio hollente-gectaceui dieotro il ro(po Ima' 

te|>fa9 la pigàta^e iarda bùVue^lmtt^ yt 

Co ita che x<mo(cc$t tr, ch'il roSpoM <6'u»' 

macole totro disfateeColare quell'aglio col 
^i|]e ungerete caJ^ip la ccAadel tifii)ofo|| 
, haurodoìe prima ra'i i caprli. dopow d'eli»' 

coprir h^4ÌQMam voa iM^%.4itt€Ìfi^a4|' 

« • ' • fi Hifttté P9f U S(rrfjfJ0i- ^ . « . 

I ti/» , : «• , ■ . >^ > 

V-.-^ r INGR«>>iNTJ, - ^ 

( SoIiQ^aì^ m podiere iiiez'o»c« 

♦ìÌliMai)jOc«»<ia>xc|iami:: a. dram» 

St^e gt «if rè i«>tbiioiie (In a^ii# 
jLVl foia ♦ ^4*fo tifico''* un' u>Uff>9to 
I. f-oiue e,»- i'iene «rnie pafta^to ^i»ai9 
aé taf«fe-if»c«ici «iie lOUiiaitete va 

foAtertiarem à ii>'laaai« . > 

3>c4e seri-Itole toft « perre/i d*up mrrté* 
re*' di queftiWÌUf:iitna.f I8g9,«j|ia %- 
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cauftico,* (jopo naettcrur 1 1 lorciico, e ter» 
car h^at J« parte invitai bìpada,ac va pij(i- 
tTi9cino,of«rcjft, Rìnouate iera'; e ma tei. 

tt€ cliere eoa mollete di it^ao, t non con l 
<liti,ii9 eoo f^rro. Contimiareìe tntM ^* 
medio fiAtftfito, clic il m^ic itti leu^co 
lizììSL r<<f(ce:il€hc conofc^retc allorcheye. 

ò cpmé vna^ goccia d'acqua nafcrn^e. 

Allora Vói cttUr^te U raaiie €«H*«fnpia* 
tro ^ (f ano ai vA'inucra ^iuii&iQ. 

f Oglìo li'oliua v*.oiic. 
^ BsaccaittpoJatrt 

* Y Bm?iaftro4i Biuchjrloir iii.on 

H AbbU«« pigaaiu <*i .terra yi^ 
triaica» méitetcui acmro^lo^i»»» *t 
Kbiaca fate ila bai- irci< férm^utatc '«pf^ 
▼a faocV l«nto qualche* pacco di' tr inpo ? 
lìmefcoljio^éleaipw flaa« «a% 
kfii». Dopo ag^tteogetew iucto \\ 5» qea-l 
é^Jite tae/iafo in , coa^iouip^Je 

Vmpreà^Ha boll»i«« fuoco Icwo^, e * 
1»^(colarai «IrtJtfo <ino, che «a perfc«»« 
io^nt<?iiottaof»i-c^lat il clic ^«ooic^je- 
fcatìcf éùelam«w'»« ^^f» bagnata »« 
^cqaa.aoQ t'atct^berèa.:» èmxk a ae t<^i 

%iarertf AMMia 4*«fl[viatt£%. v ^ 
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^ cor io>ò pezze (il |:noi t ^uaii^pplicarete 
falla piaga vna volta al g orno ^(auaMA 

FA te fubito fflglìioin'reifilfititflte?» 
nex» bicchier» (i'«^lio4'c4ftHi* etnt 
tó il fangaeiè ccruello fi acqueterà nno.seri 
za die «e («goa «Icuoà fioc^pcSe tutto, il 
Cerpo é fHei^uco icorcicate fubito t .ò dut 
nioatooi per inuolgerlo «ella laro pelle- « 
m z4.hore torcerà ae'fuoì Tchì e ifotiri 
più dHlitaraente le ferite prfocipal .Se vi é 
romjxa»^4ttlpcatione4ell' .olii, mettetelo 
in tnanodc'ChirurgijòCatictétori, ma fe 
urna vi e,clie Aor4iflaeato# aMoccatura de 
nerur'f applicate fopta la parte Vngu^nto,ò 
felache trouetcCe ^ticrittaftr lefl4iffipQf 
tó ferite. • / * 

* ' • - V 

* « 

PP<.inf ri per àifseetAf^ i taptlif:^ . 
) Igeate due ' jbre 4 » a«iito in lù ers 
' ^ual fpmzsrarete crxì vn mefo bocak 
d'acqua Vita la cai fìa ftaca in^iioue vn*6» 
eia d? Garofnii intieri ,ed hauendo fnef o la 
to ogni cofa Ifieme la farete («care al Sole 
pcf la fctaccia rete con va tenuto di fetole, 
è conferua fc^e in vn Vafo 4i Vetro per (et. 
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Ri» eramcttcc c ne ma al n al di flo. 
ira o.e par^o ataiMirr qttac# prouie 
f'c crudrnzis.ó mjuifft ©ne.e fia ò per 
r mr^irti^ui quàiO fi patike dftrepfr fre 
tirnirlo q^an o ve ne fìa ©cca Aoe, Se oe 
deue pigliar vnacoccfa carata eoo un pi m, 
co 4i tXiQc^tiy la in2tt;naà digiiirovfia^ ! 

«olte l« fftr ninna al |vù. r Ben bifo^ 
faa mani^iar bcre.prr diie hotei^opo, I 
i . Val^ pej r^paf gi/ acccllì dc!|a febre pf. | 
f ^ iklAOcvn mezo f>iccb'^ro,<on altrctsmi 
•c<vv.a rofa m^z'hora prrniii cell'acrfìo 

P< rprcTer' ara Halla pefte, ó ar a infft, 
ta(e ae 4euep^el>are uaa cucch*erata à 

^ni <f viif»!^ na pUKicO di ^iiccàro. ' 
.^Giott» g'andifiìm&ineQtear'Idroprifìa; 

e particn arw^ntc per qi^eflf frcc e.èhf^fi 
chiamt Anaf^rca, tó qiaie c i'Viiiuer^ale 

rU€ch^«P4ite cmn «Krctantq V »bi«fl. 
co miftu'^afn infieine ia mattina i dtgiUi}» 
^in4»alfn#M a altro ir;:» ancor9iPUr, 

chcfiaoo-due.à (re biore. ckc non babb a 
pf^fo rofa a'cMOji ? c contìnuarcosj otta 
gwm coPtinoi S. iie^c tutto cié iia. 
Uff rfga^rdn aH- f» rzf rfcll'amalato, pm 
«bf feMr^pri^d^-bfi'e, fe pli ne dirue dare 
•peno # non conti r aar, per tanto topo, é 
j^urt if tfrMnifnir a»cun giwno di rrpolo 
corfo dcRli otto giiiioi. • . , ^ . 

% - -*_ 
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merttc fi tfO«uaiio. grattati dalla pietra ^ ,pì» 

ro in p«lnrrc,c lo rocirafio in iiituiiifle m 
a-o biccb!Ci-o ai qi^^cii'acq uà «wro 
f affa di Cctmfofeito fatto fera, lo fa cetani 
stc-a.War . va pucc vo tur a t a pr ma w o 1 f«> àc» 
*4icla Car^fla ló iacianocosi ifìiK»»!** mat 
fffia ; aU«r^45) <;oliii«uii vo panno ^^al 
WfO ^f^njendo'o molto b^^ci! 'U^Ubarw 

4o|)o vn bfOdo^Ci-o fata Urinare vna graa 
quaiKità f ietre» ^ dr fabbia bifogm 
jE^igUada io4a caa del zucca r«>. confer- 
v«a {•etnpreJft appetfio.ctia fc fi pigfiéra te 
^mattine cól) vn pDQCo <ti Ù ii bianco ; o 

4a ietta acqua guarìflceìl mai ca<Nico, <4 
ogni ioxie <ii irai di tf i?à : Ed ogni v«lt a 
ch« A prende bii^giratfleHi|tum>,^ilàr | 
'brre (cnia ttnangiare; " ' ' ' ^ 

Nouice, the hà quefta proprietà tne rft^ 
ltiglK>(adÌROOgiiaftarÌi mai.purche la Ca 
tÌM^iQ^*c}i vifoccfìrcruata tìa ben chìufa 

^^^^^^ 

' l^igl late quella ^oaDtita éi nc'tì , cli« 
vorrete, cofi conne letrcuatc st? gli alberi 
a! dal Mele d| Mf gio,o af più lardì al 
'principio di Giugno Pefacelé^è te«ete no* 
jtada! pdopeftaiele in ^n mortaro dj piei, 

laTfdoppp dffìi itatela àfi'tfro {eifto,^ còm 

.fccnere l'aerina, * nVlV-ta in \na Ca/af^ 
ia é Veti© iiì'< r^o^eui iapHatoM C^ti, 



etiodeii 

& a 



Circa alli Ji Giugno pigliate ìimcà e- 

4iAilaca. ohe ^uece cofl^eru^ica, éilefl* 
4« ogm c^famolco bei» nui^rato, e eoa* 

vate ancora que/la rcconi^^ diiiiii«tione il* 

.teScora i|fn«Jcl;ma pno* (fella prima voi 
»» di nocidi.%usita ^agjooe peftatric an , 
cor^ieflc a^luni,'eteai facqua di'ftilata del»* 
Je d u« aag4 oiM pr«coien4tv eiiea<i«» oftot 
. cofa mos^to- bc/k cont"uio.!a.ì^nac comi? pcij^ 
^■u<ii4lil«reCe dr aitotto^à ia^o i*f>cp«neVt 
jBcdel^nio Vaio^ a^Uait)ico Mettete po^ 

; Cara^^ due dt- Ve^ro tico cixitti(;»& e fpo 
.»«t«lea! Soie per I<> fpazio«lf if. s'ofoi,- 
f (ecbiii»iif,c«oatesu»ceto»i bifogn^ 

P Trifale medo Ha di Caffìabé mèfidzvm 
oncia, «estete la atta ^aittun piactt» 
pigliate doppo un rreszo boccale 4»' acq*^ 

'ftrra^cbeicalr puoco ^ii!^ della »"netà,e <^0f * 
ìft^C(}ti«OKC ^llcòtvr tiierr«te(a iopra la 

éettaOiCfa> cuo|»ritc bene i l piai^c^ AM^ 
^auioa calateiàr;& io£t0»ve^fa » . ' 

- V ^ • - ••«..- 
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Tdrte SttQndd' '99 

M d'Oboi Corte di g r ano, r le farete boUire | 

henco^KM^ ^fr Laa;o utfupo^ clic putciie : 
cuocer^' vo»ouo f^cico ben duro allor* le ! 
leuftrete^iil tiu>€o,laUiandob cucc»'ua co. 
si coperce ncUa p gaic.*, c 4^*40 <»» n<? vor. , 
xtne pigliare. il che deu*e<Iere U maiCvna à ' 
jàì^iuoo^e X oreprinaa di cenare, ne et l^. 
'me un picciol bicb:ero,e Io fareie fcai«*a'- 

(ir i«»a,CAedi'f agitar io. Stde*^^ ó^^ruace . 
che quando vi e delia tcbrc, biiogna m-c. 

tcrc ia meu i'3c<|ua per faclccuocerc -i c i 
%uanio la uece^ficà e urgente > d<^ilé ' 
lanciare S9r« ne mattina: iadétcapoctoné i 
é buona e giotteuoie d*ogiiì bora» e fi ^leué : 
freadcrc più calda clic fi puoìe. t 

• ^ifcpò 4ì fi té eccedente per m^ti f»ÀÌi ' \ 

INGRCDIfiNTi* ; 
( Aè<lua dt B*aftlofaj.rf' 5or»gtd€' 
• ; Y ^ di C :rdoSamo,di.l» <pauc5Ì 
- roifi tutte iOi>c«>e il h.c m, I 

( Acqua rofa vjj-boc.em» 
3 Canella be<i pefta ' . ?.ooc. 
figliate ) Angelica " $.Qnc.; 

) Dittamo bianco ' • ; ?.oi>c.j 

I Mal ua6 a , è V 1 a hk^, aco a -boc»; 
' , \ emezo i 
' - Y l&accaro^ |ìno. 4 ; M * ^ à ! 



V A.nno mendaci i tnolco bène il D'^*» 
Éio^e l'Aogfthca- , e poi taflli*!», 

. J 4 



« . ' ' 
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«hio con C^nelia pe(la,è tutte le ttqot 

hore»<idpPo q Ita I tempo <lift>l<ir«(C ogni 
cofa p:r b«i Ito Maria^ e ne vf^» vnboG» 

Pigiatene Vn me2obocale,e fateui dtl 

f^t^fo bollire vo|»n«co , per dargli al 
«uaie.e lìeae€oafiftettza <)i ficoppo^il qual 

Acà ctitaro come acqaayfical guHolaoolio 

•rato. 

Notata I qucfla cf^ ftilUctone à&m 
eflcre cosi dolce„e Ienta,clic hi da duntre 

«tzo gioraf» " 

Notate ». chequcfto$iroppo va tenato 
aioUo lKefl cliitt£f^iclie 4urerà è lungo ttp» 
%t nodeuc pi^ar^ yaa cociiiaf ^ ca £e;* 

figlia ecceUeatep^st af oi sfreddimeiito 
ò fia freddare caftaro.totle vecchie per fo 
paffiaf>! cttor» e dal «eiv^Hl^, .ipatìmo 

fofiocci» Iti AB tjUcleBr.c oriti! gji ione, pc /!e 
V9ler«s*^f v ^i^oftiCótcp ) a (et ac ^ la , pc * 

far partorir fe'f cernente Ic^onnc.e pcc ri, 

nettcf < in form^die ^ troaai9> m dtbolir 



p^rA.t d^tfCiUnte per o^^ni ^4lÌt4 Ìi^(f: 

l(icue ptgttareiuoa mtl^uca d'aueoti 
delia migjttAc^ bea oc^cai^e ÌAuata>m 



S 
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. di <ticpria fclHatica colta {rei«a • 

ci»e Aft <}^>aiiKo vn picciot pugno , c và £at» 
to bollire •ftni cofatniieme \n iei piote <i''* 

jpie^'oofiiaii jCrt^Ìl<>tmoer*k^fia»à 
Sitan , e tre;, ò» «nacra coccli tarate '^t 
«idle4» jHMMgiare KeU» roigi iore»ché 
fia ciccali Vi|a<l^^^ '*' P«">■^ cioè rre »*^ 
cée< > e iMarà fas boUice ii tucc^aoiCor a 
ii*^i€m«.p«rviia iacx*i>ora,e-<loppo colate 

shenè vUirà *ru Vi>fei:cjilo^p;aiuo YaiO,c 
lafciarlo rafffe<i<lafe.. ^ v 

Di <|iteft'a&4ua fé ae prederà la mattini» 
à 4i«ua> /ue^ bi*oni ìh echi eri ;4oppap«aav 
ffrtfè, ó qttitt»*6o«e Altri Auc biccivipri^e 
c©atinuv tfosi^ per Ip fpazio f u atficf 

ili>caUiI Tetti» faUifirfr, neaUc<^*«»c« 
tctte,mà i^^fuere ftttfn<lo»il folito» |otb» 
I» noftiie piRlUwo^ciw »o fot biccl^J^^fo ^ 
rne fentoBo?ino!tagiouantento:, QueiU ^ 
♦hèfwHpiwA, éic«ftip*ti»po^ono co- 
imociar€Coa,q,ua{ch« laustmo^, a l^fig«r 
pur^acitto,. «cctoche irrimeaKf opeft: mev 
flio Qjefta b«a%a4a è molto dolce ndie 
fue operatioBÌ,pwiia perff ctanaeiite te: t*«i 

ié fcac IC3 li ceruel lo^netta? i I po^ le 
««(j.la rail^a feccia tutte le pncre<iiM i»- 

oaouam^ate formati r^^m febje ^^»^^ 
«jt>tf r^aaà,a8€or itfoe<lft*^tV«ftf '^^^^ 
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io» n4te(i(*4ie*SWtK : 

Cftlica,c maHe'fiancijijOgm forte di icab. 
bia rogaa fiachcxza d» membra ,fonnplca» 
.ia,i^cftai*ap^t.tjfa dormire rfnffefca,in.. 
graffa,tòrtilica inuigonlcci sé5»c«WMi^-C 
ne in fanita. ^ lae molto nucriciua,epar 
che operi, à:6ra rn»'6 efoe ilieiV^Ì>Po,cbttr 
fi è pigliatayNetempi dcMa Cantcula opc; 
ra megh'OjCh'in qual f fiaa?tra a«giòtte,ei 
fipajra inerauiglroiaméce (e ^'Jt«i»}^Ì9fSi 
ri «Ita fa vc«*cfc;ch^ella è vn rimedio vni ir 
vertale per ogni malatta S*2p4i» pigliar^' 
•gai g;9/ao sé^a cbe poff% far danno aKo*; 
fior fuorché ne 'gran gel -jcfretWi ecceMofe» 
fi ftariciraco in luogiii'aioKo ben catài Per 
Wnleruarfi fano bafta pigi, arile- per »f, 
giorai vna odile voUe l'aoao v preocipal 
minte oc i gran ca Idi jElla no» rilafla trop?- 

poli UeQtife,mà firarica bea & ógfu Sirim 
grofla,e fpf fla.rènerjBsaè f ieticfa ed Pg^u^ 
Hlf^ bumor peccante,. '* ' ' - '* 'v 
Monsiki di.St nu Cate Cina, Medico cejef 

berr mo ne pigl'aoa tre «olte rAnoo,ciP9* 
à direattant 17na<;rtìata,verio Paf^t^ ^: 
Bc'cald» maggiori dcH'Eft ite è con la vfp» 
ut di quettQ riisiédio è^iflùco iihóq«a6 aS 

. Ella é ap'prouftta per molti ariri aocprai 
i qudli fono ftatipcir & taf me^ó^guariti da 

molte infìrmità fnu!:terater,8c inciirabili ^ 
/coxa i*aÌBto di Riua^éicro fsedicametst»! 
we lauatiuon* fàlaffo. e fopra tutto ella 
hi UaacO' VII dojor di trilla toàcrnao^ iOi; 
uetera (o c reti u to I c Qza ri me d io; ed a Icuae 
fltti&Qoi delle braccia ìnucfichiaté, * 
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Pigliate quanta darebbe pe^o é*tn% 
Doppia di Senn«, ac atu i»rancaia 
fimpiaeliati^p» pigliai* va cadr^, ta^lra 
telo in Htte,ed vn» meta tagliaicla ìa peli 
e- da raltra rpremeteiie 1 1 fuceoffArnuzza. 
té vn ramo di rego|itia,e^ •«giCgecam aiti 
ti gr^loi 4f Crtftallo minerale Allora mece» 
te ogni còfa ìii.uq va fa «ii teiadt i^«eaza 
e meceeeni fopra tre bichieri <i'a.cquadelia^ 
l^itt leggitn^in H podcmoaggiuanere eres* 
rofoli, e !afciacecoH i\ tutto ra^utloa^ p^r 
far rpa£i<»df 4o4eet (^ave^fe l^llmtc» ede. 
ie»rta£u<ì(>ne.(td,(>u^iiafe tojixA le cestii 

Pigliate vo*ottciarfi&iinà»/eiii^e4i 
i>of!po^i*pe(Uto,(fuc «dramme di OK 
ttaljo iBinerate»<iue tframe étt^^wé^f^i 
ttaticbe,fff di R<;golizia,uffpugiIa,o.4ued| 
fttiifr.Faceftace ftgnt vaa fiiHiMcAe per Itt 
fpazio<li t4 bore fObocoale,c mc/o d'ac^ 
^«1 freda.e posi cofattloDi qoefta Ptffana 
noi Piglerete an bicbier^alia matioa 
e due Aorc <'opo un braJeyl <iuàle (joueri^ e^ 
ler prefo ireOda» v ^ 
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Plaliate fei radict di Cicorea.e due brm 
«ate di pimpincHajmettetelt jaqttM. 
troboccaU i^M:<|uaiekttaniioIi da fopra ti 
fiioc*, per ogni beccale ^4 aggiungerete 
teltendo mtm uia^vria cttc«iama 4v mei 
bianco faceodato borire fino che «©arac 
eia più fchiiimaie pigliatene 4.« ^J^iJ'li^t 
fft ogni oNtuioa/paffe^Siaodoui apreffoco 

mele .pigliafte rac<|oa mioeraii. Alcuw vi 
aggtuiM^iHK» qualche goccie di ipirito «t 
tplfo, òdi uitrioloper rc»def|a cjNt v» 
f^iMCti^ii'aciitta più gf ata^eper nWi,<> 
tigar ei*acque «i oerali,' aiwrttnd^ 4 1 por# 
gaffi di tcmp* i»^ ««l»po » 1* ^> 

Pigliate radici d*Afparagi,d •Ortiche,^! 

PolipodÌ4»Q|^rctD» » (cerca 4i I^^goia 
una oncie due* ■■ ■ ■ -''-^ " • • '-'f^* 
. Meueu; ogni c^ia io vii«^ri*nata ài ter* 
ta nuoua.eche tenga tre bacali d*acfai,la 
qual'acqiia prima di metceHa Helie dette 
radici, gtànettev e monde (fat cu^re , ila 
legno i Interiore V ta feltrarece ^, '^9 v^ice 
c6 vn4>;zzod'Aeciaio;alorà lafcurete cno 
cere te uolke radici «ella detta a rqua fìa 
cbeiìa (ceniM d*vn cerze dopo hal^iajie 
f n a tro, e mescerete ia fAnio^'e-lo * oik/ 

. V di • 



i 



iiZiMCMOyil petoa'vao feudo di CmaM 
ccolate la fudetta dccocctone otto,ò ^.vot» 
te, e Càteche riaferàso iie>n4l)t^^^* vti 
biciùeto 4tte uolte al giorno «dai laa&o ce, 
po^doppola reffetcione, 

' INGREDIENTI. ; . - ^ 

Senna, inooUa io vn gr / 
nei'o cia. . 

( .Re|olizia módau aj>aftoocel 
( Ctcòre felaaijca %,é i/aiici . 

} Radice di Gramigna ^.<Iùau 
; _ ' (Rafcliiacafa d-Auorìo ijAt* 

\ \ ; C Rafcbiaiura 4i Corno C«r 

» • ^% ^ ■ » • . 

CHiitdcre io tt« croppo, le raichiatme 
dell' Anorio^ e del Cotoo di Ceruo 
èfacebolHrCogni cofacon vaèoccafv, 9 

,l»«aio4'ac(|ua comuBc io} taotocbc P/^» 
. dàno dQe,boUiceia(iora colatela,e pi|;li2:e 
'•'ìiè im bticclùea» meétoipre totcele mtiioe 

cli'eMd i^al^P do^emcAte il oeoue» ^ - 




■■ . ■ ogni 
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ao6 l^àteotU àe^^ectmK ^ 
\ fili. ^^^iTaia YQapig^niitftcooueairACe cp 

I |a hocalc»* me^o d'acqua finche la SC|èaU 
I ii« creppaca taira aggtong.cndoi leaipréÀc» 

I che U pignaera ttia icmpre piena.' ADorà 

1 colatela^ ecuaieruatiela in Vaiiftii Vet|:« 

I per il b>euc«e<>f^in-'4fiO' paciente» 

3 QiU»ila ftcetta éjpa«»l(j» >uaiu. aocofft 

^ U Jg'ìate nwia libra raloe fttCìtrino del 
I JL piAiìii<o pe/|)ttl«i;; ecacci atei a eoi £e» 

I ti na eoa iiicco ét cole pal lide fatene paftft 

I dcfkaia>come fe fo: c pcjr far,hQ^ e^e ^ue 

b Uctjco lyiai la rga( accioc^ il v\ po/f a 
; ..Penetcaff dentj-o}ed efpo»ctetaà i ragi del 
i Soi!Cyeiecon«ifl»clieft aiklerà infptflrft^.^» 
ximectcteui fcnapre «iel wcco-di rofe , rf 
aé£<;ofeiiiid.O) filo Ito beaé ^gn? giótRo^if ikt» 
^«^ tlèis per iBcoj?potar!o» .b<n< cai de£èc> 
^ca^% ^£Ì Anace cosi durante i Caì^x 4i 

jfca dolA e quanto- ^ue pFccote marcale-,' 
pì>i4<>flÉeB«^iecoodo chela fpertèn^a tt^% 
i na ano£cere,ft p g^a mii*i^TiL auaati ce^ 1 
i «ài,ele-ft wfej>uigarla tcftft,jfi p*cttdc iat 
acca f <ìm d'andac a leua « 

• ■ , - . * 

INfttff^oc d'Aglsorocto nel forn*, -' f-' 
Mmim ft>i^n^à^Ù*^klioi^t dni bore pri 

• ■ ^ • ■ • ■ ■ *. ' 



VJfteieeondd. »«7 
miìieesft , equatroprima pranio L« : 
ÌHfufione ddU CaflTu, Cotcognata laifatè- 
ttt Pomi cotti, Fichi frefci , l*V»ja «opria- , 
cif iodel praafoCamiBarc a piedi fi^tii ìa«> 
t«rra piani It matt-nai ò !a lerapf«ma d*- 
andar'à letto.^puiepigUat voAgiu) eoe* 
to nel forno o fotto l cenere» mangarU» 

I 

*^Ltrù modofdgift per ^H^gdrfi, 

Alcuni fi purgano con Ca(!ìi coofct- 
tata ;aUcÌ €oaHin brodo di ci . nqu6> \ 
cuccMiarate di Spoppo dì perdici, a|tt eoa 
Cjiffia prefa inuolta iii lioflia t a/rri con i 
Pttfaoa reale fatta coi fucco d^un ed ro , : 
fenna pimpinella il tutto lafcìato ein iafu. ' 
fiolie per una ooice-fit altri eoa dvc; oircie 
4li maoaai la bfOdo. . . I 

■ - , • - 

*<p Ubiti che fi veJevna peiAo«a.t qjjaTHn- 
d que 6 fia abbacata da quefi^^criidel, ci 
per^icolofo morbo feii d<Uc09 apr deA. \ 
ti con un cuccbiaro, è riempirgli la boc$a ^ 
difalciati^ro)rlche.fato fi deu^aisi mede i 
fimo tempo faUffarlo cioè à direfol princi i 

- pi<](,aei.pdma#unc9;per€ia;bQ Ja^iocoa* > 
iifte tutta la diligenzai ■• ■ - r -, * - - ] 

r Subito cJi« ti4^ati^ui»>-c«n|i nfi lerà à feo ' 
tire il fale, rnand^erà fuoò motta qu'AAtità 
di pttaita crafla fprcifa,e u*tfcoga,che il fa 
le gli tragbe io ^QGftic cbe U> rifuf ^iia eoa . 
la fua acrimonia. ^ / . • • i 
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Con f ro U dolor di C^tpo^f di'^^f^ti^ . 

4 



€4t^é fredda*. ^ 



TVtte qtttftebcrUe fi 4ettan»fairfec--, 
re at Sole» fe l*ugf naà il? ric^J ie<l4 
acììmaq a«procau«UQ il pane 4o{>po 
/e in poIuefcmoiEo^otiil^^e ben fetacciat» 
éeH»^iiaie ne«iettef«te o«ilMiasiciicf avt 
)Riàrti«|k. EU» è buona per i>Urgafe' il Ctxi 

Tf llace 1 1 gsaeò9^tktio^ìi edelia. BiM» 1 

rne vaa cucchiarata^ di fatco.e t irairt» 
oa(#*.S fOcAo f iaicdi<Mtiegliarcae^ 
t di HEififii<ll«^ ii^ aitr^ micie. " - 




A Rc^^licta di Spagaa.il «aftice, il 



Tàfti Stnnié 10^ 
nomo nrefccdaco cqo d^l taV&cco io pol- 
«cte li Saiaia mafticata alla mattiaay 

mcettacùntfo ie Sordità ' 

HAbhta»^ va baaooe Hi Iraffioo verée 
ò tiigltaco *i i«rA che fi a à dai longo, 
•i arfat gro^o.m^tect eb tal fiM>eo,e fatelo 
iU>tKacc(ar nel m«zo,e tatto it éiìm eftre 
■if ràK«oe 'étco tmhi cerinih* meteeteu i va, 
tondo • ptftttot 6 altro per coflicroerac* 
qna C(i« ne iidtilerà >a qual coleruarcte 
ék btiovrnojeroeiHotie come ^e^uc» 

Bagnate tn qui*ft*acqua vn puoco «fi barn 
tace'ìaMM<»fCbe ae 6a a6a} motle^ e la 
ra ocii'an-iaf à letto mettetelo ncflVrec- 
chiadel PacfeAtea^uaocaaaMat e iafcia* 
teuclo j^er cu&a U notte , coiiciaimntlo à 
faf €05i per iort^o tempo." ^ 

SI pigli vo^AaguiU gxoila ben gialla (ia 
fcortJcaia e ben ftoccata di rofmari* 
DO poi metterla & roaò,e meicolate U foc^ 
cocche ne colera eoa atuetanco {pjnto 4i 
V«ao,cliefi l'acqua vita fa0lima»é coaìcr 
«ar ere una ta l miftuia al biiogoo. ^ 

Si-«leae pigliarci quello liquore cosr mi 
fturaco con va C||caAi2UOvd*argemOy[a (et» 
anJanJo à letto farlo rcaìdare,e té l'egre 
■Mtifc «l'tiaiiito <iiftiiarae «Icttn^ goccieoel 
of eccbte,e fubito turarle con bamb^cej;fe|- 
i^rasdo loneote i far cosi fera^ imifi^ét f 

. .... 

»? ■ . 

« - .»"""'. " « 
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Pietrate Quella m%g;or qutuicitàìch -pò- 
Cfct? di Kondmciic Ni 5Ùce,ckoè che 
«oàanj «n-'»f*.»^icjte dal a44i>,e ù;ele fé* 
^fe i viix pigaftca «li tera vetriata nel r^ir 
na,ea e;feiU«^^ue mpoiu^re^^^^arcLe v.oa 
(traiTiiaVU mau.na^ifc ua'aUr» l%ier4S^l 

I Paii^cHi il leruoiia iel profuma dVi» 
è aila,i C9^effi.€o i« faiiaft riceuereat 
i^cc i eace -44Ua boca eoa aa*iiAM^cacaio>c«i 

FPi^tz aa» peifanii d'oiz)»^ la ^aal co^; 
rete eoo un linebiaAco.aggfongeado» 
Ut iiicU*i^ca> uecodi Marl>ona,e &i>^ce(e 
ogni cola infìem* tra due biechi 5ri> ,«f i«C 
iciidelle,,e ut gargiriaaiecc.' 



e Abbiateft^rca<ii Vaca qa eia. qua»; 

&ap^ii<;aceld caldo ie^^ala parcedue^lfip i 

a^l {♦omo. ' ■ - -4 • i,^' 1 

Quella r i cettai . ancor c .boooa p« i i àfi 
loci delia Gocta^dellcp asbe ucchie^e detì* 

V : - . / - - - • ' ^ J 
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PIgIfat? vn*ooci'a di Saifa per /glia nfz. 
oAcia ài China p ei fetta yl'vn, e T^aicia 
tagliati m n^ita, inquarto rf'onca <?! Sa 
traAo,éc.iàUrctanto J-i SiQd«/* roflo rai« 
chiato con vnalima-ia F^bro fitc ftare 
•ogm €<^a jofuUooe per «4. bore io dicci 
libre d'acqua di fontana sp tot pigQ4iJCcà 
•4iterra uitrt«U,e ben coperta (opra lece 
-flert Caldei poi fatela bolire fin che cali li . 
'ietiCf'vf^^o\\ fine agjiìcngeteui vn {a-rco 
df regoi*2ia peUatatallora colacela cuafct 
uatela n Cariffc : e beuetme f» ^ eoe di 
- Vioe ULi iuarderece <^ai mangiar (iìmal , 
■ne cauolune forti cipol? ne altri c-p, t: «. 
tiui.puoca «I a«(lra,molto arrofto.r putt . 
co leffo Vi guarderete la fera dai {ertns^ 
giorno^ dal Sole . E qUcfta dec6c;o;}c /i 
;dette ufare do4eci giorni còntinai. 

Durante il qual teropo.di tre intre gtor. 
ni metterete infufione per vna notte' «a 
va bicchierodj quefta dccot ooec*(ì freda 
-vn quarto d*onci a dì fennt di Leuante 
bene fcielta ; & vna dramma d' timod 
Partili peft^ti,c la coJarete La inattJoa 
seguente ja pigliarete à digiUno,e pc* q^t^ 
ciorao non ufcirete di Camera , come V 

^auefte pigJia(a49c4icjaa^aAeoédoui 



• • 1 
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INQR£DJ ENTI* r 

bocc mei. 

MiiUf^t^^ i Radice di Roa)lce,ò'fi&i.aBar 
^»nace 3 t,p» Otte. ' ^ 

%r P ie^no.pr Uhm fiio|C0»b«i}« le rad^ 

u 'i*a r^ent 0,0 <i i te tr a-aéà^racqwa càm4»- 
^^tc tar!ebaji<c-5<iP3la '''iauiwijoite d'uó' 

.€ ieuace la |>iguat€»^ai lii«<^ .Ift{cift(c 
ogoicdfa cóiì iniic^e pfr tutu la aott-tiis- 
m^ttm iegueace MUcei-a» 



* • 

J> i- 



5c ni?deuep)^i^af)? pieno vn bucli'eroco» 
iuch l'arata d'i S^ r«p<»*violàto mifìiura. 
( n ite; o^w m^U iiu i d i g t uad^^ t noo. • 
?!>anj|iarc (ji^ all'ilota di granf^ ' \ 

» • - . 

K*tUf4,ptr 4UtU4U cùlùmd^ fi^tiXgdn^ 

.. . • •■ • • * ' 

I trottane molti , che patifcoao |pe$} 
b;>ilacìenQ di nirUa> e '<ae perpK> «à- 




'Véne Sec^frHd, 

xj^ono solUeuo ««cabile m tal calo-Pnm 
U fi «Hncfarennt» à bcr«t«i^oa tai/^ 
la dHcg^adiTaroaricc per Uflgo tcmp* 
ortrrtìawdoquffQa regola. clic il l «^aor^»yJ• 
I]•,o ac^ua iftiaircl^etco vaso «Inacao ^ 
"(^airo d v-n mr^'o quatto d'hcra prìin* 

Ìxtttetl^ tlec««<lofe aliorcbe camiaai^is 
fl94;(ftaBC Huai>4ola't^iono , o iceiKÌonr. te 

(caleiBetteraoii» prima 1^ ie fiQìflio 
IPfeinaaati, 

P 'Igeiate ^))mnia .aininou<ac9 iravtiaff' 

'ctQco ii 'Marce,aaa dramme vira intT^iza» 
f aiatao orienta lc%e «rad. ce ar>a ^ramine % 
ktxoogtir caia tn po^Éierene hrftecaalv' 
fop po d'afleflz io pa Aa j>ef far pi 1 lale . 

Là dofa evna draiiitna,ccn c. i nrfate'e 
(ette piHoJeeol inrdc(.iiiafirop».£ ^tede 
P'ifolc Fi^liaretc alia mattina tre hore 

mmoti praDto «l^e rPlw la ictc^mana, 

« - ♦ - ' 

* ■ • * " 

I 

■ % . 

FDa Tapere clrqUefla forte d*infitfi|ità 
fi fMftaareiìnòali Vtè di ef. anni 
doppo i( qu4{ teiAf 9 ^ reo4e incurabili > 

cirneco ella flo a ti 0» -^kt IB^l^c di 



V 



tv 



* 4 

sAéo»!Si3L può òensi eùttif gra(«en|oiHe9i*^\ 
git9 e rKeuere non pubco g-ouam;enco>Le 
Ricette adunque che noi quf iìotto faremo 
fcrdono «luabiimen.e à ocU'va «alo odi* 

. Egli è Certo,chVontro;VOtar»clepprabil 
moibo i! Vift'hio di quercfa vcfAjV u rime 
àio fcelentc cu' aciuo^e prea«i4iaiiue^aìi* 
a Pf orta grand . iHmo gicuamcnto nel Ji act* 

5i<^.eae far Xe^are al fo^'oo <^oP* cauatoil 
panne farlo in poluere fotti l'ffinia,fettac« 
ciarla con vn (etta6Ìo.4i fv(oia, e coafcr. 

-Maria V: " ■ :* - 

Tuti tre gli oltim! giorni del* Lwiirvec, 
ri pigliate ♦! pelo d'yn';fc Ufi© d'm&di ^ut 
fte poiuere fatria ilare li nra^ìone per irna 
itoctt fntf^rftinr vn meiobicchtieroò \a va 
vn picol b.chiarodi vin bian o> ed iogluo 
iiT* ogni mattina f 'ia fjoluere ed II -yj; 
^oflcittaaodo i ire gioroi conUaiii. 



Ciona partn^n^^cltc il patirnte porti 
ff mpre pezo éi mrchiò ^t querele a P«lb 
al Collo cùé queftodal peze deu? efer freC 

co «oè che «00 filmai ftaco mti forno. ^ 



U/ff4 VJttlUt moltf^ frfferHAtif. 

Igliaw ilpefiod'on fcudio dWo. che 
_ ti Medicioaé il fe40 d'foa dramUK,, 
di fejncÌBxadi F «nia, (la msfchia e mi. 
gliore, € faida ia |>oUcrc iwlio fodlg 



P 



• 94rte Seconid. »i> 

: rà lettaciata ita an< ora ,1 fo d'uoo icu<<o 
4 oto Fatela P gìixi^ al paiicr te *.to v « 

•^bianco ò in luo difpifo con del lO 'o , l*vl« 
tio)o giorno della luaa v<>€cfcim , e la. ifvat» 
tina Icgurnte, pninog o^nodclla rv^ua 
faccgli^oe preB4crc va* altra fcefa ifiait. 
le. . ' 

a _ • 

. : 94itrg ^iteeté pef h 0ef*ù .e f>«r 

:^,Igliate quella quant«3,che vurete di 
J ' fiari^<l*^ Ms'i àé\t» viii,4a latini iì/mmi 

che è vn fior noolto picc olo 
Udì li tutto rotondo ^ eb an .a, e d*o iore 
iMolco foaue il^ual fioriice à% primau ta 
flc'bofchi ) fateli «i^l^il' re à Bagr'^Wcia 
eoa «n Làbtclii» di yetfa,ie il4>»o><^ aiaieoo 
it Izti <i» raiftCv th*fc£h lìa irolto tci-e Ca, 

gnacofi l*ac^tta,iliè ne:d)ft()era fidfue 
conierua r<> come ii fa facH^a rofa. 
:* Dopj"©i allorché frn fiorite le T'ghe » il 

che fucccde <qvaiì nello fteAo tempo ^ p|. 
pi «arct*? «^e fiori foiame ntedi <)«eft^arb<"'re 
(c£3 mif-chtaiQi ca^iaUfti di vetde qu^tu 
fjuantitàjChcAoccre.e gli diftiilarete ar.ch 
effi Cagano maria ccni.e ioprà confertìàdo i' 
a^ua dia^ia^k coii|j{,qucUa d*fipri/k..)^ii 

' Ma aflemacedi coferi^at^c fcpara^ijttf o 
le ci afe una nella propria Caraaa^c turar , 
per Icrairmoe «MC diremo- . 



• 
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Ti<> x\aoìi^t*jo%a*%nno , p«rc(ocli«U virci 
<MracqHc ncfl lì coit^Vrua <i**uant3ggio^ 

.•:^^po.va'Aonoooa fanno aicufia Qpei«*i 

tioaó molto puq , ' * ■ ; 



•1 



PjgHnte vna cuccfiiftraca d eli ^&c^«a «e* 
gig)fi,dc vn*alCTa di quella di Tiglia Jnrftit^ 
rate le infieme iti vj(t bicchiero, c datele 

4f Pactendb U ma^^ a digìw , «i^taa- 

,' P.O . : 

Sefis poiTono dare dét » d^tf e utf tt<ls 
fettimiria, iccòhdoCfee gli acciMenti òp. 
priirooo l*£piteuico« Si je4ifir)éar icoam 
la dofa mc<iefiina> e^o^uace lo ileio 
i»aao/ii aiuere. ' 



FAte bollire d^ ialaiuia^m^ai'a gasliar 
do con <ic fale^po^ colatcfà ,e mette* 
eaHeorro vn pOccodìiceùj, eacqaayi*» 
tt, eoa te quale vi anserete ga^gariaan^ 

aldo.- .- - •'■ '■ -"^ • 



■ y 



HAHljiaie una drs mitta , ò ««e dì fpiff- 
to dn^t?ìoIo fu a*a flfì ppoil e , o Ca-r 
rillaijen (rliiufaHabbìate parimente altre 
due ira wnne dPfpirito «oTf«f in uo* altra 
Cura^V medeoiainencenioyebeo chìui'a* 
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* SMffff lo fegato pigliare .4 Xs- |od|5. 
deH<hW\fnaàt \itt'tQ\o^ quatcro,o'ciuqeJ 

ÉMtcJtcIf 1.0 ua tei ce hi ero giepo ilj^Cvj'ùàj 
foRta&Aie poi vetiac«io,e riitùerriéelo al*. 
'cernftinente vn vu*|ilcxo bicciiero per ITnir 
flliè i«e.i»«A JEQf (coiato ogni cola^pora 

Queftofteflo rimeais» e i^nrin^eatg wqU 
to btt^ao per coloco f che h«itdo atf^oS'o 
la febr^-cMda , ó pu^t? falfe. ^ m^rf er le 
poete VI il atue aggiungrrb voa mez*oacw 
^ftt dì fWoppo vjQlaio^er ciafcuna preCa 

n ^pppaf b.iueì j>cii mcfcolateìo fpirit§ 
«oaiteVqu^ > 19'gua g uftarìa , percjtb^chei 

|io^pu^<^ 4*ftgruitte , :ptifn'a che <u.mc» 



T •pietaW iina radi^^r 4f faochjo, f^li» 
4i4ù«i{iiiirlla<^ e i4>ii4i^iai 4ÌcCi|fcW 
Va ineio putflo: Cateto boiricf per me^/Hif 

Hi4Mara|y<cliieJtii4^acfìua^i«|jlatela,«c Ugr 
g!4)lt|etrut; ned in0<Ì.afii|[\9..tfiOip#i9uamo 

«mrchiMafte^^i^amot coitjquacr'oncie di 
z«iKiMiro €km^ i^tt h^it^f^ ancora il . 

fino acdHftenza di /tropo, quale conferua- 
•eie4a 4Ìi v#taa i>er i^sHiriie/aejoa* 

inefianao per <iife. 
«l^iliM Cilimi^^^ 

1 

uiyiii^cci by Googl( 





^l'aria tnei'aocii Ref^óluta ««« mei «a 

Di o'aeft'acquà p glittenc Vrt hU^#io^ 
fheicolaceu con tre cttccti*É*»ie- <*e* «f«k 
pf (udecto i neh iotuel» ief A^yC mattia* por 



éy/aiarmo, ó d'alt A). Cini vo pm^n^df 
fèrro e1 lucco, che «e ii<^i«iitfi,fc^« ♦ i 

cy*re f*fiimt#tfrB J e ^•^ *^f*., 
k le eli tari per tiafcunt man© hattco^ 

rfi «^n due regole , è mattoni caldi inièolti 

tufo fuorché 1aTàcéi^,ti:^>i»gN f^-*rWi« 
«l^^r«ìfArèl'MéM tn^AC^^fjii fta<a f^i 
tilMrper a «Utarltf, iieh*^«»c'«^« àeì th 
metà j , ri q Ha le tof Un' fudtf eiiiiMj Ai*«iai» 
4a^doppA»* hauerà n •! jd bfww^ata; • 
itafciugrrà, efe tti dara ¥II«^Im»o**^ 

mente fiiufcitato. • • ' • ^ 

'•T- * Ut 



«•tormente l'iouer^o^ie il Ptit^o*« 
li«lètirc> nettM va boccale 

ime ««(eicoin^ Copia y ' 

lrfiÌpre)^-ilclU4^^ÌMin,ujiiio.^oiju^nicni« 





tt a ITA inarato % tutto pa/lo, ; . 




pini foho i mi gliott Jcuppriceìi tultitdi lu 

J^jflMt, pofla colare ^ ^uccjju^iip 

P'ilAPftt poi JMincfffOefli) liquore. . 
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cl,deuoao vft^é del ti^nedio» che fel 

n ralB,vi<'tfncii df ftropb df P^aVeri iM«i 
iiu due' ò«cÌe-ifi*roP<?^drNm 
Sancanza r^d^ yl'òlato ptirtrlic fia^^iHkrtÉb.* 

Sefcolatétrt Viia tar'étfk- HaP; ^ft* 





f.potche e rimedfb àft?ftjréM^i 
focate «iicoca, che f n vece ^ai ffi ^ p pll 
di Ninfea,ó4ei vjolate/e oen vii nuouo, 
{>ocece i»j\Ì'(!^#«»^i^(q[ti^^t^«li|lc)«6e» # 
4i rofe bianche •• . \ 




^'M^ tci^e iX'immot 4Vl«r* 

• .r'ii^p ra^:^.^ «B^ #f4^|k.r 
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t eh; (ì tr«mi« ecpeifiuanaciite rlfctW^cl, e 
r per di Un Hxg^^W^Uot chnì^itt' è emi ^ 
cefliua^ èva rimedià fìngottrtjpcrcio ec« 

Wl U tadueihe |-h«rf>^i fa affai i>uonà 
%>»#o^^ Uuaceli In , aeqjif ,<li 
ie^J#*gli ogni iotÀMt9^^\± 

«Wvi»4>«ofio^ focile AC, po(u' 'c<fef vfcicà 
i- Tliuiiw44t% 4^ÌJai,cg,iiA allora ptff»»- 

* *W cu t i oaiìfUe, c nv^Wteli in v h ' I 
D K«o Pier 4 ^uyai^ ^ 4i .<^ho ni modf- 

r«(P};«4 il Uiloo-c,c/i©nfi vfcira conreruatè 

Notate R|i|ii«(^ 9^ tì. y Ufc fp 
•oa almeno vn mefe at^ap , éHf.iTa lUtt, 

-Né£tate,feconii*^h*elI*§j;óiif»n» pfr 

fccftefl ieuanofuj vjf» a^caaioiuè. dVó» 
■aporacione eSiMa ^elte vUccrt( Uukà4<i* 

LO&Ito ài Ziic«^#.é>ttiiigff«a .rimedio 
perita li lTla,»l:^ i«fpeCfa| mente pe r f» 

chraco«cM,.il ,vcfo^iHia4a4i |»rf fta# j^rjio «c 
W«<r««* * ^..-v:? 



A m 




flo Jt^tfo pf r voa iHrtrc fercm^, o <«J^ 




taci {»tdo*fcll**n4f capi quinto fa. 
TtbU lar^o n «fton^ UWfW tutto q ad 

ferri iMioMa U« «bini*, e 



lyi i^ud by Googlci 



non troppe Ufol-'nto YicciilMe bolH^" «ol* 

doppo l^utceja^ e tr'iuirftc ti zufcaré^ *el 
^C«4ro dmo tòfrrhrpo , f*el qùi^e iw? pi- 
ftji^^fcie uq cucchfffo fcf»»«'«?n»itinf L*.. 
Jcoùa coeo4oieccaca c buona da ftifaà£c| 



Ì4 Tj/sei4Ìl^lìfHmm9^f ^c«ip>% . , 

4fttL^fmff^$i. l^ ..... 

#^f1late W ipe/znpugiflo d'ifopo; q»i^c. 

garmèrr U ♦ra^tar rateiU.^s ungh 2 C^» 
«ftl|ia^ittt*<k ioaUvdi C«4iél retfo , botiro 
Jfefco W^*^'^ mce^f'» te cuocere ogni 

• .col 4 i n ^ mjP^A4?*«^caì d*^cc| ijjz in • ima pi 

\ fgf»itBA di lerra.ben netta, Htiche ne iiaXée 
^i|4ai4 i«'wcw,all'>ra 'ca|iatel't, ecohrer-' 
«•téin in uniainpi^r^; i>:^ara/Fa P g^ieià 

, q^pfto liquore iVPafcif ote^n picciol bic. 

I «liactioi kiUttX<l «Sio.n^MÌotiV^ pi^ 

Conia me deiin9%d eccito ne lenza b9* 
*tif«Ì ic n; pocw f^re un $roppft HSÌ»9« 

Sendout cnezà l bri di caccaro, e a. oncie 
irmele pcc ogni fi^zp bacale di dccocione 
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aoc, radici ^, ^t>ora£me 

^ci ficiii^arete cuoperc ofmi cóla m w 
boccali 4:acqua cpm«npc finp> f"^ "?^T 
|èirtall1# m-t*i€ vcifoillihe del» 
tioiiff>i"aaffióft^^ret> trei'oncia* ét rego- 
Ifzìa; aHòÀt^àt««W ijS^ttèli^in vn pa. 
luolo.ocaui'fietib,* aggiofigctcui m«aH 
bradìEuccar», e fatela cuocere * 
faenza di fitopjjo, ^^J^^^ 



»olrtre bacie tìneJa maicnme e wwii 
fecchi ana ónc: ì. foilic drCàpèltiei»é*ei* 



•l^to pu^no Fate ìÀtónaére. ògffi cofé in uri* 
»iara d'acqua per, fèi jidre,b-póf fat<lD bé. 



%r^,finfO[:icltè 4/uVnti ncirk itìccà.aUora 
^elòfcnia fpremefto,e dóppo agg'ong^? 





Ette UQ boccale, e tnezei' acqiia 
MUi planata bea neccti c^una cuo. 

chinii 
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^lMCnit».<ii bHofI fatelo iduì^m^sé 

lui fuoco ictt^Pid^lé ìMcMhm ^n,^«ot»« 

cilene fa ri,e quaiiJo nojiji«.f^4 PiAt^ciMi 
lai Hquore /n Ctrftffa- ài v^trojpec 4 biii^ 

^ luft inancanza,decoccione ài foglie di 
Se{Qai9i yn ai|^ b<K:c%le^ n^^^i^M 
zQccaro cajsduo; cuocetelj iniieine>« con. 
^Aenza di IIroppo»4el quale oe pigìimreté 
due,ó ere cucckiarate Cucte leiere»e tutte 



^ ({liate vn* oao frefco. fatelo cuocere 
mf <*»o^f5l9^te^ if?MJoIateHÌ dentro 
quauto fftrc bbe vna t aua di tariaca ^« 



|gltat« ««•4i»m9ta 4i.fal d' effea^i^ 
4i^ri|natO|tiiere0liMsii i{ifiene,c beii^til). 

1) Igl^ra ^ acqua rofa'qufttrVMo* «uoi^d 

ut oso «fisìilf cuocere im^^ dino. 
:t teo 11 2uccai>Oé4G^a.4>iglìat^'ser^<^^i« 
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OtCf. 

Un ctl rimedi 'o te f^twa* tncott .pef'l» 



L *fiftracorfl<»nrt, òfia con /iéhià di Gì 
ocpro è mo'.to eccellete per vn*«£. 

U de*p^/4m ,ccc«|eae la Compofiiione- • 

Pig Hate «ranelle, ò finche iji^G?htf>f« 
qaelia quamità.cJie v«letc, peftatele 

Dnalto heae in va>trtèrt^ro<!i marmo DoP- 

%>»tt«oK*' a^qìiifl^i^iifeiche ^òpraimAz Me 

ii}eE'ii*rft iotiexa Dappoi h abbiate rn pccj 
gii 4>t«el% iHiooa;^ > etotrtir ctitft ^^«eflt 
decottbck.l>e»;tiMk*«*4l^«ia»-.^QA H|i t<*r«| 
chio il che fatto pif»|«areccfT q«e||o,che«e 
«MttixaK^qfil^l ki^^bt ne iilà fHto 

«iMft «mi ^ 



t riroette^^lft à;^otn fin cli'fik futporàc» oj 
Kni (otte éi ruperfltticà^e ch<s.habbta acfjui 
ilica con.lft-nfà diftialcttggjttngendeut tt 
Ibr CHé ofciiia atleflercbcma^quiific^ 
eucaroa dìfctetiòné^attó riefca pfù grati 
£ct^oui if vofHo Bilfato,ó <ia C^^^ru^ <^ 
Gioeproperfettio>tacA,ia qual confcruar^rtè 
irì vo Ha{o per fcruirucftt ai bifoisni Se ne 
piKhftre qtiaoc^vaa f«tt« (a mactiaa à 



- Pigliate vnfM^^KìAnMPo^M/ va 
fuento /l4f»7i^'i,-r'fi^rouan9 ambidue 



% 

V 



del pofice:peftat«1e J uii Itiorttrb 4i picCrSH 
e cr«ii«ihnt«^ coopti {;«m6ioar vii Viie^o boei|* 
ird'acqua'ln qù^fpat^ug did^Oi^éui v^i 

Kftltn>,<m^parii6lba 1^0(9 lédtò]Fier fin chè 
bàbbiàfiojBcqiffiHiCt cotififténz'a di fìropo% 

H qaal«oli(erBiurete in va« Carèffa per i bit 



^"/t;!'! «44«ftafiropo invi?; 

— 

»^//r« ìrJmJfc per ii Flu/so di iftntri I^fig^ 

P iil rati" ' ^ ' " ^ . # Jb(cciitó5o 

Pigliate T ReH^^rtoft» i^^jMtmiti^z 

y z«tii.drana, • 





^i«n e^rVu'f h ^ ^9 *«n?mo A f idra a? 
Riong«em lÌ Euccaro, e fate bollir- Imi 

«crete « Caraffa di wro ffin r''' 



^iVr J "^«>*««nt«nuttutuuia r iuò pi. 

girar d i nt;oQo aJ»Vt. • f- s 

«oincfopri. *™ '•••^ S'oromcMnoio 
rana cosi ^^^^^'''^'^Oi^ vn lauttmo (qè* 

•• ■ '\ . . . . . - ^i-- » ■ 

ir .^±-3"^^ ,? fticòò li limona inSIrSJ? 

i-ij»-''-/' "^^^ ■ , t)igitiz 




t 



m. dold^f fpre*o ^ * fuoco, Si alrrctw 

> * * »•..-» ^ 



P 



altreunto di decottione dt fomiwi»^ 
4i finoschio^ d'acqua di finocchio, te le 

OGni qugluuqu* voiw,cU« vn grande 
- itequenteiluifo^i ventre vi lopm 

Uicwton^olofi^ f i 

gf» ianifctto di DifcntCf ia^alla quale tii 

«ed ìar pot«e nel iHO<l© «he feguc. 

I>ji£(iatje «a'owcia d* ogiio di. manaM 
ÌóS\J^fèSa(UnÌ9, fuòco, due oàcié d'm» 
qua rof3> vn*cuc<:h»vwa ditaccarp i« 
poUwrc mcUpiatc ogoi coU tniliemé, 8c in- , 

TìÈj^«« Jwe dopp(?.p4élta*« brodo NtJl, 
^iRianente del.g orndycibaeeui'Cort -òiif WST 
^i.e brodi pigliando vq4>uq,ò vo brodo^ 
UJDoppo pranfo pigUarcce vn lattatmo 
^Ho di «otic.ò dieciottcie di dccotionc d* 
*^i0.fttein^óU, di lue roirid*oua crudi;* ( 
Sfjfcn pupcco4i'A«a»co,ogui-C€rfaWW!fÌS* 

Wenic "Vn finii^e laaatiuo lo. Rt&)ia- ' 
&ct c og ntgi^rito fino. 4 uè fiate guar irto . ' » • 

- NowtCjClie fc aoa Miietc o^lioié» man* 

dalc 



< > 



^^y^ aólci;potrete>rttiruj é^U<% é'nUìit, 
con)inune,m« del più dwouo. 




ne 4*<ì9*a^ naiggl'utau ' i 
QuanJofarà <ic«tco il «nate , Tidoufte^ 
^rgate con fiieé*oact* di Catiiolicon dof 
ifiodt doluto in tre,o^uMU*oacie 4**c%^ 

2i»ft, '>d dipi tm«ftnc. * ^ 

<no citco-giorni?.ioppo d'crfcr guancco ptJ. 
'0»««che di purgtr/ì, e gua^d^ciie ii^Q & 
:fiacciapuaco ili la^^r. 



PlgtiaM baeclieiO gr^iifiieifi ItmHMo 
allércJte ^ono ben mature^rpronetela 
'ìlililto bene;e ««afcnr il f«cco,i| q««<li. 

foi (èrtiirféne nclm"^} cbeifistte^ : 
HgHàtjpdi quello (trcco in v«ced'tc<|iia 

na dt fermento faccene alcune panacene 
i^éliit toogkejtta VìV» pailiiio <a di 
- d«(e<deta Ai: grettezza (toia-ifcilfto 5 e di 
idocei«4Q$<ine^€oa i^uo^.^..b!«^«r. 

.di "trio e q^undo far^f^fy» cotre.ritcM:nate, 

^.|ea¥Mne4topnci dopfpica<iato ii pane.or. 
dinaHo per due altre volte. aceto duicAtta. 
;itebifcotto.£eccfii«n)0 ^uai ta«pi}e tn poltie 

-«e per l*vfo.€^e TegiM^ ,;- 
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^ pOM* 4*irt|j«ri«zo 'cado <iH>ro, pvr gti^'«4i>l^> 
• 411» «Elicati , «IVflo , feudo per li robufti ^ 
voofcudd, ef»*B^ WcHlofo in bMV* 

■ . .- . 

Abbiate fitte oui frcfchi Ai gallina» le 
«aceli il rodoiC*cb«t^ttt« moicQ ime 
il biiHo fià che fia tutto cop&reo di f«hta 
fkta,taqa»t gettAr^c» via «oQ . va^piifiiiMie» 
V lrimaneiitelo miftwaretc eoa trd cuc- 
«htari d'acqua di ptà£agin*,ti« tf'iUf|ua:f^ 
fa^ vo'oncia,e raeza di zuccato fioo. EC- 
fendo ogni cofa ih-ìlto bene incorporftto 

paciente^rftie mattina fin?>, che iìa ^juJi^- 
oga*altto dip^lio • fi <le^c nioUipli<;a<»jk 
pcoporzidi^ la dofa 4ieUiiogrQ^ie^« ^ ^, 

SI dene far b»Vlìre dèlia Cencinod Mi,iièr 
• ba thè R tt0fUL per^e Utadv^altramefi^ 

Je Cortigtuofo, òpoligo8ov4>rei««riie 41 
ttcco,t farlo befff con brodo,ò fenza al pa. 
cieoce. fi ^efto-riiiie^o^iic ancora ipéc 
lAagoare il fangue. * ' . • • • ^ v 
'V Per fiatare 1» feortkailotieAeglHntcftt 
oi 6ieuoQo pigliare due coecht arate d*o* 
^Ito4'«liàa,<iue,dta0ftiarera, MiMutet. 



^ - . Digitizeo uy V .tt|>(^I 



goi ccfa io^Mie coii da coiK.<i*oM^ wt« 
lii£ht«cire all'Incerino. • • • '* 

^ rgtiatc vni tetta di Mon?oiw,conq«a^. 
•IT 'trd pf^ divedile piloni 4'orM|f«/cce<b«l*i 
'lire ogni cofa, ftp «Irè fi« cDtto,{M>i ca. 

• fai^' Hi 4tfc»tiorìj5( e in-c«*'inettetéiii .^g 
•faglio di Vcrbaico,viio4i ph««*^ocf vna 

'tff CéncfMfa /V inf24f ^t r6ie quandi 
.tuciTc 4tKèft*h«rèe faranno- ben cotte, fe !«• 
uarrte dal fuoco, c pigliarete vn bicchiero 
4i queiU dec^ìMie^ A» v»'oncia di naei ro* 
fato , con vn roflfo d'ouo continuate i deu 
•tf lauètiiM pef tir»qfie,i*iei !»or»iA>A pri- 
sma di pigliargli ^ìipgiia»cboi AnHlli4<> 
. ^iSp«r|[at6 con feubsrbaro. r-r- " 
• ta tinttt,^ di^ofe<fO<fi pref%<4tterà Cf# 

* VwHtf J '^rflfo , v^n boow Ijiccliia^o prr pre. 
^ ^^è fii%ttlhio no)é<tio'ptr-iai»Dtfenceria. 
;ft«roe ancori ai fi offor Epatico; alle FluC 

^one,ctee «adono fopr* il poimnetò Cai^ 

nadeUt golia. ■ . ^.^ ' > 

^^T) iglfac^ «Hièofkfe rfr A»(«^mf^iileC«l9le 
JT rn vft« caraffa^!' vétro meteteuì fop«* 
vn bocca.'e d*ac<;u«'^*«Btaffa,e^do£re«f^'^ 
quindici goccie di fpiritp di zolfo laCciate 
ogni cola in iafnffone p(*r lo fpazio di da€ 
hore fopra le ceneri calde; colacela con va 
panno, e mectetettj va puoco <à auccai^ 
per addolcirla» 
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d^ftdqna' T oit i^'ac <ìu a-*! i rpj inta gi n e ,fn irla. 
€ixtm sbat!eP«»<?f w tj[ifieiiiè .usi 

ti» Se Ift perCoim <i eboktd«lÌ€«iCa{ò.g^«iii«. 

gli© ilwnclf le Atei , * 4f zUCMfp 

jiriiarctecwi vii ptt»:o4ibro Vsaldo. ^ • 

■ figiittéiogiìr 4* rilÌb<N. »#f#f^i*^w 
.jbi^a per far'uft bacai di iecaftiove PriMue 
j-amétéspe» Ir pfepj|MW»oi»>^»g** t^àkiàt 

IbPrk clclh^^ìe,e f>o\ far )e>«ii^en» « «w 
groflo per facto qaait* -l'^ora* dopo leu^r, 
|cdal/uiW9 UfcifarU cofi finc,K,e 4aii.*<?<le, 
epm colale Se ac <Jfu* quatro 

^oHeìK giorno^ -1)61 zrrefti^f^^ Va D»txrntefta 

- :^ ^ V , : ■ " ^ - * ''■ '-^ 



* » • 



Wl 



yu.^ -u Ly Google, 



1« cii»crrr£r finche 'tìa rtde(€«in^ i^remo. 

IccMif tu, ó puocW p'ù vha terz*. parte 
«tt» ^1 mif^iier och^ ti poflì haiitrf é io^ 

^tebere al pMìéntt ^tirmatiiaecoatimic 

^fgltai^ »n boccale, e m^r«'4i late 4i 
. , é\ Va ci? . o M Opr» mette. 
•tt**io'ttii'Ca1^ar>fin« |>tp.tfMt« iaa»(iaira 
•ceto vHf^éoo; fat<»lo<>f>ll=re fin cbe^oe -fia» 
4lé»«Mliinìati 4iM^>t, 4elia9^oae4.l 
morec^ ilierio cix vi calibri <iiai4eceto j 
in ire altri parti ^ ■ • , ' 

La prima di qUcArtre preCt U'darete à , 
•ìMv «iin nterfVìA la ^sftìfla; fa ieciAiÌta| 
. pestila 44 aemi la lera , è «a t*^t aa circa 
Lig« doppi» iliez» -«Mf. O''" irang'an'''^*; 
•^atlr«na per <rc', ò ^«attr^lwe ^pfo 
«ile«iee^ aAeòr a 1 1 p?( t^cnte «li t(«U(| (ti» ; 
che f uògrauare lo ftomMo,-. « . 



y$ltié^4 quéht Ivcnd diteord pe^ ^i^f /cr^* 

'PigUa«ea. onctedi rafchia-ttra di coMK» 
4i Ceruo •laiciatrlav in 'miuAoìmi»i>UL 
le ceneri calde per lei hci e 'o tr- libre d'a. 
a*&«taooc: 4oppo fatelaiHH^ a tueco 
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tento finche iiaao Icemaci quali dtie tcrzf , 
allora colatela, & .»g§fcQi?gcte«i tré oncìe 
jizttccAtOi dueoacie d/acqua rofa^ ua'óc. 
4ifijj;^o<Ìi^eanatÌ£ajgni,^ 4JI4 dramma ài: 
fnadalo «icf ÌIM pQliji«ri»t«irf*^%.lìoUir^ 
«ttcfir» pef^iin tncio quarto,d*lior«, 4opp9 
lafc'iaceln faftc«4dare. ; e.qucOo/fiqMrc 
jMUet^lo in u»H di iietro^ «li t^'* W^^M^ 

ffà die,» tr c cucchiatatc. 

V^t^tté emro il FlHjJo digenteri^, 
^ #iSli«teU rolo ^i(C;c,fi qua^f^iin'<ifré« 

éc voa di Ettc<?l^f©f*te.bQUire ogotcpfa 
#caie,doppo col«t«tf,^^ datelo, a^bve «li;» 
Amiuco ogai mauint 4 iìimiki^^m^t^ 

•■ . ■ ^ « . • -j ; j -1 ai 

, *o p«ro lei<ac«Ii iLcgioi;c, è la tettaci, 
rien»pice4il uftcuo 4i•^erA,Wltf^fnCir2#4^o 
«ere 1 -ntamente appreffo al fuoco, /edÀ^e* 

lo à ia^i«DC>ml p%t/ieg(ct .periirc gmmW 

• . ■ 

Pigi Atf^n Cotogno,caglfacclo io pezzi 

Del. 



. PiglUt^ftno qutiiro batta fWelj bol^ 

ctih'diiDé^&tie^liiielcomnMCw 
XiW#^*>i. fj».#V^«'> i dòl^ì deità CMIkéf 



fauatitio «»rdinar!4» inollificatfuo ,« « 




uctWni di LaiidtlJo optttó bciì pfppw^ 



P.i-i 



laóto^ati^fó\tc fi foDO' sfrf»datit le' r#le 





ii P ilrarè ancora due >oHit?, efencW>òi 
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ani '"Jfittf^.' • u'aì» 

mo ima fnc44 iii>ra,ò aiineiio qu^tf^ocic 

Rr»uato,fi metteià «eli» |»»gof ta fftACi. 
Sfa ftfà tilolu«reno« ipUmante lJi.cplU| 




ira pigttftt» di tcrf«4opra hU4l lWV|t^, W 
UkMliìffCva'iior»,f mc2/«,é • cne.<:# 

iiaUc gf aoato da aorior^ fc |li p«ttt.aart W 

;ap^f<ieriKK>:tcnii;>o iMbiio che fi sarà 
icciiìerf.faccn^ioJo posse ^ijpu*^ 



•1) fftl'iit* cinque, ò lei onc^di ri|<li'ci lì 
tele bene ttgli»te m pex2«iispi|tte^l9 

é>?É limati o« colite kt €4111 vn lt«ip^iA9(0,t 
é«ce à bere i \ Vino al p^tientew 

flUM méte %àà»ém #ftjér<3u«nna bitoen»!* 
Ufflrii f rentier npoki éur gmtii» <ii f 

liatter» bevuto tal vino^reoda va bc«£ 
}. hdrf e* <i«>fptr, àw^^iy^W f# vo. 

ÌiiKgte,«iieq4i«a« a Ictm per ««ere tf 
^tnttf «i4>|rnea,ooa fi iene feìttifltSedClM 
feir ttrie»^ aKfWMRo rtbuOe. ■ 

P'IgHate vnii dffMt^ !!• nefo d*un fcii«' 
fiori di Calendola lelaadc» 

><^«IMtore^«n miafope ta un btcchte.ràdi 
.HiA bUMNrap^dòéeci JM»re, iapra le 
tDect calde rpoi tolateli.e dèce al»f rei I Vip 
al ratientC5dtli4aèidyteteri»4o!pFa uo tii» 
ro.cu un tal t imedia Cfisttiuatclo per ot&à 
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V 

mVìó htlkM^ wmw*^! pietra 




H^ plgliare all^AmaVèt* Anche ^ft^ttiftco 



Tkrte "^ecanSd. H\ 

INGREDlENTr; 
' ( Di ciccrea feluacic* 

( Di Finocchio . • *1 * 

pigliate ; Di Buglofla 

RaSic/j ] D'AceCòfa 

( DiPctrolcHo 

ì; D'Ebuli ana 2,oiicié 

(doglie éi faluia minore j «iibra 

. Trep4fd:^hne, 

Noetacè molto beoe le (uddetterjJìc]«é 
mondare àk quH Iegno,che vi fi troua nei 
nie£0)IeHaceie,e farelf bolire in tre boccali 
d 'acqua fino,che fia calata la metà Allora 
colateia con un panno btan€o,e conlì^ata 
la COSI ancor calda x vna Caraffa per feruir.' 
vene a'bifogof . 

4 Mettete vua.o x detti di Vin bianco io un 
bìcchiero,e pof rimpirlo c!ì queft'acquacot 
taje (lat*|ogni co fa à.berc a l'Infermo & ogni 
fera 2. horc prima di cenare con hauertdo 
goilata innanzi cofa alcuna Continuate à 
far co per otto giorni à fìlo,o pia clic e un 
xi medio molto buonore bcuigno. 

Inirediemti in ànd Vtif4»4 • 

- ( Di Tamarifco ' 

( Di Ci corea 
. (Di A/paragi 
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" H,deeolt4 deSecreU^ 
{ Di Rulco volgarmente Bru- ' 
6 fcb.ó pòngito p. aoa. * qac | 
( Foglie diGicorea 
Pigiate y Di Cetrac,ò fia Afplcno , ò 
Radici, ). Scolopondria 

( • Di Cinogloffa : 
/ f Di Anomdc, vo'gar mente Rn- 
( . oaga iina i.l^i"anca, 

VrepAfAzjone, 

pettate ogni cola > e mete? le in vna pi « 
^ gnaca di cera iiuoaàdellaceauta di j.boca i 
i li,cnipitela d'acqna,e fate cuocere il -meo 
, léacameote à fuoco leeiero tìn©,clie Ice mi. 

vn terzo.AiIora colate io^meUecc il h'qucrc 
ì in vna Caraffa di ucuo aggiongendoui va 
, puoco di iMcaro.eie ne icrua il patièce per 

-lua he uanda ordinaria continuando. fino ad 

vna perfetta guari < ione. ^ . . 
Dopo elle a tara icru.to per qutdici §10/ . 

flidela^.t zana fu d età potrà^t li legucn 
! te per altri qmndeci, \ . ^ ,1 

• J itgre dienti d'un* dltràTitÌK^n<t t 

( Radice di SpiCo _ 
/ e R9afc<«diCaparia.óc.emeza : 

Pigi te Legno di Rofc vna oncia! 

Acqua di iontanì^io,óM,libte 

Tagliate ine^no,e le radici inpez^-eiti , • 
mcuctele in intuljcn<» fopra le cenen ca«i^ , 
in vna pignatta conueniente con ie lo , a ! 

* 
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^arte Seconda*' *4J. 
12 libr.de'. l'acqua di tótaca per Io Ipazio 
^idodeci hore,doppo fatele bollire à fuoco 
leoco fìn che ne fi ano kematì i due terzi» 
di modd che delle tre parti dell'acqua, noli 
ne redi , che vna ioIa,ia quaUolarcce,e 
conferuarete in ma Caraffa di Vetro. 

Di q^uefta fe ne feruirà il Patiente per 
fuo bcuere ordinario come fcf>ra ag^jon. 
geodoui 1a CeAfl parte di Vio biàco à roHo; 

£ durante T vfo di Quefie due i^i^ifane 
prenderà ogni 4 gioriu vna prcfa dcUc 

, Pi loie iegucnti. 

'^^ItràVttfdnd. 

Pigliate radici d'£buli,di gramigtia»c(\ 
anonide an.oc.i Radici di felce,o fia 
iìlice mafchio on 5, Radici 4*£rirgio due 
oncic mcza Foglie di phillitc;o fia lingua 
ceroina, di Paronich'a, e di Cetrae»ò fia 
^Scolopendriaana vna brancata Fate bolli, 
re ogni cofa in>na pignata di terra , che 
tenga j. bocali ben curata,iìnche fi riduca 
àdue boccali foli allora leuatcla dal fuoco 
e ialciattla rafireddare co«i coperta, dop. 
po colatela, e T infcrroo ne può bcucre 
canto con vìno,'cooiefeDZi. 
, .-e <i'offcfUare,chc l'hcrbe deitedi fopra 
Jion «fettone boli'r t^nto, come la radici, e 
Per confepuenaa non ut ii deuono mettere 
fe non allòra,cbe voi giudicarcte la voftfà 
Pitifanaqùafì fattaEper pigliarla più gra 
la ui aggioneerece della regolicia rafciata 
(econdola dolceeza, chele uorretc dare» 
ac!ComodaAdoui.al gulio dc/l'Aniaiatcti. 
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»44 K'^c6lt4 deSefftfh 
' intredicntinglleTiUolel 
( A'oè fuccotrjno I. onem. 

\ Reubarbaro f.-dram. 
(Chriftallo di tartaro i,<j^a. 

( Mechoacano' reubarbaro 
) Gìalappa- xdram 
Pigliate ) Gomma ammonjaoò i.dram^*' 
^ ( jCanella ' . H^crup. 

- / Spicooardo j.fcrup, 
e Macia ijfcriip. 

f S toppo di, rofe wc he quanto 
c bada 

'•^ - • ■ 

Lauato molto bene à*a»òè con Cucco à'y ro 
(e rode tutte PaUre OrOghe le farete i pot. 
uereben fottiIefetaciata,e col firopo delle 
tofe fecche ne farete palla F>f r P'l'ole. 

K)elaquale Pe pigliarete il pefod'vn fcu 
do d oro,« ne formarete •» pMJoie,le quali 
tnatftétaretc fc cofi v*agraia,e le darete al 
patienceVB*hora prima dcl.praoione gior. 
ni aflegnati di topca,ó due uoHe la Cctciraa 

na ^ 
Óltfeà tutti queftlriroedij.cgH vfera an 

cora del fi ropo,c della poloerc^che .^'?g«e, i 
quali ìono ri medi j meraui&liori per foftìiì 
care,c di(opilacc il Fegato, 

■ 
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i. 

ingredienti nel Siropos 
( Acciaio preparato con zoifo i, 

C Olì eie 

... ( Chriftalto di tartaro 5. drame 
PJ£lUle }Polaere ài Jdiardon deiJ'Abba- 

( nicolao ?,aiani. 

(CaQcUa mczo fcrupolo 

Modo di comporlo. 
Mettete tutto C|ò intiUtooe per »4.bore 
ìnbaftante quantità <ji Via bjancoj dopo 
colatolo, e per ogni libra di liquor colate 
mcttcceui mcza libra di zuccaro,allcf a fa 
telo cuocerei confi (lenza di. Siropo » del 
quale ne ()igjicra vna cucchlaraca la 
Ciaa a digiuno tre uojte la lettimana. 

ingredienti per u Tolnere» 
( Po luere di Di ardoa ^ déiI»Ab^ 
( bate concie 
£ . poluere di ventricolo interno 
) di salina »,dranae 
Pigliate ) CotaUo roffo preparato i.dra,' 

( Coriandri i.drama ejneza 
•( Anifi verdi i.diama e^meza 
E Zuccaro fiso . . j.oncie 

àtododifirepararlo'', 

^ Fate di tutte le f udette rohtf<?^ vi»a pol- 
«ere molto Cottile , e beo fetaccìata della 
quale ne piglierà vn dichiaro pieno auan 
ti oj?n! pafto.e doppo non beuera nlcutc ; 
ciic i^abbia priino mgngiàto. 



Ul 
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Fmiitf^tìoué teeeiitt per ridoptlfid Uiions 
fé, da M^nù icbe amata Ttmpé « . 

INGREDIENTI. 

C Radici dt Bfiotira. 

.( 0'£nuU Campana 
* ( D*/ridcdi Furcnl^ V^J 

( D'Organa 

Di ealamioto ' 

( Semenza d'Aoiii f m. 

( Di Finocchio ana i, mao.e 
Pigliate ) Di Cumino,© Ommo 

£ Bsccbc di Lauro ana m. onp* 
, . ( Seme di Lino . ».dra 

( Fiori di CaiBomiiìa " * 
•. ( Di Sambuco " 

( Di Melilcrp 

( D'An^ctò,. : , àna S.man'p. ! 

' '■■ ( Irifcia fatta di ceacie .«iifarme 
( ti quanto bada. 

' Fate boli ire nella »udeita tfcja tutti i de 
fcncci feu)pUci,e con la decott one colata, 
and Arece f'omentan ione tutto fi U<?ntfe con 
vaa pe£za di panno bagnata in eSa alquan 
to calda dopo aplicatcwi loprà il cataplai» 

I 
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INGREDIENTE 
( Sterco di Bue frefco i.li^I 
[ Zolfo viuo io poluerelm.onc^ 
) Zolfo commune polucrizato 
) in«za oncia 

} Bacche <ii lauro polucrizacc 
dram* 

( Seme ài cinùa« pciucriza 
C ^oj.drano, 

MefcoJat*riiIig^'nccm$nte ogni co a m 
fìeme, e difendetelo lopra vn panno imo 
Vii p^oco groffc, il qual applicarete'a mo5 
«io di Cataplafoia al quamo cal<lo d^ppo 
fatta la fomentazione. Quefti due ricnedii 
anHarete cooiin ciangoli per qualche tépo , 
, appljcapioli ambedue vna uolta ogni gior 
' no,cio.? a dire ilCàtaplafma Cubito do{>po 

•la foiii«otacioae|Come dotto Gabbiamo . 

^t(etta contrfìCUrop'tfid, 

Pigliati^ vn nip/-«bo(.caie.dfli'acqiia di 
oocr^che hahb amo infcpnata c^i fo. 
j pra,vn oncia di CriftaUo di tartax<ij& vOg 
ancia Hi ziiccaro fin^,nì<'rc(''arp ooo- t'ofa 
infìeme in vnaCaraft^ di Uecro-là qual ef 
po rate per 9 g ojfli a 'gran fo'e aMor che 
far» 4euata, e la tirarei^ quioi^o (a a tra 
I montato, cfe non faceile Sole y fa farete 
fc?iM<^rp à canto al fu*co , nel Riodo che. 
darebbe iJl Sole. 

L 4 Die' 
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I %dtf>lUie* sditeti, 

I>i.queft*acqua ne pigliera T AtM'ato 
«.coccìiiarate ogni mattina inèfcolata cò 
vna cucchjarata di Vin bianco>ò apjcflo ^ 
horcpninaai mangiare .cStinutodo à pi. 
gliarja.fino, cb'cHe durerà è Farà qualche 
puoco d'cflcrcÌ2Ìo,vfcira alParla, fesarà 

serèoo^t oflcruarà. ii modo di tt^uetc .dciii 



S 



licnojjo fa ebollire m una/pignata di 
_ terra nuoua i libre di radice 4* Boula 
CainpaAaraiciiiata,c tagliata in pezzeti 
come fi fa coj naaoni quadofe ne ool tac ) 
<]iifleftra,c6 ».pii»te d»acquadi fontana, « i 
ij terzo d*ucia pinta d cccellf nte Vin bian. 
to^fia che ne fi canata là metà: dop^o. « 
dcue cattar tuoriìa radice, Fcftarla in y» 
inortar0,e /prcmafa beo forte con vn pa . 
jJobÌanc©,in cui fi verfcra parimente tuta ^ 
la dccotìone per rìcéuerb li» va altra pi^ 
góatta iufiemccó l'cfprcfllone della radi- 
ce^ In quella pigoaca in.la qual dcue efcrc 
nuona aBck*cfla vi fi aggrungcrano tre 
quarte,cbe é quanro à dite ^.onc.^ iucca 
ro fino e fi ^ara bolireogni cofa gagliarda 
mente j allontauàJoIa a puoco a puóco^dai 
fuoco per farla inennare dolcemente dai 
bollire fin che non rimanga fe non nella 
inetà,ch{r poi fornna il geUo,e fallita r nro* 
pi dei quale coiui,chc temefrà» o che 'ara 
preffod'Idropifia vfera due bore prima di 
ognlttoUa.che vorrd mangiare la martjna 
Quandp liiuclfiicra,ela swa prima d*aoor»x 

me*)* 
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'P^te Senndd «49 

frentarfi^vna cucchiarata per uolta,^ n^a 
l'vlc^'i^cLic per 5JeuiiBatìe al più» 

0 

T^^r^h ìdrcpkhe Enfiati 

Pigliate radiceli Mecbtoacan polJcrf^ 
Zita, '1 pelo d'voo feudo doro.C mct* 

(Cfcia in in^olione per vna notte in ua bic« 
chicro di vm bianco , il quale pi^l lerà il 
Pallente infieme con iapoitterc la loatti* 

la a digiuno. 

L'Aiiftolochia rotonda, &fnfufa per 

14 hofciii Vin bianco fuUe cener/: caldei 
cr»iata,<5< aggiontoui in puoco di ^uccaro 
|>jgliateoe ^uactie»ò 5 oncte la n attuta, 
tanto fa fera apporta eooUo folfcno à.ui 
infermi 

t il Vicnolo Ai Mar cecili qa^I H tà con la. 
ifmscura d*3cciaio,c rogiio<*» Vitftolo^af ' 
pelo di Venti jìno a so,|ra9Ì iu un htoéo. 
apcncii!o,ó in vin biancò,o nella coulgiua 
di ro(e ^ e rimedio fouta nno. . 

Il iBaiiftero di tartaro,© /n /al di tar ca*^ ■ 
ro,e un rime^iio eccellente effeodo in {ufo- 
con dei a Icnna, e mighiere ancoia fc ui fi 
agg'<>"8c della Gialappa inpoiucic, Mia 
dramma per o&QÌ.Preia| 

^%4ltro rtweàìo per l'idrcp^fidì^ s*'vf4r4>fU^ré 
fir ìutsù ti M^ndo eowr» ia plmrSfi* 

SI dcuono beuere fei oncie,ò in cif.ca dì 
fucco gi.Ce^ fog lio la matuoa i digiu.. 
aaiid letto £di e un rimedio, i,' aual i\k 
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»5o ' J{4fcf>Itd 3e*Se(rnf, - 
dar motto. & ocioarc.^ fi <icue cominuàré 

per tre giorn.. 

O pure fi delle far bollire del petrofcelo 
lei^RieriDente in vn bicchiere d'acqua con 
dentro vn puoco di Vino, e diZuctaro, il 

{ q 'al beuuco caldo pxoduce i ine<ieÌiiDi e^. 
fctti, 

i 

; ^ / tro rimedio per fareu^cMdr f'acqud' 

PU 5te !i pefo d*vna dopia di leroe nza 
di e bull, la quadri d«uePeAar molto 
benr,rr/'r?cre in infufìone in vin bianco 
I per vna notte òdodeci hore La mattina fe 
• gufote beute il Viro col feme, edoppo 
pij^lìair due cucchiarare d'oglio d*oliua e 
! cìue bore apprcUo vn buon broy©, r non vi 
I fcir punto di Cai'^,r la faraprima,chMi,pi 
, gliare un tal rimedio biiognafarfì mettere 
! vn lauatit:o,e fe con qucfìa Prefa il pàricn. 
Ce non Tana iene deuonp pigiare fino à 
^rametrndoui 4* gioxQÌ d'inccrUalo per 
: ciafcuaa prcla. 

* ^ttro rune àio. 

PIgliatecencre d'Afienzio^i Hedere, e 
dì Gineftra dì ciafcuna quaeio vo ouo 
zenzero b'anco quatro oncte , zalfara no 
fne£ -oncia fieri dinoce mofcacevn quarto 
d'oncia, e ViPj bianco vn» pinta Mettete 
CHCce 'iecenerTin vnp'ccioi f cch;rtfodi te 
la ciafcuna da per fe; emettatele infìcme 
col immanente invna.pignattfl, verfaodout 
foprai- Uio bianco \ turate bene la detta 
^ignata^^ccio noq fuapor j , C iafciatela co» 

. si ^ 
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$1 p?r 24.nor(r.Dopp(. || qual tempo ne ca; 
warcte ^uori cuite \c Dro<^he,e<larftf à he 
re di jii'SiU (Jiao all'Aroa/ato tre Piccioli 
bicchterr per giorno;/ ) pn ino la materia à 
dici! uno, l'alCfo iDf 2*nora auaoti pranJare, ! 
e l'altro mrz'hora prima dj ccnnajn tanto ì 
il Panante n6 Jeue mangrare fe fi puo,e fe I 
fio.n c bi feccht, é itia iicuro, che euarira i 
percfoche <foppo d'haucr heuuto vn'bocca. ] 
Ie,6 cfucii quetta iÌ4Uorc, <ii *aro fi aniua 

Sircf^o mardutgltofo per coniar ua^Jì sano» 

INGREDIENTI. 

{ Succo di Mffrcorella- i 'Un 

( Succo d I Boragine i.i'b., 

f Succo di Bug'ofsa i.ltb. 

) Radice d'inde dal azur* 

Pigliate ) ro» . Konc^ 

( Radice di Genrjana a.onc 

( Mei b«anco,o di Narbona 6.1 i- ! 
f Via bianco . t.l b.e mez. 

\ 

Modo d» tttmpwlo* I 

Tagliate in peizeii bentniDUti terapici 
d'Iri 'C»d« Genti ara latfle Itarr in iofufio. 
he per z4.Iiore in fJm bianco, dcppocol^ : 
tele coti vn.pàno itma. fpreiDecle in ^^^A 
fto naentre fatir bolìirc vn puoco i fucchf, 
& il mel^ taiìemc^e eo ateticunja mancsi 
d'Jpocrciei iiQhc fatto n^etterete inlienne' 

- Qucftì 4iic lÌ4UQfi,c li7acpte cu^ceie à eoa' 

L 6 jilico^ 
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15» 1{debU4 ie^ttrettt 

fiftcpza eli Siroi Ojil qual tonfcruarete co 

ipolta diligenza, ...^ 

Se ne dcùe pi|;liar*vna. cncchi^ir?^tf og ni 
mattina a digiuiìo E^l+ronfrrus Ja ianica 
purga il Ventrccfav^-^ie non ha(.ia dibifo, 
gno ne dì Menico,né dj speciale. 

B^c e^ta fer far Sirùpo di C^tpeluencre • \ 

». 

P' J$1i 3 te tn ez a 1 1 b r ,ò pi ù dT foglie H ì' Ca I 
p^lucncre beo niottde delle loro cofte J 
yna libra d» xu4caro niezaiio fino;pef}arè . 
ogni c-ofa in vn mortarò per lo fpaziod'ua 
quartod*hora,e qacfta conlerua m^ttetcia 
in un Vafodi icrp pcr fcrUÌrucr*e-,conie^/e 
goe. 

pigliate acqua comune da bere tre he 

chie ri;quatr»oncie diquefla confc^a»^** 
libr. e ineza di zucaro toe^anoi© fiso^ilbìf 
co d'tìn ouoibattete ogni cofainlìeme»? fa i, 
telo cuocece lentatneote a cólìftenza d i fi - 
ropOjil qualcolarcte, e còfcriiercic bil» 
gno. . ■ 

' - f 

^Siropo contro itrettrua.e fi4càtdfHprbii*n 

tenfe cauld fredda» 

r 

Pigliate vna libra dVqua oita-,q&attf' 
onciedi zuccaro due drame di Canda 
fatele ftare in one per 4. hore : fe vi 
£ uuol éarc la ti Qt ura» if Vi o greflo ,e i l mi. 
gliorcjpcr dargli ©dore> fi dcue fare ftarà 

molle per tutta una notte quattro grani di 

■ ■ 

, , . . I,, ^ .dby Google 



Tdrtt Seconditi iji 

murcb«ò,ò d'ambra g ah, é metterne due 

tre 6 quacro goccio odia Compoiìuiooe. I 

Pigliate Senna Salfapcr^giia, e Gialafa 
parti eugali fatel? in } oIuete fottiic I 
incorporacele con mei t>jancodf Krrbrnii i 
par farne •piata^dclcqua.'e n(? pif liarctf? 
la groflez a liVna noce,e quefta é vna meS 
dicina.che fù U lua operazione in cinque 
ó fei liorc, i 

^lUr il ntdl dì ftomacù 

EMpìete vna Carata ét fiori dìrofnia 
rino,e in Icro mancanza pigliate fo- 
glie agetong^'teui altrf tanta ihaggiorana 
co vn beccatele mezo di (7in buoco^garo* 
foli, è zenzero ana.2 3, grani peflate" orni 
cofa^ed hauendo curata bene ia Cara|[à 
che noi} reipir^.fiifciaielo in iofurionc pe 
otto noue sCio-nl ; allora dtftitatclo per, 
lambicco di Vetro à Bagno maria , dar- 
tene vna cuccbiaraca con zuccaro £t è ti* 
medio approvato. 

J\U(eld per ì f tenuto 

QVando fi fent.ono grauezze di /lem» 
co le digeflioni dolor», e piefierre la. 
quali procedom da ibura bondanza dì 
crudita,ci;nQcdio PIÙ facile;^ più proto df 
piglia re tré grani intieri <^ P^Pc nero,& io 

ghiotirli come fi fanno ™* 
bifogna poi pigliar più BicaW pel are , * 



/ 
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a54 l{4cdua diSecuth '» 

INGREDIfiNTJ. 
( Cor'anjri prcpa'ati raez. o^c» 
( Aorfi vrrdì ».jram. 

( Corallo preparato i.dram» " 

ri- citron' 2 dram- 

) L'-g"»^ «^'a'oe faatalo citrino. 
Piallate ) i.dratna. 

) Macia ^ rdranri, 

( Noct mofcace 2 di am# 

. ( Garofoìf », f^rup- 

( Seme d'Aneto x.fcraf* 

( Zuccaro candito. z.onc* 

* * 

; ' iFate ognf Cofa »n poluere be» fottfìe , e 

iecacciatela^della civaie (c ne può pigliare 
vua cucchiarata in fine d'ogni parta» 

■ • . y • • • 

^ * 

PJ^Tiate quatcr'oncie d'anifi;quatr*oncfe 
Hi fin«cc{ifodolce*mezV)iicia di Corian 
^ri:m«'"ócia dj potueredieeeoUzjajVrva na» 
ccmoicata vn quarto d'oncia di Candlt » 
•fate o^nl cofa in p«l»er*.r < etacci ateje, a g 
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* Toluerc éppf euatd in perfond it malli ptt 

quelli (b<- / pHtj no f angue prout ^ 

niente déil ^ulMbuff, 

Pigliate auorn btvgtito raie rof^c^hoMò 
armeno terra ftgHataie Pietra £matu 
te ana I di due fcudt d'oro corale rof, 

10 àbra g aUa;Per ie prepa rateala (crup» 

11 quacro|(omma Arab'ca, e^ratianti aaa 
il t'cio di due fcodi d*«ro, femrnza di por, 
tulaca,di. roalua,di piàtagine,di rofe rode 
corrodi ccruo briiaiaco , amico torretat» 
ftoa il pe'o di due feudi d*oro,e me^o Fate 
d'ogni Gofa roluere fottilc, della quale fe 
He deue pigliar»? il refodi due feudi d'oro 
icra; e niartinacon vn pccioi bicchierod* 
acqualdi f iantagicctre bore doppojl pa^ 
ilo. 

* Voluere per l'Oflruthnt ^ei Fegtto ieU 

Pigi ate pieno vn Crogiuolo di limatura 
d'aciaiG,e mettetela m un piato d'ate 
lo rìn)efcolandoIa piu uolte, poi lanate it 
voftro acciaio tesi preF^''^^''^ó acqua frc* 
Ica reiterando p ù. volte la'abJutionialofd 
fatelo feccare, e (oinferuat*'lo m Vaioli 
Vetro per feru r^f ne al hii«gno. 
. Pigliate uo pe2Z('d*ar a»»con onft ipof* 

letta di fe iO, i> qvallareie usfuorare: e 
cong cngete col detto P1•l»o^-tl:ha|?one, o 
pezzo di zolfo e i fonderanno ambigue «el 
«edeHmo tépo al difotco ui menerete vq 

■ ; piai»» 
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Inatto fcirtipicno buon aceto per rice- 
UfrJì>reparace poi J'acciaro dai zolfo, e 
itf/o leccare come habbiamo detto per il 
fogno Vna mcza drama di queUa poiue 
i te pfcfa tre uolte la icttitnana cou ' na. 
dram. 4 ^lof ti /ione difefifièapi« nurubii. 
ihente le oftruttjonj . ^ 

Il magiftero di tartaro, é rirBcdi© ftr 
fettifliuiopcr loftcfli» cffeKo . Ma il Vi- 
\ uiolc di M^rtc foprauaraatuuigU-altri 

' ~ miti di Milz^ a 

PIg iiate vnVBcia di limatara d'Vciaio 
tanto di fpirico di zolfo,© di tdno a 
: Arato con la Campanaji il qual ve arece 
i lopr^ la limatura dolcemente dtiioluta .* 
: verlateiiì lopra acqua bolicnte communa.* 
' iiauendolo lafciaEd un iioracosi feltratela 
" con pe^ze di linocooferuate quefl* acqua 
\ à paite>e rimetatcetii fopra deli'aUr'ak'qsa 
ijollenteper cftraernc tutte quello €^;e po 

ij^ete • doppo cii^hatiòretecànaca^mcefe 
voflre t/mure,mcttcreÈeil Vafo in cui elle 
ionor/u^fu^co^e lardatelo lue forare finè 
*he non vi re Ai, che 8n terzo d'acqoa tal 
fra mettere quell© cfce uie reftato in Ca' 
iwa,£^ à aJrro luogo frcddo,& i CnilaHi fi 
fotineran#ai foprauia^ i quali anderere 
amaai^a^ d o c«a ua cuccliiara te d'argento 
« gH facete leccare di quella poluere^e pi. 
% liara^a fei granirò coo{iiropQ , onere con 
coafcf o« di ToifóagiBr ttoa uokaia fciU. 



« 
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^C** f4rit Secondai 

nicatd per i Vermi \ , _ . . 

J Vermi fono molto farniRliari i figliuoli 
cagionano loro faftidioa accidenti , e 
..e'olRooo molti dal Motlo ancora Alcuna 
vo'te lormeatano gli a<iulci ancora. Onde 
ecoui e per gli ttci,pcr gli altri aUune ricc 

te alla mano, . . . , 

PifiliateXuccodi UjjaoBi i.oncie , o due 
€ucchlarate,& altretanto ^d'oglio a*oUua , 
mefcolaieli inacmc,^ dateli al pat le te le e 
gra«ie,inà fc e Faaciulo vna cuctiarata di- 
cia^cuao ballai 

UhrdVJcetta: 

P Teliate vn'oncia,e roeza d argento Vi 
uoncll'lnuerDo fatelo cuocere; <^ne^ - 
fcftate fatelo folacaente infondere per sei,o 
sett'hore in vn mcio boccate d acqua, o di 
Vino ò di tutte 'iue inne^iC, m.ffuratj rofc 
ecaal portionc,ooroe viagiada.E di ^ucfta 
dccottionc,o infuKoned^ten^ J-pfei nolt< 
al fiiornoà bereàcoiui,chccoilofwerc5c e le 
re uìabaroente trauaghaio da» v^/vnv Ckc 
con vi e rimcaio migI(ore,ne p u innocente 
Nasate, cke il medeiimo argento Viuo 
«uó seruir du- uolté,cagiaa4oiolamentc il 
Uino ò !»acqaa:perc oche egli co perde qua 
a nieWdella suauutii per tna,aue,nc tre 
dccpUioni,ò infufioni. 
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J^C9Ìt4 de' Secreti * ' 

l icuc pigliare la metà (fcllV<frfle!ìo d* 
vna picare la metà d«rei7a Wella tefta 
il qua! farete in poluere , mcfcoiate con 
cerOello,e darete! bere al par ferite, «e aa. ; 
dera guarito ohe ne ueJeccte T effetto. * 

^Ufrtdp^f Ìa-Vie fra delle Bi^ni,bdel^4 

VeficA* 

Pigliate ttnaòdQe onc!<f dì radice di Ce 
Ìi4onia maggìor^i^iiatela in pezze, 
fi» e fatela ftare in infufionf in un mezo 
boccale di Ymbiaoc», / 

Pigliate un pjccbl bicchiero dìquefto 
uino tutte le mattine à digiuno continnan 
do p<*r fpazìo d? i8: ^lo. RJOrnL continui 
fitmuaftdo finfiifionedi tempo in tempo; 
Pipìiate quella quantità ; che volete di 
iiliquc,fiano fcorze di fagiuolo macchia 
V aPoscio fonò tenere!, e Verdi Fatele du 
itiU<-e e Cnnfefttsretc l'acqua jai bifogno. 

Tuttf eli v'timJ qn^tro piorni dcl'a'Lu- 
na vecchia per voMmo intiero , p»>liate 
la m« tina 5 '*>»uno ^ d/»tt d? QU.^ft'acquA 
fui foMo d'un b cch fero, fK^%^Y'^^c Ao^ 
po hàuer'a prera ' n puoio Continuando 
un tal cin^P'dio per on*')no re<^«reTe fanati, 

Kofare dun jue» chr ui b'fogni-rà diftil, 
Jarne à fuo tempoaloieno 2 ò i.bocali 



P 



'T^Jcéttd perì* J^rtentione d^^^'i né 
Iellate quelli qoés-tjiiche p-ìì u" aera 

da di fcor latcrn? di aoci,che fono 



PdrteSciondd Xff 
ceri! legnuzzf, che n trouano in wezo alle 
noci fateli (cccarlai/wiio «Toppo che fi la. 
ra cauato il pane, e poi fateli in pojucrc 
^r.^>lto lottile la qual fccacciaretc. e cent 
fcruaretc per l»vlo fegucoie, 

U vlcimi tre giorni della Luna vecchia 
figliatene iJ pefioiVno feudo d Wfatela 
llar a mollcdalla fera fino alla mattina io 
tre dell di Viii bianco in vn bicchierojebe 
uete l»vno,e l'altro la mattina à digiuno , 
due bore dopo pigliate vn brodo, e ciò fa^ 

te più uoltc ranuo»uc trei fiiomi fudetci ; 

P%Alttd ììieetu, 
Igliate un*onciadi feme dj Iìno»fatc!o 
dar'àmoJcin Q»a libra d'acqua di 
fontana lulle ceneri calde, colatelaie conn 
feruatela in Caraffa di Vetro della quale 
ne pigliera i l patieetealia mattioa qb bic 
cljicjfO ii»»altro a raezo gtorno;;ac un'altro 
alla ierà,e ne può ancora bettereoidinaria 

£ quefti e un rimedio, il qual'è flato 
fpcri meo caio eoa ottimo luccetfe. 

^fCfttd per U T{en€lU ,e m^l dì Stom4c(^ , 

I) Tgliate calicetti di rofe (eluatiche ó 
. Ila Cinorrodon ben mondi d* ogni 
loro piccola femcD?a,uoa UbrajFatei/ ^o! ' 
lire fin che /?a no he cotti, Colateli coovna 
fta»tgna)ec^ uomeeo bocale d; mei h aa 
cobcneXpuinato«& uaiib«4i2i^»co sbact - 
/ . ^ ^uto 
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tutto inficine fattene còtne patta,© «oo$er 
ua ,9 spcci e d| cotognata;. 

Delia qi.tiei tre giorni iella lUiia vec^' 
chta:f>c Pi gì iarete qualità taa faua ogai 
^atJT'aa a iiziun9» 

JJJgìiatff una.gnantjtà H Tilique^o fw- 
JL te 4i faua: tarde seccar malto benes 
peftateia,esettaccia6ele, e la cenere «ielle 
swdettefiUqae^quando vogliac* feruiruc* 
ne è ancor migliorc-Se ne deue pigliare u 
ila <y r a ns ma emetterla à mo^le per -2. bore 
jaun bicchiaro à\ vin biioco ri/nefcolarla 
qualche volta col9rIa,benerJa à <ligiuiHy, c 
cootinuans gii uiumì due fiiomi jle/la^ iu; 
jia,& prima della nuotia p^r 'pazjo di 
^ualc&emefe £t é un aperùiuo cosi ecce! 



PT^tfaté rtfJìtfì <Ji Bt«»fcò»ò fia pongito* 
ptd*A/"paragi>d*Anonido, re fiaboH's 
dì Mefite à \ Ieóne.d*apt<^ , d' patroflelio 
pinocchi^, di Cardo,edi\Rap^» af^a-vnoii 
eia e mcza Crpfta manna,© fiacritaamp 
ii«aWartc*ta MJumf^iu.P Litolpcrrooo 
feme ^'ortiche ana iuroncie fi deuepor. 
re «1 tmt© in i. pinte di V/n bianco^il qua 
Je 4eueeffer cauatp dalla Tna fubttodop 
po,chevi fi fon poftedeneto ^Voe rimet. 
lete ogni co/a in un Barile ben.c<»rchiató,e 
che fìa tenuto ben eh of© doppo«**haucroi 
tnetfodtte cìtioai tagiiaciio quatro . 
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O/f^ruat^.che 1* herbe vogliano eUcre 
. ben n cctr ,c «Joppo beo iagUat<»,clie le ic* 
menti fiano ben pefte»e che bolla ogni co. ; 
la inficme nel Barile beoiilìmo chi ufo. 

Di quello rimedio se ne<fouerà prender 
re per i /.giorni al piii,circa à fi nnezo boc 
cale à di£iuoo,eiiaxe circa à s.here Teoza- 
mangiare fpa/fegiare a fuo agio,e feco»- , 
. do che n cauera di que(io Vino cosiprepa 
ratojù douera riempire,!! Barile eoa alcro^ 

«ioppocauaceae vna piata • ' • i 

*Pfr d^fs'lufre U Vietrd ntUe Reni e nelU 

PTglìat* fale di filique,e fcorze di faua j 

vna dramma acque <i'Altea,a Parie, j 

tana ana ».onc. mi durate «gni cofa infie ! 

jne,e fatalo bere al paciéce la macina per | 
va mefe, hauendo/o^rinaa facto purgare 

*Ttr U Pietra 

Prt;!iat« ▼ttVnciadi uocfuoli di Nefpò 
le bea fregati 4 lauatiin Vin bianca 

De*q"^^^*^ '^cn'i frigidi jT»òd a ti ^.tcgolUia i 
rafchiata^femt di laffifraggia ana «.drana ' 
' me Serne di \wi[io di Solci ò fia Licorpar^^ | 
monjremedt ptmpioella; femedtCauoli ; 
minori/emed'Afpcragi' ana vno fcurpo- 
ro Zuccafo càd!to,e feme di Mal^iautfchio 
ana vaa dramraa»lt deue far, ogni cofa ia 1 
poluere con oncie di Zaccaro bianco D* 
vna tal poluere le P'gliera la matina-# j 
digiuaa ^.hore prima di a)ang.i are, vna 

\ , -Digitizcd by Gc^'^.wtL 



buooà cticcJnarata,^ioe à àisc tutti j |{iOfi 
ni della Luna nuoua , tutti i primi del 
primo qua \ di ciaCcuna lunacione vn V ia j 
òiaBco^o in brodof, < 

^Pèr U Imenei d in $rod» re/re fcdttao 

SI diue pigliare vn pugno di radjcci é 
foglie di dente di Leone in vncedrot« | 
gUacoin pe^zeci i.onciedi carne di Vitelo ! 
lenza graflo , ne pello mettete ogni cofa 
in pignatta co mezo bocaled*ac^ua,e (até \ 
. JeVcmi cuoccre.che è quanto à dire vn'ho ! 
ra'doppo coIiate,e metterui il pefo_d'vn« 
feudo d 'oro di fcnna mondata , e dodcci 
grani di Criftalo minerale, e lafciarui nel 
detto brodo tacca la notte» doppo colarlo, 
à pigliarlo freddo,© caldo. 

Se fi cottinua à pigliarlo non H d^ìit 
metccreine Senna ne CriiìaUd, 

QI puofcruirfi d'vna ptifana commune ; 
l3 fatta, con radice, di grannlgna,ed/rei 
goiizia,con ana radice di MaluauirchioJ^ 
qua! forfè à rilftc^carce raddolcire i CaojT 
li Nonfi deuebeuer punto dj Via puioii, 
mangiar di falau) ò ^ipécierie, 

Pigliate radice d*Eringio; Brufcordi 
'^erloa/s^ta^alcramente Bardana >ò l'ap. 



Parte Seconda • ^6l ■ 

p3 niaggiore,d*Anonidc, o Tefu bcuh. & 
d^é4o icche fateti io poiuere,e pigliatone^ 

\no fcrupolo di cialcU'iajCiie fono 20. o »4» 
granisco! pefod'vna dram, di Miiio diS«M 
lc,c oie^o Scrupolo di pepe lotìgo,p3rinien 
te la polucre totcìiiflìma , doppo pig'tace 
due libile di ^uccarococco in confì^lciua lo 
lidacon acqua di gineftra diftillatn. 

Hauendo ieuaca la pignaua di fopra *l 
fi;oco,vi aggiongercte anpuoco deija deta 
acqua di giaefira diftaatacó la chiara d'- 
uii'tuiOjò niczo,& agiut^e ogai cofa, e bat-^ 
tntclo molto tempo in fi eme,fin che il uo. 
a.'O £UCcarodiuc(UÌ branco come carta Al 
|òra aggfongeteiii \&. fudett(? polu?rc.^(? me, 
scolatele, ^ incorporatele eoa. longa agi* 
tationc,poi fate tauolctte del p^fo d* vna 
dramma^ od'nna mezaalpia delie q ^alì 
nepigliarcce una ogni mattina per j.^iof» 
ni contìRui quibndo declina la luna pigt'-sui 
doppo un brododt CJiieLo > 6 di pola- 
ftroincui fi a no cotte radici d'Arpaiagì, ^ 
dipecrofellojpaiieggiando x.ò3.hore pci« 
ma che di pranfare qucfio rimedio neta ^ 
merauiglia d'ogni impurità arenora,ui(co* 
fi e dalle flcmme,che n tfoiiano nella Re 
n',n'?lle Uretere e nella Vffljca, 

Egli dcuc eflfe.-eparticoiartncnte. fttma 
ro,<* meifo in ufo ^come praticalo con feli- 
ciiiìnrjo rucceffo<ivparÌgi eoo pcrfgne d'ai, 
te quagliti. E parimente fi sà, che uno fi è 
f a«a ricco con quello («crcto foJo. . 
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^(CtU ptr prof ffn4i7? ddU.ipicn4ircatiÌ4 

COIoro.che temono della Pietra delle 
Reni.ò d ella Ueifìca,ò della aeoella 
Que'ltjChe per ordinario foop conftipati,(- 
quell',che patifconoorHinariaincntcdiflì^ 
colei di fputare,e preferuarfi,e non cade.; 
re in fimill accidenti, deuonovfare.il ri* 
medio iegtiente» 'il qual e molto facile, ^ 
affai graco^ 

Pig ii atc inez*óc ia di btttiro frefco.altra 
mcz'oticia di zuccaro di medare,inefco|a, 
teli infieme 5 formadi vn Buio & irighiotj 
titelo tutte le mattine a digiuno, à alme, 
no fpeffe volte per l*anno,e'l più fouente 
non farà »che migliore Spadeggiate 4opp6 
fe vi a^cada»e le*l tempo ve lo preoiette,Ci 
pranzate alia vQftr*ordrnar}o. ^ 

^Brordl per U Colka n efritìcal rentlUit re» 
, / ni aigrau^ti» 

^glìttft vni pinti d»acqiia>metetela in 
vna pignatadi ferro coti vna lifa^a di 
Carne di ViceIo,vna brancata di dente di 
Leene radici, «foglìet&i gretfo cedro ta. 
gliato in fette con la fcorzajpoi fare bollir, 
ognt cofa (io «he ^a meze coto ìt uf telo,ei 
ne farcttei. brodj,i quali Tarano prefi nel 
declinar delle Ltiii^,«e! primo deutf inforti 
deiui/iilpe/b di ^é feudi d*ofo di Seana*e 
ao.jgra»i à\ Cfiftalo min^r&lc «ci feconda 

\ 
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tton^ii va iTifflo cola alcuni. Ih primo vi 
l^jrciival l 'ftutora il-iccoi^do lioppo x.bort 
Quc^o brodo è approoaufiìmo contmuan. 
Mo Agni dut g.ovoi «to giorno i^o 4, voi. 

*Brodo per rtnfr efedre 

SI 4«iie pigliare v 0 pe42Q v^^ci^o .ilei.' 
laicoifia,tag|»arloifl p45Z2,«,foi hauet^ 

ne pugl9Ìsa,c<cr£tgI'<^iVteUuate , r fa. r • 
gliace groftmènteje mettere Qgoixofa ^ 
vGt pi goaca ci 1 tprr3,o dli- ftftgJiQ l>ca t^a. 
^> e queaa pignatta cefi piena , mectér- ? 

1 A I Q, vo a Caii<^«ra 4.'acq ua^ /ar I a bpl Ure 1.- 
iiore a fuQcp di fiamma^ Urciaria.iai}red- ^ 

<^are«e dr)ppo culatia con vn pai^*^.. S^c^ . 
c beu«rne }] bro4o pei odo giorni. 

Si deue jolIei»aEe,chefleHa pignatcaoon 
VI bi fojpna ae acqtta>nc iale^ae oflì, ,e f ìm; 

iilìmoxhfufa in fnQ4ot^^^ ' ^'^^i ^ 
cbfaciic.iiaii poUa entrai, - * ; ' 

' 'K^cetra HrUyoff^catione^della'^Utrice 
ir 'Mi.p4ii^ emetiche > ordisariameote 
'MJLt '^"^ volgo chiamate 'S<iift«>cat ioni di 
'Matrf<rt')fc^a«5ro> Ite divenire aUé Donne 
^ alcu|t^iVoUe ajfvadoiio.aite' Doniejilf 
ancora. ^ f 

>Per i/berar^ da tali accidenti, che fono 
moftb ftf allaganti pei inon eflckui 4og- 
gétt<^ l'acquai vermìgl/a leguentc,rvóv«*. 
ificd io ecce I icfti,c ,c ^aci le à fai:^, ' ^" ^ 

/ • • . ' CatnfQfttibfJe» \ • . 
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' aarania, cii« tifi» itm ^ 

Z,uccaro.fi«id J.oftc, 

Si deu«*lgltif l«Ctii«H»^i«^*««i« P«l 
utrizftrM^uccaro» emffcolar quHIe dwp 

cofe con l'acque,lt€iett<t«le itof: iuftcwe f « 
-iiore. Ùop9t» il tempo colarete opii 
colato j.volte «cU* imM»«i*«^IPpoe*^ 
«^HNirefiiateAe tal It^uoreiaCaraf^ 
CTetro.OcI qtialne darete al pacieace i^. 
è iho à 4. c«i€cJ»aat« prima dèU*a€ci4«o- 
te per ettitarl<H o ael accideace fteflo per 
iiberarfene. " * - ; • - ■ 

i>?^t«ate aiiAoci«- dfrimc^ di Baracna, o 
Xappav I. oncia di Caneila% e f. graai 
«lì mWh'A Fate ogni ««Ta] la poMere bea 
foceiieideila qa»le ne porere dare aIl«Op. 
i>reflo il pc<<» -d*ini^ icud« d%fOi • d*via 
draoBoia loliUa iaviB btaaco, òia^ bròdo. 
' ^ Notate cbe vAa tal polvere n^a -fi 

000 altritpaeatt^ * •■• r'. . 



Pigliate 4. wanip.df foglief^di perforaci 
irtela Har» m lafa/ìeiie a. 4. liore ìa^a 
boccale iiUin branco e difttUaieognr <o 
'fa p^èr lambK^f edi qiieftD itqttM^ifttla. 

^to ac praate I» p^aaaof^piafla.ifideei 



tfttterfo io va bit^chiero o^ai nuitcina per 

metter dfit-.t vifiofié^iiud l4i Uénu 

Prgfttcelioiàtura <I'Accitf«,»cza alcuna 
preparai<«ne 4. «liete» csoctU smìh. 
iDea ce peftftca ine£'oacia;fare ftar'of b* co. 
fa fa Hrfttiìaac per j. giarai «a aJMccali di 
ITio tuaoso daice,to luogocaHO)» ia caa* 
MaHUmercalsadoki di te mpalA teoHN» § 

Pigliate voa pMci«l bKclkieiata di 4 «5 
«nc.di qaeftoVioo U niavtioa ).o 4« hoie 
•miaatt pfaaiiare» ^^aieggiaadoiu appresa 

fiirte é'Utftrmt di q U4l fi fis ìribte 

#^ fdeue cavar del migiiorUiaieio,feff 
^ può,!» vaa pri(aatta di tw^é^Wttm 
materiale poi etnpired^acqua chiara vaa 
Cai^^ VtcracJK'fioalìai>unia aopef* 
ta,^cllA fteiU ceottc jide\t« ptfflatca^ può. 
ga pf»ir»l dl<aai«al}o6aftreito« elanga • 
^«nadirittaicti'lacofi p|rQa,c^«TUi znàu 
calia beccaio ioQdodc(ila pienatra dei Vi 
fl0>]fimafieat«da4faidl aai ìiacca ft <leue. 
<tiàprt^d>ltgantefnpa,cecoa Oarcofle, 4 
uè ro ^ eoa <)aalciie paimo^acciaciie ooo 
; iliaAÌ(ca^eirvn,ire t%Ht0» ^ 4opf»o d Vilfcr 
li prefo piacere d< <^^tde«ar*i iaa a^t* ^ 
mceaa^tHil» wmafk^éi VJao.4a aieerd». ^ 



re d<Ji*ctrtì»f tè canwà flrilcie nella C^raìTa 
per guadagnare U^iXopra. , e gcaofsaa 
den*acquìa»in difendere nella pigKatta ' i 

•qu-aii .col laracoaYHiA>(i^;>{ocmà<^o JLikia>'^okt! 
giaieuoJe me/colanzijChe, gli iiifju^i; pof. 

loi|»««éai» i- iuAgIki trattK a^lJ««rtto,e.dHi* 
altio fco^ficeueme ^kqn moméco allor 
che fi conofera d«II*jf)giifffai'ay'ò C«ra0a^ 

^i«/Q££l «^.QP^iffWad^ 4 (ermi À I c^e^hon 
pfu auueh4re^cd un bojfcale di Vi» di Frlr 

-e • ; ' ■ • • , ••■ 

Sldeupno nettare alciiBi.prani,ò ciregie 
roBe,roatMJfi,c^e^^tt6j|lal|c^<»9lW 
itche 4* Akbecbcugc tìolfjarmentc Alica. 
cii^»o ue»icafia» coA ^ej buon Via biàco , 
gagli»»<l'^ Jai'eiarpch »n ìnfuftoiìf p^ ,qoaJ, ! 
che ceflopo^e pcà darji(e,aoa>|M>Uita.! ò 4ue ^ 
,c»larlc, ed iiaueiidQUi medp^Mii-puoco (ti 
auccaro d^jiÈra^iin puttco 4i Cgnclia fi 
<,jpotra bcuerne ìLYuia. > . ' • 
- Fà uic r faf:iJmefltr rurioa per qwi'iiil- 

que4»fficplca^c4c.i»a,ff-lareiiflla;ec«m de 
peizi di pieira rotti Lulo c alla Lima 

5Mo«».» ^cd^do pUigatpcoiiicAttaS, ocai» 

fiaioreuba^baro.;,- ; - 



:J^j£ttfd p€r Uf. fiéktt* paftof^è U Votine 

'p-f si ate ncJcciuoii m ^snei', f v^OJ»^ 
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•«Itrf tanto di fcorze di naraDzi f€Cchc:F*-| 
t« «ftii c«Xsi io bea .fottUc , la qu»! 

iCCacciaretf. . • » 

«•Itó aac«te all»Gpre<Ta il pefo d»vno fcu, 
do d oro m^fcoi^ia eoa 44ie «letti di vintó 
Cd,^di r©tfi>,aIIorche il parto farà riuoita- 
tA c jjc Je Lucine , «a f ogliateo. <ii f Cosia^ 
-chiamano bdner foronj^fi^fìate certi, ch'cifa 

; • « *t » . . . . » , fr -fr 

• ■ HVGREOrfiNTI»' n ^ \ 

^ £5 9aafl*4i Cai»*: * ^ 
Pifiuafif ( Ditta rot^ bianco^ 

1 ( NocìuoHj I>actoi;. ;t 

^ Fate tutte (^ca» dtoghr( i^auab Cixtd 

«a ilo tàdlMéte <»*'fpc«M|f )in pofu<?rc mol 
tj9,fo^tile^ qi^j 1 «taccjiifff ce,c coo^i^a^ 
rete albi foglio. Pigiatene i) pe^fod* vna 
Icud«d'iii<i, «>4ÙantQne.pocfi ^ìace-fopra 
VI» gran denaro.MefcoIatela eoo vn mczo 
]iÌcii(t«M^i« Vm ili a nco^o d i <C0Ìib, a eoii^ 

• 5 4<^«ccbìarat^d/ bro<lO|C fatela prenderle 



HA4>btate que>ito4|<|aatkÀjicb«;!«rol(;té 
d'oglio di Sucino» o ambra giaf^ 
jA^ui^uranaBaiftdafSpeciaJ^ 1 OBftcjtc eoà 



• •• 




»70 f{4e^U dt'Secrfttl 
«el trAuasIfo^Qomé vn iranno catte pkci^ir 
e petfc«to,e Ukrateueto ftpélicato fopr^j 
SVil*oon f>flr«orifc« C9m preilo, ^«beno 
trotii^ce di queft'oglio, face <{u^o che fe« 
guf , ttiii cmi eS^m è toeor pié certo. ' 

- Pigf ra ce il pe(o d'vno (cimo 4\>r& d^aia* 
tiragìallaò lucctnoFttela in pò1uefe^e# 
foccile eMatdla alt' Oppf<el^ c«ii^cii«\; 
chiarate 41 Uino^ddi brodo. 

• ■ 

H' Abbiate vn'Anguilla delle pia grofc 
ftchepofitiécroiiace , cauateli ti 
fegaco,e •! fiele; e fateli© feccarc nel forno 
doppo casate H pane, c lat«la m foia^ 

tea foctfla per ferairuenc i ^ifo'f 01* 

f intliatefie inàdraandiàt^tfacila aédut, 

detì di Vino atta partoriente, che fitlierè , 
arQ.aefto riineiio « tolto <dal VaaQelOMt. 
Medito faflMofodelooé^o iecolo itquai 
certifict d^haiierlo più v^lte via^Oi ne «il 
«ferita» iogaoac^MIcIftftte^ • - 

PerféfoleitUlIftténimi^riitttis • 

SI deoono pi (> tiare f.cttccliiarate di me, 
fe r $ di Via froHof f dVflto^ d* oliaa 
£ctic'»og"' ^°^« piftnattìao, ^•rgM 
ma picciola biolltta«e nmelieolarlaCQ vna 
cQcchiarata r altora fi deoe hauere della 

Stoppa itna'tA ptiocO'deiiàÉr ^^mt^iH^tm* 
f|ft4lroaiqttaatoigrandt,8c 'applicarlo -cai* 
% fui venireydopi^ à'^MM^Wiguiniài 
ili faliicit, - . : . 



Digitized by Googlé 




• Tétti Secomià^ W 
per • Mori di Vcntu^ e di ^tom4i9 

. ranci,».onciedt (tropo <it C*p<?lueoe; 
mefcoUte ogni cofa iqficlne, ^fiieglie» 
lo 4oppo il ptrto^ 

pifìutte le f fèti int€fmtttfmt$.c<fm€ftmpli 
9ài Ttr^ ne doppte .duértdm 

Hopp»* e iripte 

DOppo7 ò « accem,il F^briichanec 
IMA c làtmfpìCo^TìUco^o tmn hà ajc«^ 
laterniicà fiiorCftle>ci potrà vlàtdi que. 

%iua gli ordinerà voa ha«o« Deità e i^p« 

ée'fìmeaii, per legarle , pargMdo détc« 
Acte coiti ) ò 4.prefe di OecotHoms 4oppé 
à ripoi«rà «a storno («m pit[Ìiac*«Ju»ri; 

meato Jc non it vn Uuatìuo,il giorno , che 

? ^recede Taceeié. Si «ietie far ftitr^ in in^ 
ufione queftt poluere in vn bocchiefodi 
buon VlM bfftnco-,o io ècqttaéiScabioiftj* 
éiMeliS9;pec le donne.' 1 queft a iaf p(t V 
rte fi (^fue cenere in luogo^ldó p^ 24 ^ 
ré ùmeicolar di quandai» quando .oe^I* 
CarafFa,e cuoprirla bene^accioehe none^fo 
lWb>o 5 SMre ananci^'accetfo » prenderà 
il pacicttce qualche refecttone come vn Kr» 
40,0 dite wn-ftetciit.t; Cubito «he A Icncirà 

li folit# Jiortócichc io cM^iBia à Uno, ha, 

- M ♦ - . .»M5ra ' 

* 
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ucrà 1*1 nfufiooe, ioli emc con la ft^^etere ; à 

infufijoac coii vn pano biancone fi fpreme, 
ra di iinodo,cJ}e poh vi re(ii,cfieiil lontio il 
CAiof rirà còforme il foji to»c durante il cM 
bcuecà dcira^qua cQtta, o iga pù(oa: t| 
t^rrà ternnP:p,tf non i0)P<?dire qualche euà 
ciiatibnco P« vrto*, o per Iudoic.Sff i^a^" 
cefso t©Ue,iOgo Je gli P^trà dare vn brojo 
rinfrcscatmo vcrfò la di lui declìnatione^ 
(wl£iie «H». piq^mWt.iUQ , All'ace/so; Ce. 

gucte fSié'^ ^^"^ ^^"^-^ vn'àlcra prefa fia 
per Ternana, o per quartana,^ ali* hora 
ipe^e^isà della priora volta ancora béch^ 
Do yer^»' l'accefso'E(e ìef^bfi,(ono..dfcp| 

-ÌÌi«^'rÀlafgi%r parsarc. «fprinnp acetsé 
della doppia. e dare vp^tairf medio fti:fg 
fifi^iìa oUa pa^aana!, o- Tc/^aa^ ajn 

^ hora medefiiua» che veniiia; e p^rimcm 
te $* ella fofs« qua/|aoa ir ipla., fc-gli oe 
tià^m ya%tcr%^^rc5^4l^hc ^iy||^ne,% 

M,',iSt <l^uef à osse r ]ua r 19 c tQ 9 0 ^ . che q irt 
sppra^s^ 4e«o i ,(;oascraarvfi,pepifl^MaJ,che 

]?andofi<:otpe prima senza |P|n^'^^t? nrani; 
téVcH4*^«»c5 J ' efc C|i,o.dó iv? a y e^ i r è ;fip 
4a ,p3M«ta fyggir'ogni forte di sordi n^jP 
|J0B: injMJfiia che cibi di bUc>n^?5oflanzaìg' 
la^ii digerire, tener fi libero il vctre Co l* 
rso de*iattajim,^rugne^ò alcri rin\édi,cii4^ 
edico giud^jCbcrà a proppti^o . e eòa- 
jàitf aucele o'sséruatejquefta poluére sattè 
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^(|w»odfitto qui fopra.. '^'r • 

c/5^i/»^'?^» mai doppo il conua,lefca% 

^t.a «iòfa ordinaria per i p^ rohufti,è 11 
pefo;<l'yna ^oppia-,pcr ilmcoo robHfti,<lèlCi 
caci, e di cenerà, «tà U Medicone do iteri»' 
rciolareUaofa. • ^' ' 

■,$MÌ 6 vólc 6 ptiò alftiongere aU*J|ifi|-- 
i^òfte v(io ó due pugilli'dt fiori di Cencau-, 

rcaroipQrc^d^^o.ò»i. gracrf dei fuo la-, 
* Jìff^lUU del [ente diTdlètr9% oJSòppid^y^ 

' '. . " •Cbiruriofum 

PTliinieramenjc per le ^eV» ^^"^v* 
quartane. tatOCo oegli Ihwidìdì, comc^ 
iwlle Donne, fi deae pigliare il P^^9 ^'^^ 
ìfìtzQ. Xcudo d'oro deUa d«tta ie<tieiiza 
vH'ouo forbile in vece d» £al<*,é df ria sii pa» 
ti'QfiU a.1iòreaiiaiitf il parofifmi^/Ìc'«fler* 
uàre,(heiÌ^decco pacience neti habbta be- 
fiuto.Bè mangiato z. ©re prima, f Art co* 
«ocora per \.l>ore doppo» . ' ' T ' ' 
Notate c2ae F <t v(^f di guèiio teme nve* 
ti»djcanìente, egli é biiono éi p i il«4r Is^le; 
xa.vn iauatiuo,e il giorno fegueQteU inat* 
tìna tarfi lalaf are,é la fera doppo l<> fXctt^ 

fiorno,pigii^é,vn'aUro Jaiiftùiio,e l* ra^^* 
ina fuffeguente farli falafiar di ottoótf J 
poi fC'i «lorno Seguente la fcbre nèn ha^ 
ancor laiciaw .riofcrmo , pigliare dcU» 
dccta femeoia. ' " V ' 

' / Per le febfe coóeiaùe fi dciic prendere 
al patten(> v^uat peio dì quefio f<tine Ji 

Siorai deJlaCcifi à dj&im^xaa la knc^en; 
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tf4 fidtePité ie'SeefétK 
ma offeroitione à\ moóm di viuere , t n 

IDA oc h eri di ludétc, e (toppo fi ftotUà 

Per i Ftocf ulti iioo ri bifotn che ilpti 
w Mt é tà fitMni féenmào Vch, ' 

Per U renella va meUo « molle iì i^efo ^ 1 
fimétorcudot e più cftroìé étVu é^it9. ' 
(eateiixa ìovia bifo toàm vp giorno «Jl'al 1 
trò> e beuefflf l'jnfufioée fm mattina te* 

giience;e fi pòtrà pigliar laferA.ftacora, ft 
fi voIe>iielI*a«dar à letto, e toòtinaare. 

Perla dtifeuterta, ofluAo di fangue ^ 
deuc d'are al^oppreilo il nedefi|no pefo ài \ 
Riézo fendo co la Aefla dieta di Vito^é cbé ' 
1| tenga à lettole caldo,e iie aon fi séte gio> ; 
uare fa prima volta, bifogna dirgliene an- ' 
wa t. o f voice vn giorno .ti , ePuItro 
«élla jnedefima maaierà E nottate che vn 
4al rffiaìedfo non rà adopiato f e non dopf . 
pQ^^ ktffino«ó ottano giorno de/la Difen. ; 
teHa^ aecloèhe ferasandol* ttoppo prellé ' 
hon |iuiKOii« akiM incoMieniente. 
; Per la apertura de'FacinUitanche da la* 
tf , fi deaé éiitu^ttl pt^ ài x4<graaii dì ! 
«etto feme ià tna pignatta dt polte ma 
rcòiafla,é ctbarife i f Fanciullo Sarà httOBo i 
di iiia;(ef gli VP» iafcia con vo piuroacià» 
to fopra la parte. - 

' Per fortificar io flomaco quefta feinen^ 
fi fìk in poluere con yno coltello fcprai uiitt 
cartR biajM.a fi uft uo gioiao fi e l'altro 

nò per Un nócfe ò due^finoa aoa»4 gr%* ' 
ei in Ui^òift brodo ; > / 
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VdrteSeeonU» *7f 

Pe$ ferMr il Sangue «ielle ferite, c del 
n;i(o pigliate di qucfto Teme inttero, 6 jq 
Foiuere,e mcUeteio Copra ta feritiit le fò« 
glie della pianta foQo ^'crdi e^icoHo firòp» 
picciacc fra le iQtoi, Se applicate fftnoo fa 
Aefloeffetco. 

E qutnifo viene n Sangue attuaìmènre 
^1 oafo fi 4eu« mctterol ileotro iella det« 
ta/emeoza , e tenerlo alquanto teiDpo 
chi ufo per arrecarlo. 

Per impedire le frequeoci fimuragie del 
fiafo và portato appefo al rollo vn pu^ilo 
o due del feme Suddetto i(ivna Carta, 
p Per le perdite ccceflìue delle Donne bf, 
iogoache se portjao pariineote aocof^eflé 
fi collo; (eleperdirc continuando 'tmtai. 
ma birogna,cbé ne vfìpoin Vino,'é io l>rer 
do nel la medeiiima quaftcità^e che oflerui t 
no la ilcfla dieta» cAeileordjnata npl 
ino Articoio* . 

Nocate,chcÌa detta lemenza quando fi 
pièU% in polttere> opera più prontainéiKe « 



rJ^4fr//4 r««^ra A F^^iri Imii^mifuntl,. 
I Igliate meza Jibra.d'acqua commtfné 
mez'oBCiadiien.(;a,fc voi dmipoia di 
Chrifiallo minerale m poluere.Fate infon. 
dereogni c^U per |e ceneri calde perca^ 
uarncTa tintura la qualcolcfetceconfcr» 
narete per i bilogni^ • * - 

Doppo pigliate i,dram.di CbriftaHo di 
tartarOylateio bollire con méza libbd'acqé 
finchp fiadisfarto . Dappoi .me(^o\ateuÌ 
pugno d'erbe rinfrefcattué ccn vn pco-» 
codi but|i9 frefcoicolaiefo,5c aetiojàljite ^ 

^ • - > ^ \ 
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i7^; 1{aeoit4 de Secreti, • . ' 

uidUe, ottóciJt eh l'ara ce «iella Tintura di 
fopra fatclfl Pigliare aV'AniaIat<rià mar. , 
tiha jà. digiuno qualttn<i«c giorn*» che M^. \ 
che flon iqipprta. t>*\ g'orno ftefso durante' 
l.'accefso,fi4i»nel|ft c*W«, o fia Wl« frcd*;^ 

gli farà' pigliare vn bicchiero, o dtìie 
itcqiia di fontana, Jn cui hahbiaté sBattn'* J 
ta nieza (fr^mmàidi fpiricò di zolfo'^rÉt* > 
to éen li Campàna'. " : '* • ^? ' 




,Abjate tré bràchare .<frfogIie, di q"e 
Jeviole gialie,c)ie creìTcòno /opra 
nvvra J.i^,due feria ncàte di /"alura fre/ca, ^ 
l¥iP«Ì;fteft«^^"e!c ambedue./ D vq tnoitaro dr 
pictf <:5ra,t'e bruft.ol»re ci arca i meta libr. 

jiv un piatto ,bagrfatì<*oId CÒTI età del mi. 
gliòre in cui habbiaie mef^àvii pugno di - 
f^l'jQticrP^ ynVhqra.dpppo gettata ogni 
<pl%in ònnaòrtaró, e peftatelp finche fi» 
fataja 9)efce1ànzà con Terbe:" cìofit qiiai 
IclM ?arete,vrt t:atapraffti* mp^a- vd^ p^zi 
2a Ipnga^che tèn^a da vna tempra «rat 
Ira circondafrdoììa fronte fiiio àtlV ói-e^Cr 
cjiJteidtie Altri c fae pigli era nn ò^ le bracciat 
con tutta la tìiario,e i^ar aFirl.chf* cii'oprl^ 
ràiiò la piamade*pfédi deirAmalato. egli 
xinouercte di sei hore mapuochiffirai gli 
tengono do.dici bore IcQxa quetartì ^ dór« 
ITiire, e ripigliare il /oro fentim?hto nel, 

^tial cafoi^h. farà pià meftieri di t^nci* 

|lBai;lL, , 
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,»itii(j genti dU e per le èrtone gT4Ìe • 

1) Jgliare iaJuia,roiDvaf iC9^iiociiio y 
|. fenzio, artemifia, c^cli^opia apa vn^ 
tnaojp. iatondece tutte per a4: ii^re la va.^ 
bpccale di uif) biaocor^pi^o rcrfata pàni) 
colà in ua LaJnbKo d/ Veeró, e UCciatef* 1 
4iftiIlarc,c.pi&lMte.dc /«acqin^Ije ne vici.. 
^vnj)ilocofwima,.deiyaiebfc circa a tre 
5*icje,ó.<juatr€,^ppo Ipilseggiatq. 4fi ti., 
30, che pocete,cnevn tal rimedi /ari vn, 
inirabi!e.eife"o per vomirò fénza dolére '2, 
Eie alla pnma prda la Fcbr'e non I ptrt e 
brfpgiierd reitetàrla^tc òn ritnediaKrfalV 
.hbilc.,coniec fiato ^(pà mentalo. 

TJ Igliate il pelQd'vna doppia djnfenfa, 
i in lagrima ;per dur liardi, ò fian qiia^ 
trrnijdi zaifarana buono io. ^glia , c lalè 
quanto bada per condice vn bro.^oj peft** 
té ogni cera molto bene lOficroe doppo 
pigliate /àlijg^nedi camino la grofteziad* 
vn'ouo , -col rp«fo^uij o'uò di quel giOrM* 
chevorette tsrlM^ ri medio, ^eftatc il tutte'" 
ifieme fincbe tia J>c ii|coirp^rato,e dcpo y ^' 
aEgjongeretc unj)pco di buon at^etO P|^" 
disfàilo.e beniilèfcolarJó. 
, fi quando uòrrcte Icnjìria dj queft' Vn\ 
|Ucnto,lo diftcndereteropra bende di fir«'* 

dèlia ii^iftiicM (ii4uc^O;C<ef uJic^^ <fv 
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altri tnulu ! 

i 

COloro.che temono della Pietra delle 
Reni,ò della Ueffica^ dclla Renell* 
Que'l.i,che per ordinario fonoconftipati,c 
quel 1 sch e pati fcono ordinar iame ncc d i ffi^ 
colta <ii fputare>e preferuarfi>e <^^iti 
re in C\?c\i\\ accidenti, deuonovfare.il ri., 
medio legtientc, «il qual c molto facile, 5c 

aflai grato. 

Pigli ate mez'ócia di batiro frefco,aItra 
aicz'oncia di zuccaro di medare,mefcola. ' 
teli infìeme 5 forma di vn Bulo .& inghiotj 
ti Celo tutte le mattine a digiuno, ò alme.' 
no fpeffe volte per l'anno, e 'l più loaente 
non Carà tche migliore Spadeggiate doppo 
fff vi a.4rada,ele'I tempo ve lo premetterci 
pranzate alla voftr'ordfaarto. i 

^Bforii per U Col k4 n efritìc4> rentlUit rf* 

Pagliate vni pinti d'acquaimetetela in 
. vna pignatadi ferro xoa vnà lib^a di 
Carne di ViteIo,vna brancata di dente di 
Leone radici, «foglteAà graffo ccéeo ea. 
gliato in frtte con la fcorzajpoi fare bollir 
ognt cofa fin «de 6& mete coto il uiteIo,c 
lì': farcttei. brodl,i quali farano prefi nel 
declinar deMe Lmie,«el primo rf^otf infoti 
dprui/i il pefo di ^4 feudi <l'oro di Seana«e 
zo^^raardi Cfiltalo minerale «ci fecondo 
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Bonwf'va roe^o cola akuAt» II< primo vi 
Vf«l^alÌ*ftu)rora!^t|^iccoddo<k>ppo 2 f)ore 
Que^o jbrodo è aiPProoati^nof otiti luian. 
v^i<^ ogni due giorni Vo g4Ò/nOj3^.0 4, voi. 



S , *Bndo pfr rtnfirtieare 
I «eoe pigiare VQ peizodi v^jjsMo i!f f.- 
iafcofjciajtagiia^Ioiii iiaucfie 
«X-iMi^.i^e^iiéti^lfttiiGhf; portulaca boi agi 

iuate grofsamjèntffjc mettere ogni-jcofa 

fa; e queflà pignatia cofi piena / metter- 
ai lUvo a Cad4^ra ^acqua;/jaff la bollire 3, 
• e à f u<K^.di fiamina^ iaf^iar^a^^aiìf e d- 
«arc'C doppo eular/a con vn pjiPAk>/..grc^p. 
e bcu«rne U bro4o pei otto jtiorai, * * 

Si deue'joflcX'tJare^clie fleUa pignatta non 
VI io$p^ ne acquarne (aKar oflì , .e ahc 
lìabeniiTim^xhiufa m ttìodoiÉiic J'aiia,' oc 
coiaciie^ajj potfa entrayè;. * • ■ ' 

f Mk|Mttìi«nj Iftcfichc , ordinaria niente 
'g^ dal volga ^irtamatr lS4iÌP€at ioOi. ài 
1viafri<rf^*fltiH),fo-itc di fenire alle Dònne , 



ancora. ::ì . -, 



•p«r (iit>er4irf'(}« taH accidenti, che . 

•nopJtP^ftf auaganti.,, c pe^^aaUveflcirui ilijg 
^^tt^ I acquafc vfriufgl ik feguentc^c vò ti* 
4««4»o,ctcclkn?e,cl:acileà ^k;?, * t 
<;•.'•- CómfofiticiUe, •' ' *' ' - '. 
. " i', ' \) ^AiCi^ayrZ'tìH^W ' - «.biffi ! 

/ - " M . naraii- ' .-l 
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f Zeccato. fino J.onc. 

Si ieuettglttf H C««<il»^i»*-PW«t» P«l 
WtrixtcM^iwaifOi cuiffcolar qu^e due-I 

Iiore. Ofvp9^ «mpo colarete ogni j 

colai.ó j.volteneUa in«iitca-«* Woc*%«tl 
«^rc^Matene VA !tquove#a Caraffa 4i 
Uetro.Del qtialne darete a» Pancate ij. 

ce per euitarioi o «ci accideace ftefo ftt \ 
iiberarfene* — ; 

pigliate a^aocfc 4frt«ai»^i Baiataa, xt 
La^v I. oncia diCanella« e f . frani 
di nutch/o Fate ogni taCà. m poMcrejheiii 
ftìètileidcJia q«»le aepof^daic aIl«Op. 
^reflo il pe<o ti*wié ^cuda d*#ro, • i'wpa 
draoMna lai^aAi in vi bianco, èta' brò^ 
' ' ^Nòtate ctae vna tal poiueré n^n'^ àeite 
'Àfe Hmm ne èkmtèttm iolaMnftt ^4 
oon aUriincocu ^ ' ' -* i 

- -Pialliate 4/manip,dF foglie di perforai* 
fatela i>a4» ii^ari«ne v 4. fiore ia va 
boccale di Ul» braoco,.e di(l|Uateognf co 
ta per !an^bK^r '<^^^'4tteioktqtiaffiiftila* 

ne prtAiA ia poaMOfjjpctfla.i^^^ 



1 
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Ifftuerfo in va bicchicroo^oi MtciiHi per 

i^fiidà furifité U sanine .tmétuaglt Im^ 
tMrìfréfii'.t viMfi dritte 4 léàUsrt' 

' Agliate liinàttfrt<l*AccÌtl«,iÌi* «ttfiuNi 

pttptumawnt Ai ^^^ vs* et nella ìwS^l* 
iDeoce pedata me£'oBcia;fare ftar*ofBi co. 
ft fa HilBiìaiie per Kicrai m ai^x>c«ali di 
ITio baoco da{ce,io 1uo{o caMO) • io cao* 
4.w«K«KBe^«»ia«U»l» 4ii tempo lempo « 
]N|;Uace voa ptccio! tiicctueiaca à. 4 45 
^nc.di qoefto Vino U ihavtma 4« bai« 
•AttamipMaiiaffe» ipaflegs^^adotti apptefl* 

* . * . • . . . ' , . • 

pino pr^^pf^ péTtUf é krr s ^tmUMime 

I deuecavardel miglior Ulttf^io/e i 
^ pHé^ Tfta ptKMUta di ceif a,<i)ii'alctft 
m«trn'a,e P»i empire^d'àcqutcbiarà vaft 
Car*^ di VtCfiacJMfioìi fia pua$o (oper- 
ta,delU iena teout à della ptfnatta^ può. 
pfu,eìt di^amllo^aftreàt». e lengo 3 

p^eim^e^arta andar 
colla boccata ioi^do^ella pteiMitca^t ^ 
iKi,»liimanciit«4alUi<il fitti Wca fi 4eu«. 
«tiàpitf ddfgencemeatecoa 4rii Qacfoiie, é 

fbiiéroi)o eoa qaaiclie paniKMkCCieclie ooa 
maaifca,9eU>n.n< i'aKto. e dopjJo d V»^ 
fipre(o> pta^tre d» con<ide#ar*à <«• auto ^ 

■ • • ■ ■ ■ . 
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-re <U>^cWttf tfr carnea flr<icienella/c*raitea 
per guadagnare ji di (opra, , e gc^uc^za ' 

dell*àcqu'a,in difendere neltà pignatta , tj 

ti^JkU.col lofacooff«iW)i-«^ma^o aito» coli ! 

gradeuoie me(colanz»,cli|!,glt inte^óikpor. 

k>n9, iiténtt ìi- lunghi cra^h d^ii-#fio,e*de(f* 1 
aUio fea^4:Ì£CUeFne,a^cun Rioincco alior i 
che & conofera dall'ioghiffara^ ò Cài-affa I 
#ùytti «^f¥>^ipfii^a^i#;« ferini ;iI c^e^ noh 

]>m auueti4re ed un boccale di Via di Frlr 

«ifije.aUfmVj9.«gi^àa i(i.fUior i 

S ldeVipn^nclUre aituoi,grani,òciregìe 

3ft,C:hc Alchccbeoge 'lol^arincntc Alica, 

cvbó>P u «Ricada, eoa^ej buon via biàco 
gagliardo jlafeiarijelv in ìafuhoaeppr^qiial..| 
che ceflopoyc poj darie aoa>boliita,. ò 4ue j 
inalarle, ed naueodam .mcaa.Mo^uoco di 1 

2uccarod«iiiro>oan puòco^ Concila « ^ 
.potrà bcuernc iLVjJid. 

. Fà uic r fawlmente ruri^a per qua^uà^ 
que4tfficolt,a^chc;lìii^4»feii^jWe«»i de 1 
.petti 4l ipicira rotti Lulo.c alla Xupa 

^a,o rcubajbarp, ;^ v • • . ,^ • .... :i 
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wrftaflto di fcorze di naraozf ffi^tì^csFa". 

ictacciaretc. . , - i 

«iawealVopreffa il pefo d*vn«^ fco* 
do d oro mcrcol%ta coo(44iftd«tu<ir vm^i4 
c^^di r©ffo,aIlorche il parto faM riuolta- 

-chiataano b4Hèr for«»^,6<iace certi, ch'dfa 
paccoiirà faciigtftficeie k^f^^^mal^J^^o^ 

m ■ 

» ^ * » HVGREjDIHNTI, '' . V i~ i 

Fate tutte (jtieft» JrogM l^j|iiali fitroi 
libilo laci]iiié»'«Nb'r|}f4w}i )in pafueré moh- 
tjjjottile^a qua? i?cac<:jiiffitc,Cf confcwaa 
rete a) bt fogBo. P« g?» «tene i> prfo d* vno 
fcud%ii'«^y guanto ne, ppcfi 4?ire '^o^ra 
vo gran denafo.Mefcola^ela eoo vn mczo 
bichìteto^d l, Vi ai^i ^u<o,p d ì ^roflo^vac^ft^ 
♦ 5 ^ciiccbìaratCid; I)rodO|C faccia prq(ider^5 

*fe j-r ^lirA.^ifitt* . » 
' Abli iate q tte li* q^ianti tà icbe^irol et é 
draglia di Sùcfoo't o ^a ambra giar^ 

Jl^uaAUi^A4r«t^4a'^p^ciaJ^.^ coè 
cAo rpmbilUà della Dohii%si.cjic,^ troua 

^ ... .V..... • ~ ^ ùcU*:^ 
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«7» f{ée9»é 4t'SetrHÌ0 . 
ftel tfaiia|lio,comc vn panno c»l<!o pieciol- 
e pelfc«tor,e lakbteuelo «p^lKat» fo<tt>4^ 
SVil* non par«orifce coti prefto. ò che no 
trouiste di quf ft*oglio,fate qucfto ch^tt* 
f ire j rl4f cui cicci» è aoeor pUi cec &9* ' 

Pigfface 11 pefo d'vno feudo d'orfr- d*ant» 

bra gìallaé iuecinomeia in f étaeceèe» 

(bulle efdat ella alt' OppreiTa con dttectm* 
ciNarace di iJino.d di biodo. 

H Abbiate vo'Angufila delle pia groU 
feche p<^té trouar€ , cattateli ti 

fegatojc •! fiele; e f«eHoi«w««e oel tomo 
dopfo cattato fi p«ii«,f »o polu^ccp 
ben rottile per ftrBiruenè^'b«H>tp«» , . 

detf di Vino atta partoriente, elie fielier è , 
aroaefto rime<!M» « tei» 4al Vaabeimoc, 
Medico famofódel noftro (ecolo , ll^ual 
" " lerlo PIÙ volte vto^e^ ne «ìm 



iagaiiatto 



SI deiitfMbiKUare jcnccèiaiate di me. 
lei J rfi V iti poSlon é*ot\io d oiiue 
iDCtf er,ogn« «òft in tu pitiractti^v •'•Hll* 
▼oa piccioi» bnllita»e nrpcfcolarlcco vn» 
cocchiarata t attora fi de«e Itaeete delia 
Stoppa lìiia4n pii»3o ideo^ i^rae Trt*em< 
•piaftro ainM"'^o'j!(^<kn<ft,8c lappticaiio ical* 
Sto fui vm^te^p^à' ^ u mì 0éjfu S9tà i ^ 

tt|hitiii pelutte. : V „ 

.■4—' - j */ • 
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Kittttdptri ibiori diy<nf9i, t * Stmmm 

Pagliate àu9 oivote4'«ei9Wi4Ìì 6m U n*m 
ranci,».oncfe di firopoc^i Ctpelueoe!, 
fii«fcolate of,m cofa if|ft€ttie» -«aiegiie» 
lo dQ{>po ti ptrto^ » ' , ' 

jMédif iglUr Upat^e tt Chiné mirfhile , 
pff tuffi lefthfi tnft^mitt^nft.etfnejfnifli 
' iiéTer^nfàopptt.QnWf^ 

D'upper ò 8 acceffi,il fe Rbri iettante 

Da latermfcà Qiortftle,ci potrà itUféi que. 
ia polvere «al bawia aatUi <i«l aiedieo, il 
%aal gli ordinerà voa bu«(ia Detta e pa 
circe •ftrttttìaai 4i iégato,ò dì oiUzavrUfà 
ie'riineaii» per Icfiarle , purgaoio dólce 
mete cdn ) ò 4.prefe di DecotiiMUe.-doppé 
fi ripeterà «a giorno ienza pigliar'altre ri; 
inedto,fe non (t vn laaaciuo,il giome , che 
ereeelel'aeeeff». Si «ieiie lar Oar' io ia- 
fafione qtieft a poluere in vn bocchiefo di 
buon Vie ^ aàco-,o io acq aa^ di Sca btoia^ 
éiMclifli^,pie£ le dònne 1 qucftaiflfpfi ; 
Ite fi dfuecéìiere in luogo «aldo per 24 ne 
re ctmeicolar di quando in quando .oeUa 
Ca r a ff» , e curtpri r la bene,*cc io <be eoo-eli* 
Inalile o 5 bere auanci t'acceflo » preo/^^^ 
il patietite qualch? refcttione còmei^l*»* 
do,o dueiKttt'irefciii.e titbieo <lie ii lene irà 

ti ieiite hotitiw^hc lo cbi^ma à I^ov >*, 
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i7i I^/a^Irìd delire ti 
Ufrà i*ififofionc,iDÌieine con la pelpiere 
pttii^ più <lci»c^U,e men ^)abtt/li,fi,c<ìj[<i;i> i( i 
jnfufiorìe con vn pano biancone fì .fpreme, 
rà di inoiJo,clje 'non vj re fti,chciil fondo it 
oioprirà còformc il fedi to,e durante il cai 
do foeUetà 4eU'acqua.cqcca, o fia pUrna; <| j 
t^rcà tcTmo-pcr non impedire qualche euà - 
cuatibne,o per v linai, oper rudoxe.Se l*ac; ' 

cefso toUe ÌQt«»ie gli P^^^^ ^^"^^ vn brodo 
r infresca t verfo ladi lui declinationejj^ 
tui£tìc Pi« «uw.t f U9 ; A Il'accii p; fe. 
?ucte fe gli ne dcue dare vn*alt;^ prefìi fia*- | 
per Teàana, o per (luar tana, ic ^11* bora i 
mcde^nsa della prima vòlta anpqra,l>échi 
nò venga^' racicc(so E (e )? f^brjj(ono, d^p| j 
. biio£ner4l^fgiar pafsarc. ilprioio ac^sé 
dclU doppia, è ilare vpjal rrineclio ^1. fd; 

,Iiora medesima, che veniù^. e p^rtmibni ' 

•^»;Si djpuérà osscruàrq cùito ciò , ^chequi 
spprtU'-é, detto ; ,.<;oiisie^Bari(t per- <quaj.c.he; , 
lie*Po,c©iP« a f dtit^. opy4€ ,:v chj/e,cr» 
bandofi^oqrt^ prima senza |p|P^iKs-C nfén: 
te^cb^ i'bor cjnj'esc e^p^dó i^; ^ .v <f n ir è ,"ii5 ~ 
fia .P3«ata f^gJr*ogni forte dl/a.i$9rdinc/ 
lipn màng-iacà^^i^bi di bUofl;),.soll9.n<a^|' 
Mciii digerire. tenetfi libero il vctre Co l* . 
vso de*iauati ui ,pr ugnerò altri jr invadi »cjitfj 
jlM edico* giudicherà a propotito , e còri- 
jtali cautele o'sseruatcjquefta poluere sanè 



,,i;;^indeci giorai doppo il Cò'nùìUcfcfi*, 

'1.11 dofa ordinaria per i'più robufti,'é 11. 
pefo <i'yn^ ^oppì-a^pj^r iimea& rQbii(èi,dèlU 
caci, e dt tenera, «t^ \\ Medicone dp.Mc(à,* 
fc^atarc liKiofa. ; . > "* 

;s? fi vòle,6 p.^o' a ìg io hgerè airjpfa-- 
ilòlié v|io ó'due paèiUi'dj èori dl CentaW-j 

le» ■' ' ■• . 

p:Rlinicra«?Bentc pér lè F^cb" * 
Jl^ '* auarv*^etanco negli huomioiv coine^ 
«tlìe Donne, fì dfcaé pigliare il pefo d'vii 
ifitio, Xcudo d'pxQ della detta fccneozain; 
vH'ouo forbile fn *^céd> rale,e darla a^ 
liéote ^liiòrej^aaiitì ij pa>ófi{m<^ ^tcfn^^i^. 
'ùàre,che li detto patieote n*« habbia be- 
fi¥Co,«é4nangiatoii. ore p^ 
ancora per x.horèdoppo» ' ' '* J 
Notate che Pér Vfardi qucRo feme inr 

Xo^Jt«4neote,.rgli cbwono di p.èl l*-^^' 
ra VI? Iauatiuo,e il giofpo f<;gycBteU inat» 

.liaaiar a f^latfre^.U irra dopilo lo flSefl* 

giorno,pjjj|||^ré vn 'Siero }auatìqo,e la mar, 

Moa fuff^ifcente fartì faìaffar ^« éttoi^o > 

poi fc'i ^lornd Seguente la febre n"»» 

ancor lafciatoa'Xnfcfmo , pigliare *Ì6lié 
tta (emeiiia. ; ; : ' *^ > V ^ ' 
Per le febre continue li deu>f prericJere 

fil pattern^ %^ual pe(o di qùeiCi» f«nte i 



Digitized by GoogI 



^ Tidte^té ée Secreti ^ 
ma otferttttioac! à\ moóm di viilcre > ^ " 

maochetà di ludétc^ e doppQ fi Ì«otUà «i* 
fióraco. ; ^ 

Per iFtocftini noa rj Mbf»a che ilj^fl 
fo di is é xo grant fécoiido l'età. ' 

Per U reitella U «ei»« molle il peféé* 
fi mézo feudo, f pià e favole d(fit«dctr«. 
(éwehza ioVtn bian éodt vngìòrnè aH*a| 

euente;e Ci potrà pigliar la fera ancora, 
fi vole>ftet]*«iHlflr à letto, e tòfitioaare. 

Perla difleut^rìa, o f!u0o di fanfue ^ 
iletif^ dare all'opprelld il fliedeHino pefo 4ì 
mézo fendo có la ftefla dieta di vito^écbi; 
fi'téiiga à lettole cÉldo,e (tfaéà B «eie gfo* 
tS^rè la prima volta, bifo^ dirglif ne sai; 
cora 1. 0 5 vòlte vn giorno fi , ePuItro no 
•fila medefima maiiierà E nottate che va 
ial rifloedio non và adopiato fe non dop» 
ìA ^kìtimà^ò étcàno giorni della piX«a« 
t^rf scctoelie fermaudoU troppo prellò 
nórt abaeoi^e aletHi iatoMeaìeote. 

. Per la apertura de'Faci«Ui,anche da It,* 
te , fi deoe mettere il peto di z4.gràai di 
'deto» ieme iè taa pigoatta <Si polte mei 
fcoìarla^è cibarne il Fanciullo Urh buòno 
iiTi iiitttefgli vàa fafeia tonava piumaciÉ. 
€0 fopra la parte. ; ' 

' Per fort» ficar te ftòinaco ^ueflft femeniS 
A fh ìn poluere crin vno coltello ^Opta uiiA 
carta biaata fi «fa un einìio R e Ì*a}tro 
nò per un mefeò due;fiaoa »#q^»4 gr4« 
Ili in Ui^ om brodo } . ' - ' - * ' 



pef fermar il Ungue jdclle ferite, c del 
figi(opigltaA(B eli .quefto Teme ioct èro, 6 io i 
ppXììttt'fi tncUetclo fòpra ta Ten'ria.c le fo, 

pi cciace fra le maoi^ <c plicàte fanno fa . 
(ieffo effeccp. . . .. 

dai nafo fi d e Ue metterai dentro ideila i)et« 
ta,feinenza , « tener lo alquanto t6n)po , 
eh iur« per arreftarlo. 

Per loipea^le frequeati Eittiiragte M 
t^^to và portato appefe ai follo va pugili^ 
«I idne del fenoe fiiddetto in^vna Carta. 
^'Per le perdite eccefijuci delie Donne hu 
fogna che ne portino parimente ancor'efTe 
f! collo; Celeper4ii<r .continuando tutt^, 
fila bì fo gna,cbe ne vìino in Vino, • In bro!* 
do neJlamedeiima quaniita^e che «flcrUf t i 
Ho la fièfla dieta» c|i<; fi e oi;djiiaca npl Pvi* ' 

JDo ArficoioA . . , 

r Nptate,cheJa det^a ieme^^a.quandoi ' 
piglia in poluere, opera più prontaineate ^ ! 

Pigliate meza iibrad'acqua commune \ 
mez'oBCia di len(>a,9c vna drammi di i 
4^hri(ialIo minerale in ppluere.Fate jnfon. i 
dere ogni co(a per le ceneri calde per ca4 i 

«arne la tiorura la qiiajcolcfc le, e conferà | 
sarete peri bi (ogni. * ' - I 

Doppo pigliate t jdram^di Cfarittallo di l 
tartaro/atelo bollire con mela liKd'acqa 

Rn chr fi a di sf a rto . Da ppqi meXf o\ateui ' 

vrt pugno d'erbe rinfrefcaciue ccn vn può* i 

codiUat|ìQfrefcQ^colaido,Stag^icni|ite . 
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P jglj^te i^-lm^ xtQijai ai ipv fi.fiotiiiQ- 

npanip., iotondece tutte pel'.a^; i|i va. 
bpccalc, di mtì b>iaaco; j:>oppu r,c>fat|8 ofibi j 
cglia In UB Laipbf^ò d/, VeCrò, e "làCciàtétf ^ 
dili^illarc^c piglfì^te^c J'acqua^cbe ne yku 
vn pl»pcoprÌQia^dei/a febrc circa & tre 

fl4)cie,ó,q,uatrc,^opp4> ipatse^giata jift u», 

ab, che pocete,cn e vn tal rimedi farà vi^ 
inirabile.eilecto per vomito feti za «lolore ìi, 
E le alla prima prela la.Fcbt'e noiUparte 
bffógnerd reitetatla.£t e ìin rime<)i9iat'a\V 
iibilc.,con>e o il^to. ciprimèatato. ^ ^ *: 




Igl.iate 11 pcio-d\na 4mh d?"? «nfc 
_ in lagrimtjper due litrdi, ò fiao q«a^ 

tTrnij^i zaifaranahuooo jn..tpglia 
quanìo batta per condice vn b-^oipì pefii**' 
te p^ni cera moiio beoe joficroe ^ 4ppP*' 
pigliate ^ùlig/nedi ca^tpino la grotfeziad ^ 
f n'ooo', coJ ro^o d^uh Otto 4i quel giórno 
che vorette fdi^rinied^io .peftatc il tutto 
ffieme fìncfie ^à.bé iocoi:pii'ato,edrpó y ' 
aggjongeretc unj)pco di Jbtton a<;etO ^fr 
disfar lo, e bénmèfcol arló. 

("R quando uòrretie (eruUui fli. ft' YO'. 

5 ucQtOjlo difenderete rppra bende di l»r«^ 
élla larghci^i^ 4i 4uè.QiUe piilkLp^ <f c« 
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i^ tppliaiti «Clio ft^flotcropp.fopr,. /I 

giìo I* <ìoue batte l'atteria^i cUfcuti braci 

cio,e ui bende dettone cUfQOdar rt 

cii^à no4p di braccia letti, e cucirgli acéié 

noofifttcc&iiio di fopra dal poifo 
/ciatiiclinouc giorje^i continui^ lenza r'no- . 

uarlT,percìo che quefto limedio non pera 
che 4 fuoco à puocQ renz^^fflìg^ere il Pa. 
ticnte, Qoefto Vngueoto voi T applicate} 
va*hora^rimacbeuenga la Fcbre , ^ noit 
lo, farete le lioà il eiorao o^ch e ne Qff 




Plftlince tadicedi C^tclan»ino^p pan por^ 
cino 15 graoiiraiicc d'AUro 9 oBac • 
carft i4t graoise quelle deuono eiiiere fre* . 
fcÀe, c di quelVanno radice^di Valeriana 
' snafigtoré i5.graQt «fate ogni cofa in poi* 
Bere tmpalpabile,e face la pigliare alprm. 
t cipiodell'écceflo in Vinp, aggiongeAiou| ' 
iB(.tà acqua* ' 

. t^ftetu ibntr$iti ectefii dflU Fehre, ■ ' 
' ]^igliace (ttccadi boiragfneipezobichie*. 

Mescolato eoa a^tretanco uin . bian* 
co,è fatelo inghiottire al Patieote s allora 
clije U freddo comipcia ad a|aiirlo«re 
comincia per freddo. 
Secontinutanoglf accelit,., .fideue p^iri* 
focace continuale il rimedio ancor alniC. 
00 tce>ò quattro ttolteidì qualunque natu» 
ta die fi fiano^,,o di terzana.ò di quartana, ' 
ò quotidiana t é bifogn« noettecfl à letfi» 

p«rfudV9ft(eepoflijbiIic» ■ " 

- % 

« 
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MKtCe primo che m ,vece 4eli«c€0 
^Mraginc,{]iotet^ Piglile favqnt 4iftil>iit^ 
Ocll"berbatncderiiiìa ; Mi bi<o£n 

cioè à 4i'<, che fi» pcAM «iie ««4 

hkbbiatfiftfntteaJtr'h^^rbc.' : 

▼eogt l'h^rrorebiftfgna (tfere a Ictié mk 

il eccita li 'tt(tofe> coi ^tiaiefìio 4i«. 
fcacciar l'ecceiio • - -« 

Notate terzoi ci»e prtm» ^ ^tomùicl^ 
viar quello finie4io biiogaa tutuer^aaiMl 
liei j^aacdfi* - 

Nota re quarto, che bìfogna edere ftaca 
faMaco viiOfòdiie giomi prima » ««he^tf 
beoe à*h%utfPttio raUMiatiiiB il slotqs 



preg/>'€rffjf4m4\;^ 



, iNGREOIfiNTI. ^ 

'F^li^te ( Sai c»m inane (IMR* 

( Fi»iigiat ' 4i Cunvno 

Si <!eaono peftare le prime tre Gofe^'^v 
«ina da per w m va inortaro. poi metcol tr« 
le infienfjeL& incorpora rte'bene colia .ch<a. 
' fa d«!iMia;é quella palla ^ iileiMlerf a fra 
' pafiM iiai ^iMta graffi » jtr^ tié idiefii i 
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» - 

quanto ppr 7 iJ.we <teppQ 
te^P^ Utelcrfr^dere al.. Fcbricitante due 
fiore attua/iti raeOffo^e poi fatelo Ipafleg. 
giare quel tanfo ..«bc-PQUi, eie noo può 
fi doperà roctte/é à Jet^Con P^.H cajdi 



a » 



HAhbtac« 'U r oiO'd' v n 'o^d f r^r^oi < d t f 
solucteHoln oo-bicliierodi ikìh bià-, : 

co !>l « e<ida«Elo aJ^; f atìeflt»raelJCaiiiiÌAcÙM:/<t 
deUreddoi - ^ y -' - i •^-'t • «*afi 

F A^fCe pe^ Hi palina cofa raIafl«Ee».i*A'<& 
calato iflbfa^ctoliif^odQet ò tré 

JMofAQAE» pC I ma t eht . .iOCORM nci^ i4 «1110% 

«uoua}Cioè é dire circa à vn mèlo quartòi 

buon i A Una n a c b*. : >. ■^ - • T " ' : ^ * 4 

r DatoM f^a#9,g44 fàééie pigliare la^naV f 

tina digiunq ua, picei ol^tcf|iie(o4'acq«l^ f 

rofa^tutte: Ìe'«ittt!noticMke«fi<iritt^di«IP.^ i 

HA eieno .4^ Aili ^of J$ 4 '^^ giof |i» de) l*. j: 
aGceifo n^edertmo ancora, fe l'accfso dqj?^ j, 
a'rri ua,ciie due t)or« doppo mezo f ioroo,».* j 

Più tar/ii-..i V n^ - .r i : ^r..^,'% ; 1 
MezWa prima deiraccefso.gU taretfi 

^ua rofa, • ' ^ ■•• * \ « - '.'^l 
fi 49PP^vd^ha|ief prefo quejl* v Itim^t 
bicc.htero.cgl* fpafseggi<rrà qiiilxaojtO|Cj^, 
0fttri<ecfii!Od?o.le:ltteffjpf*e i 
^ ^lijuo i,inpnaent i prt«a 4aU>cccf w., .da? , 
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éiaui&.o flclia p*rtc,^ue batte l'^jutcn» ^ 
delfortiche pcfttctf» alleili formarettf eom 
vtia pitctol éafc.a . " ' j 

• Not^^ prinao,che vlttmt beuania del. 
i'a qua rofa • e applicatioo^ daUVutub^ 
li ieaooo teietare per tre»^ quatto giof oi 
a^acceffi cowiaui. . 

nottate fecooilOf^be qttan<>o^iI Fcbric 
unte (arà ftaco$ ò. 4 giorooi^eMa liaiie 
hattttti ac«fi« . cMttcf ra €li« ii. pur^ |>et 
aofi dare m qualunque ncadurta. .? 

Nottate aafiora tMOt «aenuo ordi» 
nanamente il focolare della febre quarta, 

flanella Mila«$e ovolo» Rea guari 

JiufOa^orte i'niu^ l' empiaftro qui M 
opra o ed in arto per la mitaa» m xMi eom 
|i:raisa««««' appi tcandola ^opra la ]|iUa«> 
j( a acora fopra fa regione «allo ftomaca » 

' Quefttr'vielma ricetta deU*««qBAfofa ^ 
« ftata i^rimcotatk fiù volta eoa l^ce« 

j gUare Criio di Ceruo: coirai toB>wM* 
brabiiuca.per le; limatura d'oro fe. 
goo l^ioe parti eguali pettate '•gai io 
jficine fatene poluerete datene da tre grani 
- ino à t»« fecondo 1* MUpo^UQm^i^ qn^ 
gàitetla febre,e dei Febrict tante» in vabic. 



P 
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i 

Parti te^tiéé. 



» • - 

^Contro U Velri méHfne dert purptrgtt, 

Pieliàce toghe di Scobbof •» «-'rV merfa, 
. di Qtxà^ santo ( di Trffogho tccrl» 
anà Vtt man'ipolostace cuotcrrc ogai c«ìa 
iafttficieiite quaactud'acquavdi fonttna^ 

e di ^tiefta decotioac pigriat^<ie oncie* 
ftlic qpale aggtoaKcrece quatc* toccic di 
rpfricodv uitrolo^,^ daeoiicit di aucctró ^ 
4 troppo di Li mene. ^ ^ 

L* Ptirana prepaiatsi con radice di fcor 
tarara ,^ ffttttr rfi barb' rit^^ aodpof 1»^ 
ò Begati« per quffta ìorte di febri^ Imo* 
.oifliina. - " • 

i(l iv*" ^i fiénémétru thff me 

mre di p^i» tipici mei frfàéii dtgU * " 

AVien molte volte , che gli opprefli é% 
F?breTeriiiia,<> Quartana fmm yv^ 

iiihanittt,e tormeataci daita letaduraaéa 
Il freddoiche a«*s forzi magg'orì del cal^^ 

qaeilOjVhè piùgli tornitataie «heft a< ei 
ga d f dar loro ra ptioco, .d'acqua è% e ooa 
ieaat ra]^oof,pffciieellaraad« co» «la* 
ncate l'acce 0ò, mi fa lèbre aacora p<i^V 
langauililladitiieao per refrìioffarii aeaia 
queAi ibf petti, potete dar loro ^caramente 
«uà , e^dae voler aiHSA^ émmm* l'acef^ 
lo fi rimedio feeueaie ti qtial'e cijìAmo 

pigi iate ira bickieio dVqaa fr«(ca^ wi^' 
Aaratetti q.ò y, fafiie; di (piiita di a.4>« 
•gitàdola frà a Mcchieri à |. volte a ter^ 
Hgtti cmtyl^ele li ^aaa maact atf hmm^ 
liuto aacaciidafaceUiiai^ai Itti y% 
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che ita ben copcrto;c ciò v^cncogoi giorno ' 




Pigliate meit»'o««i» <i» ci>nfcrua di rofTe 

co d'vn cedfo, etìac^o bc^c,aj' d'acqua da 
bere ò pm4e I ^ p9Uo c fpcofo coL 
late ,e p i gl iatené^n .feuaa bj^clticr^^dl ^tS 

t>oe«lite QÌ^fifefoMribuitod.-S Umi^Q^i^ 
'ti0rùie Miri ìmttrm^femùf^e Ifkl^f^^ 

_ lua |>ifim»icf rza.j.1 qua I farete cttòetf. 
é» lA bjijftan^a q uanu,u d 'acqm ,iua^« 
tcrra,ó fójMiaa fiiio che crcpp> ai quefta 4e 

a.oncje d» XJiQ fbjanco- e «teio ingijiotir.e 
èal?4 o-j^ Pati^ate^4l j)ual a.rpe(t «r| kndq^ 
reneli^c« Qiifftftdcccóttip^ie prppoca p 
fHdorei e6ta»ue jft; £ett«, ^.fcwtìci^ f iwxi Jl 

«t: fluff numeri e tàlàuper adMcire^i'.ai^ t 

\ C^lt^ della gùlsffier r.Hifrf^^> 
« • i ' Vebri tAldf^e peit . '"^ ' -^ì^ 

FI igl iate f eme d, PaiKh altrimeate pul^i?. 
- . taló. 
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, ' . • P4rte Secondai. . 
t^Io il) acqua ài footM«Tiine£c<xUn^<' 
V» baione finche s**ntcner«f po\ ooUt«| 
lo.e'beucte di qucflrf'co^atiir* co» oftUo di 
majidole dolci o eoa (ixopo v.olaro , co? 
l?rounca il Veotre mcrauigUolathcnte.BU 
fogna ofleiiiare det iioo pcttair* «i^uamente 
\ia tal fcmf,e di non dacVo à bere aU'Iotcf 
wo.peicioch* la lui medollà 
.#omaco,e cglj imcftroi.. \ . " 



IKGRBDlfeNTJ. ni 
( À/oc apatico ' ;5r 

I Mirabolani ci»iiiito«iin^ 
" ■ > Mirra ' 
r^gliat^ • J ZafFarano ' ; . 

/ £ol lo nciiieoo 
^ ( Cora/ rofso ■ = gnt i <^A<^ 
. l Mtl rólatp quanto ^fta# ^ 

'•,...'■.•*•» " • ' ■ t • 

•' ' MefcQjate.k j riif>c reiÀiofè lofiemr^iif^ 

lieodo piìiua t«tto in polb^r^ qucUe^ , eh* 
vpcrsono'étsér poluert/àtex dopp!^ 
soiato/atciif p«ttf! F»'^lfe,iftd< r«ritf,fpii 
^ì»àt».n^ .il pe^o d' n • *r<»fnma 'Ia♦^ra p*ì^ 
SIa di cenare cii^ acro volic IH 4csti«mn% 

Iglìatc A C^r<*ó Sui t<v f 4*Vt. 



1 
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it 



tarili (ttdMc. 

^ itmoi^ il pttB di W«L feudi Jf2.*«21* 
ii.:t^^r^^f <fu# fendi <i «f O liC. 



•li'oWfeioancor ncllsi i^tkre, ^w»«do w 

ila motto gt^Ua Ida* - * 

-De/la qn«'^«» P'«»«*'«» '"V^rj^^ 
ij'^rct»one,cn» ti p»«€fet-p« f. 
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Plitce TU PoltAro«ò Cavitili i 
babbia i piedi gitl'f, Tof ntrtta!a«e mec j 
tvceut Mk^mktt i>m bratteata ài Cclf4o. 

radici 4i c icorea féloatffca#<l«e railict j 
noccbioi & v{ (chio a* if toa h«aocji y» pjp 
-tfo^pu^Ho QQcfta cali ina voi la oiétccre» 
' te io «ila pifioatta, e la^^rft^ iDoliirc- iìn 

che ogni cofa^fìa rHotta ad vn tfr7o aUi^ ! 
^hi coliarere c^n vn pawi»%iaiMo^e f>i* ; 

iriiaretc tré, quatro mattine coot^niie ^n* • 

ì>tcci<D|r ktodcUa <oa^fi«f>^« di t«c«r«. j 

QueAo brodo lo teocfctt i».«iMitii»ft>iii | 

fo di terra, ' ; 

£.pef€Jie aMffniiriiMneat« cologo^cb^ fu» ; 
no: dae cmcie di |onYB>a . tiviinoat^cA con | 
:tf« due o«cf« di |(Hrm.a«rMfviacé coB j 
<rac oncie d^oglio di Cappate i pctlOfOt 
^w>pi>ailto , Beccai €« fl^e Tè preparato \ 
Metterete la detu gfMi» tmuHi icodiM»' 
»!»•«# teria Vitriara. e it farete fca|<$ateA 
teo£* i^mt», f«MC€ola»4oki«ifliipré. eo» 
^0 <»f no.fioo cbelfii liquefatta vllorA^ vi 
"•fC'M^ierKe dueOBCf««n>gVodi Cappari \ 
^be mtfturarete t nite«»e fis^clif liahia pt^ 
fa^OkAiiAefizs di Vaguf nf*>.©oppo p»j»Iia*^ 
rate pelled^gaeHo ìeaca v ojitO vi aaàff* i 

«te diftendencìo lopra fi detto Vngurma,* | 
^ella4ar|;e£fia dalli Milaa^jalEa qoalr%pw 
.flicarert alquanta caldo,e\c l^lai^iÉfctc 

-parfiB-,€Jieii*df •|!«f4Mc*<r-.t.>^ .^^ - 1 
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Pigliate qùftCroaBCie 41 zuc^^to nno fa 
, telo%ndere con vn ^f)U^o.A**^t»» 
4oppo aggioagfteui .me»* xknj^i%44;U5^* 
tura d'acciaro, facciywjcccc ogni coi* "Po 
•che sHrffpeflìIcajalort varifawlo fppja ,vna^ 
•taiiokUU4atelo-jatfrcd»iarc^,e tagtiatc|o 
in tatJoliecc del pci« di dut^àtmm^^ ^ 

0cl»c ^uali ne pigherà ì*infe«ma vjia; 



loroi. . , , , 

'. Hfeéié'i^/^ i*%4fi9ff* mìn^téù d^nfid^ l 
i^TT-t Veti qti«Ui , Ciji*^anno , Jàilégw» <* Vite 



_ , ^a»cAi 

iat.##6puèaet v^vartjifiaàlc.che nòia i 



^ijPteio^WJ Viia jpìgnatta di teira U]ipiaca,la 

i' muterete d<oiu^> fonde rctjc. il .Ui;jia(lo 
Jòpri picVyól iwice iJr ^ajfWcntì,; riinei*». 
- a^({ii!lo incei9tia(ft(Qcl*^c 4Ò|)« v^. bailoi^e 
<,^er $. quarti <f* horà Gio fato lafcvat^i» 
'^y»fffedaoi5>é fra ddc^tc iif lia, IpetaCa^ela^f i. 
fatta la pietra tòrmàta dal vi 



É 
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di qiit (la piétràifate la ia(oa4eré in vna Ci. 

ra^'a di Vctrpcon va bdccaie^ò vn bacca | , 
c fiiezo d'acqua di <ìd«^ per fpazio dì 17 

0 i8 h©r<? cfl«f»io li Caraffa ben chii^fa, c 
durante i caldi dell*£<tati; a^lor ve oe voi* 
rete l'cruirejpigliate dolcemente la Cara^7 
fa,acc7o l'ac^qua non s'iitorbi , e beutte»^ 
due bicchieri ia matuns à dìgiiioo 4.hore 
prima dj rnaDEiàre continuando per 4.0 J, 
Mateti)r^ in p;»ria^>e^ mtét^m;i^(9^ ^ 

Poècte pigliarne altfctanca ancor'ogof 
fera andando à letto, kau.eiYdo* iiit4io€re«A 

mense cenato; " " : y 

ElIaè rBol te buona contro la Colica . 
R^aU,pèr ri'irfreFcar'ii- FesatOjt par <lrt, 
flar ra^-pctico. • " f • • • ^ ^ 

lireB^'^'PHa {aI mftr fettoni» 

. ► ■ ^1. .■ • <«.. , . • • " *■ ; 

T) Jgliateniei*oflcrà di Jcno^oti d'orticM 

1 mc/Zoncilidì ma/tice in lagrima, e X.' 
onc. iif fanhr di /egara.pc-ftate i>ene iMrf 
me delie orti^he,&Ji niartice.ciaf«ttia e«b; 
1 3 d à per fé i D Vpp<? mi ftara ceie ' lÀf» v 
6c iecor^oràtélecofl la iàrina, per farnese' 
VII pu«cod^cqna vna p.a|t$ , con la 
»<tatMi? 7 d 8 piccioli ioct»cie,?o selcia 
itatele, cteff farete eueccre fottò il focoUr? 
deUle quali là p^rfona, che pati f ce tir tal . 
^^ifctto ne piclicra vna i*tn^4c fere 

è orni: , 
Lo ftercodcToj cf^o topi *atto in p«1^<5*' 
rf al peto avvito Uudo 'oro in brrde , V^f 
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KMk ^JcUfd ieSeeretti, - 
tra m^dn« coniiaut: ^ei t» l«(i(ecca è. rf« 

L A polttcreCornachjna ha cfellr? ràr^i 

lì Ptrlareroo q^BÌ^pprelio EgJ;t o v^'O ch^n 
la C(0(iipoi}Cione|9 tifici Ili fi ma i Mi ancdv 
fà i fp^tt^uiglioii >c0ctxir ciVcila P-Tpcluce. 

c&i^i€>(a mesate- U pr^paràciooff V-Et 
I <;ort he U <lcfcrctiu)ne d» vna tal polUjere (k 
trouia«U*Opere d'alcun* altri gratti Auco^ 
; #i,lo^ipf;^-f <^ft^ro.pcr Uttojcio di ,i«f|tcrJ«^ 
^ ui i I p itì d>chfàrafncnt«,e ferf<rlment«,ch' 
tni^ara pollibiles accjofrhe q^^qiìqo. peflf^ 
prepararla facilmente, diaria preparare* 
peri propri bi (ogni. . * 
Tre fono le cole, forinajR<i Ift cjpn^ 
pancione di qucfta poluere ecceleme;C«o« 
à dire l*anten)of4^.o 0»ÌQtttl!fift 9 Suàoi\^> 
fico, la Sctmonea preparata con zoìio^^ il . 
C^einor di tart|airò |ì perche q.Me^i tre noil 
fj^^o f^pip''^'» roà rimcdij c^ippojli e di. 
ra^ionedi fficrterùi quìla lóro, prepsrajtjo^ 

- oncie d| là^pett^ fino b€ cr Oi!a«.tOiC 
d^cjla tcr^a parte vi>a cioè 3,d»re cbf per, 
ogni parte d*VWjmon ir. ve ne biiognai^O^.t 
tr«4Lf*lf;nr4. i^liramPntc JaJttitfp., ' c 

P^ft %te. «gltt» bcoc.l*A iJ^^co io, mfii|p 
. > • ^ * ■ \ .' * ■ libera," ; 

^ - - ^ d by Googl 



eche noo vi apparifct più di ri(plen.^cre 
Dnppo pettate ftvoftfo Saip«trt> e tacéU» 
jtacììVgli in polver e- iou ti D'ima» e quefte 
Hue pófùeri mcCn^ate iNfOiflìmo infieine 
i B vn n.onm i o ^naiM^r^, ( ogni ..^la 
cappirifca ejiu«!meRte lutto «ero. 

Carb'^ni^n Crogiuolo , it acco.modatcU 
In Hiodù iìì)t lo f^4lìst« cooptire» e ^ircvo; 
prire coa vn^egojaaletiaoclQlii , eriinetf 
tendola qiiauio f&rft 4ì birogno' con 

vna molletta 9 e iìttuitclp, oai&iutate;!^ 

modo,cl-ic polli fìar fernio, ' *' . 

' Qitaiuio ì&*vt^**i!C «he fari heo'jnltfo 
cata pighatc voa fiocchiarata dcjia vettr%« 

{>ò|oert à kooprire ciJ la molletta ilCrog» 
gittoil<»,gtt|attui detto la pAiuer^ jpf icuo^. 

pritele fiel mtéei^mo in/tri te.I.a(ciate eh * 
' ella ficctj(iitiila Xi»aÌ9rz|i,«tutto jj luo 
fu ipo.dal quale larà hcii^e cfec ,vj allenta,, 
Àiftte alquaoto i«%iaiy.Q. ché il Croggi . 
fòlp llva icAififc eopprfp fiq th'jsDa fia 
Ii¥niata tutta roÌa,e mivcc^tf " X 
QuaisJo.cQcpficeci^e j» «hVlia farà, w<^a 
gettateui dentro vu'altra cucriiiarata nel» 

fla fecQoda cucchii^fa^a:^i %to<Jj*cji^ ÌP* 



f»meiMtc fwffa, yé ne gettarétc Jehiro *« , 
altia»<;osi lajccndp.dirnctteruene viia «"c- 
ébiarata dopo l'altra itìnche f a polìiere à*», 
hnùmoùitì e dtj^iostia gli mitiurati io- 

cm<r iara fini;a. - ' • . 
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ftjj opfratione) lafciate il vpftro Ct^^i^ \ 
tioìo cosi' fepe) ito nei Uioc^ ^eHCarbon»-, 
finche ^u^fti fiano tutti coiifuq9atì^5f eft u 
ti,e rfinefcolate'rfi quando In quan^oj in : 
queft^ (maceria f)«r ^rl# cajl4^^ i A>a^«^ j 
Per riincfcola ria còmitioclaiBcnf btlogna : 
nauef< vnt verga di fem .è foggi;^ . iit^o j 

' Qtaio il foó ce f«*a ;eftt»w»,è che il crolj 
g'moio sarà ancor caMo>fat^l)oJii<c4eii*a>ci ' 
§tté di fontani, nella quale metterete il vo^ 
ftro Croggiui^o.-é ve lo la^ciarf e«c fin cJiV j 
a n^ateriàjche v?c detto fia diffoluta^ cUe 
£a Fata ttìtra »n poÌtfefc,aJoffti>Ptiaff tt« 
queOapoIuerc io queft*acqu«v t \% iac«^^ 
HéH ire ancora vn puocorU che fatto wfaré. 
. ilGroggjiio|òftiOri<i«lVacq4ia»C i 
seccare per scrairuen<» vn'aHr* vo)ta, ^ j 
' per cadar fiiota la«o^ra pojtter« ajlor , 
cliìe el;a sarai! iifol*ita nell'acqua cg\à^tm 
iogna chè habbiate viia pt^oatta bcniwéta 
per vaotarm <i6ncro l'acqua. Ifttct bian^^ 

«lalla Po'uere,pjer il che fkre,rii!nescoiarcte 
con vb baftóxié U pdhiérej é l'acq»» 

co^a '"ntfemevnella pnmà pignatta «"'^.^ 
'"'lAiiobo/lito e subitò la versarece nei^ 
altra p fonata Vuòta e «e iiì fondo «Ila piM» 
vi r imane qualche cosa non ve ne ser 
V;t^ punto,© lenca voIet>-p>ei5yer oi*n*«i' 
eoi) jcrua tela per seruìruene m'altra volta 

quando verrete fàrué dcU'alt^a pcr'faifl^ 

Scuocere,- ^ ;. .') . / - ^ ' ^ -, • ' i 

* dappoi rasciatèla wpMart cifi nella *Hh 



-ì 



detta pi tna tu ,oue i'iiaucte vootara' > è 
qatnJoTara ripoTata »<taiiw i^er io, f)^2t« 
ài X4.hore, , tiratene d**lccmc«Ke Tarqu» 
chUra foUroentc ÌBchrfìàflHo pi^n piaaol* . 
pignjitafcoi* intorbiderà, ò »iaieo p6C'/< 
chinimo , e quando vcdcfcte <he ^^rrà 
fTffirne ajicor la poltii5re,ìill»r» fermatcui, 

e nonne verfate p ù. *' * ' ' " '* 
' Habbiate allora dell*«c^^a <>^f««t*«» , . 

fia caldaivetfaièl* f«na po)«<Jf c» 
'eriwaftaful fondo Jent pignata , e ri-' 
mcfeolatda insieme con vn Icfno, latcìa- 
telA npofare anch'e'Uper 14 htfre, cf>or 
ver fatela nel ni«'de6iito ttméo àéìctmtB^ 
te,'comekauete fatto d fila prima, 
èrse iene rcirefarc qndkA lotiòue di poiof.' 
fe,«lquea« ipaoder .d*A€SU& peijnciiina- 
ti«ne ^.ò 4.voUefce più ancora finche l*vN 
eima acqua,tli« n^ vfcira f verterà fc.mpr/e 
èer in^l(aatr«r^,) OQ» babbia alcuo suAo 
ài fatfonedi Sarpetra, - ■ 

Ailpr» viMoiareic laróftra polucre eoo 

QueI|=uocò d 'acqua 1 che Qi fard reiUra. 
poiché e pofiìbi le di vetraria cofì bene ^ 
che 9o.n uè oe rcftì seinpre qualche p«#<cd 
fopra Vna carta- ftràceia diftefa fopr^JW^» 
grate, haucndo mcflafprtò alia Carta uni 
tela ben chiara acèio cftMla-«ofl fi rwt\p^ 
t quando tuua Tacqua farà penetrata ci^c 
à dire fi farà imbeuta, ò confumatà^la 
carta,ò tella, %oi fat ete feccar la uoftra 
poluere>6oii tutta la carta feniaiipnà^«ela 
^ iQprà ótt letto di cenei«,4a,qtt*le hawerfte . 
pct t jl^fctti»i^6ft«|^«a^ - 
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opra vfi'afle pc^t-bcxcxsi la c^ncit, «tfUera 

tigella poluere,r della Ca.-ta. ^ 
, A»«a ii <i<ueJ»ettef < q^ueila poluef « co. 
sij:^cparaWK in vna fco<i?;|l.a t«rrra,è ver* 
faru i fopra del buóii (piritQ di VtB©,C'«è à 
dice^acqjia vil*.r>ifliiia.ta, che loprauaoit* 
alla pcltere «n dito in trauerio Dappoi v| 
Il (i#se#Cceoi«r(»'Ì^ fiwcoi n ro e fcdandoU 
co uni^v^rg;» In «he habbia fint'o d»>ru^ 
cja.r«y e porla ri» leccar dolcwiiente Ì\ìU6 
cf^cxì caJd*co«».'Del|a Scod«lla,finchea6ii 
^1 reflii più numWità éi ibrtealcuaa..^ V 
'>£4ecceut it foftré Antimonio Dia fa" 
rcticó preraratojcioèà dircaj fropriatifTu 
iTìo per apn*€ ì parriiPer facii'tare la tra» 
lpìrattone,err5Uocare i fud^^rì^ i| 
iarà hefliiHiB^» preparato. ... . » J 
Qi q ttcflo Diatoi etico (oTo fe ne p«o pi» 
gliareiifiA al .d'f no «eze icudo d*ori> 
con ofiia per i'idropifiipaciJifìa^ ^ ^^^^9 
tofirmità laueteraté. E paritteiité wlié 
Febrì. maligne per f^^Uitare irfcita del 
vehnodii porri, che q,uefto Cuorafl^riaA^ 
4io J>à»lacoltà di dilAttre,. 1^ 
• ' k que/loc il Diaforetico» t! qtsaVeutra 

odia Compe/ìc tolte della po4iie'<^ Co'?** 

ui ìoito aaino per di X e, ' 




njgtiate polutre.d AntfBi«jnio diaforeti 

iH / co preparato ccmé JiabbHuno irp^na. 
tu; polaer» M S^aiQfi^nea prepara ra come 



tàrttr» parti eguali. Miiluxaccle tutte iH- 
fienriejn.vn vnottaro^!ncorpf)rateleh|éBe 1* 

vn^ còn J'8hfa,e^^<Ji «^uetkii m^ftura t*teoc. 
fiiucr^'c p^cfe come Ica giJC. 

. P^r le p-rfonC m««ii^»€ri fa <f«fa pr Jina^ 
da c di ar^ni pe* le robuftc rja 40 Ì45» 
jpr:ini per i tancjtilli 4n5.»nn! da io.à 1* 

gcaaì dalli iq .auin.^no àl!i tMa ix. à 14^ 

gr^pi.-jalU i/7,aOiM fino alii xo è crcfcen<<o 
dA 14. Icilio à 3f.è 3<5 !^fftni,i3Vuend» ^iguar. 
«lo alle fpx^e/^alU con^itucioae^deUe per 
foiae. ' •■ ^ ' • ■ 

V ìloute che vi (ondrtal'hora akiMii^cbe 

temono d i pigliJtjf e quefta forte di rimedi» 
ccMU^uiane bino viiVftrerilQ btToftnai : 
che per fauUmeQte ingi^nQ9.rli,e daro,^ io • 
rp lenza , che Te n*accb^g<^no; n deupapfaé 

' polnerc, - 

|> 4f .jBttr gare «gol X^cìte d'ht^iiofì» ^eliie 

Jl pQHono dare j^. grao» io vaa (nfu/|P4 
i}e.x.dra.^iXeaiia,e di méta 4'a^di canelU 
peft3»con,tiiie7*rtnc.di Cat;|ioJKPp doppio, 

A/ii<«occofi,^ a queltì ^che fono iogptti 
<Jla R^nella/i d^ue dare a4iw^<^«l»=^tA» 
Agli altri (i può dard o^ai cénipc» fuor 
che il primo giorno dei la I^tuk^ l^iQaa «.è 
quello della piena* - v . v -u^ 

. A qoelb cJi*haaao febr« ^ liarraaa , ii de; . 
ue dare nel principio deirhorrofei^ ciiacii 
auà^ f er 3 .giorni d'acceffi continui. 

* ^ ■ • • - 

• ■ » * 
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.Si può dare ancóra il giórHo inuerniit- 
tcni equa ndo non s'iial>J>i a . pocuto« ò ^àm 

Ài li Plcuriticr /ì <ic*i? dare U 4.0 8 g»or 
^ ni^fc tì.hà il^ciK^o . £ molcicen qttcflo 
15 ctoJó nc fon guariti. ' , _ ' . 

■ .(A ^iijdrppici fi de uè dare $ ,0 6 voUe 

"AMi Epii«ctici,o feggetcìal malCaiu. 
co fe ne dettpflo Atre j-prcfe ia 10 ,g\Gtnfy 
interjmiucndouiferopre due gi^r»! di ri» 
jrofo fràujJt pf cfaic l'altra. . ' ' . 

^NeUc FcWi cpfttinHc fi deucdaw »j 
^.|;iorno,roppofto ih e vìfia KOitapÙncii 
za^ocbe il P^tieote Jjabia gran bilognad* 
«ffer purgatojaltriffìicHtì bifogba a«cnerf<» 

se A i B tal <a{#«oii(iiltaf i cj^ M^dìto.-t 
f Chiando le Fèbri tirano in loPfd} dopò 
II qtfart^dt^nib tVortto (e-lié ^pitb dare 
» Da me/a pr^a in brodo herbe» ce! qujl - 
le ne faranno fatte bollire ^.dra«i,; èoa 
puocé di canélia, ó Una prefa intiera, 




|*attz«' tiÉif)iféDdere"4"cf*o riiftédio. In b^. 
uanda,è altra mcntje può loro d^ttì io 
«iHtf^Ni l^óllia^è loro far prender Top/» và 
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T? c "eto, ch»a coBfideiate la*ii»turft 

^"efti sozzi mali seconcfp la loro 
|yrifna»8c ordinaria origina, e guardarli co, 
^'usto,cffctto * <;a.a»€o. temporale 
di qijefta in felice pesterò, il qual soJ« ta 
precipitar più aaime o^ir'nfe^no , che 
tacM §Ji?Mtriii|Qiyii<!; loocatìiffim© di d^r' 
lòr^ soccórso d( sorte alcuna .^afcbbe Mii 
inestinti d'acresyiergli le s«ffercze,e di gra 
tt arli-coti ponit>nzè rikorf)se,PÌù tpfto che 



uiia. 
o co. 



wggion«| la Moglie Pia da? Mariwiiifet- 
toi il Banbino dà ia^tc daMà |IoJ ricécòrp», 
ttfle |a Nodfice i nnocc»t<j d al fiàbi no ftes, 

to uscito, 4a.iij«ccr« r45^aminTiiàie:altnbe 
wendo,màngi|p^o^e rforojijoda frequente, 
mente con persone per longo tìrnipo corote 
& in tette/eche fra calpieycli ancora ue ne 
'po|iofu> cflr«r«'dr cefi pouerl, e miferabili, 
ch^ ritrpuando4 tQl(Sil9ienee ifopoceati à 
lièti guarir g iambi per non poterfi fogìct- 
tai^ alle fpeie de*fim^ii ord1n?iri jpotreU. 
J)efo i allóra infettare «na cjittà intier»; 
quindi ircAMa^€»rità,ehriftiaiia la «ru^i^ 
sempre patieiHe>e tutt* coima dldoccz» 
è di benignità ci c^)iigi( nìértibr qui^alctt 
i»C ricjCtiLe affai facili,, e ifcufi/ftnnieptf' $cp 
u^zfo/ Negli uèf^^deEn altri ^ ' " "'^ * 

m^fiioi; gloria $^mo ì>io. 

, . * » .. • * . -' X ' 
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( Spirito Hi Virnrtirt > I.4rA«|| . 
f Acqua uca vri poocb : '. . . 



Fatte in poluéreie cofe^-cbc |ff ppCóna., 

pòltterizate,e ben iiiiilaf.aCQ- fion. la T^^^> 

cà Terebentina y acaua..yita,e Spirito 4i* 

Uitrioló «e (ormaretc «ol firop* l'i-* 
iuppi Y«acqifla,H-J|à,qualf pigU^réte, 

vntàrfimrtìt per farne 4ó'7*pUole lèqu»! 
li iil<Jiiratète, e ferete pigU^€ om. .0>»i-if 
na coàti^aantlp , fjnche farà occeffaii^j 




; .( t^gao di.Gua»aco rafcbiato ..- 
; , r ScorzA^ii Gtt^iaco peiMt» j 

;ssMfa perigli» fetta io.pc^z<rtti 
( Viti bianco . 9.^0*^? 

Fite infiHi<ìere per ttrtar«o»l*Stiiape 

tiitlit,U le^W I» :feoez« idi gaaja^o 
Via bia<w<> dopo f^clo-bollifc fino ai»«t 

tniiiiiKioA» deMatewai patte Ai|4ri m«tce^' 

tcui a^tfoae i Jue mai, «he Vi fono «e^; 

ftici la lenna,e l •^«Hfojit^i^^aodo «o^ 0^ , 

». * * ' 
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%oo J{ialt4 de^ Secreti 

Di tjtffcfta (Jecottioné, Jc'infufiooe i| P*- 
licoic flc pigli età meza hb;QÌo t roatio* * 
digiunò; ecùtt! i dopo pranfi ancora i€ è 
neceiiar j «4 hore«dopo ti patio, tfonciaaai) 
do per 1 orò ii.giorni, fcnza che triu* 
cc^ti^ d*o&ertiaf%<a4€iNi iBodd di yinere » 
pdtenao atee ridere l i bérameoiLe jUU 

•0 t^iate irtf^né;di Baltbif I, « fiaflo «ari ' 
X* di gfinaii.fèltfaticlii, fccchi ^faiti in.i 
poluw*,e feet'a^c^«,8c vna di bòli© artpc , 
ne > faùli* ft^t^ pafufiofle inficfl)e.ii> Y^i 
bicch'Cfc di Vin bianco per yna ;iotte;Al . 
ia^MUHia^oUeélo/e dajceió a béfe*« di 
^iuno al paci ente perfeigiorni coQcintti* 
Mocate p rini ielle fi ialaBare ài 
Itrè^iA^. |^iarni<cj)e fé il« dicafl» 1 Medici] 
nella v^aa Yn«dii del toacciè dèftro vni . 
véft&,5c voa uo4ta dei btaccio<iaiftra,pria 
cipai nienti fé Icparù virili (dho i affieni. ^ 

" Nocàcè fecoQdo che 5*eglf noa ^aariTce 
ne i preiect Wi giotnt,e4f piiit ancorafe fà 
mefti^rij^pon briosna.pefcio <iif|>iiftarn,ne 
rifiutarè un tml rrntedioipofclie «gii è RqH, 
jiifiMD^cv^ incapace »^ar «al ^ v . ' 

* Cóntro là Gonwrf4 inHeètrdtd» ' * 

Tglimte ambca gÌ4>Ua vo*©«c,péftatettt * 
_ beite fof ra il porfi<joà iQirmo, & ef » 
i«fti'f»'f«<t# U p*latre .impalpabile, fprtlv ^ 
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«ateU a-acqua refa,è ripcftacda. ♦ poi la- 
fcitcelÉ fcccare, f^cca che fia, tòrnatcU c 
fpruiitare,ripcttafe,e leccare iomc prima ^ 

ua» dramma la Vi» bfaiico> w 
ciH ano c ott€ ti w.bc a pcritiuc ; - 

>3t« 0ruiet4fto,e fui mMUi qudifféh 
TJ Ra tatti i r jjne4ij,che.Pio fia lafcìati 

A . a\l*haofi}o per con^crtfatione 4eiki 

propria foltj te, flpo ue aUvno , ch*- 
hat>bti fatfidK maggi or romore dtl- Ocuié. 
tano» nc^ììo fcnxaraj^ione, ^rcioche; lia# 
ued*io baiito fortuna di bauccne ma le. 
Si^ima deCcfKtioaei Ihoconnpoftc io ftef. 

5c ho baoto campo di co note ere .ì fuoì 
diui4)i eifettt ìAinojtf, 4dt«cffi racoiitri , 
Per qBcdobò ftimjito di ooa douere pei, 
vare i l'l>ii4f< to d* o»^ a nto fecre» , MpèoK 
elle qutUi, che haueranoo it;ti)o<iodi con. 
f>orl^ (e ne fera:! no loro fleffi, è poi liefac, 
ciaao con c^irita parte aocof* à i RWrel. 

* V DÌ Sedr/.oner» " 'V - 
Pigliate ) »na |.iMt< ' J * . 

^ ; . r Cicche, 6 graneite 4i tmc* 

- : -'X ^' prò x;oRC - ^ • •• • i 

^ • ■ ' Ratar ftccai- - ' - -'Mf 
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. ' ^4»U Sterni A. IO» 
f#eo,r1qaat metterete io Vifo Ji tfrrs ca- 
pace Vitr«io, è bea cbittùi fktc ificatrucoe 

i^i bi fogni. * * 

La dola 4 i quedo €>r«ieua# c del pefé 

Và il^mprdtc» co i iiquort eieqttftCì^ftcoA» 
la diuerfi^a dcUe malacif pcr le%|iaU4: 





ocidoco iuoraaò»per 

^ré, di ierpeoct,CtotaraikI>tati.o alCri 

' C^Q tró ie Febri |»«iiieii(i oon act|i«|k^r j,, 
t«c('4gfeft*. ' ' . . 

^ Coacro fe Teriaae* omi^ a;q(Mi.4* eM^ 
iiia,ò di Ci corea leluat 




q^a^^f pfooia,4i Tilla.oii Betoiitca. • 

Per rrndig^ftionedi ftoraaco, ©; \)'t>mUo 

aicft aKi(t<»oe;enJou« va pttoco d*a^ua.rora 
Per iè MeUncoiià cèu^'itqua 4i moltC. 

siflo, © di' petrblò," fe B'ortÉc ik regiwK 
4ìeH« AamacM^ IHiiié Vieome; , ^ . - « • • 

Sciatica,i5 difol«€ in a«qtta«ìta,ac 
ogli^ dt^dér^ìt s'applica val4o «ù la paV:^ 

ca^roiiraBàmeor^; Copta la iRiérfÌcatii|4 . ' 




^ ■ . .A' ^ .... . ^ ^.^ 
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F Ate diftillare dcll'Aceia buono c g«-.: 
alfro che ftemmt^^c àkrctanto oe Ulcicfce^ 

Pifliste miniera di piemtjo ^naotit^y 
clic V«I«e,€0«« à dice rè> quatro libre » 
méttetefdin »fla pff natta <|» t^ra Vi^riat^/ 
ce» tit«r4mceM* «ltAila*«*dlie,it»uraua,9A^^ 

cià {■ iiifu(iofi«{ier 4P ? sjiorol, finiff^cQij 
laMoilo irè, ,ò;qttWr« giorno 
ptRtiatta fi douerà mett«fe ia luogo caldo 
lefiAbc^ciieritcatde hl^puBn^e;^^ intcpi, 

diria Hausfdola lafciata yna nottejeP^A^ 

iiionJMiPlàmbo rm tq^oto; che vr^irà phi*. 
««V^^iifa fat0rbidarlo, i4iqiiai<;he>y%ra 4t 
terrai dQj^o*iijfiintìct«cetft.ijeiraItfQ ac«^ ; 
todiftilatacome la prijBia-uo<ta l|i(ci«©*^ 
4e)o in luo«o caMOiCtA|i« %pijA4)om^. 
me, fi cdetco,rifnef€olandòlo,e ppi lotra^- 
lMB«co«««e:pi{Hna, e potrete m^ttertti^iiè; 

tante qo t<?, ckt^y^iet^^d ^^mim>.!^ 
fitt(|ac«|o fooaapefr^oJo,^^ . . ^ ^ i 

. .Boppfli.4^ÌMyuef ^«aK^U ietto |f ejo > 
pìomrio empice»ie tazze di"in3i'eI'ca;Qx>!C,.. 
cMm i m^*i j^»KkoiM^\ì ia una^ pi^iii^^' 
l^iefi^ d^i fabbi a, sfateci fuoaa fotto o^craa* 
liaì \f^ritìa^f^^to é q tufi^eilaiaca» Vk. 
polùerc, che re^fta far fo^do^dclU igai©. 

|i^M^brtt^i^dc*llof«i«ciiiate)Ì^ttl>'ce. 

f . • ... • 

k . . * 
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J^^fìlUtre cflccdo :vcc* , 1% potete pe 
ftare,e ccnfcr«au quando vi |>i*cer*»pcr 

(cruituenc.' ' '. . ' . ' . 

Mettetene mez'ancia per ogni boccale 1 

.il*acqùa cofDmune,comc0i«i inacqua 41 3 

piasrag'nc Quci^.!acqua c ccceìlchiè con. j 

^9 ii piizie nella tocca , ^ar garwawÉ'oIa | 
cadel V inarpa aucrif ce i aenci,^ la lirgua 

Quefto zucaaro ébucnjffimo alt* VUere ì 

àia |i^ne,ca«arr piaghe d\ ^aipbe^cabbic j 

e volatica Moridifita f Viceré veccUie , < 

4if ofteme»e; pi aghc?»lilé contro ogni forte j 

di fcoccactire.^ infiamB^tiom^ 2c e loura. ; 

éopefle fiftòle, " ' ' ^ 1 

' Per tutto ci6, -cWldi fppra fi è detto, fi ? 

deue mefcolare di quefta ^cilHere coii ac» | 

q«a di piantatine ^e di tafe^ bagn^ndMC . | 

▼n Panno lino piegato 3.ò 4i* voite,fc ap, ) 

pi fcatìdolo^otr a il male 3/ oqu^tro vój^é ì 

Leiiìa paffliirenté i tumori , ««idrata 
. ftOii ogiìo d'oliua Camomi llai^ acqua ro. 

fa, applicandolo con vnà pcwa b^gnaili ? 

.fl^LFó^lioludetto.^ ^ • ' I 

. Gaariftcle roflezze in6atn»«a rioni } 

4* gii occhi, mcf Colato c on acqua di pia». I 

lagine, & acqua rofa a pplicato coijic alle j 

pi»ghei& t itìetDbri ritiratijcon bgljodi té ] 

f ebent^oa, cominua«»iooe i'.^iopc per \ 
j •Icuni gioiò . ' 

' ' £ rilDedrotfi»ura8o t ocro l'VCatre 4cll« 

l^ìammclle.n^ifturato con acqua' di piata* i 

tfne,ar acqttaWfà ,^ acqua commune. » « • 
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fchiatò con acqui dicaprlfo4lio,appuc*nv 
dola eoa aaa picciol ft^tiga. Alcan^ 
,g4iirite col pigliarla per bocca, ' ' ' 
. fi <ia oiferi<afe,<he t*aceto, fc non V 1><^, 
no fi di ft fila due volte. Per pigliarlo ptf. 
bocc*,fi détte far dittilUrc dell acqui» P 
uana mncer la Topra qaeft^ foi^ere p.$(U,^ 
ta.effeiido bei dirfoluta.fi deue ca^ar <ltt«* 
ft*acqui, rioietceHi pelle t%tié peciarmet 
eaàlar l'acqua cpm: I'«.c/;ta_ q acOa ftpi^e; 
fefara più bianca. ^ - ^ ! 

La pplurrp più grog* doppo b^ii^rne tU 
rata^ l'acqua potrà ferair per lelpiagheì 
We?» PQlttcre t buona da pisiiat pef.*b*c 
ca ifpefo di |,ó 4 grani ;di for mento eoa 
ac<}ua co nmtrae«ò eoo brodo C 'la è ^ nco 

, Coatea 11 mai di |>a!atò,o Cana de ia aola 
; to «cquacoqiHiiedi piao!;att4ne>dj i»(c^ 
f Cot(o j'Vlcer e «nte-ae al »ci*o dl4o,.c^: 

Di iji atqua di piacafii»,iiajbiÉ»gaa c0ntiu; 

nuare,Sé voi volete pi^li^rut va puoco più. 
ài peaa f cftate la poliière dopo l'effalazti. 
ne dell «cecro La prì ma iu>|ia metterla ìa 
vn Lai>;co di Vetro} mectetcìli tato aceto^- 
diftiìaco che foprauanii trcj^ì ♦tdetti iMu 
fciatela fippfare tutta laaottee ]a nj^iCjì-i . 
oa 4ift<f »te il detto aceto, il q uàl rta$tt«>« 
rete i ora fopra la detta i>oluere,cije fella - 
19/dllo al Laarij>ictt,ele ihefcolarete bene 
con U detta polucre, «c hauen dolo lafWato 
ftat*!» m/ttgoner. o.« bore, le diftilarete - 
ancor'vna volta riniecceadala ancora fo ' 

, iNNi^e ii((ecàada voicaA bàttcìidoio di 

, . ■ Digitizedby G( , 



i^ilUtoUterziuVacctu^ou \a1 f !u «diente 



«iiwia figliare «Hit*»"»-- v«-v>o « 

acqua vic«, Jaqt^M me"*'^^* Wi/a »Jt<ie<ù 
roa poluerjc, & ftaucndola ben mcicolgi* 
la <lU*ilIareic,e ciò pef ttc ♦«-Itccci^ie 
ccui„feo/alaCcitrI»in infu-^onf, tifa tei/» 
tolta l'acquauiri non vai piiii»ic*te i llit 
voi pinUartic la detta poJucre.Ia qi^Ic ha 
\exi acquiftata vr.a mcraoiglioia virtù. 
, PffUaBda it jiruni di quella poIuefe«ia 

^ - •^làfo^a M.bo*c li guanice da/la ^e^c 




W*rf*^9 H liéfM^ dùr-tn iìsri virtit^ tfi 

Sopra la doia di vn faocale, e mcto dì 
M'»n'acqiìau ta tJ»no,vi j^iiogoaa» 
eoraft V0a ^totz dì f>a«o Via banco ; pc. 

tre (oidi di cancUa,è per tif iddi di aafl»» 
ranao bBono, quc«ii« cole forte la baie pe< 
lare il detto li^uar dorata con 5. quatte 
di bu«ii 2iicc«ra.cioé a<iré ts*yoc;c« . ^ 

a * ■ , - H 4 



^^-^I d^uct pelare U Catella» e mctt^rlà 
i moileifl vn Uaf© dt Faenza , o d i terrai, 
con vn biechiefodella dew a^qus^uit* b«a 
carata la fera,finaaUa a\Atma.ll zalTara no 
fi d«u e far i^ccare yo pwo«^» fopr* vaa car 
ta hiaoca poHa fopra- v-ua paleua alquaoto 
calda, c fo» n»citcr)o i« vn'altrò biechi^* 
ro>d<|la 4etta.acqaauÌU in vo'aItrò,\[aiì^ 



ural^ 



^ u e detto della ca<^*l«» 
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13^ ma tt i«a le s i^èiite- fi deuooo h t \ I . 

; jnnuilor pa té aclLi voftra finta di viaP' '< 
\ bìa «ftp ui vna pigBata(oj>r» v^apuo, . 

^ codi ^«•ir» 4» Ice.. *' 

i)fi«ncre. cfi? (I <) i (Tpf u«f i ha hb\ a te vAk ' 
* perito di b« ò ro^ ò du^ ducati , ò quatco' i 
dopp'ic.fafch inf»ioca^* alternamente /e ! 
poi etti aguct.*^! nel me^o bocca icceirac. ' 
quauita,che vi è reftaca,polia In vn CJafo' 
4t ter«a bea* netto , il <9ual cuoprìce ^eae ' 
à^jaUUeduna eiljntioBe»€ qwefta la rettel 

farete rea à treno Ite fecédo la gro/Tcz'z^ j 
^el Boli/o pezi*i*oro quaCo piii ciò farete ! 
■ farà meglio:e doppo il dcto «fò n5 fcema 
pu^to oc in pefo,ne in bpata , pefcio^he 
vaa tale eUitionc nò tralie,che iV di lui (pi 
rito, aureiìco/e fé aella voflr'acquaitf taV 
eftintiooe vi follie della cenere,ò Ubi^t^yo^ J 
1^ potete cofarè cóVn panòb»««cto;e.neto^ • 
Fac o c iò fi deqe vuotare neUa deu^ a^^ , 
qua d'eft ntione do/ccfnenre,e per inGlina 
c one,le< vQ^lce diUolutìoui, « jnfafipni .dei 
zatFarann:canelfa,ezuccaro f^enza jnrorbio 
le feci V elle (arano In fondo ii ciascun 
CJaso, perche nnn yt dcuono errare et ^ha» 
pcndóle v«e>tatc,c ìnesc^'^te» p^r h9t>e<r-e 
il uoftro liqOor più chiaro lo colar<:c-cPn i 
vn lino dopió aliai f<rttMc e bianco, e poi 
Jo.meterete in Vaso di veti» be chiufi pet . 
scruiru'e.ie al bisogno , - ... 

E Gli eccellente alla Febre lenta»potrin 
Ul#,«c4!iu:i.aiii in|Ii di ftomacó,in dV. 

I 



" " T4rieSuQ»d4. „ 
^tmieà^-^^ ^ììtlù cbc hanno i! gua« ' cpra- 
uatOf che o&Q podoao < nghiocirci oc ric<u 
nerr' il cibo à qfuellf, vile ao» pcflonc^ dor. 

. injre;Cji»ntFo il iirugue corow , A alle pui» 
•«■«f 'lioni, & ad v,n^i moltitudine à'^ltr,^ 

jnalì interbi noo fpecficati, fTpoo pigiiard 
a Snalun^y[« iiorft,fi vttole, é la àoù ocdi 
n»rÌ3 é lina huona cutc/iiafata,6^ d« mac 

tipa^a 4i/cra,a uanci ,ò do rroP*^**»^ 
**nuafl.io}a.rifcrma,e r;nfra£ea U perfoij» 
..gpprej/a da lai}§uide?a,<? clipei» | iiie2*brc 
. * Otero pfpr<j,da,vi)a t)(.n4.ci)*hab|a id©, 
I - '^Ti d pi pt rt o , la Coi) (or i a graocle mente . 

'^enc ra.,ancora df| detto ii^M^r dorato 
; **** oledeiinja jn-todo,c dofa, in cui in 
vecedci dctto ujn bianco ni meccecuca^ii^ 
mtd^^fitf) a quantità di buon Viit^*! Sp»e«» 
r * " Prctefide che* quefta fi b«oii»l ©ICre l|» 




3* ne fà anco con la ileff$, intt^<^ 
■'ofi?j& jiigrediestf^ cui fi aggtntifKèfftl 41 
falu/a^c Corallo,, che ?i fifa dij9oiucfe,fs^^ - 
i|»juj)der denrrt^al pefò di c rea due draorf 
fPe.é <i preteflde,che qtteit>lir a buona pu 



- \ 



\» , * • -'. • ; • V ■ 

\ ' ■ ■ - - * ■ • A^,- ■ t . ^.-t * : • V .■ ' ^. 
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. ( Cancllafi»» ^ J.OI»^ 

( Ondalo cttrin» 
^ (, Pepe bianco ? ans 2. dram, 

*tìtie } Macis ' ^ . 

. ( Gtrofoii intieri, 6. drart. 

( Qf4anf>cr«»p, ò fia grana pa- 

> ' : ( radiiì t.<>n*. 
Srj^Utf peftar*o«nf coiav€ fare (l»r ln in. 

fufione in fpirito ii Crino per 6 à S.giotnt 
al Soie,óal fHÓcoiPoi iprcmerlo>agSto(>'w 
perm fe »f fi vuole S.ftrani Ji mnkhi*v^ 

grane d'ambracane - ' ' 

' l'p^Xx^.ui^eiieJ denono mititcrc da ». a 

énzi<»*df zuccaro (opra vna pinté di Vi» 

n<>fr & quatcr*,cinaue> o fei goccie del4» 



r» » * * 



«• ^ f ^^^^^ <'P.ÌP9?*.ò fi^creipa »^ 
Pigliate ( VKrwtlo - i.^f^c. 

( Àlntnc di ròcca ».ottc» 
Gomma arabica »49n»c« 
J t Zuccaro caodito i.ooc, 
l^^'ftate kiG4lta^è m^i^te**o«ni cola in 
vaa Caraffa>che;^ti^bb)a il co^Ji» Urjgo fco, 
«atclo ima^due 9 uè vpUc al^iorno per 4 



^6 5. giorni (cK/a tarli' icaldareneà\Sf)le,oe 
à fuoco ; c facondo che ne adopr crete *g- 
lioD^eteu/ del Vino. ' ' 

Se s' indeboli ic«, yi bifo^na mettere vn 
pncco di cigfcutm cef^ 'à proporzione del 
V Bocche vi fì metterà Se . rene «ero tb* 
badanza vi li deue mettere deiraluinetrc 
pf.r.re troppo 4e|ia gcmipii, 

( Ben^ioì . ^ 

Pi^Ua^tf ( Muichiò . ^Kgraui 

* ( Amht% il pefo d'vho Uu^tf' 
> ^ • { £iie«2a 4i cao<;iia 

(.£Pleoi(adeici^.dirore%M 

■ Y ( • 5.goccÌc • r 

^ % ( Csrbooe ùi polfitAce ia«oiK« 
si deue incorpotare ogni cofajivricme ^. 
Se àg^ioogertfti puoco ài gomma ^r** 
£a nti jlc vfe.jnfp€^tri^. V . 



j H ^ P I, J P H l»-^ P O V H 1} 

* - ' ' • ' • " • ■ - ■ « i- 

Y Dio fltoftro macilrp vxMuefiaie pcf foU^- v 
I damentod^-pa M'fnoncdc*Xuoi Difcc- 
-Aé A Hi^li »b4ó? Ioio c(pr eflif a . 

\ ■ ... . ' . • ^ 
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fmlmntt l*dmi>^^4 ncoru Perciò i pafttri 
<)iieilo Medico Diurno, e degli Apollo* 
li\fdooobIfg»ti àprficuur rimeiij, &ogn* 
altro loccor^o à J^9uéiiA.<}Uf odo Ci ttouxoQ 
JnfcrmL 



PER VENJRE AUI' RjMEDtf, 

V' h7a vn acqua ohe non cofta fei <ì«n'it2 
i-i U pinca,I# dj ciii foj^pofiuonc fi 
Potrà qui fottOjla qualègairifcc ogni mal 
d'occhi, f uorctie^rófcai mia: 9 ;ri a ajbugia 
*ortnacaguàrifce bensi la nafcentè fegoo, 
' i H elle le Varole n6 lafotì)oIà|eu fcg. 

; j. Sena^Lc IctìCac^r^fcabbiajrogaajVaf- 
Jaticlieie (cf'piìé, * " - • 
.4* «wirifcelc piaghe vecchc , Wlceie 
.cwraVili,e leua il «folcire all^liicBrabiIi, 

Ouarìlce lalcpranafcence, e leoil^ 



* 0 



<::*ipe 



Ycrfaeeui fopra tré pint«r ci*act]«acaidairi. 
m^if olate 0|»of cola iniìèhie vna St 
la dilCiilS>*««tf>ibtftiMie, «ociie.i- 

* . > qua 
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2 Qucft*acqiiac l>cr gliocclìi , icottatu- 
rè p r Ce a obi i , c lO^na quaaao non fia 
Busterata . ■ 

' % Per la fcahbia, e rogna vcchìa,voIa. ' 
tica'iocrifipclc,piaghc,6c viceré vccchiciè 
fopj-a tutto per la tigna,c Icpra ella fi farà 
dg } à4 volle più fòrte.Cioé à dircfopra 5 , 
pince d'acqua vi mciteraano da 9 ad S grof. 1 
Jidi Gupcrofa, e da 5 à 4. gr^offi di verde. \ 
\ rauac.- " . , . • | 

. X Ogni voltaiche (i vorrà adoperare ao ; 
darne aicuio il de«c agitate, è rlmélco» 
lar con U Spacola^acciocbe fe iacorbid t, e 

la maceria,cUe fuole 9nlar»i fonJo , vada 
C;guairaence per tuclo. ^ 

* Per lijnal d*^o6chl , fi huana c©** d. 
«}iieft'ac<|aaper faori , èfcnc fà penetra | 
tientro cou ia punta d*vii dito per l'angelo | 
dell'occbio rouerrdando la tcfta , 6 pofan. ! 
dofi rulla fchiena; e fe U male,« violento A | 
può vsa re à tutte, Miorc del, giorno . 
principio«rde va puoca ma dolore ceflaj 
iubicola (perìcnza ha fatte copQ£cere»cbe 
/qaeftoc vn ri medio perfetto»* ottimo. 

3- Pf r iascabbia » e rogna ><che non fia 
^tiec«hia lauandofi fera , matt na, & à inei 
ao gi»rao con Tacquat fudettais e fregando. 
fi i polii della mano ben forte t hom .pa^fa 
mokocbe fi ricnpera p erfettanente la f^i 

4 Eer la fciibbia ,e;.ò^At|l ùiu«Cfrata,vaj 

; ' O lati, , 

• . . *■ 
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314 ^éculU de* Sfere t* 
ht!cii€«'«'ipie» pi agbc,«c ulcere uccelli e. ; 
appljcateui [opra i,pc%Z€ bianche di t>ucata 
bagaftt^ in dcct*acq»a,lavqiial t«tifrete$ea, 
pre bagaata ic uolete guarir preftoi'uaa 
fata adicaca,ò fotti le,la qual farà la prim^ 
a<i efler applicata (ul male:l'aUra farà groi, 
sa,e questa s»apj^lw:hcrà fapralc fotti le pie. 
gata in 4 E d'auuertirc che qoefte^Me pez- 
ze Ce fi laUiano feccsire per- iflauerten^a la 
piùtoctile s'attaccherà alla oftèfa eia ft»if 
ticfaet-à q#anJo.fi uorrà leuace il che acciò, 
noB fuccedan ji)agnefa la più grolla e s*ap- 
Ucherà Topra ìa fo'tjle i la quale quandp fi 
saraiiobeuata fiUuuà fen^a ieJone alcU 

na. ' • • ■ ■ ■• ■ 

5. Per le fcoi:atHrc lù^pplichcre^c |^*» 
xecomefopra* ' ' - ■ 

é Perche non refti il fcgnodoppa le Ma- 
folc qu ani© lar anno weo=»tc a luptiratione 
ui eppl^carete a pezie bagnate ben ^eiica^ 
le quali guardarete 4i4>ptt lafctac feccai-e* 
'7 Per la tigna > s'applicano a.pei «e ba* 
gnate come iop^ sulla itila rasa^^ ò fi tQ- 
iata,Vuna lottiJe,e l'altra grolJa in 3.0 4. 
dj^pbie le quali non li l»fctar^«Ro Icccasc 
PcroFdioanoin .i. mefe fi gaanCce lenza 
almiolore. Li rimeiii comuni cmm^mi 
4ipe^e ^^fcorciisaoo , e «au(a««>.<^oJorj rnjo. 
porta bi Iti 'e per luiirire vi vogliosa orfl 
nariaghenté $ mefi e^e!<i*nlft^« %. . ' , 
* Per U Itpra Baici & mucchiata ^ 
poi la fregaréte (tuo <^ fcoctca rla,lA.foraea.- 
taretc con 4t qnoft'acf^ua.» applicar etc 

pez ze ba st>at9 ttmc p«f ItHiSun. 

• - ' 9 Per 

« •» . - ' • . ^ • 

; . \ 
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Tarte Steond4' 
^ 9 Per tutti li (bpradetcì , fuorché la Ic- 
pra,eti^n2^ ^ jquali non fìaoo louecchiati 
« potrà guarire (cnz^ i>«rgarU,Contuttocio 
fc fi porgerà (i Miiefàpjò lac'Imente , più 
ficuramcflt«,c Xco^a cerna ili rtca^^cro^ 

^iMr'rf f bre [re dir . 

N'iiora auantf V acceco bifogna 
QietcerJi atetco ben caUo , feiiza 
e^micia inuolta in ihi Lenzuolo : beucr vn 
bicchieri } cht f^jio S oocie 4 acqua, à ài 
picilao^^mcttece ne 'piedi vai Caraffa di ». 
pÌDcè piena d'acqua calda tanto^che H 
ia tolFirtrc con la inana' mettere paritnea* 
t« fottp le alcellc vna Carafta di terra d*. 
jriia ^inta pieiift^d*acq* taidaE Te 1* iiof^ 
far« aira|e-/ubito,che fi /ente, pigliate ico- 
ri altre 8 oncic d'acqua tepida , «e beuer 
mai acqa% i oé pìtxumiitc^àt^ 
«Ittra l'aceffpchc facendo quanto fi è dcu 
u noo fi patifce (ere di forte aiciiaa. 

* Star fermo nel proprio i udore per tut- 
to il terapodeIl'acceflo,fc e poflibiie , ilo. 
po aCciugarS.é pigliare un bij»dogcaiilo i ò 
iBAgro come il ponete, l*bau«rà . quando 
moù ckt iti l'acqua tepitfà t 3c va 

ra doppo il potrà manft^^/c»^^ ^ ^^i^^ • 
5 ae ne fono nolci chìe guari UoQo dop- 
po ii ftitoù fadore;NttllA ^\ mw ftt ouia- 
relaricaduta ; bilpfn?^. P'0*^*''ar diradare 
come fopca^l giorno . * òel'a oemec 
fugogucntc E hau vi c Fel)re ,^|ie dalcccfis 
f ti4ore Q9n da scacciatd* 
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5 ' ^ KdeeolU de ^Secret i 
[ j Ve fono alcuni , eh? fudnno difficli- 
! [ incme ì onde Te le c Graffe dei l'acqua calda \ 
non gli eccitano abbaftanza, il fudorc fi pi. 
^ girano ^ pani d'i. foldo l'vno .caldi fìano 
tagli avi per Eneio,rc gli vcrfi deII'acq^au4> 

ita fopf a la moIHca, e perqneAo paoé ia« 
ficme c^.le Caraffe fi mt^ sì n^* piedi sotto | 
lealcelic/ulloftomaco, e sopra l'Òmb ili. 
•co* ■ ..• ' ,. " . ■ •• ■ > ! 
j Se fi fofie io luogo tanto pouero , che ' 
non vi foffe ài che feauere, ne Caraffe , ne 
I pane ne acqua vita;fc vi fono dcìie kodtU \ 
ì ] e ò di terra,<jdi legno , fi facciano bollire» 

I in acquaie fi rnettano oe'pie^i.afcclle, Rom 
f reàco, Syombilico, e fi trouino quando le| 

II prime fia fredde Qui appre^io iì parlerà ad 
j' vn'altro modo di Sudare in voa Batte , Il 
1 qwal'é niigliore,{Jiii facile,no cofta 4 foldi. i 
f £cconì un'altro ritnedje fen/.a f^are 11 

j qual non--cofla iMdi per fanare tutte le 
I Febri tréd^ fuorché la <]uartana la quàl 
guarifce tuttauia a nell'ella aìcune. volte 
" Pigltate ilpefo di i. feudi dWo flN'océ. 
fo in lagrima polueriiarc» zafiarano il palo 
^ di lo.grani fale il pefo di t. feudi dljro, e 
t\iligiinc di camino il pelo di tofcUdi d'*| 
otò il rollo d*iin*oiio frefco di^o^l giorno 1 

ineoporate ogni cofa-con va puoco ^i'aceto» ; 

Quando farà fatto, confiflcnia d* va. i 
gvemo^ifti^adetele fopra benda di iiòe di | 
3 dcta di larghezza. - ; 

_ Fatmedue braccialétti ò fiano maoigUc 
le quali cucirete attofn*f2*poUi deWa ma. 
. no dell'i n fermo m«f»tora auiiti racceso 

- ' . . - ve 



•l - 



%^ gli lAiWiirefer 9- giorni scnz9, raai leaarli 
5|uan4*anco lo^c egJi guarito.il che sarà per 
'ortlìnario prima tattépo . Equefto Vn. 
guenco sarà bene. di non failoi non qtjan' 
fi vorrà ai operare,, acciò hal bia ma^i 
gior forza. * / 

é Per guarir la Quartana pigliateli pe- 
fotli i.ftudi d'ofcrirfi pffluerc Va fchioppo , 
mescolala con un puoco ^'accto appal'cate. 
in nella forma M fopra fai éìto anulare 
dei roano finiftta ^ è. ?afciateuela per 9^ 
giorni, ipi c flato <iftto che il ri medicee ec, 
ceflènt<» , io li'»»! /'hd wai erpcrimentato s 

fon btnfi (érto di tutti ili ^tth che fi conU»» 

^<Hm4t]/hti, T4r4lifieyGtttte,Sef4tith€ ogni 

^dolorditieruf^CTe. • ^ 
t T fi poùere penti iì Campagna vt lo^ 

■ ■ - no fnoUofoggecto.Si faranno fu<}a^ 
re coitìc fopta , ma mf?1i«farà pef quelli 
mali pertinaci di iarli ludare in i na Botte 
coperta, con una fcodcUa d*acqtìaoita-ìic. 
cefa col fuoco*, in etti l'a malato anderà ,ri« 
mefcolarido dentro con vaa' verga . In uo 
batter d»occh io fi uà tutto in Cadore, c non 
co fta pi u di 5, foldi.Tutti li fopradetti ma- 
li nella nalcita loro guQ,xitìno raSUalmin- 
te doppoil prim»lud©re , fe il giorno pre- 
cedente Ci farà purgato coni rimedij del 
Clero , conforme dice il libro per ciafclie- 
duna delle Infermiti di fopra dette. ' ' 

' i Gì i inueccliiaeì,|uamSntf seuentc aii2 
eh e e IH radi cahn r mc,ò al meno fi i r a n no 
dc'ki mcfi.ed cali anni feoiarisemiriene. 

Q l H 



-» V . ■ _ 
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\ se nel'a Botte bisogna ni^are 

' a « j.volte corhé sopra per la Fclue » il tu, 
[ dorè «iella Batte ;guarirà ancora fiù 
[ /Huntelefebri, 

ranno 8 oncìe d'acqua repid-J, come lOf^-a 
\ per la Febre Mi e in.'glio di far e quel, clje 
I vegue Piglia'c legno di bu^o,6rfi lauro,è^i 
ginepro rfi ciafcanòvn'ftnc.t, tagliatela. ia 
pelile fate iufoa4ecPogoi cosa in i.bpcc* 
IcjicnJczo d'acqua , la qttal farete bollire 
Ai}cJiéfia ri<louó io vaa pinta yerfQ*l£n^ 
; VI metterete un puoco di foglie di cerfoglio 
e di fcorza d txedrt co eoafetci ,fe ne battete 
ne darete S.ancie invece iell'ac^oia calda 
per eccitar flÀffglio i fucort* Se trouar non 
potete C9inma^ame.Rte IjC esorti di legoo 
ì dctccdi fopra piglfatcoc tre onci'e di quel. 
[ lo che trouar Qte Quello di buSoe >1 mif 
\ ftliore,a4P«igii cffevti,ch; fà il guaiaco^il 
qtìal tì va rucercàndo coil loatanp ocUe 
ladie ,e <;oft tantc^e fi^raftdi fpeic . 

4 Se^o^po il su<Jore , ni ri mane alcun 
senti^re acii v parte «£e fa, l)i (i noetce sopM 
vn cerotto l>?r farlo » caccia liquefare pe, 
ce di Borgogna , e ii diftendi sopra cor>o- 
spttile ficlla iraadeizadel male, ii quaUV 

applichile ui fi lasci iiii che ^ biacchi da per 

5 Io uecé di qTieftt forjft, di e? ro'to un 
Empiaftco d'unguento 4ht»nf> . e sóiir ino._; 
guarisce molto più pretto» e Pift ncuramel), 
t<r,egli s miracolofo per inulti ni4lt aocor^ 
caaicli dir.a.qiHappcciio.- . \ 

' • - ' : ••. " •■' . Ma, 
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- ^ Tdrtt Sfeonéd- 3 '9 

' MaIì Venerei _ . , 

MOUiHc*SoUajc»dopo<i^<^<?«' f*^- 

PO ciVlcre rtàti oelle C'tù : c molf*' p«nri-e 
Contadine p-r #(icr ftne N'»drfci di lioul. 
Il fofctti fono perdute,.- e p^^f^'^"o »' 
imelielóro.S! c a^c a brano, a''.biano , yot- 

no la poflibi'ica 4i co'.nprarlf. 

'Cofta uno fcuio . . ' . 

•1 Purgiteai con i rimeJfj raccomawati 
dal Clerafe ne htii5tc,c<» ne i infegoaoell 
articolo (ielio Scorbuto U Libro non pai- la 
punto di morbi venerei 5 ma «lopo J vltima 
impereffione,$*c pafifperienza troaatc,cbc 
li juarifeono perfettatrteaté , : c«f«nd©ll 
rieUainiiiwra.cheff fA lo Scorbuto,: ^ 

; » Fate ma pitifana eoa lci|«« di borto^ 
che valcom^» Gualaeo.co»* s'é dctto/jm 
in4nzipcr .i Rcunaatitmi ? mettendo lopta 
ciascuna pinta di qàefta fMtifa«a du^^cue* 
c^iiaretedtquel V4a adacquato, del quale 
fono componi i purgattui facc^oiiaoiiau 
dal Clero.e fate v/are di quefta,Pitjfana,co. 
me fi vfa della pittfana preparata per i i^or 

bi V^-n'erei. ' ' ' - ' ^ ^ ' ' 
3 Se il mal francese non è ancor forma» 
toiP^^r'^etto/i }iuarirt di tafrf i mali , cbelji 
pVeredono, fenea fugare il più ficvro farà 
o-u 'laditoeno di farfì fu^larf ioppo d^effere 
ftato pur?ato,f(n vna B*st5 5??<^*^a «^^^ 
éi A>pra nocotouat.'). 

* ■ - ' » ' 
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j 4 lo hò veduta una Douua guarir Ha 
I queflo male per i.fcudi. quelle del suo ftt'*. 
? (Cy che it man^aaaao aii'llole , Bisogna 
\ forte , ch»ella baucfle hanuto qualche [z* 

Icretofimileà quelMel ^ual parlianre* 
Ti uffa di ventre . " 
t ^nojivi è Fcbre, ii guarirà ìb6 0 7; 

I i3 giorni P'^ ^af^' jj" qualftque nio. 
I do prouoeato.ò iouetererO) ch'eiiiar face(»« 
{ do quanto fcgue Sa il paticntc ha appetito 
I gli facciano man.a'àre 4 mineflre di lat« 
} t-ogoi giornO)d'vn mczp boccale pei (ìa* 
I fcuna; metten<Joui ilro0o d'vu'ouo \ è 4. 

! oncie di pafv bianco p« ciafcuna, fe ifi ne 
hà tanto più le rinfermo hi (Amc: /è /i puìt 
vìfi metta ancoita ima .mefOBc. di zucca. 
.YOPer.ctarcuna»eiKMi.mangia, uè beua co. 
Xe altra che fia, é nón fi batterà pòntordì fe, 
te Si tctigai'.ktto , ò alBieuo in luogo ben 
I ialio . io ho guarito ceti quefta dieta vn 
I corfo di ventre irritato, ittuecchiato , è che 
k i rimedcii ordinari j no gl' hauean fiiffraga. 
1 to Se vi è febre, elta cetferSfc m vu giorni» , 
pigliando i p wga$iui iel C^te. : .:.>, • ^% 

j T\ Igliate unlauaciuo» fatto come s'in* 
- 1 fegncti :^^qi^i a-baflp » che con co Ha 
4iBe foldl. ■ ; " . , > " 
3. Mettete in un bicchiero 4.cucc.hiarai 
I te d'ogiio '4;d*a€quA ro(a: 4>^i Vin grolìò , 
[ e4^iZucqarOi me-cola^c o^ni cofa, 

ghiottùelo. meitete loprA i'pml^ilictf vn§ 
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Jco «iella calda»[c<rì?c 's'è detto di roffa , e 
icwtew alctip caids è nfrfatctc ben tolto 
guariio. • . 

3 Sf-vì troua:e in lucro fr pouC* » ^^^i 
no pt'fiìate farei rimedi) di s«Fra.,iarc.l«oI^ 
]iic vna fcodeJla di let^no, ò ci rrrra in ac. 
QDa, ò faldate quella di terra ini ft onzò 
iiplìeuriatela di dentro con vna cuccfjiara. 
rad*ogliodi quel, che htuerete 5 applica^ 
irla iopra Vombilic*, e non ve ne rimette, 
re! e dica Jde,e che »1 dolere non H paflato 
L'oglio di noce c il in'gliorf,^^^ p;glia/ct^ 
di qi!ei J^medij dei Ci*roi tutcUì^dolori cef 
leranno io vn'bora. > ^ 1 

' ? P IgHate quella foropóft>^ne^<>?i'o 
. 1 acqua jofa ftccoine per Colica 
è cederanno tinti i tcrniini. ' , 
a Se no» vi è fei>re,iat« c ó che 4 '^^1^^ 
cr lì fluii© di «entre , è sarete be/j ^otto» 
tt arjto,non morfrà alcuno pigliando 
J a C©mpofit:one d'©glio,acqua rofa Cte.nei 
pwiwipioiel maleje fi Iranno «e U^^iw^d^i 

loetcano in opeia paniche 1^"** 
malto pili ficuri j. « più .pxonù d'ogn'altt** 



mi' ' 

SBc per rinffcfcar foUmentefopra un 
inezo beccai d*acq«a tepida , inff^t^. 
t«ui é.cuccbiarated'acao, che fano 5.00^. 

1 S« jptr pur^re 5 meWeteui dicci jw^* 
chi arate d acexo,. & il pcfo di a.fcudi d <;ro 
di fUc . Scia ccnilipatjone.eflraordiBari5> 
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mecKeui, X9.cuccii arete ^*aceto , & altre* 
uuc'acqua.c 4pocie d Q^lio.o di mcic . 

3 Se tì hannó-òolorijo termÌBj, non met- 
tete puato 4 aceto ncll'ac<>ua ; au mette* 
tetti 4. onci e di mele, C44'a^iio , vjucl di ' 
noceèil migliore^ 

4 Se è per riiìr inaerei » fate della «ice ot- 
tiooe di femoia, o <i'or7,Q, eoa zoQcic <!i 
nielc,^ itroiJa di d ue ojua. . . 

5 Se c per jn.tj|;are dcofi della Difen 
t.«ria pighate on me«o beccai ii l«it«-c^n 
3 <li reme di Jiao^c 'Aicrtlo 

P , S appo /Storti, . 
Er iF^ncioUi, & aduìti pi§lUte fai 
pope, o la co:ta d'vn caU9Ìo vota 
01 fctjic ,f a /ala . i ò .. ... . - • - • • 

1 ficcouì un hippQfitoria ..cIxe-VaU per 
vnlauatiuo ; p^iHaic^n pezzo di candela 
,1 on^a v ndito,& ungetelocoo fteìco di bue 
ie<;€* loti# aj Gamifro,dift«npcrata con-wi 
r uoco d'accto.è tr«j grani di fa lei in v a fie l 
di bue,ctien^>n cofta mente,poiche i Mai^ 
folargo gettaRovia,tti fonò da fare 
te cem i.aaia di qu^i f«pf ©fitetij. " " • 

: '•• ■ " ■ . > « - - . - ■ - " - ^ 

; ' • , . . - - , • — -. ^ 

i P. Ef gwar'r tutti i mail Sui iopxa de^ 
1. serJcj faciimcate, e pretto , «cura, 
njciue.c" lenza tema di rica4fere V^bifogo» 
purgarli à pr4nèipio deU*Iafirmiti 5 è dopJ 

liafe« pertinaci e muetemi-Mfena pur- 




iPafre leeoni s» • ' ^ 
«jHci timHl] de'poucfi raccomaniaii da! < 
Clero , (ì vHno :Frima d'ogn* altro l»^r lei 
ra£ojotv addo^c^di fopra .y c iene ricupei^ 
rcra h-n c >fìo la fainre . • ^ 

2 U Vefco«odìf4^rri nel <«o Manda.] 

toper lo ftabiliniffriro di que^i rim<?d'j "fi* ; 
, la Tua DK>cefi,fra raltr<? cofc , dice «ihe 
Anno *'57i, nWla lua Citta Ep-^'copale laj 
Difcentfri.a vi fi trouò gat^l aciiflì^na , eh» 
He mori yngra/i Aum9r« d« Ricchi i quali 
f re fero r i med i j «rd i na r i \ c^e tuif* i Toucrt 
Iti. tritono , ì quali prt fero qfie/ìi rìffifàn d{l 

., 1>à N-n?fs é darà fcn'tta la roe<ie^im3, 
r^ofa-fer le Varole Da-^L^renar **iftteji.de , 
che hanno fattacefifarla . oiic Te- ne 
;fon<r -Ìbruftr <ofne dftra qui aprvcAo al 
. T/t. de RimedM den*iilu(bc > CaàtaeeJ 
Tttole Mada ma f ocheti i . • . ì 

' ALTRI RtMED'J PER I POVF.Tir . 
Deli'lUit/^re.e pijfpmét Madamd TiccUti i 

hp^tri étt B^gnii f b4 ptrfuaCo inotté 

- X T Rim^'^ii di que/^a Santa Danvi, lon< 
X t*!*»!to appro»ari Safto più di lo. àn| 

iii,ch*etìagli ufa con up lucceffo che tien< 
' <!el ifliracoìofo il prepara ella fìef^a, dfl 

{òlle piaghe vlccrace deUc ir.cnnbfà <] 
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jChrifto con qtielU ardciue Carità di quel 
ila gran Sarit a>la qual fwer.iro~di e^er«f f ;iur. i 
icitcita <ial i^rcijcipc degli Appiani Mi on. 
gi uraroxon le lagrime dJ tutti i peneri del 
laCàief« nafccn.tc., 

a Quado^ ccrnoinaua di (lampare que« 
fta raccolta, mi datai! Lib de'Kimexffj ' 
di Q uefta Di* m3 ,che M<5s u i/i> l'EfcUre ce le. 
ibre Dottore di Mcnpéffer , c Medico^- 
rJefccao rf*^i<i< • «^^fe'^Q J^Siio dVna tal* 
Madre, ha ftàp'arfi qucfl'Anno 1675, 

k Ville Franche in Z/f i»^i»#W«r P«' effere ma 
■datoà tutti il Cu^ci dciJa luaDiocefi co- 
iBandatodi Nlfggio d'Eriger Coiiffit; 
ternità della.Cat*^> ju tutic le f«c parodie 
j Quclio libro è dedicato alli JEcciefìa» 
ft ict dé»q«atf o Se^ainari) ^ e iki'Cotlcgio ' , 
elle quello liberai PreHato^e colmo di cari, 
tà hà flabilitò , e fondar © «eUuo Vef«o«Mi.' 
IO Bfilt fortcniinLe gl' elorta , e ^ojo coBi,: I 
manda d'imparare i»cl Seinmarfo, àprépà* 
rare quefti,t catf altri r i medi; facili, e 1 ? r g 
zal^cffa per diftriBWdi nelle lor© Mi Aio. 
ni, e ncUelcra Paro<:cbie Vf«coii4o /'v/o 
della Cbie$a,comc ài foj)ra fu dctto^aA- cf. 
fe mp io d I Ch.r ilio, e*Tuo. cdminàdanfenco . 
<}uel prete puoco Carìtatiuo 4i cuxar gì*; ^ 
tinfermi à quclio di San Lucarj- è di tujttj gli 
Apoftol tia q^iel lo di Papa G i«iià£i .ui >XX£l. v 
a quello de'R.R. P.P. Gicfniti nella. ©ri— | 
^ine dell'Ordine loro, & a quello 4i Gioie* • 
altri NUflìonarij, fecoJarì,e iieiisioi'ie d'va . 
I^ran «tSmero di Coni?«mi , 1 quali fanno/ 
ar cor di prcrcfite, coinc di iic.p^ fi è<ie«0. . 

' - . ^ Oigitized by CoQ^e 



'Parte ^eéonià . 
, . '4 il prete Ao dcjie dirpciife,<iì glioma 

' è fiato introdotto , cfcéa cagione à^ìW ^ò, 

B0<3cnari*dc*riixicdii Ella vuole, che fi c^la 
iio.fra tuhatrtnte /esueiK^o l'v/o antico j 
. CIO dalle diifClc mcdcfìiTìe fi vede m Frani 
eia noo ve n'è fun^o di bifcgno , come s'^ 
d«t{o Tecondo la CoriUcntione cooferma, 
ta da Concilio lateran. il qual' hà conferì 
i^ati ì Prtuiiegij de i ooAri graduati ia ilej 
'Vicina; che di la pcruen^or.o ancou og"^ 
fiiomo e Benefici). . ' . . ! 

$ Intanto la Coafifegatiooe ii P^fìgi co '4 
rDe<ii fopra fi è dcttOjHon prega perhora ii 
Si gn .C orati di preparAre, e d 'applicare clfk\ 
mc^efim i ricpcdi secando Tvlo antico j ' 
. ma folameijté vengodo i«pplicati ei£tttuo.l 
u^maniente di Aabiiire <]ue0e vOairacer. | 
. Dita della Carità le quali folleUeranno tutti i 
gli l^oHeri perieoipre, né'iuo^ìAeiTi più; 
njilcrabilijComc per esperienza fi vede peri 

itttto} oue«Uciio fono ^abt lite g iacendo 1 
. guanto ^ notato nelle regole dì tali C«^fra. 
Ccrnità, che fi manderaono gratHjtftiiie&fie 

a tiu'li 5i^n.Curati,che haueranno caio^i i 
flabilire. ^ual fedi sfa t;o^ farà la I©ro il i 
: gi«rao delia l»ot^te>i^li'^uer; cofltrib||ito. ^^ : 
la foleuazioiic di tuiti i Poueridel Regfl« ■ 
è qua! vano ptfdiÌMneAto.d^i)auerjai «aftc^^^ \ 

te» doppo d'eterne (tati pregati dalla Con' 1 
I gregazione Generale del CJero del 1970, * \ 
icoa taate Copie cbc fi fono dappoi, . « • | 
licutc ioiiiatc in tutte le Diccel'. Io ma »• ; 
deroacar^^ae^o lib«> .4c*&iniedii della ! 

• - . ^ - - .. I 
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' i\6 ^Cbìid àc^Setret» 
Ktoftra HlJiftre , e Caritat?iiofé ^^iitdlanfta ^ 
Rocchetti, a tutte le Dioce'ì, CevuelM , ^ 
quali io inir'zzeri qticOa Cop^^^P'Rli^'^ 
nota (>enaa,<if farle ftàpare* e ^ftrtbu're a 
lutti li Curati 4elle Dioceà loro Com- ca 
tucia humilttÉ^ fonòf-(uppltcat?. B la c^- , 
^,<ig4tfooe di Parigi timborffrà l^'P^^**»* 1 

6 Qucfto MeJico Car'tittHO Mort 
rfi. f'iii'* il ^tt4l»hì tei (lampare i/Ri- 
laidijii <?«eft*«S.DinFn,caii)nua f 
il||purg«titti raccwnanéfttt <lal Ciclo *el 
1670.D0PP0 '1 i67i.tgl! hauea ànco»* 
tolette no Gàfrarfio iocrè^ulo cTeH* OtU \ 
é^j^eit y^^^^"^ pefdettata vma cche fi erj , 
jnutiirrteott feruico 4i rutti i rimedi;, e« 
ipfto gviatito eoa (^u^fti. ' 

Mófistt <li Tetgmtr «lepàijfito ali* 
ta Congr^fttt del Cleto dfcl'^^7<^. 
«©.«he nella fua Città BVifc9llape,5 ertfto 
«iati d'' <}Ue{li rim^iif in vna fe^wititna* 
a* peHoae dette quali z4 erano «u^r ice 4l 
^io;no fteffodelh Mc«l'Ctna , Vn vecchio 
>fra j»li alcfi\l*vBa F;èfc, <iù a haiMU che ^^ j^^ 

8 ?4onsi1 rfeGap hi scr?tt©^che! i«o? 

C«fati,«he diilfiboiHiia^d' rime^'j 

Paflanan» per opef«t lorì dì Miracoli ,ches»i 
FànciuITofea gli altr pei ftJp Hospital 
ferale il ai cui viitcerano anni» che 
|>ar*tw,che vaa malia i Carie pacti^éa ; 
iSoa l§ li, togl retta il vederCjreftQ-^a^ato 

gìornii che tutti quelli <ieHa Ciua. aa» 
4lauano à vederlo per ufi mìMcotff, v 
«1 D'TCtt.ori dcU'Hofpital J^nerf «à. 
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Parte Se tùnié ^ t i? 

^tBiaao'oel réfi, cbe -le vtrol^ erit» ftate 
' gagUrdlAmc nt Ila lorociuà. cke i iislmoU 

^e, P*ycri,i quali $'crano medicati c6 q«c. 

In mtdt] eraoo guariti quzti uni «fi* te. 1 

fttrncstgnati ihe ia roaggiòr parte di goel. 

h Ricchi «raiM morti, e che quelli, che 
i erano loporauàzgti ergo gridemétt fcgnati. 
IO ' la £»mi»a ratei iUeicttui, citan nel 

CaP. a Libro *lcii* vso di ^ueftt riine«liì , 

! gràurVtcarijiSuperiori^c'Scminati; , Ab. . 
Mi, buchi & pari,ak i a'treftArto-, cl^ gua; 
ritcono Ogni iort<» d'iofirmità CurabUi ia? 
cifcmentc,fici|rain<:nce/enza ricafcate, cor» 
pUf>c|ie rpfffe., «he ogfli neiicina noa arri» 
«a a x foldf per 9 iib. i«.(oW/,i Me*'»^» <*à« 
nj^' Ui] pachctfo la xtir va ne sono iP ÌV 

tu Eccouj vQ*Atceftaro recente ^occan 
tela pcftcche queftì rjm«diì fetuno fatta , 
«pflare IO diuerii luoghi « Moniù peltfìm 
Maftro<if Suppliche, il<|ttal /arae sempre 
ilfle, che ferme la ftia vita,che cpictòfiflìi 
iDOjha spefo in queftilimedij iaiiue aai^i » 
*.ò joo.fcudi neire Armate,-c aelieParoi 
ckiepouere : il Curato 4i:S. MargrMA id 
Lòreoa,vieo di Icriueret eh'eglifl^ haaao 
iàuata ogntJerte d'in/ìcnìfta-a io leghe 
«IreBito^ co voa maniera inarattì&H^fa» ^ 
fata (abiCfrceiar la Pefte, oué fie ne fono i 
ieiuiù qucAi ppiiey tiiafcrtati i Cu^att i 
laio hanno fatte proceifionì, preghiere! 

' vp,UbUcho j>er le pr ofperiia di Uvàtii peltf, \ 
I jo;,, e ftab^tite Confraternita d«Ua Ca^»^^ i 
:tn coi ti C«ìiifràtelii » li Pòtiett, ctai^^^^i ai^- 1 
. fk!UÌQo% pffCg&aiaBol^at lai fletei Ù gioroi ^ 

5 t • ■ , ^ ; . ■ *v ^ . ' •• • • ■ 
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, JQ-pcrpttuo in qttahci. di BenefatforC EgU » 
I hà fa'uatà Ico la vjta lenza , conofergli 

«oavaaiibcrcà^chc bà puecht eU^n^i^U, . 
* Le Relationiin diuerfe Miflìo»arie,ché » 
il roao m&odate ip tutte Jc Diocefi «fi Ca« 
«ada, Turchia, Alcraagna, ed altrau^t^ ri. 
feirf'fcoho Miracoli di 4:iUefti rtmedif del 
Clero; che p^cr mez^ deila faluce 4/^1 corpo 

! giongeuQno à fanarpi« anime che ton f 
^eciBooi loro , (egu«cid<> i'eileirpio^gli 

' Apoftol! , el viodcila Chiefia , i>rawic»co 
^Aoal ri Uffa mento deU'vlcinro Secolo. , 

t2. Si publica la bontà di qu^flì ri me(^ 
Per rnm tare molti de*Curat|Y. che ne.lian<> 
^^ìfiribuirli,f qnali diceuaiio noo ardir di 
; farlo per non conorcerne i buoni effetti 
Ko» ^ puotaffaVe 'a Cógregaiione d'iute* 

• rcffc n^l darg^'j^'I*.^ Phlig^a-di ab^ 
feandonar ne la diftrfbutione,e l'auanao^ coì 
9)e & è detto; tutti gli voleuano K^^ka*. 
ment:^, gli fono bifognantj piu di n, a i5. 

milita lire pér ^atneun. pschett^s à cjafcuna 
pirochia, & Ospitale* c Yc oe /oac-da 48. 

a^amiila nel Regno.' 

i j In t/niopcringegnarfi àloccorerne 
alerone tutti i Poueri della Francia, dia hi 
^^auaf«tre4)Ue(ta taccoita di rimedilfacìlk 
« ^enza fpefa, della quale ne JàofFcita tur. 

i Curiatf, quali baueiaiió caro ii (labi lire 
qu e/la Coijfra cernita della C9irità,a*QUaU 
«ila procurerà acora gratuitamente Indù]. 
icB ie,/^Itaril>riuilegiati , JlegoIa,e tuitct 
Il nmanente di q tato di fopra fi é detto Jit 

ij'ciajarà g.raiidc»£oio pcf Aampaicie, vi y, ' 

- ' • * 
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'T4fteSeco»d* . 
Topneràno { ìù ai due , ò ttcccnia mtUa fo; 
Eli, oltre di ottanta, a cento nulla, «bc fi, 
/ono di aia rfiftnbuicc. ^ j 
man) fra di far eetttù Min^ei il ire 6/ f • i 
thhrr di bradQ^P^ »" fi^/f à otto oh - 
fif dt pdne efifa che P ^I/^*^^ - w/^* 

1 Ti Teliate '85. pinte * m«tctel 

r in vna C a Id ara lutata fopra un For^ 
nell04;«me fanno queUi, che fanao U Blr. 

ra Vi vorranno due «r" di fuoco . 
• * Fate che à baflo/cl^* Caldara vi iìa 
addatata vnachiaus a quelle dcilt 

Adacquatorij per lauar le. maiu, per tirar-, 
né qiianJofarà.biioè'io c Ff<t 

fiAil brodo. ^ , r I ' 

^ i Mcttfteai unalibirirc jm«Jia4ilai^ 

quand.oracqua.farA tepida. . . ! 

4 M^'ttiui pariment©'4. libre #1 tarma i 
QH<n» d*att«na roigli©r«,ben bruflc lirsi 
nel forno rriiwa di cCTcfC macinata , .oufr< 
À libre d'Orzo ooe ve.nefia, perche ciò in; 
fpQfifc* il cibo,e gli rende buengufto. J 
. 5. TI più d'hcibe, chc^vi a ojetceranfi 
farà i»e€l'o<i faranno cuocere, nel ir odo 
'cheJcgue i.Pigliate i,lib.e »e2fad»feutin 
ffllato , ò djgrMQ/fatcloJiq^farcjn vni 
pì^natJa à pa^tc grande che le herbe la ne 
pino tutta , CosWAiio di iTUglioc guOo : 

. c«ocAno meglio e.p IVI Ffftf^' • \ 
6 paté ftindcrfr,e cuocere rrolto beBè il 

voftrè btttiro Che cosi v« ne va mao> ^ 
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7 I gtorn! fif gri^* , fatcr^tiiere il vo, 
ilro gràffo,^ >bea cuocere. 

8 MffCt* in qu^ft'^ ^rafTo , ò bucito le 
voftr^herbs a pnoen à paoco Nin:$co4ate ie 
« ftf tolàt • » che il tutto ffa b*n corto . 

9 Se rherb? non rea.^ono rtato .««ce» 

?cr poter cuocere eoa 4 pacco butiro , 6 

^'^flo » inetteceui HelPacqua tepida rfeHa 

Ol iara.qu^^ tinto eh? vi bisaunera. " ' 

ioF»ret« cuocerai? Oppolìe nella fte*. 
sa maniera Per i càuoll j Battóni.po-n, pi. 

selli , e faue,gli farete cuocere parimente ^ 
partcue vi metterete subita dell* acqua te." 
pidaq-jeUa quaftà-^hie^aràr bisogno pcr.'^ 
tenerle ^^pre^^o può d coperte s 

n ' Quando ttOfrete meiteré^* ! Piseli 
ò ielle fatte aelle voftre'cento Mi .Pi- 
gliatene ota metà , s'elle tioii son^ tcìtere- 
■fatele fc<iatoret<3oppo di haoctie tatte bej 

seccare al Forno; cucceranno in <iuar-- 
t«,i*hora,c qU?ftee«ì m?«lio.di far^e fran; 
gere ^ per-rbc altramente otto tn^^^ spar. 
t ite in cento pórtiòtit , ve-ti'hà étt? non tt 
tfoua punto il Risg parimente infr^ntto, 
6 rotto cuoce ì n «ni quarto di borra ctmle, 
po!ce , i» iiece che ut bisogna molto pià;, 
tempo,e di m'ftero quando é intero ; ma; 

queda ùìQ»ida in FraQ^^ì* «oft è pcr i Po.; 

11. Voi tritar ete ^aif'«'*?nc e t ca''0?i , é 
porri, nauoni cipolle, 3c altri legumi \ ac.^ 
cicche fi po/Tano PIÙ égualiia:^Ké diiln.* 
b aite il? Cento porr fbft». ' V V ■ : 

1 3, Vi ioQo d clic Cipolle dolci ^ 5c 
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Tarte Seconid / . 13* ' 

lio,c ve ne va mejio. 1 
i Quando l'i>erhe , é legutmh fono cars 
tfV^ veriano ueli^acqua bolJcote della Cai. ! 
^ara i;randf, c fi fa hoilire ogni f(ii f tr va j 
4)ua(ip d'hora, più o inei>o t ia mioc^ i 
ftra ocfiabcne ftagnata/ * . j 
Quaaio é vicina arf eff^r wta vi a i 
iettano <iue piccioli cucchiarate ptpc , ì 
le quaU.«*llaoojapartgi virfoUo. j 

16 SMivijrfe^lieflto broioiii ^iuerfe pi* 
goauevi a gettano proficamente*^5>>. libre. 

^i paflf tagliatelo ^ezzcttr groflicò laise. 

tà <Jcl pol.'KCc no più pei; zuppcs picciolc • 

17 Se ii^afie fi kitta^afi fi^ttae- in pel- 
Ce»ebcDC di non o^etta^liielo, cjjci à prepor- 

zfone clK il £au« la miae^a » FMrcbe fia> 

iB NqHs dimeno q lì anto più il pane a 
reacera to^e la toppa i caJia quaa^o ^ ma* 

^ia,ena fortifica più/atia Ja iainc, c la fci 

te perciàfarebbc bentJecW fate comma* 
daroeiìcc fi poteàt^di iUr JjolUre il paM ini 
lieinie con fa ini«ei|.Fa per uà Miferere Vé» 
$9 mktftUéf^k étqna tepiM %l ♦n-Rbri* 
CI carne in principio dell'accede*' ciò leua 
la tece.o guafifce lafèbre » l( 6 coatioiia 
f)ac4ac.òire5.cctffi. " / ^' - 

^ifirihuthneielU mi^ffir^. 
4 : X7.^''^^ bene <i*hsuiecAe vaa me/cola 

d'vo bicch iero»e darne 4. C^?ciii(^* 
rate a ps^a lo^f ^ à 4:f aa À ciaacft p*à<rò ja 

.quiadc<^i àai sii Ciò nó arri uerà, come ^ 

%43^9» cÀeà.4<i]i;.iaI4ial^Ìoroo M^lco dt 
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^mi'ne/lra Eccouelo per i poufr<« . 

z Pcf i gentili, ó dcUcaiijiatte ailaroa." 
nicradi Lorcoa Fate fondere il but ro fre. 
ffo, c fu(o,clie ria;,.tatcui cuocere d'entro l' 
he I he delie qualiìfc parlato di ro|;ra,ral3. 
Celo beo ferie quando (arà ipezoire<^o. e 
mcttrcelo in pignatte di terra, ò vafi di le. 
gf)o biaacibf . Un cai butìro doppò eflere 
^fo;to, non diuicnpunto farce, CgU è buo.no 
per le roineftre,per frigcre ancor à.- 
< I'vf>lia.te il graffo di porco vccifo di 
fresco, fatelo foniire, e cuocere con l'hcr. 
Jbe difopra lajacelo, conferuatelo come ^^ 
butjro;-c farne parim^n^e per arroflire quà 
dgs'adopera il grafia» " 

- 4 Se fJon fi vuole t che l'erbe y? reftino 
dentro; ma folamcnte il fapore fi mettano 

..ri^erbeiBun groppo di tela, e quan<io fa. 
ranno ben cotte fi caufoo, fe nesprema il 
«ucco, (Iqaal jB farà bollire^ncora nei bu 
tiro, ò graffino ad una perfetta cotcìone. 
jPer l'oglio nejuoghi, oiie egli é buono 

•& a ètioo. mercato , &ne farno minettre y 
clic fi condifcanocoroe il Butijto del .q^al 
fi é parlato fopra. * * ' 

6 Per far.c he loglio np ìnfortifca, quan; 
^oé Buoao fi fà bòi li re qjsef prenderlo, do!, 
ce. fi, fà bollire conun q^arfo é vn 3. di 
bHt'ròòdi graffo e fìfalà il tutto è fi (pc. 

' dft come di fopra fis e detto per il gxaiio 
^ItTA maniera di dare iifdfi^r^ dlK Him^ 

■ * T) acll'Eilace 4eJri3erbe fopra, 

y X- ' «ette Jeparatamcuce parimcute ^^el 
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154 Jl4rtfi4 i^'i^^rrffi . 
\[z fa uHjJcl fofmaru o, del lau»rio , de i 
|poi:<i,<É altre b€xi»c forti trir^cc i P<>rri , ci. 

pam ^* ài /«roo ^,fatcU>n pBlycre i»e- 
oftruciie * fùoéo <JÌ pepe nella voltra pigna; 
tefubito;«he €Qin[acitri à bòUrc La ipe- 
eMa v'infegnarA quanto ve ne douere e 
m»ctttrtamì(ur> del ooftro brodo G<Mifu^ 
ta««»a«cota.col gttftft di quelli, che doue- 
'et«<^'ty»re Tutti non amano m (9^yote dci- 

; a. i Turchi fanfto feccar al foro* dell* 
cori* di Bue coolcruata vn mele ioel we 
A aceco e la ridueeno in polucre, e "e. i**?* 
no Minchre nelle Armate , e aelli Olpitah. 

7 ^Lo fteflo faaao cond^uerfi F^«ci 
guUle HeUiocoIle |i f e ne fcroW co 

4 lo Francia,rrfa ancora circa al pefce, 
in alcuni luoghi proffimì al Mare* ' 
Religjofi dell' abbatia della ^Tr^pe 
aU'e^r cmp io d* S. Bernardo loro Poiida e 
re fanno le loramincftre ieai* bHtiro , o. 
el^o,oe graffo/egliuo k cond (scotto ifbiti le, 

|poiifeeri,d«Uc quali fi e parlato di Topca • 
' . F*/f< dell e mineflrt » . ; 

SeentiJ mdi iécili per conferture il Be(tU^ 

me M iHsl C0mép9J9 dtlis Curd 4' 4iteh 
. U tbt il J{eH, T4dre Mutii Hìu(ry$»Jn pr«J 
te altre Holfe Heremita d^ti\d 4I pubUco. 

I'^ Rimiera mente quelli che haueràaodtl 
f Befiiaine,fian« Bo^i, Vacche. CaualU 
. mia sbrano 41 iige fitUe Hc^cità ^ e co, 

' - Icfri, 



• Digitizedjay Csogle 



Td rte Uconié • ' 3 J V , 
lori,^ 'addciHM-arlf pi u eso ^el foUte, e soS 
pra tmto sluggir l'ar<)Ufr lia^.tiaci, ò BD«rte 
c princfpàlmeote qucll?,ia cui (i mete Ca» 
papf,e di nò lasciargli pa$(Oiargii direte 
in Cawpagnajc la nQacti«a cacciarle iuora 
cbe ita kuato il Sole guardare che n5fi fae 
cian pascere in /uogUi^ottcUai:© ftatc altre 
Befiie iafeu.e • 40Sortc dt fiial cQntagg<of« • 
> Stc^odariamente, bifogoafà.iia»e«c. vnV 
oih.ia|e naéza d, zolfogiallo.e ptlucriiar» 
ktDe.c eoo vn'oncia,e iBczza di bacche di 
ginepro , e fncz oncia djTale , Uti^tt* ben 
melcolaio infieme, ft V^uera Zar pigliale à 
ciafcuna Be0ia ia «^yantica fu^eKa c«a 
/éiBfila , aùeoia , o(jpr« farlo |>cuer loi» 
c«»n del Viro. 

Velli che potrà no haitere delle ^erpì 
.fcccbe nel foruo, entn bruciate, n« 
pocraao dare i. ó ^.«■'rame cioè il pcfo di x. 
ò 34p"«ì' t «otì v/> 'oncia diMlié, > € fari» 
prende! loro comc/'opra, ei?eDdo vn potè- 
le pref^ruatiu* ciùi perlo £eftiaii»w gre(^ 

so; cGitie per le Pecpre , per quali ì Pecore 
balta inule con la detta polucrtii serpe . 

P^ltropfifttuétmtL» ^ 
Er tutto i! tempo. che durerà la Coiag* 
> gione nei £eÌtiame,eluogh!i circonui^ 
<fini^e principalmente .^juando fi temerà d 
hauer commiiiciato con altro ^eftiaine. 
Infetto, òtfpgnerà.hauere deiracceta, i^al» 
meno dei uioo la quantità, che farà mtctU 
la P?r auere ii.vol|r# .keftianae iipn vpa 
S^<^"S'* «ietto flcccto,4 CJiiio^ io ccaiha 
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MADAMA FOCHE TJ 3 

Del Metodo j quale fi tiene 
nclI'Hofpitalc degriiiua- 
lidi di Parigi pei cucare 
ilmalFranccie ^ 

PARTE TERZA. 
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.TI rn«<?odi fare la Panacea Mercunale^ch 
tcrue per la cura àÀ qualfiiìa mat FraaceCe 
ancorché fofleinueterato.è fcrue pc{ 
ogni force dc&ì la zione, ò flafionc- 
4icatarriè per tiicte le ' 
. iftruziofli 

FU 1leA4cte «minio oppwre cinabro r 
P in quella qt'untd , che piÌJi uot 
piace petlatelo I oofitaiedi mar^ 
• BìocWipiflelIo ili vetro , come fi 
cettuina àà gli'Si^ectali diligenct nelle lor 
piuefatte operazioni chimichcie tranae* ; 
telatelo cdn^^retasta limatura di ferro.' 
ben n«tta>à peto vguaie>porcta mescete il I 
tatto in vna Aorta bè lutiata, in maniera 

' to farebbe la groflezza di vn poi ice ad ! 
ferae piena 4el tutto. Hor quefta mette, 
refliin vn piccioi torno di.riuerbero ^ cofi 
aggiuftarui al dj iei coMo vn ric!pieBte,mÌ 
piene d'acqua, o lutacela bea À che nea ! 
.trafpiri dalle ccn^iuature; date fuoco aU { 
fbrneflo gradata mente^è tanto che laHn»*à | 

, venga fcaldarli puoco à puo(;Q;e*cosi tutto | 

il yoffro cinabro vi paflcra in mercurtocò* i 
hnte dilatate la ftorca, gittate l'acqua. » é 

leC(.ate il mercurio, jcnn paifario fouente | 

per vn pannolino bianco, ^ebea i^fciBcto # j 

pofeia parsatelo due ò tré voUe per pelle | 

diCaroozia; e mettetelo in bo^za di ve. ; 

ro confai èben purificato, edtacettp fti la. | 

tte, co*^ualc ^uafaatcl<^ forcemente asità j 
■ . P >-^ telo 
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0 "^MU it^Siemì , ^ 

telo Co yeb^Biéza per loIpaiiiQ^di va* bora 

jndiùèrfatonp/e pe;» 4 self mtiotie tutto illi ' 
quore»r'me£tetetti di. oitouo alcxo i ùe? ed 
dceto ftiilftto ^ e Icuotelo come prima 
reicemfl<io fino a tre u&Ue^quetU ope« 

idzione. _ . - . 

Quefto mereuffocoil^ (salificato , è poij 
feccaco fì metterà 10 ftorta di uetro^vcoo'» 
HeHaruì Topra aU retante 4 i liil on ipiriio ' 

èì u)tro}agftiUitatouij lia^iec}p>ente , fi 
farà (ti li are tutto a fuoco arena fino al* 
la ^ccica^ade ai U>ti^^fì\ Mla ftorta re* 
fterà il mercurio io ^al^fiéQ ftlUpifiM più 
^el nitro* ' ^^^i-^ f-je ') 

Pelate jiflfief curio precip^a^iaqueftft 
forma, e penatelo invn mortaio eoo al; 
tceccanto p^io di aitr«ol«Jca(cjoarcià biaa« 
eo,cd aUretanto pure 4Hj^le difleccato-, € 
jgaettete tutta- qiieièa mUchiànza m vna ^ 
cpcurbl.te.oppure IO v oai^t^i^a i areoa 
prefloallapìaftraClequefta (ia vn'cuòjrbita ' 
oatU3epoi iseiiouj iliao capello tuiognt. 
^rglj fuoco di rubltm-^zione gja-laumen, 
te: /io eoe rutta ta ibftaaza d^l mercurio 
«A fa litania quale fi coagula i voa o^aiena 
•rìiiaiitaa cosi a^ ci>k),Jel va/o,coine nel 
à\ lui coDto qual- btiogoerà ftac^are 
•opo che haufete tagliato ti detto vafo^ 
irn ^ro «aiito^è macinarlo 10*1 porfido , 

con a&giungerui altrccapto pciodi lal<' 
ben pu.'o.e d;deccata,elio meta di vitriolo 
calcinato a rotfò,(nd» fubi mar lo per la le. ' 
fonda volta,!)» che «1 meicur o fia laiiro 

« pnie i)nixja ia heilifijna catena criiIaU 

* ' * * ri 
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na Qu^fta bifogaerà riptuare di ououo co 
il fuogioftope/o vgualc^J falebcn pUrifi. 
cato^ e ritub^fmarto cerne iopra Va quale 
operavìon«{arà dare*eia'"C 5* voit.;,onJe 
fftranno fette ltthltination>,cooQpreleoe le 
due pcime che iì fecero con il vicriolo Nel, 
ottauafi ha da m-^cina e tutto solo , e poi 
fubi mafio ia vna bottata arena Term»iite 
tmtequeftc fubhina£ion!,fi hà da ieraréfl, 
«ubltmato,il quale iarà beUi(&HU> la va ve 
t{obeoaeU0,checÀÌ fo» 

* — « 

Si hà da pigliare va terzO:<iel fopradetto 
Cubhmaco per rettificarlo co regola d( anr. 
iBonif'.raà che fia bello, in modo che ^ Ur 
vi hi voa libra di firblimato, vi ci dcuono 
«atifare ot;o once di regolare, cl'vno e l 
altro infieme firi ?u ranno ia poltte*f quao. 
do faranno ben tramikbiatc inficine queftì 
due ingrcdiencf metterli in vaa ftorta col* 
ftto recipiente,* dift «lacci 1 à tuono d'arena 
applicato gradata menteXa foftàia regoli, 
na d*antimoniò.paaerà ptr la. prima ed e 
Guell» c^? addimafldano biitJro d! antiajo. 
nio,e pni pafferà il mercUrio.ii quale faya 
otcidiaineore purificato,e fi Separerà, laua. 
rei o bene,e fcccatefocon vn pano lino oec* 
to €ben*a(ciu6o,coofarlopairare3 ò qaat. 
trouoUe per la pelle di CaoiQCcio è fcratc 

loia 3raa ca; afa bea tuiat»« 
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Preaclete dodcci oncjc del sublimato; 
che vi hauete ri^eruato ben chiuso in qve^ 
fio m«<lo,peftaj:cIo in mortaio di m^rmo 
con pifteìIoHi vc.ro,e tidftcto ch'eisarà in 
fottiliffima polue,agg!ng^(eui pucco à fo 
co. f*«o ad otto 'o«cie del .mercurio- re uuì, 
ficàto deJ mei! e ikno Cobi imito; abitacelo , 
è criturareio iafiemejìno à che il mercu. 
Ho fia niortificàto ed eftìiJt#,a «egno che 
iiui/a vi appaia diuioone puie in vn'ato, 
mo;mettcte quefta poluerc in vna borza in 
areaa sopra nel vaso, dategli fuec« grada* 
taméce per lo fpaJ'-Zìo^i dieci,o v^oJeci ho, 
re fin cbe ^ vegga il mercurio essere. tn^co 
*A:efo,ed afeco fubhniato al cielo del va« 
^•all*h»ra leuatè il fooco,e lafciate raf* 
freddare |1 vafo^perchediueliuto poi tred^ 
do<|bifognpdi rópcrio, oppure dì tagliar- 
lo, e ntorue if hiefcurio, che vi fari fubli 
jnato io vna foQanza compacta» den(a. e 
cr i ftalt na ,q ua le conttjeoe beo «ettaf e daU. 
la.p'ijuetche vi farà di Topra colile Urina 
volatica come altresì da qualunque.* mi, 
nima^poriioAe \ clw fi vedefe di mercu»; 
rio vino. Fateui da capOxà ripesare que. 
fttf fubiimàto in mortaio di ^iecia coM l'pi; 
ileilo di veiro,|i«(eia (ub limatelo la fefoijl;^ 
<§a «oIua,feH)pre colia medcrma diligenit- 
dt purgarne quella polueò Hx'w^y che vi 
uederetedi f«pra,leparfi'tcrreftrt, che fa< 

ranno f sfondo; cosi bU^na rìpefiario » e 
fublimarlo nello fteffo mot^o^ coptiuuaadQ 

f«c l««|BCRo fino il; flou clfiatct 
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che inctrctci»o^o à P<?co lop*a di vn por- 
fido ben polico con il luo inaciitatorc^ clO 
«nac'.nar«te più oagame^se, e tol'a mas* | 

fior cfauciza vi fia poflìbi c/i nocche ve»- i 
iatc il tutto ben fottil»ziatoqu»o fi poda 
■ mecutequeftapoluei vn vafodi ucttova 
pò largodi bocca.poi verfateui fopra del | 
V ino acoli zaj;o,ed^oaiaci£aco, ce» caoelU ' 
macis^aiofaai fcor/edi cedro,é di ambra 
gt iggia i modo ch« il.vioo fopranaii f.de. i 
faiopra qucfti ìgttA'cim mdiagitate fotte. ; 
mente ogni cofa a(fienf»e,e quando vedrete " 
quello tpirito del vino eifere bé init^cflìato 
delle parti più fottili di quefti aromi,ver(t 
telo foauemente,e e®» bel OJoio per inclf. 
nazioac in unabowa^adoprandoui, lena ; 

bifogno, vn imbottitore di uetro rime» ; 
Uhi^tc poCcia quel .che rcfta pel uaXo, eoa 
i* fopriofdderui di nuouo quel medemo fpx. \ 
rito^iuiRoaromatizaco', U quale dentro ! 
alla-bezita farà già separato da quel/a par i 
te so t le di aronìati è Cosi»facendo,e coii« , 
tinuando noi andcrew riducendo jtutt* ; 
quella maceria n materia iaatoinì, è fa, | 
retesi, che paffi tutta aeita b<^z.ia collo j 
tpirito d«ttodi vino aromatizato . Fattft ; 

<!Uffto,chiudètelabo*2a co'Wtto Coperto | 
diaecro, e posatela sopra l'arena che na ■ 
ca1do,ma di un moderittflìmo calore per 
15. giorni* ò per tee sctttmajje cbc «^r* 
meglio . Panaro quefto tempo , leuAre 1 

Jl» detta bo2za>« aufMia^e' ' 

■ ' . \ ' 

' •/ . " ^ Digitized by Google 



ne <queflo spirito colla polue, e fovèrserer 
te in vDft cucurbita vn po bada aggiuftg. 

teu» sorir » f suo caprj'o co'I recipi?nte>lu, 

tatrJa e dfftja^^ a fuoco aiiai piaceuol cut 
lo Io spir todcl V'Q^ vscira pur. fiìmo,e net 
tiflifflo, il qualcpuó sèmpre seroìre alla 
mcdefima, ó Gmilcopcratiooe, 
>tel fondo della cucurbita vi refta la uo, 

flia Panacea mercurialeo' CimaiDeQtc pre 
parata quale uj bisognerà meterinri oafo* 
di u^etroben fletto, e per serrato per ualer* 
uene nelle occorreuze ila u rìmedip ammi. 
rabile per ben parecchi m'ali ,iiia2più fingo' 
laroiéce per qualfi fia speciedt naal fràcefe 
ancor bene che in^etterato e di qualfique 
sonefi uogifa.ò p^r qualfi fia ice ideate di 
doglie,© peflìnni effetti che pofla ìndutre ; 
coinè alcrefi peritUcteJèdeèitatioai ,flu&« 
ficai, ed oAruziooi , che auuengoQO pct 
qualfì fia parte deUerpò,ed ulcere vécbie 
£ può liarfì canto agli raedemi fanciull 
piccioli, quanto à gli gradi pef amaizare 
gli ueirifekiat con marauigUofa feticci tà di 
(Ueccflo cosi ancora per qualfi fia Tpec^ 
eie rogna. , ò fimili in d'spoficioei che 
uengano alla pelle InHeme quefto è un 
rimedio poderoib", è fpacifico per varij 
ma li fcono(ciuti , ribelU , è iauecerati 
pofciacbe è un uerace nriondificattiuo del 

faogtieA il lui ufo^emminidrato^eifl^ 
traprefo con ragioni-, è giudici© giamat 
lieo potrà produrre pregiudicio alcì'no. 
La foIa,ed uni^a maniera d'auuaierfefle 
profitpjt in qvefti mali ^ fc bene i 
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Tetti Téi'Zjé # 

j?ocosàputa,purc la più fpedìta fi è di for.' 
jiiare voa pafta delia panacea i vo^morta. 
io di vetro,co'l fuo pifteH© pure di v^cro-, 
tramefcbianJoU, ò componeiuiola con di 
b^Iia^c buona gomma di dragante» diffolu 
ta nd'acq^ua rofa, opparedi fior d*, «ras- 
of^indi formarae pi ce ioJe bai lotte à form» 
di coriandri inzzucherati: potrebbero far. 
feae di varie sroflezzescoo cliepero Je piik 
graadj non oltre palino ilpe/^ di quaccQ 
grani di fermento. / 

Si formerà va ^vn fiibkjnatd cor^dua 
co'I ma gilleri« ordinario ilqual fia fobUnia 
t«Perio meno tré ó,4.uelte*coB fale be^ 
preParato,e vitrio|o,cangiando fale,e vìtri , 
olo à €iafcuna(ubliiBazicne;e quefto fubii, 
nato doiTrcbbe ciafcuno formare da f e , é 
non Udirà punto di fiueicbe veadoao gU 
Dro'chieri, per cagione che yi potrebbo 

fbrfi citit tramifcbiata qualche parte ar,, 
feoical.e* 

r pigliate adunque ^.libre df queHo fubli « 
alato; ed vna libraci bel regolo d*aatifno« 
nioiriducet^io rn polue ciafcuno da fer,p«i 
tramefcibate infierae gli metterete io yoft 
èofta proporzionata alla materia> ag^iun^ 
f^ateui il iuo^ricipiente, luttate'afedeftiU 
late il butira d'<^otimonio conforme l'vfei 
OfdinariOjCcbe iìa retificato fino 4 ^. volto 
canfiando vai perciafcuna retiiicatioatf, 
Pefa te it detto b«tiro d' . antimonio , il 
quale debbe efiere puro^nettOjC chìaros'ii» - 

€oafiftC9zad*ofilio: ag^iuoecceai il ào^i 



f 5 ^dcoUA ie*Seereei 
pio pesp di crift'allo à\ tartaro biaoco ben 
purifìcato^quale noi vi haurct« fare da voi 
tiie<leQi«^ per cagione della calcina , che 
sul'eflere nel cremore dr tartaro che uen. 
do^ogli Progl^ieri H^r quetto ridurrete 
eoa dili^en^a in poluci e ineschiarete coti 
d.est0rbuciro d'aotinìontofii un uasodi ae. 
(ro , con il suo piéen^^sonatgUancemente 
di Uerro Meschiacoche sarà, e rimpafla. 

ioUicai^, fi che cucca fi a bene iaC9rpor» 
lo4netcerece in tina gran bodza di ue» 
tro,4f collo afla ì U»og9 , mfondeodoui so* 
]#a acqua piouaoa deftillaca»ch'pefi qua 
rro uélte pillai tutta quella materia, fer. 
/Ate laboza co'l sae ciDperro di uecro y e 
jnetcciela sopra l'ar^wa calda, e datetiH' 
luopo gradacameatci per tscaNaria poco à 
poco fino a che bolla, e durerà fino ad otto - 
ipr^ìi boHirejdopo-ui aggiCgerete poeaa* 
poco del^'ogUo dì tarcaro hen piiro,e fiicrft» 
co,qttàn(o ui ci haurete gì* oif > dì cr e. 

morcó criftallo di Cartari) meschi^c^oS^ì 
coi^ innems panTatela per feltro cosi cai. 
4a,c quajlciie^farà filtralo in ima cuctirbica 
di vielro^ed in un cacano, Jace lo euapprare 
iioi«eaieatea fuocoia arena fìno alla fìcci^* 
ta^ auuerceadoà casnifchiarlo lu'l fine tei 
za ce(Fare,per la tcnfia che il Tale noi' fi ab, 
l>fuci|kfe M fondo ali'hora noi rioaetce* 
rete il ^oftro fale, o maceria cosi di^ecaca 
fopra diftarfi piaftri di uecro per irpodo 
^H'ari^ ^ila notte in tempo di bel fereao,*è > 
éi giorno portario oeHa caciaa tatto uerra 
p fiilurii.ia ogllo^o Usuare grafio^qneU bi^ 



r fogaerà à\ quouo filtrare co d il iceQia,e fé 
rarlo ? vn bocca le àk vetro bé cSiufo^e Ter 
mò co Ci coperto <ielia m^dc^ina materia 
Con ogai r^^ioos 9uefto riqpedio dou 
raffi chiamare vna panacea vniuersatc,P< 
fciaciie ella eiiaciia (eaucoQeote > pfoma; 
mencie fuori d'ogni pericolo gli bumori 
ftb^aoci,e Coroti^che ifii(>ediCcoiio l« foqi 
zioni vitali }e guatiCce perfciamente feiu^ 
Jafciare temenza di r cadute, le inf^rmit^ 

piucóti{na«i,le quali per altro o^àtneCCO 
na cura con gli xxvneàV) ordarii , come fa« 
rcbbe rapoplefìa,ti lecbargo, l*ìiidr«pi(|s^ 
tenebri. con(<nue, le iRtetnnittenti, ed ^Xt 
tre Torte di mali Comiglitiitf,i;ii più crude» 
li oftinau,e perigl oOJnCoaiiaa^^Uei^Q (Ì à 
a dirlo in vija parola, vn'Hemetico molto» 
iCoaiie,qua«do(}a ben preparato, è Iccoiiici 
l'arce, quato fi coauiene l^a (ua dofa ordi^ 
nana in liquore fi ^ di 1 3. a i^gocteal pià 
c ciò per ie perfonC) che (oQo fra i^età d( 
to. finoà éo. anijpofciachepcr g'ip'ùgio^ 
uaai^CQme aoche per gli più vec^i)i,iì 
d'ha'Jere coofidèf azione a d^irne propor- 
zionata oiifura. B cooDÌene reìtera«fle ìq.i 
prefe piuo rneóo fecoio Ja qnalica del ma 
Te Si dà n?l vino auccarato, « feaipHce,^ 
pure oeJ brodo, o neila birra, ù in altra > 
quain fi^ coTa iotiiigIiate»e ciò in qualaq^ 
boradef gtor80,qttftad«.]a neoeffit4 1<» ri.i 
.chiede sen^rerOi che dopò che (i hauerà 
dato qu<*ftd rimedio bifognerà per far'pré^ 

dereaU*amalato mez*hor9^^ò* va htoà^ 
grado c ci^ldotreicer^do i. ó ^v^oKe il t^a^ .: 
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Qclo^e fine elle iì ucag^ eoa cQo i facilita - 
re l*oper»tiooe<Iel mèdicamentojf quiie 
éi Tua uacara farà fcaricar per sopra^e p«c 
dabaiTo gli huoinori Uirchiof?,chefon su^a . 
caci al fò<io,e d'attorno allo ftonaaco. %ìi 
' quale ibno b€ -Tpeffo la cagione dejp Inter, 

Ptfird.jfperefoA;ia'l*afniiiaiatoaÌ l'ima* . 
dìo dacurare il mal francese, ^'sogna pei»' 
mferanvisnM! larla malaffare una, e due ual» 
te,e poi purgarlo per due giorni seguente* 
mente per. lo primo giorno prenderà , un*- . 
ìnfafiotK di sena eoo fifopo rosato oppure 
-rfì fiori di perfic! ed il saie uegctabile, la 
«^sa cor »poad^te aUo ftaco dd mètba ^ 
equaltta^e forzedeH'aminaiatò. 

Per io secondo giorno /f purghcrà-€oHa 
medicina medeAoia ed io va brodo^ che se 
'gli douri dare due hore dopò al medica, 
inenco, ^ metcefraano ^aindi'ci gòcciede}, 

]a Panacea (iniuer«ale,iQa fi pqaraoao 
cl^e 'lasciare-se non pi accinò « 

: fatt^qoeao fi darà all'lofermo ilei glor ' 
jio segueote a Ma m ed ic i n a , per I a pri ma ' 
«Qlta dicci grani dì fnercurio alia«aacciaa 
«d ella fera citt9ue,« qualche cosa piji-ft 
•te^rra ftimato a propofito * lodi al gtor«9 
appreflo gli se ne daranno i j alla mat- - 
tma ed alla sera Nel ter«o giorno vinti 
gram alla matina,ed a/Ia sera dieci* Per lo 
i^uarto *e ne daramioij, granì alia rnattf. 
^)a,alla serajqofndici^sefi vuole^ 

in q^&Q modo fi àdrra ppr gior, 

no aumentando prò por zioaàta meato la d^, 

^ ^ftttciie l»,fUUJIoog del cattsio cì^e ueri 
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AjilU bocca gion^a fino alla mififrft dj due, 
bACccaU oppure cive Xopraucoga virtal flu 
fo di ventre, il quale cx)rrifpoflJa à quella 
quantità di euacoazion e Se poi rvooi^ l*. 
altro diinin<4i3ero prima che gli fiatotui 
del-notbo Uaoo cedati, fi torni a dare all' 

antiiiajato del oierj&ur4o,coiiimpiao<io per 
la fua dofaS'ial^numerode'graoni che gli fa 

raaao dàti^vUimamence, e a ndra^ conti. . 
nuando perfino à che non fi veggano f©« 
goali sefl J> li di fniglioracnécodii maleiSc 
occorrerle che il flutfo di bocca,o^^ dft 
ven£re,eccedei1e nell'abbondanza, farebs ' 
neceilario {>u»gare FiaCecflQO.coafoxJxie Ss^' 
rà giudicato ff>edienteima se dopò di Jia • 
ttef dato su0i&ieote quantità di «ncfcuri^ 
perguarìj-e vn tal infra 0Ciofàto,pjir tutta- 
uia n»ù ^Aftàfideto celiare gli /iacooii del 
aiaIe,oppufec&e «edati yna voUft,dalii i 
iquaiche tempo ror« afferò à faf fi <enti><e, 
non bisogna incocciare a ridare di .nuo#o 
il |Rercurio,senza hauere daj^rioia fatto 
jsalafsare^rgare» e bagnare ranoialaco 
conciofìa.ch'e da sa per fi. coinè il4»agnoiìa 
vnodeVinedij più opportuni i reoder^gU 
humrfi fluidi per la spuiga/Hor dmiq^ji 
/Hato che #ara «l'infertao nel bagnQ,fì porrà 
prjBse^uire a dargli il mercurie nellefor^; 
iBe«quali,liabbiaAio. rappresétàte dì sopra^ 
JÈda^iuttcurtirft nelx.empo cJ^e fi da i 

fliercuf lo^ sarà raegho^e più a propofica 

fer lajeeola del viueré^che^'^niaDalat^ fi 
ìSoftéga dì brodojC di oua frefchc per los^^- 

yito,(;h*i^ apilicfei % jxìù*oii aiijj^**^ 
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i4i f{dcCùit4 di* Secret t. , 

quel tentpo tfel acura.conje altrèsi tìaHe- 
ceiiario,chc va giorno , fi è l'altro nò, gli 
fi raccta va lauacuiu©. Per fare clic prenci» 
c«Q veile gli grani dei «iercuno,qiiali d de. 
fiderano profictcuoli alla falutè, Tara bene 
nfietcers n^l brodo dt Ila mate ina due pici 
ciolc tagliate" di pane, fra le quali fi hniwt* 
fc/iieranno^ quando non fi aina^e meglio 
di^eiidegii la qualche ipecie ai coniec; 
turale foi beuerai Copra vn brodo , loà co« 
tterrà poi difente "Rmaogiare ,per s*ò 4« 



Va So Wat<»,cli*er4 la età i.aoo i ,i»aa6 do 
per feiiìaU palefi del mal fran(i:efe,pu- • 
éttiee^ij quelli clieooi dici»m*«t^c« 
' ciolt c ringoiar me ritf doglie ocUc 
bracciascomiaciò entrare ael« 
^ U cttrail iit>6 Nottcm* 

NEI detto(£iomo ^f fù falaftto : It 
primo di Decembre fà pace Giaffa; 
ca per la Cecaoda volta Aili t.prefe medi; 
citta coìrinfufione dì Tcaa» firoppo rofaco i 
tffopodifitorilpee^Uedil fale oegecabilc 
AUi ^* mcdefima*medrc!na,é * li^ 

rt a appretfoioo brode.oet quale «'ónfafer 
ie fo^cie di panacea aotìmoniale AlH* ? 
Eli ff d/>rono alla mattiaa diecKgraai d» 
»feT«iir/o , alla fera j.AlU 5- fa'l mattìrfo 
a5.?ra»i»sùlafera otto. Alti ^ licJ mattif» 
titj , oeUa fera dieci. AJli 7. vinti* 
%itt Ja mattina, per U fera f o , Ja 
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quel giorno (canco^.^ei volte gli numorl 
purgaci, Alli 8 fi proscgni con (^rglieac 19' 
neUa ra«ttlna,è nella fera dieci* c Icancò 
fci volte Alli 9 trenta gran! al matrino, é 

<|ieci alla ferace fcaricò fetce voj^ A-'H.i« | 
coocinuòcon trencacin<^ue graoi aliamac 
tìnÉ,c ointi alla fera, è fcaricó pwe fctt« 
£ate A gli 1 1 fi accrebbero fiao a 4"» gra*' 
ni alla mat'tinax dieci alla (era èfcarico | 
firn Joieace fette voice. Agii aeJ^maui^ - 
no pref? U mede^ma dola di quaràca'gra* ' 
ni, ma alia fera ^accrebbero finoi « lt[ 
VAltcTi Ccancò A gli 15 bea quaraacacia . 
que eranf egli prefeal/a mattina, poscia^ 
allajsera quindici, è fcartcò sei voUe. Agli 
j4^naranca graoi prese nel mattinò, e la 
alla s<rra dieci, con daoi bicchieri d'eOMil» 
£eni,& andò alla scartcacinquc volte AL 
Itiv aoapr«ie cosaalctma^è pure scaris^ 
5eÌ¥olte. Alli x5» quaranta grani pseteod 
iiractttt«,è per la sera dieci, e scarico eia. j 
que v<»lte Aiii 17 aoo fece aUco ; fe ooa- ! 
che fearicò ancora sei rolte. Alli i8 ripi. ' 
gl tò la cui>a eoa creata grani cii*pre«e sei i 
mattjaoiè dieci alia sera,scarico sei voice 
A Ili 19. prese la dosa medemi? cioc delli 
areata nel natciaojè poi. dieci aella sera, « j 
ivffetofù purelofteflo. Al/ito pur* an» 
che la medefima quàcf ta dj granii scac» 
sol che 4volte AMi xi, Io flesso , e «cari* j 
cò lei volte Alli xx.preie medicina della 
fteHa qiialitideJia prima che haueaprera 
auàci la curale 1» fpiofe beiTiatco uelce t^r I 

le icarichc Aci »! no prese pilA sos* alcmi* 
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-, continuando il mcJeiìiHu eletto ift^i ii. 

f ixA^M i4> nc'qualt fe^^zn pigliare Wa ; 
ale una di medicamento i profcgui la nmc, 1 
defìma ialtuazf ene,e nella fteflt mifura di 

tre bocca! i.Jl giorno if pur'altrcfi iocer* 
mifc le prefe, non però iacerruppe IVua. 
cuazionc.mà dj'mtnuf^ridetta ad vn boc. 

ca?e; ò poco altro di p:ù: onde calata l*' ' 
operazione ripig lo il roed^annento'. & 

: il g'orno l'^.prere per o mate no ^.rani 40. 

e la fera dieci^l'cuacuatioiie lù di tré cop. . 
pine «li faiiua Agli 17 quaranta al mattino 

dieci la f;ra, eofcto fino ad vn boccale di . 

JaliBa.A gii 18.95. granile p»i dieci, cgic.. : 

fò pur'vn boccale di faliua La me-e^roa ; 
e uacuazione fù del di 19 nel quale preCe 
^o Rrani alla matiinAjC.dicci la icra Ne 

d fiioiìle fu l*operaz'one del di £0, le 21 \ 
hauendo nel prìAioprcfi 40 grani ajoiac^^l 

; tinoper la fera dicci,^enel fecondo trenta, , 

e lìouiraeou dieci la Cera . H %\oir9 %x, \ 

prc^e vna wcd cina cr?!naria,e fcafìcòper ' 

da balfo tre volte^per fà M'ua un boccaie II | 

" 15 noo piglio cofa alcuua di r «ncdio, c la- i 

ialiuazione fù aflai tenue i come pafe j 

nel 24 G riduae l'cuacu^zione d'I vna cop. 1 

pà fenza prcndercf cofa alcuna,Con cbe fi ' 

CMuà perfettamente guariio. I 

Qiieao ammalato durò ar»^, giorni nel. ! 
la fua cura Sala/fato due volte, e purgato 

tre: con hauere pro.'b vìccndeuojmente ' 

ogni due giorni vn lauatiuo. La dofò i 

' ^nercurio che bà pigliato ii riduce Ì^aK 

graoijChe fanno fct df^* e fsdeci grani. \ 
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Que fta è la Gura'.di ù altra pacim^tc Solda ^ 
to,il quale per CegnoHcl fuo m«rb© galic© < 
BCtt^a va nodo coofiderab le ael mcz, . 
io alla tibiadella gamba <lf*ttai 

con doglie cembili nelle brac. 
€Ìa,éo«ilegainb«,lc quali 8*au- 

merttauan^ di neitcé fino alle, . 
' fpafimo, ag^ untaai vna, : 
continua difficoltà di . ' 

(onQo fintró nella cu* . 

xàli 24<Luglio ! 

JLdì tnedefimo del 24, fu faiasato ; il di 
ij. feauente fù purgato colla fc^a , fi. 
lOpbrofatOj ficòpo di fiori di perfici i4 
fa' e vegetabile . H giorno i^, fu purgato 
còlla iteif» medicina ,é%^ iiore app/c/fQ 
prefc uA brodo coQ qu odici gocci e di p.a« 
nac<*a aotjmvniaie,Coiiqueft» Tcaricò per 
fopra,è per da ha^iOyè andò aioci v<;^lce I| 
giorno 17. conainc o à prendere grani di 
mercurio dieci per la mattina^ é ^^.per la 
fera con l'effètto cAe n4 f^gtti dell'andare 
per da baflo occo uolre.it. 15; gra^if al- 
la n)atrÌQa>è9>alU (era, eoa che ^ndà tré 
uolte. Il 19 prefe %o grani alla mfttina.é ! 
di«(ci a)la fera eoa andare 5.. uoli:r»Lo Aef, 
fo èvifi^rto fece it dj 30. in cui ha«ca prefo 
^^.s^aai alla matri 09 è dieci aUa (era. li 
giorno.ji ladoTa de grani fu di 30 per la 
macina ,e perla itrk dicei^ colpoperatiofle 
chefe^Bi dr dieci fcariche per di lotto, 4 

tanto di /aliuft cbe siccò^ ^uantolfarebb^ 
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Varh Terzé \é . 

voa coppia il primo ti 'Agodo prerecrcnr, 
la grani alla matcina,e dicci alla fera,con 
ch^ andò otto volte,e gictó vn boccale di 
faliua AllI i.treota grani fui mattina, è 
dieci su la /era, fcaricò trédici volte, e Fer 
fa Uttaz ione gitcò va boccale A lt g.graai 
trenta al matr/no,e dieci la lera;"con che 
andò none vó|te,e buttò ua boccale di sa» 

ina(Alli4. prer<? uinticinque grani, e per 
la fera dieci* fedette.tiieci uoUe a/lefcar. 
Iche del n'^re, e g'ttò (ino a due boccali i 
per faliuazi^ne Ne'giorai apprese nulla 
più prcfe di medicamento, e pure non jn, 
iralafciarono le opera troni, pofcia che a III 
$ • andò undici HoUe>cd.tre coppe che b»t* 
tò di fa!uia:aliì 6 dieci uolte è gittò /?ftilì, 
mente ta medefinna porzione dìsaJiua,alii 
7, (ol due Htìltc^anio,cd il sal/uar*? fi.àdia, 
1 « à poco,nel P ^ beo*uod ict uoiee sedette 
a'ie coasuette scariche è buttò da j^cpppe 
di < alma ah reca nro sedette,* salivo il gior 
Ilo «^guemed^lli 9 alli io aodo quattor. 
djci Uolte, e poca faliua «fci per bocca, co. 
me altresì Poco oe:u^ci alli iv ma fedet^ 
per fette i''aie \ aJb i x dodeci purcne^ fe 
dette, coi. a lidia fnòdefaÉione di. Ialina. 
A Iliij andò dieci uolte^e per faliua^ione 
ufci Un boccale di humori Vnieci uojte 
scaricòil uentre nel di 14. colla porzione* 
medcfiraa'che usci di sallua: Alli 15 sedet. 
te seiaoite allo sol ito scaricandentosinà il 
saliuare fu dipoco coQ(ìderabile,e nuJIa 
punto segui poseia il di 16 circa alle sali. 

ttcl) s: beaeaadó ^aat(ia.uol(e« ll^ioraa . 

17 fi 
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ACceffidi Febre \ %U 
Acqui di caoca^'inauca per 
gif oiiì cariati. 190 
Ac.qua celcfte pf r iCa4]crj.ioa 

; Acqua pctgl» OccJbÙ 84 

Aequa per il \ 84 
Acqua per le ^Angreoe 1401.14» 
AlbuMÌ» 1,0 ma' d'Occhi j i8f 

Apertura <^ e fanciulli,. 101.71.17s 
Apoftcriae, a^Ji n* 

Archib^^^»ate. 2# 
Aiccilf^è piedj,cAe Mtzantj - 109 

: - •• • „; B ♦ ■ • . ■ ■ - . - 

BAIfaino artif ciale pel molte lofe: 
fermicà, 

Baiiamodi^raiff.petJe piaghe 
BaUamo tacile per 0^01 ione d'vlcere«» 
Balsamo |>er le Icitce. 
. • ^ " Bai: 
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T A V O L A. ^ 

Balfamo per ogn force il piajha }S 9» 

B?«fame««6c«o<l»al«l Ammali rab. 

wiw -, 2s 15*. ni 

Badeilo quaoé'efce à iT : &UuoU i6d 
Buganzc.oniulcdc-Picdu loo 

. ' C • 

CAdute violanti, . , r 

Cal€aaiil^,ìa0dodic»uarnc/1 Woco 
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Sangue corfiro. ^ 1^2 

. Per Tue ebulition/, • • 2*7 
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Stomaco. , - , - 

Dcboltz/a ' . iti 
• Per.fórtificarlo. , - ^.jà 
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Tofff vecchi i. a^'o 

C^eproucnga da calore. 2-^^ 
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Della Tauola della Terza 

. Pai te. 

• - - i 

1^ moHo di fare la Panie ea~ Mercuriale 
~ Cile (ciue per ia cura "^i guaiti ùa mal- i 
fraocefcAncor che toHe inu:terato , e j 
ferué per ft^ni ione di dcAiiazioae , 6 ; 
- fiuflione aùaiarfb cpcriuttc le^o^ru- 
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Terza operazione. . ' * ^ 
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paniera UniUer(ale;, ' 9 

Va Soldato éfa'erà 10 età di )2.anni,^aueti. 

do per legnali pale fì d* maj ^raaccici^ 
Cura d» vn*altfO parimente Soldato , il-- 

Siualej>er iegao^detl iuo-m^r^gaiico.xS 
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